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ampliamos
sus horizontes

Porque sélo asi podemos ayudarle

a que usted vea el horizonte con
claridad, y consiga aumentar sus

expectativas de futuro.

Las Cajas Rurales de Aragon
trabajamos a su lado, hombro con

hombro. Usted saldra ganando.
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{olaboran: CAl, Oe

Agua:
gestion y tratamiento

Residuos:
gestion y tratamiento

Equipamiento y servicios
ambientales

Reciclaje de todo tipo
Agroambiente
Consultorias

Educacion ambiental
Instituciones

Turismo de naturaleza

Oficina permanente de Ia Feria:
FESTUCA, S. C.
L/ Yague de Salas. 8. 1.° - 44001 TERLEL

Tel. 97861 23 74
E-mail: festucasc@nexn.es

Palacio de Exposiciones y Congresos de Teruel
9, 10 y 11 de marzo de 2001

Organiza: Exomo. Ayuntamiento de Teruel
Patrocing: TEDESA y DADRJE

rtamento de Medio Ambiente y Oepartamento de Educacion y Cultura
el baobiermo de Aragan., D:putaﬂnn Provincial de Teruel

ENTRADA BRATUITA

- Sertores representados i Dirigido a l Actividades paralelas 2

¢ Puablico en general con ¢ 1l Jornadas Aragonesas de Experiencias
inquietudes ambieniales Docentes en Educacion Ambiental. Centro de

Profesores y Recursos de Teruel, Departamento
de Educacion del Gobierno de Aragon.

Seminario de Gestion de Recursos Naturales.
Del 5 al 8 de marzo de 2001. Interesados,

Pablico interesado en producios
y temas medicambientales

¢ Gestores y tecnicos municipales

de otras administraciones : : = .

d : - dirigirse a Instituto de Formacion Agroambiental

Emg}' 35-?;;95 con problematica de San Blas. Tel.: 978 61 88 20.

e i : ¢ Talleres de Educacion Ambiental. Centro de
¢ Gerentes y socios de cooperativas Profesores y Recursos de Teruel, Departamento

Yy otras organizaciones de Educacion del Gobierno de Aragon.

Profesionales del medio ambiente .  presentacion de las Jornadas de Alimentos
¢ Docentes de Calidad “TERUEL 2001. Produce natural,

consume salud”. CERAL
¢ Conferencias

-"_ﬂ'*'-r: <}
4

N.® 71
‘ FEBRERO-MARZO

22

5 Editorial
e El consumidor gana con
la cnisis de las «vacas locasy.

- . lll
Alspnos e 6
! I e

e P W T

Tema del mes

e Algunos enigmas sobre

las «vacas locas»,

e |a C de Calidad en la carne
ge vacunao.

24

z GOBIERNO
= DE ARAGON

Epnrra
GOBIERNO DE ARAGON
rr:'-,:.'-!":l-__" WMEMTD D r‘}!-‘.lr":"' 1L FT1IRA

P* Maria AGISTIN, 36

SO0 ZARACOZA

SLITC “'--ﬂ*i'l!".li',-"'i"‘.l:"-u

Estructuras
agrarias
» Novedades y modificaciones

DIRECTORA 3
en los regadios aragoneses.

MARGA VALENTE SOFIN

ConNsEo DE REDACCION 1 7

JAVIER CoAVERD Cla0)
s MANUEL TABUENCA

Leader 11

e Patés de ternasco.

ADCLFD BalLESTIN (CANTIN
lORGE HERNANDEZ ESTERUELAS
Javiek Gracia Gasca

VALERO HERNANUE? ASENSIO

Francsoo GiMENO SEVILLA

COORDINACION

FRANCTSCD SERRANO MARTINEZ
EQUIPD DE PUBLICACKWES
PUBLICIDAD

T 976 T1 46 31 |

2 O Noticias breves

PREIMPRESION
FOTOTYPE: S L. . :
g e |a participacion del Gobierno
oy de Aragon en la FIMA 2001.
IMPRESION

ARPlrelieve, 8. A,

nl:'[‘u'mih* legal: Z. 341-87

Con la colaboracion
de la Unién Europea

= SUMNATYTO

Entrevista

e Pedro Catalan, Presidente
de la Asociacidon Espanola de
Fabricantes de Harinas

y Granulados de Alfalfa

v Forrajes (AEFA),

Viticultura

e Sobreinjerto en vid.

e Certificaciones de calidad
en las bodegas aragonesas.

-
Denominaciones
e Los consejos reguladores
renuevan a sus presidentes.

Alimentacion
e |3 artesania alimentaria
en Aragon.

Jornadas
Internacionales
e Impulsos desde el sector
publico y privado para la
industria agroalimentaria.
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Agenda

ACTIVIDAD

FECHA PREVISTA

CARACTERISTICAS

ARAPORC Del 2 al 4 de marzo Calamocha Organizacion & informacion: José L Campos. nstituaon Fenal de Calamocha
de 2001 (Terue’) Procuclos gue se exhiben. 1000 lo relaconado con el sector porcino (ak-
menacan, equipamento para granjas, indusiral, prensy especializada,
genética, laboratorios)
Para mas informacion: Tel - 978 73 22 69 Fax: 978 73 21 34
FESTUCA Del 9 al 11 de marzo Teruel Organzacion e informacon: Ayuntameento de Teruel.

de 2001

Dingrdo a: pubhco en general Con nguietudes ambrentales ¢ nteresados
2n productos v 1emas mecicamiieniaes
Para mas informacion: Tel ; 878 61 23 74.

FERIA DE EJEA DE

Digl 16 al 18 de marzo

Ejez ae los Cabalieros

Organizacion e ntormacion: Avuniamienio de Eea oe los Cabalieros

LOS CABALLEROS de 2001 (Zaragoza) Productos gue se exhiben: alimentos de cslidad, ftosanitanos, de aplice-
Clon agropecuaria, semilias, 3DON0s, MIqUaana ¥ aperos agricolas i
ganageros, venicuios & motor
Fara mas mfarmacion: Tel.; 976 76 47 00. fax 976 66 38 16.

FIiA Del 28 de marzo Zaragnza Orgamizacion @ informacidn: Fera de Zaragoza

al 1 de abnl de 2007 Productos gue se exhiben: maguinaria agricola, Glbma teonciogla agri-
cola, ganadera @ inaustral,
Fara mas intormacian, Tel.. 976 67 74 00, Fax: 976 33 06 48,
EXPOCINCA, Del 21 al 23 de abril Monzan Crganizacion & informacion: Institucion Ferial de Monzon
de 2007 (Huesca) Productos que se exmben: productas agricolas, ganaderos, industriales,
publicitanos y comerciales
Para mas informacion: Tel: 974 41 58 B9, Fax: 974 41 58 &7,
FERIA DE CALACEITE Del 21 al 23 de abril Caiacerte Crganizacion & informacién, Ayuniamiento de Calaceite
de 2001 (Terusl) Productas que se exhiben. magunana agricola, productos y servicons

especificos para el olvo v el aceite
Para mas mniormacion: Tel- 97885 15 73 Fax 97885 15 4

Publicaciones

Estudio de los niveles =0

Editoria

El consumidor gana con la crisis de las «vacas locas»

A crisis de las «vacas locas» est2 demostrando que solo si se investiga s posible conocer la realidad. Hasta
noviembre, Espafa estaba libre de la encefalopatia espongiforme bovina (EEB) simplemente porgue el nimero de
gue se realizaban era escaso. En cuanto se han establecido controles sistematicos, los casos han empezado

a aparecer y se han encontrado mas alll donde mas pruebas se realizan.

La aparicion de la primera «vaca loca» espanola y el goteo de animales enfermos que se erige cada dia en pro-
tagonista de los medios de comunicacion han provocado la adopadn de normativas, en ocasiones, excesivamente
complicadas de cumplir y, a veces, de dudosa eficacia.

En la mayoria de los casas, el problema que se ha transmitida a los consumidores no ha sido la deteccion de una
res enferma y la confirmacion de que no pasara a la cadena alimentaria para su consuma, sino las dificultades de
ganaderos y comunidades auténomas para deshacerse de los cadaveres de los animales, la incertidumbre del futuro
de |as harinas animales, |a certificacion veterinana de que un animal no tiene EEB y un sinfin de cuestiones paralelas
al verdadero fondo de la cuestion.

A esta confusion no ha contribuido en absoluto la incertidumbre reconocida por los dentificos de qué partes del
animal son definidas como Materiales Especificados de Riesgo (MER) y Iz perplejidad de los expertos acerca de las for-
mas de transmision de la enfermedad.

En cualguier caso, y dada la alarma generada por la expansion del mal de las «vacas locas» en Europa, todas las
medidas de control de la encefalopatia espongiforme bovina, basadas en los analisis efectuados por los centificos,
deben ser apoyadas sin reservas.

Puesto que los casos de vacas enfermas no van a parar porgue los animales se infectaron hace anos, es necesario
que la Unién Eurcpea y los paises miembros acaben cuanto antes con el goteo de medidas para garantizar la seguri-

l

L lglestos, |, Carh, ). Bonany,

B Dalman, G, Guanter, M. Montserrat,

A. Marenio, | M. Pagss.

Edira: Instirur de Receres ¢ Tecnologia
Agroulimentimes (IRTA)

24C plginus, 74 forograffas a color

¥ 30 tichas varietales.

Conrenido:  Praloga, Beésumen.
Introduccitn: la produccion de
manzana v la distribucidn varietal a
escals moundial, sicencitn de la pro-
duccion de manzang v distribucidn
varieral en lo Unidn Europea, situa-
ciom v evolucidn del cultive de
manzana en Catnlufia v Espofia, el
programa Jde introduccion v evalua-
cidn de variedades del IRTA, pro-
reccion de las nuevas obtenciones
vanetales, Sizuacién de lu-cerrifica-
cidn de material wvegetal en
Camlufin. Metodologia para ln des
<ripeitn. v evaluaciin de varieda-

Datos agrarios basicos
de Aragon

Edita: Seccion de Estudios +
Planthcacidn del Departamento de
Apriculturn del Gobderno de Armapdn,
176 plginas.

Con un fac v comprensivo disefic
prifico s& recogen exhaustivamente
rodes o datos estdisticos claves
parn conocer mejor I realidad agra-
ma y ganaders de Aragdn,
Crrdenados los datos por provincias
v comarcas, la ]'.'h.'.‘T'|IL‘.E"['JI ITLpueT-
citm, que articula graficos con pla-
nos v cuadros sencillos v clarificado-
res, tacilita su comprension.

des: caracrerfsricas de las localida-
des de ensayn, marerial vegetal v
priicticas culturales, protocalo de
eviluacion. Descripcién varieral:
grupo Gala, grupo Elstar, grupo
Delicrous, grupo Golden, grupo
Reinetas, grupo Jonagold, grupo
Brachurn, prupo Granny Smuth,
grupe  Fuji. otas  variedades.
Valoracidn global de 1a¢ vanedades:
periodo de floracion. €poca de reco-
leccitn, paramenros de calidud.
Relacion de fichas de los principa-
les cudrovares. Referencias hiblio-
grificas.

Esta publicacidm postbilica al agri-
cultor v al ciudadano conocer de
cerca e 33 comarcus agrarine de
Aragdn. Se trata de un hiro en la
infurmacitn esradistica agraria ara-
momiesa, ya que este libro aporta
informacion sobre demogratia, tasa
de empleos, tipas de coltivos, censo
garadere v todo.ello por comarcas,
MUTICIDINS ¥ explotaciones.

de nutrientes en los
suelos de las parcelas
de alfalfa

Edita: Asociacim nrerprotesiorml de
Formnes Espatfioles con la
colaboracidn del Ministerio de
Agncultura,

La porencialidad del cultivs de la
alfalta v el impulso de este sector
constituyern una alternativa muy
importante para ¢l futuro de la pro-
duccidn, comerciglizacion v trans-
formacion Jde este vepetal.

Lus técmicas de fertilizaclin consti-
taven un Canpo de mejorn potencoal
muy considerable en este cultive.
Par ello la Asociacidén  Inter-
]‘Irmc:-m'm.l] de F{.'tr:'up::- de ]f_yp;.'ﬁ;i ha

123
Internacionales sobre
Truficultura en Aragon

Ediea Servicio de Investigecion
Aproalimentans del Departamento de
Agriculrura de! Gobiemno de Aragdn.
152 Péginns.

La Diputacidn General de Ampin
apoyd la organizacidn de estas
1.# Jornadns Inrernacionales sobre
rruficultura en Armgdn que se cele-
braron en Graus. Estos jornadsis
lograron un notable &xito mnmo por
ln afluencia de pamicipantes como
por {as ponencias presentadas. Todo

crelde eportune realizar una pros-
peccitn orienttiva de los suelos de
las sonas productoras de forrajes de
Esparta, gue recoge fielmente esta
publicacion. Bs una clare forma de
ailh e 4t g liss Imtereses de Ia asociucion
en todos. aquellos factores de manejo
del cultivo direceamente relaciona-
do= con [ produccitn, la calidad, la
rentabilided v el respeto al medio
natural.

ello ha symificado motivo suficien-
re para editar esta publicacidn, que
pretende una puesta al dia y una
aproximacién al sector aerario de
las técricas actuales en rruficulrura,
El libro ha sido coonlinade por
Carlos Palazén, lenacio Delgado,
Juan Vilas v 1. Barriuso.

dad del consumidor.

El lado mas positivo de la aparicion de esta enfermedad animal es que ahora mas gque nunca la carne que llega al
consumidor esta conirolada desde el nacimiento del animal hasta su llegada al plato. El desconcierto vy |a precipitacion
con los que se han adoptade ciertas medidas han hecho, sin embargo, gue el consumidor haya perdido la confianza.

El paron del mercado de vacuno es alarmante.

Las administraciones competentes deben adoptar todas las medidas necesarias para preservar la salud, tomar las
determinaciones sancionadoras si se requieren sin temblar el pulso y, 2 continuacion, tranquilzar a la poblacion y con-
tribuir a rescatar el buen nombre que merece un sector vital para el desarralio de Aragén: el ganadero.

Esta ardua tarea no se lograra sin la colaboracidn de todos los sectores implicados en la crisis. Es labor comun tra-
bajar para recuperar la confianza del consumidor porgue sélo asl ganaremos todos: los ganaderos, las empresas car-

nicas y, fundamentalmente, los cudadanos.

CARTAS

Sobre las «vacas locas»

Sra. directora:

No s¢ si los consumidores nos volveremos locos 0 no con las
«vacas locas=. Lo cierto es que vivimos tan ripido que se nos olvidan
diartamenrte muchas cosas concernientes 2 nuestra salud v hemos
puesto el grito en el cielo porque han detectado la encefalopatia
espongiforme bovina —;jvaya nombrecito!l— a unas cuantas reses.
Estoy de acuerdo con que se trata de una cuesti‘n preocupante, pero
no hasta los extremos a los que se ha llegado. Un dia escuché a un
médico decir en la tele que mumca hubiera imagimado que la aparicion
de una vaca enferma serfa portada de un periddico o mncluso la pri-
mera noticia de un relediano. Creo que exrremar las precauciones es
muy sensato, pero también lo es poner las cosas en su sitio. Todos
debemos poner de nuestra parte para que el conmsumo de carne de
vacune s¢ normalice porque ahora mds que nunca se extreman los
controles.

Alejandro Cristébal Sénches:
Zaragoza

R A

Informacion sobre plagas

Sra. directora:

A lo largo del pasado afio v a pesar de la diversidad de articulas
técnicos —algunos de ellos excelentes— de la revista SURCOS DE
ARAGON, he notado la falta de una seccién en la que se explique e
informe sobre las formas ¥ manejo de productos titosanitarios, asf
como la maquinaria méds idonea para su aphicacidn o cémo combarir
las plagas que aparecen en las diferentes estaciones del afio.

Por ello, quiero aprovechar esta oportunidad gque me brindan para
que valoren la posibilidad de mcluir una seccidén que trate esta circuns-
rancia an importante, sobre odo segin la estacion del afio, para la agri-
cultura y los diferentes cultivos puntuales en general. Serfa dril que se
pudiera publicar informacién en este sentido. Si no es ast, ya me indica-
rin a guién debo dirigirme dentro del Departamento de Agricultura
para que me proporcione este tipo de daros sobre tan interesantes temas.

Un atento saludo.

Miguel Ruiz Bajo
Profesor del IPS Ramén v Cajal de Zaragoza




Algunos enigmas
sobre las «vacas locas»

MARGA VALIENTE

La crisis de las «vacas locas» ha
hecho temblar las estructuras de la
ganaderia europea, espanola y ara-
gonesa. La aparicion del primer caso
de Encefalopatia Espongiforme Bovina
(EEB) en Espana el pasado 22 de noviembre
de 2000 ha provocado una notable inquietud y
preocupacion entre ganaderos, fabricantes de pien-
sos, fabricantes de harinas y grasas. carnicercs, con-
sumidores, mataderos e investigadores.
Consciente de esta preocupacion, el Gobiernc de
Aragén ha creado una Comision Cientifica Asesora inte-
grada por el jefe del servicio de Neurologia y catedratico,
Antonio Oliveros; el catedratico de Patologia Animal y direc-
tor del Laboratoric Nacional de Referencia para las
Encefalopatias Espongiformes Bovinas, Juan José Badiola; vy el
catedratico de Nutricion v Bromatologia de la Facultad de
Veterinaria de la Universidad de Zaragoza, Antonio Herrera.
La finalidad de esta comision es proporcionar informacion, desde la independencia y el rigor cientifico, acerca de la evo-
lucion de la enfermedad, de los estudios y avances para su tratamiento, asi como el asesoramiento tecnico y ia emision
de informes sobre las medidas mas apropiadas para la prevencion y control de esta encefalopatia, que garanticen la apti-
tud para el consumo del ganade vacuno y, en definitiva, la salud de ia poblacion.
Con independencia del reconocimiento y prestigio profesional de estos tres investigadores, con su designacon se ha pre-
tendido también contar con una vision exhaustiva y objetiva de cada uno de los aspectos en los que incide el problema
de las «vacas locas»: veterinario, alimentario y de la salud. Las observaciones de estos expertos facilitaran las decisiones
y la coordinacion de las medidas que en cada momento deba tomar el Gobierno de Aragon para atajar esta crisis.
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1. Gobierno de Aragén organizé un encuentro el Cuadre 1. Cronologia de la enfermedad (21 de enero de 2001)

2 de febrero entre los tres cientificos, los ganade- T — Total
ros de vacuno, los responsables de maraderos, los Reino Unido 1985 183933
consumidores, los medios de comunicacién, las irlanda - 1989 599
organizaciones agrarias, la Asociacion de ey 248

Industrias Agroalimentarias de Aragin (ALAA),
empresas carnicas v los consejeros de Agnicultura, Gonzalo

e m— . e L FE— =

, Holanda y Luxemburgo 1997 30

Arpuilé, v de Sanidad, Consumo y Bienestar Social, Alberto P - A rEE-_ §

: . Alemania 2000 22
Larraz. Este articulo pretende aclarar algunas de las cuestio- TR T T TG
nes gue se debatieron en este INTEresante ENCUENIIo v que = italia ' e 001 4

fueron expuestas por Antonio Oliveros, Antonio Herrero v
Juan José Badiola ante los representantes del sector afecta-
do por la Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB).
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16w 14 casos comfrrmados (75 de febrero de 2000 )
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de los rumiantes. Posteriormente, unos
32 meses después del contagio, alcanza
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atenemos al numerg ge MUerios, 10 Pl
merg gue hatrla que prombir es condu-
. Aun en momentos de crisis no debe-

La Encefalopatis Espongitorme Bovina
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gde todo e munda. Las ente 2
de transmision alimentaria se asocian
radicionaimente a tres fipos de agen-
tes. wirus, Dacteras y parasitos. Agu
Aparece un agente NUevo Que no tiene

1990 Aislamiento y sacrificio de reses
SOSpPECNOsas.

1994 Prohibicion de utilizacion de protel-
nas derivadas de rumiantes para alj-
mentacion de rumiantes (en Fsparia
no se prohiben nasta 1996).

19896 Aprobacion del plan de control v
erradicacion de ESB en el Remno
Unido.

patologia ha adquirido trascendenca
sOCIal desgde el descubnmuento ael canta-
gio entre distintas especies y, fundamen-
talmente, desde ia apariCion ael primer
caso en la especie humana (nueva vanan-
te de la enfermedad Creutzteldt-Jakab)
El hombre puede tardar hasta 10 anos en

gdesarraliaria.

mas perder la cabeza v tampoco olvidar
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casos y factores de riesgo mucho mas
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Gadjuseck, que recibio el premio
por sus investgaciones, describio en
1957 otra extrana enfermedad
—Iuru—, restnngida a tnbus de Fapua-

Nueva Guinea llamada kurl, muy pareci-

¥
En la apancdn de enfermedades

S DEOCE50 Q2 Das-

teunzacion de lg leche gestruimos i3
i T f

bruceia. Con |a EEB, |a situacion es grie-

1996 Autonzacion de sistemas alterna-
tvos de tratamento de despergi-
cios (133° centigrados/3 bares de
presion/20 minutos)

1999 Prombicion del uso de Matenales
Especificados de Riesgo (MER).

2000 Introduccion de tests rapidos post-
Morterm

2000 Prohibicon temporal del uso de
harina de came y de huesos.

2001 Definicion de Materiales Espe-
crificados de Riesgo (MER)

cl origen ael mal ce ias «vacas 10Cas»
—_— — - —_ - — -_ - e - . - - -
SE ENCUETTa €01 &1 CONaumo e Densos

rados con harinas de came y hueso
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tnal de ganado ovina afectado de scra-
pie. El scrapie es un mal conocido desde
hace sigios, que afecta exclusivamente a
cabras y ovelas. Vulgarmente se puede
afirmar gue las ovejas contagiaron a |as
vacas vy, posteriormente, las vacas a los
nuUmManos.
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allegados al finado comian los sesas del
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Dl SUS CUerDos Con res-
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alC0s. La eniermedad gesdpd-

reqiC ge |3 tnbu al desaparecer las prac-

n los 90 se descubre una nueva
variantie de la Creutzfeld-lakob relacio-
nada con el mal e 1as «vacas locas» con
Cas0s extranos. Extrafos porgue atecta-
ban a indwviduos mas jovenes, mclusoc
adolescentes, y porque 1as lesiones des-
critas en el encefalo eran cas| idénticas a
as descritas en las vacas con EEB

v eliminar las hannas de

=3
|
carne y hueso, eliminar los animales sos-

Comision cientifica. Los conscjeras  de
Agmicultare, Gonzulo Arguilé, v de Sumdad,
Consumo v Bienestnr Social, Alberto Lareas,

con los cartedritces Amtondo Herrera (i2da.) v
Anromo Oliverus {dehal).




Produccion

— Tratamiento de
3 bares/Z20 minutos),

— No suministro de harinas.

— Identificacion y control de los anima-
IesS SOSpecnosos.

— Eliminacion de animales enfermos vy
MLUSrtos.

— |dentificacion y registro de plensos y
animales (nacmientos, movinientaos,
etc.).

— Inicio de trazabilidad.

— Garantia inspectora.

harinas {133%/

Sacrificio y carnizacion

— Adecuada inspeccidon antemortem
(registra).

— Buenas medidas de carnizacion:
insensibilizacion, despiece, separa-
cion de columna vertebral, desinfec-
Clon correcta. ..

— Separacion MER y destruccién

— Adecuado control postmortem: eva-
luacidn de redidas de carnizacion
correctas.

— Sacrificio en area sanitaria de sospe-
— Seleccion por edad para controles y
— Caontinua trazabilidad y registro.

Comercializacion y venta
Solo comercializar aguello gue esté

Productos carnicos

Utilizar materias primias autorizadas.
identificacion de restos de MER.
identificacion carrecta del producto.
Control etiguetado.

—

chosos,

arciones.

etiguetado.

Asegurar cumplimiento de medidas

previas.

identificacion constante de lo que se

descontrol sobre la situacion. |os
medios de comunicacidn tienen un
papel clave en esta crisis y para lograr
una comunicacion del riesgo eficaz
deben cumplirse los criterios de credibi-
lidad, transparencia, solvencia técni-
ca, independencia, rigurosidad y
facilidad de la comprensién por parie
de las autoridades responsables y del
sector (ganaderos, matagderos, emprasa-
rios carnicos, investigadores, politicos y
los propios medios de comunicacion)

vende y compra, trazabilidad v regis-

ro.

Control etiquetado.

Todas estas medidas no tienen nin-
guna eficacia si, posteriormente, Se
transmite al consumidor una imagen de

:Queé se ha hecho en Aragon?

(Ccontratacion de personsl, matenal o aboratong,
resirade de animales muerios en granjas, campafia
de pramaocion, etcetara),

Cuadro 2. Inversiones del Gobierno de Aragén en el Plan de Lucha EEB.

y

Encuentro. El Gobierno de Aragén remnié a consumidores, ganaderos,
clentificos v organizaciones agrarias,

| consejero de Agricultura del Gobierno de Aragon,

Gonzalo Arguilé, suscribié un convenio con el ministro cel

ramo, Miguel Arias Canete, para poner en practica el Flam
de Chogue contra las Encefalopatias Espongiformes Boumas
(EEB) en Aragon. El coste estimado para las arcas de |3
Comunidad Auténoma para ejecutar este plan es de 1343
millones de pesetas. Este dinero se refleja en el cuadro 2

Algunas de estas acciones son cofinanciadas en parte por &
Ministerio de Agricultura por lo gue la inversidn total en Aragom
para hacer frente a esta crisis entre €l 1 de eneroy el 30 de junio
de 2001 sera de 1.936 millones de pesetas.

El Ejecutivo auténomo considera que, inmersos en Un probie-
ma como el de las «vacas locasy, no se puede exigir al ganaderd
que pague 1/3 del coste de |a retirada del animal de i2s explota-
ciones, tal y como establecio el Ministerio de Agricultura, Por elio,
&l Departamento de Agricultura asume el coste de la retirada del
animal que tendria que soportar el ganadero. Los animales muef-
tos en las explotaciones de Aragon se llevan para su destruccion
inicial a la. empresa Canet, situada en la localidad castellonense de
Almazora.

Ademas, se ha puesto en marcha un teléfono de atencion al
ganadero (876 715173) para atender |as llamadas de los ganaoes
ras que avisen de animales muertos en sus explotaciones

Cuadro 3. Efectivos de ganado bovino en Aragon.

Efectives de ganado bovinoc en Aragon

Mayores de 24 meses 51.
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Menares de 12 meses
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Las «vacas locas» en la red

a Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB), conocido popu-
larmente como mal de las «vacas locas», ha calado en
internet. Son centenares las direcciones gue aportan infor-
macién en |2 red sobre |a aparicion de esta enfermedad animal y
sul repercusion tanto en la cabana bovina como en [0S NUManos.
F] Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA) se ha
sumado a la moda de las nuevas tecnologias y el pasado 1 de febre-
ro puso en funcionamiento una pagina web gue agrupa informa-
cion sobre esta encefalopatia en 2 direcaon www.eeb.es
|2 pagina se actualiza todos los miércoles y cuenta con doce
anartados: La opinion de la Unidn Eurepea, Lo que hay que saber,
L:a Situscion en Europa, Situacon en Espafa, Actuaciones,
rfarmacion cientifica, Informacion para ganaderos, Informacion
para Consumidores, Informacian sobre Salud Pdblica, Gabinete de
Prensa. Normativa y Para saber mas.
wawiveeb.es incluye documentas sobre la enfermedad publica-
dos por l2 UE, preguntas y respuestas basicas supervisadas por
sspecialistas, en un lenguaje sendillo; informacion actualizada sobre
Iz enfermedad en Europa y Espafa, con datos sobre los Uitimos
casos confirrmados en el Laboratorio Nacional de Referencia, ubica-
do en la Facultad de Veterinaria de la Universidad de Zaragoza.
Asimismo, contiene tadas las actuaciones administrativas
sectariales en reladdn con la elimimacon de Materiales
Especificados de Riesgo (MER), prohibicion temporal de harinas de
garne v hueso; informacion relacionada con |as actuacones del

Control. El Oubierno de Arpgon v 1a Facultad de Veterinaria colaboraron
en s puesta en marcha del laboratorio de test pridnicos.

& Gobjerno aragonés negocia también con la empresa
Valenciana de Cementos de Morata de Jalon (Zaragoza) para un
posible uso de las harinas carnicas como combustible en esta
plania.

_Ef‘- colaboracion con la Facultad de Veterinaria de la
Unwersidad de Zaragoza se ha puesto en marcha un laboratorio
Hafd ia realizacion de los tests pridnicos o tests rapides a todos
aquellos animales mayores de 30 meses destinados al consumo
humano v a dlgunos animales muertos en explotaciones. Hasta
el momento se ha realizado mas de un centenar de tests, todos
elles con resultado negativo. El baje numero de tests realizados
€A Aragon con respecto a otras comunidades autéonomas se
ggbe tanto al 25Caso nUumero de animales mayores de 30 meses
SEISE Sacrifican tradicionalmente en Aragon como a la consi-
dera?}-e EOUCCion de los sacrificios en los mataderos de [z
BOVIRCIES aragonesas como consecuencia de |a crisis.

ees

L

Fondao Espanol de Garantia (FEGA) o acuerdos con las comunida-
des autonomas. Ademas, cuenta con enlaces de interés en otros
sitios de |a red.

Los usuanos de Intermet interesades con el problema de la
Encefalopatia Espongiforme Boving pueden dirigirse tambien a
direcciones como:

— www.madcow.org
Pzagina oficial gue contiene una completa seleccion
de articulos especializados y de seguimiento de la incidencia
del problema en cada pals.

— www.citelan.es/directorio/actual/vacas.html
Ofrece informacion sobre la encefalopatia espongiforme
bovina y su equivalente en humanos, la enfermedad de
Creutzfeldt-lakob, explicadas en esparfiol.

— www.seguridadalimentaria.com

— http://es.fc.yahoo.com/v/vacaslocas.htmi
Con temas de actuzlidad renovadas al instante acerca de la
enfermedad bovina.

— http://www.ictnet.es/+rerafons/ebsc/madcowc. htm
Con informacion completisima acerca de |a EEB desde su
aparicion.

¢ Qué son los Materiales

Especificados de Riesgo (MER)?

Son aguellas partes del animal directamente relaciona-
das con la infectividad del animal. Estan sujetas a una
normativa especifica en cuanto a su retirada y destruc-
cien. Sen los siguientes;

— Bovinos de mas de 12 meses.
Craneo, con encéfalo y ojos, amigdalas, médula espi-
nal.

— Bovinos de todas las edades.
Ademas de los anteriores, intestinos desde el duode-
na hasta el recto.

— Ovinos y caprinos de mas de 12 meses.
Craneo, con encéfalo y ojos, amigdalas v medula
espinal.

— Ovinos y caprinos de todas las edades.
Ademas de los anteriores, el bazo.

Tras ser retirados del animal, todos estos materiales
deben ser tratados a 133° centigrados y 3 bares de presién
durante, al menos, 20 minutos y, posteriormente, ser Incl-
nerados o enterrados en vertederas autorizados.
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Juan JOsE BapioLa

Catedratico de Patologia Animal de la Facultad de Veterinaria de la Universidad
de Zaragoza y director del Laboratorio Nacionzal de Referencia para la EEB.

«Los tests cubren un papel clave: identificar animales enfermos y sacarlos de la cadena ali-
mentaria. La estrategia es acabar con cualguier riesgo a traves de los tests. Realizar los tests a
los animales mayores de 30 meses es razonable porgue ni uno solo de los casos registrados en
Espana se ha dado en bovinos de menos de 30 meses. Cuanto mas joven es un animal, menor
riesgo de transmision de la enfermedad tiene.»

«En Aragon, el riesgo de gue exista un caso No es nunca descartabie, pero es menos pro-
bable gue en otras comunidades autbnomas porque nuestra poblacion de vacas adultas es
pequena (51.000 reses, as decir, 1,8% de la cabana adulta nacional).»

«La Encefalopatia Espongiforme Bovina es una enfermedad mistenosa, pero no se justifica
aste revuelo mediatico. El problema es que una hoguera, si no hay mucho viento, acaba apa-
gandose, pero si el viento sopla cada dia, se reavnva y esto confunde a los consumidores, que

se encuentran desconcertados. Aungque aconsejo a las autondades y a 105 ganaderos que No
ba en la guardia, aconsejo también a los consumidores que estén tranquilos porque na hay
razon para la alarma.»

AnTONIO DLUVERDS

Jefe del Servicio de Neurologia del Hospital Miguel Servet de Zaragoza
y catedratico de Neurologia.

«Esto no es como la salmonela, en la gue una familia va a una boda, come algo y luego
es hospitalizada. Aqui es dificil establecer la relacion causa-efecto entre el causante del mal
vy la enfermedad. Sélo hay una coincidenca de una enfermedad animal —la EEB— con una
enfermedad humana —una vanante de |a Creutzield-lakob—.»

«La proporcidon de vacas enfermas con respecto a humanos es de una persona por cada
2 000 vacas enfermas. Estamas legitimados para pensar que los espanoles tenemos mil veces
menos problemas que los ingleses para desarrollar la enfermedad. El temor a una enferme-
dad debe ser proporcional a los datos epidemiologicos y, hoy por hoy, tenemos Cero Casos
en Espana de esta variante de Creutzfeld-Jakob. Vivan |as precauciones, pero mantengamas
la cabeza en su sitio.»

ANTONIO HERRERA

Catedratico de Nutricion y Bromatologia de la Facultad
de Veterinaria de la Universidad de Zaragoza.

«La SEQL"tﬂdd alimentaria tiene unos grandes objetivos y el principal ya fue expuesto por
la FAD en 1992: "el acceso a una nutricion adecuada y segura es un derecho de cada indi-
viduo”; en esta base se fundamentan los objetivos de la sequridad alimentana.

«La EEB rompe los sistemas porque las enfermedades tradicionalmente se asocian a tres
tipos de agentes: wvirus, bacterias y parasitos. Aqui aparece el pridn, un agente nuevo que
no tiene carga de DNA y es una proteina.»

«Se debe garantizar en todo momento que las medidas de control alimentarno son tra-
zables, es decir, que el animal desde que nace hasta que se consume tiene garantias.»

Tema del mes

La Calidad

\_ »» Alimentaria

en la carne de vacuno

El Gobierno de Aragén creé la marca Calidad
Alimentaria en 1991. A ella estan acogidas 22 pro-
ductos, entre los que destacan la longaniza de
Aragén, la trenza de Almudévar, la borraja, la cebo-
lla dulce de Fuentes, las piedrecicas del Calvario v,
por supuesto, la carne de vacuno.

L fin dltimo de la marca consiste en fomentar
una apuesta por la calidad entre las empresas
para lograr introducirlas en el mercado, impulsar
la economia agraria —la mavoria de ellas estdn
ubicadas en el medio rural— v ofrecer al consu-
midor algo que cada vez exige mas: calidad.

El Gobierno de Aragén concede una subvencion
directa de hasta el 50% de los gastos derivados de la pues-
ra en marcha de la marca por parte de la empresa y del
establecimienta de los controles de calidad. Los conrroles
son realizados por un Comité de Calidad Alimenraria
constituido por representantes de los elaboradores, el
Instituto Tecnolbgico de Aragén (ITA), Ia Dipuracion
General de Aragén v la Facultad de Veterinaria de la
Universidad de Zaragora.

La came de vacuno se acogié a la marca C de Calidad
Alimentaria en mayo de 1997 v cuenta, desde entonces,
con un reglamento que define ¢l producto, composicién,
caracteristicas, mérodos de produccion y niveles de cali-
dad.

Requisitos de la carne de vacuno con C de Calidad
Alimentaria:

— La edad limite de sacrificio para la ternera estd en
12 meses y para los afiojos en 15 meses. Ademss, la nor-
martiva distingue entre ganaderia autéctona v animales
cebados en Aragén.

— Aparte de los crotales exigidos por la legislacién,
los animales de la C de Calidad Alimentaria podrin lle-
var un distintivo especifico indicativo de la marca.

— Los animales deberin permanecer en conrrol
durante un minimo de cuatro meses previos al sacrificio.

— La marca regula también las caracteristicas que
han de reunir los establos: espacios, aislamiento, ilumina-
cion, limpieza, etcérera, procurando el bienestar de los
animales.
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— Se exige la alimentacién con nutrientes naturales
de origen vegetal, de manera que queda excluido el usode
harinas de carne y harinas de huesos. Se prohibe expresa-
mente el empleo de productes, incluso legalizados, que
puedan interferir el ritmo normal de crecimiento y desa-
rrol lo de los animales (sustancias de efectos hormonales,
promotores de crecimiento, finalizadores, tranquilizantes
o productos gue modifiquen el aspecto de los canales).

Se advierte sobre el empleo de antibidricos, coccidios-
raticos v otros medicamentos v debe observarse el plazo
de supresién con arreglo al

plzo establecido en la - @@ [ 4 carne de vacuno se acogio a la
marca C de Calidad Alimentaria
en mayo de 1997 y cuenta, desde
entonces, con un reglamento que
define el producto, composicion,
caracteristicas, metodos de
produccion y niveles de calidad « o

norma legal vigente.

— Con respecto al
transporte, sacrificio  y
comercializacidn, se esta-
blece el cumplimiento de la
normativa CEE 91/628, de
19 de noviembre, sobre la
proteccion de los animales
en el transporte. Se advier-
te que los animales deberan
portar en todo momento sus sefas de identificacion.

—  Ademsas, indica que los mataderos deberdn cum-
plir los requisitos que el Real Decrero 147/1993, de 29 de
enero, indica. Refleja que el sacrificio y el faenado de las
canales se realizarén por separado de los lotes de animales
no inscritos en €l programa de Calidad Alimentaria.

— Los controles de pranja se realizarin ohservando el
registro v analizando muestras de agua, pienso, correcto-
res, orina, sangre v pelo de los animales. En los mataderos
se analizara [a retina, misculo, higado, rifiones y tiroides.

— Todos los animales acogides a la C de Calidad
Alimentaria deberdn porrar sus sefias de identificacién
durante su transporte.

— El sacrificio v faenado de las canales en los mara-
deros se realizard por separado de los lotes de animales no
inscritos en ¢l programa de Calidad Alimentaria.

— El oreo de las canales deberi de ser de minimo 24
horas; la temperatura descenderd paulatinamente en la
carne, hasta alcanzar un miximo, en su interior, de 7 “C.

— Las canales aptas para la C de Calidad Alimentaria
se identificardn en sus cuar-
tos con la marca correspon-
diente v las etiquetas idenri-
ficativas incluirdn el ndme-
ro de crotal del animal.

— La maduracion de la
carne tendrd un mintmo de
1 dizs v un méximo de 14
desde el sacrificio hasta Ia
venta al consumidor; este
TEQUISIEO posee oran 1mpor-
tancia y rascendencia en la
calidad final de la carne y, por otra parte, es desconocido
por €l consumidor.

— Laos puntos de venra autorizados son los debida-
mente registrados v controlados. Si la carne se vende al
piblico fileteada v en bandejas, ésta estara enquetada
convenientemente.

— Todas las carnes amparadas por la marca Calidad
Alimentaria obedecerdn a las siguientes caracteristicas:

— Todos los implicados en la came con marca
Calidad Alimentaria estardn inscritos en los registros

1.998 o7 4 1 5 S0
1.929 g8 5 3 | 4 =4
2.000* 115 e il 15 200

67 : .
16 Dhistintivo gue
207 parantiza la compra
|
347 de carne de calidad.

* Prewision para e ano 2000

1998 2623 1574 7 3.700.000
7.999 46683 2 783 596 7.400.600
2.000* 7.500 4.500 1125 12.000.000

Esta enigueta
mntorma sobre
el ']']-}_‘,1; n de [a

res sactificada.

* Prevision para ef ano 2000,

.

correspondientes al efecto (ganaderos, maraderps, salas
de despiece, abastecedores y cammicerfas o puntos de
venta).

— Cualguier anomalfa detectada que infrinja el regla-
mento supondrd la retirada inmediata de la marca Calidad
Alimentaria y, si procede, se comunicara a las autoridades
COmpetentes.

En junio de 1998 se registrd la Asociacién de
Productores de Came de Vacuno de Aragon, a la que se le
concedid el uso de la marca Calidad Alimenraria. Esta aso-
ctacién la forma un grupo de ganaderos, mataderos abaste-
cedores, camniceros y puntos de venta que, preocupados por
los altibajos v derroteros que en los dltimos tiempos la
carmne de vacuno estd padeciendo, se une para comerciali-
zar carne de vacuno de calidad y con todas las garantias de
seguridad y salubridad para el consumidor. Pretenden pro-
ducir calidad, darla a conocer, garantizarla y que sea reco-
nocida para conseguir la confianza del consumidor.

Vigilancia en la granja. Los controles en las exploviciones se realizan obser-
vando el registro y analizando muestras de agua, pienso, orind, Carrectores,
sumgre v pelo de los animales:

Representacion grafica

Por separado. El sacrificio v el faenado: de las canales en los mataderos se
realizardn por separado de los lotes de :mimales no inscritos en la Cde
Calidad Alymentaria.

La evolucidn durante los anos 1998 y 1999 v la previ-
sion estimada para el afio 2000 de la carne de vacunio aco-
gida a la marca Calidad Aliméntaria se reflejan en los
cuadros siguientes:

Empresas registradas con la marca Calidad Alimentaria en carne de vacuno, | |

Evolucion de las producciones.
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Novedades y modificaciones
para los regadios aragoneses

La creacian y modernizacion de regadios en Aragon ha sido siempre una de las principales preccupaciones de cual-
quiera de las consejerias de Agricuitura gue han administrado el sector de la Comunidad Autonoma. Si en el ante-
rior Gobierno presidido por Santiago Lanzuela se presento como proyecto estrella el Plan Estratégico del Bajo Ebro
Aragonés (PEBEA), en la legislatura actual el consejero del ramo, Gonzalo Arguilé, ya esta fraguando la creacion de
una nueva empresa publica que prestara una atencion especial a las zonas regables. Asimismo, también ha reali-
zado una serie de reformas en el Decreto 32/1996 por el que se establecen ayudas para las obras de creacion y
mejora de infraestructuras de regadio y, en tercer lugar, tal y como anuncio nada mas tomar posesion de su cargo,
ha modificado varios aspectos del PEBEA para atajar la «languidez» del plan. Con estas iniciativas v cambios, el
Departamento de Agricultura pretende conseguir una mayor racionalidad técnica en las actuaciones, puesto que
las mas importantes se guedaran en manos de la Administracion Autonomica; se controlaran mejor los fondos
publicos al establecerse distintos niveles de ayuda segun las inversiones planteadas en cada proyecto y habra un
mayaor criteric social a favor de los Agricultores a Titulo Principal.

(*) ELisa PLuMED Lucas

C’CIEDAD de Infraestrucruras Rurales Ara-
gonesa, S.A. (SIRASA). Este es el nombre de la
empresa puhllca que el Departamento de
Agricultura estd poniendo en marcha con el fin
de realizar, 4g1l v eficazmente, servicios destina-
dos al sector agrario, alimentario, rural y medio-
ambiental. Aunque los regadios sean uno de los cometidos
mas destacados a los que se prestard una especial atencion,
el Departamento no ha querido cerrar las puertas a otro
tipo de infraestructuras relacionadas con el agro autoné-
mico y le ha previsto un amplio objeto social.

La creacion de esta empresa estd inspirada en otro tipo
de sociedades publicas existentes en Andalucta, Catalufia
o Navarra (por ejemplo, Riegos de Navarra), aungue el
modelo difiere de todas ellas.

Inicialmente, SIRASA comienza con un capital social
de 400 millones de peseras (200 proceden de los presu-
puestos autonomicos destinados a Agricultura) aungue
estd previsto aumentario v dar entrada tanto a empresas
publicas como privadas. Por orra parte, ademss de la apor-
tacion anual que realizard el Departamento de
Agricultura, se prevé que la empresa se nurra de los por-
centajes que cobre por la gestion de los diferentes proyec-
tos que desarrolle y por sus servicios prestados. Asi, la
nueva sociedad pablica funcionard como una empresa de
subcontratacion de servicios.

‘ s
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Atencién a las zonas regables

SIRASA serid la responsable de desarrollar la expan-
sidn de las dreas regables que le corresponde ejecutar a la
Diputacién General de Arapén; también debera asumir la
correspondiente modernizacién de los regadios. En este
sentido, el Departamento ha establecido que la empresa
publica desarrolle los proyecros solicitados a través del

e : g Novedades. Las modificaciones normativas persiguen la macionalidad téc-
Decreto 32 (casi exclusivamente aquellos que estén cuan- nica de los regadios nragoneses,
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Expansién. SIRASA seri la responsable de la expansidn de lis dreas regu-
bles en Arppdn.

tificados entre 40 v 500 millones de pesetas) v las peti-
ciones del Plan Estratégico del Bajo Ebro Aragonés. De
este modo, cualquier agricultor que quiera transtormar o
modemnizar sus regadios a rr:;x'éi de SIRASA rtendri que
enviar una memoria a la Direccion General de
Estructuras Agrarias, la ‘ ‘

cual, una vez que haya

revisado v comprobado i A

gque ¢l provecto es lentro del PEBE
correcto, lo pasard a la
Nueva ¢mpresa autondo-
mica. Cuando la obra esté adjudicada, se establecera un
convenio con el interesado, gue depositard un aval vy,
cuando se entregue, el beneficiario aportard la parte que
le corresponda v entonces recuperara dicho aval, al
mismo tiempo que la Administracion Autondémica ya
habrd aportado sus respectivos pagos.

Mas que regadios

Sin embargo, el Departamento de Agricultura no ha
querido cortar las alas de SIRASA, por lo que su objeto
social abarca multitud de actuaciones. De este modo, la
Sociedad de Infraestrucruras Rurales Aragonesa, S.A., rea-
lizard diferentes tipos de servicios como la elaboracién de
estudios, planes v proyectos, ademds de proporcionar asis-
tencia récnica a quien se lo solicite; el desarrollo de la pro-
mocion v la adaptacion de nuevas técnicas en equipos v sis-
temas innovadores; la puesta en marcha de iniciativas rela-
cionadas con la industrializacién y comercializacion de pro-
ductos o subproductos agrarios; la eliminacién de residuos y
la prevencién v lucha contma plagas o incendios forestales;
la fmanciacién, promocion, construccién, Conservacion y
exploracién de todo tipo de infraestructuras rurales ademis
de los regadios; v finalmente, SIRASA podri encargarse de
la administracion v gestion de las fincas, montes y centros
agrarios pertenecientes al Gobiemo de Aragén.

Equipo humano
Para llevar a cabo todos estos cometidos, el
Departamento de Agricultura (principal responsable de
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Presupuesto. Las obras que superen los 40 millones se pestionanin con
SIRASA.

la sociedad pablica) ya ha empezado a designar el equipo
humano que serd el encargado de darle forma. En un prin-
cipio, se pretende que SIRASA tenga una modesta
estructura para no convertirla en una carga para el
Departamento, por lo que se ha disefiado un grupo de
| profesionales entre los
A ‘ i : . Jque se encuentra un
reas fmalizadas Jirector técnico, un €co-

s 3.353 nomista y dos técnicos

de grado medio. Por

, ’ falta de presupuesto,

carecera temporalmente de una gerencia a la usanza y serd

¢l consejero delegado quien hard de enlace entre el equi-

po v el Consejo de Administracién de la empresa, enca-
2zado por Gonzalo Arguilé.

Por otra parte, dicho Consejo de Administracion ten-
drd un caricter multidisciplinar, puesto que, ademas del
titular de Agricultura vy responsables del mismo
Departamento, también formardn parte de él represen-
tantes del Departamento de Obras Publicas, Urbanismo y
Transportes; de Medio Ambiente y de Economia,
Hacienda y Funcién Piblica.

Reformas del Decreto 32/1996

La reforma del Decreto 32/1996 sobre las ayudas para
obras de creacién y mejora de infraestructuras de regadio
en el ambiro de la Comunidad Auténoma de Aragon estd
estrechamente relacionada con el nacimiento de la nueva
empresa piblica, puesto que SIRASA serd la que gestio-
ne parte de los proyectos desarrollados a través de esta
NOrMmativa.

A partir de ahora, las obras que superen los 40 millo-
nes de pesetas (alrededor del 20% de las solicitadas) se
gestionardn a través de la nueva empresa y contardn con
un mavor porcentaje de ayuda, mientras que aquellas
cuyo presupuesto sea de mas de 500 millones de pesetas
(alrededor del 9% de las obras) tendrin oportunidad de
declararse como de interés general nacional o para la
Comunidad Auténoma y pasar a ser gestionadas por [a
empresa estatal SETASA.
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Tanto para el profesional agrario como para el
Departamento de Agricultura esta linea es una de las mas
importantes, ya que, segin datos oficiales, la demanda de
ayudas es muy superior a las disponibilidades asignadas.
Por ello, frente a los 1.676 millones de pesetas gue recibid
en 1999, el presupuesto del pasado ejercicio ascendid a
1.905 y el del actual alcanza los 1.950 millones de pesetas.

Freno a la languidez de la «Opel verde»

Por dltimo, tal v como se propuso el conscjero de
Agricultura nada mds asumir su cargo, pronto entrardn en
funcionamiento una serie de medidas que moditicarin el
Plan Estratégico del Bajo Ebro Aragén, el proyecto mds
importante para €l anterior consejero, José Manuel Lasa,
mediante el cual se pretendia poner en regadio alrededor
de 20.000 hectdreas ubicadas enmre Quinto de Ebro y
Mequinenza en un periodo de diez anos.

Sin embargo, el ritmo de solicitudes, que durante el
primer ejercicio fue considerablemente alto (29 de las 39
peticiones se realizaron en 1998), se ha ralentizado consi-
derablemente, de manera que en el 99 s6lo se recibieron
seis v en el 2000 cuatro.

Actualmente, v segin datos del Departamento de
Agricultura, €l nimero de hectdreas finalizadas dentro del
PEREA asciende a 240 de las 3.353 solicitadas en los alti-
mos tres anos.

Por ello, para evitar la languidez que sufre el plan, el
consejero ha introducido una serie de modificaciones des-
tinadas a dar un mayor nimero de facilidades a los agri-
cultores.

Demanda. El admero de peticiones de ayudas para modemizacidn es supe-
rior a las disponibilidades econdmicas.
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En este sentido, se pretende animar a las entidades
locales como ayuntamientos v comunidades de regantes a
que, como organismos sociales, propongan iniciativas de
mayor ambito que puedan considerarse como obras de inte-
rés general para Aragén. También, v en benetficio de los
Agricultores a Titulo Principal (ATP), se pretende modu-
lar al mdximo la ayuda final por hectdrea v suprimir los
auxilios destinados al equipamiento interior de las parcelas,
puesto que los apoyos econdmicos sobre este tiltimo aspec-
to va quedan contemplados en el Decrero 32/1996.

Asimismao, el consejero de Agricultura anuncié que
las ayudas dirigidas a las infraestructuras incluidas en el
PEBEA serin cofinanciadas por la Unién Europea y que
la Administracion cubrird el 100% de los costes de las
obras de interés general (como sistemas de impulsidn v
bombea, depésitos generales, electrificacion, acondicio-
namiento de caminos rurales, etc) y el 70% de las que se
consideren de mrerés comaun.

Sin limitacién de cultivos

Uno de los principales requisitos que debfan cumplir las
fincas incluidas en la mranstormacion de los regadios del
Plan del Bajo Ebro Aragonés era que al menos el 80% de
la superficie se dedicara al cultivo de lefiosos v el 20% res-
tante a horticolas. Esta medida adoptada en la anterior
legislatura renia 'como principal fin aprovechar la singula-
ridad del microclima de la zona e impulsar la produccion de
aceite del Bajo Aragén v de los frurales, principalmente.

Sin embargo, el actual equipo de Agricultura conside-
ra gque dicha condicion supone una clara limitacion al
agricultor y que, en todo momento, debe ser el propio
productor quien decida qué es lo que quiere cultivar en
funcidn de su economia y de la situacion de los mercados.

Buena acogida

En conjunto, el sector agrario ha visto con buenos
ojos las iniciativas y modificaciones que va a llevar a cabo
el Departamento de Agricultura en la gestion y en las
normativas referentes a la creacion y modermnizacion de
regadios.

Las organizaciones profesionales agrarias creen que la
creacion de SIRASA es una buena idea, siempre y cuan-
do cumpla con sus funciones y tenga una base econdmica
tuerte para poder hacerlo.

Por su parte, el Partido Popular, desde su posrura de
oposicién politica, se pregunta si la nueva sociedad no
tendrd demasiadas funciones.

Sin embargo, rodos los partidos politicos representa-
dos en las Cortes de Aragdn se han mostrado de acuerdo
con los cambios del Plan Estratégico del Bajo Ebro
Aragonés. Incluso el PP y el Partido Aragonés, principa-
les mentores del PEBEA en la anterior legislatura, han
admitido que «si no funciona, hay que arreglarlo».

(FYREDACTORA JEFE DE EUROPA AGRARIA,

Acciones innovadoras —Leader II-
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Pates de ternasco
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Derivados Carnicos Monegros, S.L. e P o B
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esposa. Ubicada en Sarinena, su
actividad principal se centra en la
elaboracion de productos carnicos,
patés y precocinados a base de
ternasco, para lo cual cuenta con
una experiencia de veinticinco
anos en el sector carnico.

EQuirO TECNICO DEL GRUPO LEADER MONEGROS
CENTRO DE DESARROLLO. YOLANDA MATA OTO (*)
SECCION DE PROGRAMAS COMUNITARIOS DE
DESARROLLO DEL DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA

A inguietud por desarrollar productos nuevos
dio lugar a que en 1996, en la inauguracion de
FEMOGA (Feria Agricola y Ganadera de los
Monegros), se presentara por primera vesz el
paté de termasco. A partir del interés y las
expectativas comerciales que causd el produc-
to, nacid el provecto, gue se materializd con la cons-
rruccion de unas instalaciones equipadas v adaptadas a
la normativa vigente de la UE para iniciar la produccién
v comercializacién del paré de ternasco, asi como una
amplia gama de plates elaborados con ingredientes de
ranado ovino (asados, guisos, salsas...), todo en linea de
alta cocina, para consumo inmediato.

El objetivo de este proyecto se propone la innovacion
en la transformacion y consumo del ternasco de Aragén,
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por lo cual Derivados Cérnicos Monegros, S.L., sino ¢s la
primera empresa, si es la que mayor oferta presenta al
mercado. Ademds, para un futuro inmediato, prevé certi-
ficar el origen de sus productos con un sello de calidad.

Todas estas razones justitican el interés que despertd al
equipo del Centro de Desarrolle Monegros cuando
Derivados Camicos presentd su idea, considerada al final
del programa Leader Il como el proyecto mds innovador
de toda la comarca de los Monegros.

Asimismo, este proyecto contd a su vez con el aseso-
ramiento de SECOT para la realizacién del estudio de
viabilidad econdmica, financiera y comercial.

Derivados Carnicos Monesros estd localizada en el
municipio de Sarifiena (capital de los Monegros), exacta-
mente en el barrio de la Estacién, a pie de carretera.
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_ DESGLOSE DE AINANCIACION DEL PROYECTD

Preapucito subvencionable: $0.603.245 pras.

Syvudy LEADER
=3% (1000000 )

Privado

73% (30.6053.244)

El origen de Derivados Cérnicos se remonta al afio
1976 cuando la familia Reig inicié la actividad de carni-
ceros en Sarinena. A medida que pasaba el tiempo,
Eduardo Reig fue ampliando la oferta de productos y, gra-
cias a la confianza de sus clientes, ha conseguido crear,
desarrollar y poder ofrecer al mercado la linea de elabora-
dos a base de ternasco que actualmente estd empezando a
comercializar. Para la puesta en marcha del proyecto ha
sido mecesario un gran esfuerzo tanto personal como eco-
némico de la familia Reig-Cadenas.

Los efectos que este proyecto puede tener en el sector
ovino son €l mayor valor afadido que puede repercutir en

€6 objetivo de este proyecto se
propone la innovacion en la
transformacion y consumo del
ternasco de Aragon, por lo cual
Derivados Caricos Monegros, S.L.,
st no es la primera empresa,
s es la que mayor oferta presenta

al mercado o 9
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—* Villanueva
de Sijena

# [ ocalizacion de la inversién: Sarifiena.

¢ Direccién: Barno de la Estacidon.

e Superficie construida: 400 m

e Creacion de empleo: 3 empleos (prevision de aumemto para
este ejercicio a 8-10 puestos de trabajo).

e Fecha de inicio de la actividad: primavera del ano 2000,

la produccidn, regulacion de stocks v consiguiente gene-
racion de empleo directo ¢ indirecto. Todo ello influiria
muy positivamenrte en la comarca de Sarifiena.

Proceso productivo del paté de ternasco

El proceso arranca en los mataderos homologados
mediante la seleccién de higado y partes de came de las
canales. Con posteriondad, ya en las instalaciones de la
empresa, se somere la materia prima a un proceso de
maceracion v se frata convenientemente con especias.
Seguidamente, se procede al picado del producto resul-
tante introduciéndolo en los envases de expedicién
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Calidad. L3 empresa se plantea desarrollar una linea de paré de ternasco
con Denominacion dé Origen.

-

(botes de wvidrio de 100 gr y tarrinas de 1.5 kg).
Finalmente, se¢ procede a la coccién del paté en autocla-
ve 0 al bafo maria segin requiera el upo de envase.

Se puede afirmar que estamos ante un producto arte-
sanal, confirmado por el heche de que el proceso produc-
tivo es manual al menos en el 70%.

La distribucion se viene realizando basicamente en
Aragdn, bien recurriendo a los servicios de distribuidores
ajenos a la empresa, bien dirigiéndose a tiendas especiali-
zadas en productos asroalimentarios aragoneses.

En estos momentos, una vez lanzado el producto al
mercado, se estd detecrando un incremento de la deman-
da, por lo que se prevé un incremento de la produccién.
Asimismo, la empresa se plantea profundizar en la calidad
v desarrollar en breve una nueva linea consistente en el
paté de ternaco dcon denominacién de origen

Con independencia del paré de ternaco, que es el pro-
ducto mas innovador, Derivados Camicos Monegros ela-
bora otros productos precocinados basados en ¢l ternasco.
Como se tienen excelentes expectarivas de futuro, se esti
trabajando para ampliar la gama de platos ofertados al
mercado.

(*) GERENTE DEL GRUPO LEaper MONEGROS CENTRO DE DESARROLLO.

Dénde obt << inf -

ASOCIACION MONEGROS CENTRO DE DESARROLLD

Paseo Ramon v Cagl, 7, 2." planta
22260 GRANEN (Huesca
D54 3901 32 -Fax: 97439 10 ¢9

Tel.:
Parina web: www.lesmonegros.com

- i =
tr."]'l...'l.[:: MONCEIMARECL.O8

Inversion v avuda

La inversién presentada a la Iniciativa Leader Il de
Monegros es de 40.603.244 pesetas que se distribuyen en
inversiones industriales, obra civil, maquinaria, instala-
ciones, mobiliario v equipos informaricos.

La ayuda asienada al proyecto es de 10.000.000 de
pesetas, que representan el 25% de la inversién planteada.

I
& Loy

Programa Leader 11
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Maguinaria. El ongen de Dervados Camicos se remont o 1976, pero ha

moderncado su tecnologia.

Servicio de Desarrollo Rural
Seccidn de Programas Emuwtm de Desarrollo
Edificio Pignatelli
P Maria Agustin, 36 - 30071 Zavagoza
Tel.- 976 71 46 94

[

Eduardo RE‘iQ, promotor de Derivados Carnicos Monegros, S.L.
El ternasco, producto lider de nuestra tierra ™

—;Por gué el ternas-
co.

—Porque es un producto
lider de nuestra derra, que

debe ser comercializado de

forma mnovadora Y romper

moldes con lo establecido.

—Cuailes han sido los
problemas mas importan-
tes para sacar adelante
este provectos

—Al margen de los eco-
ndmicos, demostrar ¥ Comn-
vencer de que se pueden

crear nuevas formas de con-
sumir el temasco de Aragon.

—Ademas de los pro-
ductos derivados del ter-
nasco, ;ofrece Derivados
Carnicos Monegros otra
cama diterente?!

—Si, charcuteria tradi-
ciomal, precocinados (canelo-
nes, lasafas, empanadas,
etc.) ¥y ademds ofrece sus ser-
VICIOS @ OLTas empresas inte-
resadas en gue se les elabore
SUS mudwm:-;,

== B ARAGON
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FIMA 2001

LA PARTICIPACION DE LA DGA

El Ejecutivo autdnomo ha organizado cuatro ponencias v un
cologuio sobre las Perspectivas de la agricultura de precisidn en las
condiciomes del coma mediterrdneo en el marco de la Conferencia
Internacional de Mecanizacién Agraria, que se celebrara el pré-
ximo 30 de marzo.

La agricultura de precision es algo que estd de moda en los
ambienres agricolas mids avanzados. No hay reunidn o congreso
cientifico relacionado con la agricultura en el que se dejen de
presentar experiencias vinculadas con estas técnicas de produc-
cidin genéricamente definidas como de precision.

Sin embargo, la mayoria de los empresarios agricolas, espe-
cialmente de esre lado del Atldnrico, desconocen lo que esto sig-
nifica. A veces han oido hablar de ello, pero de una manera poco
concreta, sacando una conclusién errdnea, que podria expresarse
como sigue: una agricultura en la que los sacélites indican lo que
hay que hacer en el campo.

Ahora que la teenologia de las comunicaciones estd de moda
y todo pasa por Internet y el correo electrénico, la agricultura no
puede ser menos y se quiere creer que las maquinas guiadas por
los satélites resolverin todos los problemas de este sector.

Sin embargo, la agricultura de precisién o agricultura por
microparcelas, como serfa mis légico designarla, aungue menos

atractivo desde el punro de vista publicitario, es algo mucho
mis sencillo, a la vez gue bastante mis complicado de poner en
pracrica hasta sacarle el maximo provecho: dar a cada zona del
campo cultivado ¢l tratamiento agrondmico mds apropiado,
tanto desde el punto de vista economico-productivo como del
ambiental.

En las zonas agricolas con clima medirerrinen, la pluvio-
merria s un condicionante muy importante desde el punto de
vista agrondmico, por lo que los avances vinculados a la agn-
culrura de precision resultan mds complejos. Sin embargo, no
se debe olvidar In importancia econdmica de las superficies
regadas que podrian beneficiarse de esta forma de manejo
agricola.

Por todo ello, se ha aprobado gue en la Conferencia
Internacional de Mecanizacion Agraria de FIMA 2001 se aborde
este tema desde la perspecriva del clima mediterréneo que nos
afecta, especialmente aplicada a las zonas de niego, algo que por
el momento no se ha considerado en el plano internacional.
Ademis de las ponencias y el cologuio, se ha arganizado una visi-
ta por los stands que cuentan con maquinas especializadas en esta
recnologia. El Departamento de Agricultura tendrd un amplio
stand propio <n la FIMA.

Calidad. Los productos v nove-
dades de maguinana agricola
arFponesa ostardn en la Fenna de
Muestras.

TODA LA INFORMACION SOBRE LA XXXI FERIA INTERNACIONAL

ANTONIO DOBATO GANA
EL 1l CONCURSO DE FOTOGRAFIA
DEL COLEGIO OFICIAL
DE INGENIEROS AGRONOMOS

Antonio Dobato ha sido el ganador del 11 Concurso de Forogratia

organizado por el Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos de

Aragdn, La Rioja, Navarra v Pais Vasco en [a modalidad de cole-

giados con la forografia ticulada «Papaver». Dobato también logré
¢l accésit en el tema El aeua en la aeviculiura con la foto «Secanos.
El orro accésit ha sido para Rosendo Casrillo con
lada «Acebos en el tema Flora v Fauna.

A torogratia titu-

La mejor fotogratia de profesionales v aficionados ha sido la de
Misuel .*’-;-.n;_rri Robredo Abad con «Olivos y amapolass. El accésit en
el tema Aceite lo ha logrado la foro «El color de la vidas, de José Luis
Gonzile: Ansd. Luisa Bércenas ha conseguido el accésir en ¢l tema
Olive con «<Madera de aceite [» v Adriana Oliva ha logrado el accési
en ¢l tema Almazara con «Esterass.

ARAGON MODIFICA LOS PORCENTAJES
DE RETIRADA VOLUNTARIA DE
TIERRAS DE SECANO POR EL EXCESO
DE LLUVIAS

El Gobierno de Arapgdn ha publicado una orden que maodifica los
porcentajes de retirada voluntaria de tierras de secano por exceso
de lluvias. En varias comarcas se amplia hasta el 63% el porcen-
taje de retirada voluntaria de tierras v hasta el 35% en otros casos.
La normativa permitird a los agricultores aragoneses que no
han podido sembrar sus cultivos de invierno por exceso de Huvia
realizar correctamente las declaraciones de la PAC, ya que ¢l plazo
de presentacion de solicitudes no concluye hasta el 9 de marzo.
Las comunidades auténomas tienen competencia para eximir de

liys [imites en la retirada de tierras cuando existan razones derivadas
de la variabilidad climdtica que caracteriza a nuestra agriculrura,
rales como los excesos v falta de precipitaciones que puedan tmipe-
dir o limirar severamente la conduccion normal de los cultivos.

Los equipos técnicos del Departamento de Agriculturs han
dibujado un mapa con las superficies gque no ha sido posible sem-
brar v, en funcion de ellas, se han arbirrado las medidas pura
ampliar la retirada voluntaria de tierras.

Hay que tener en cuenta que ¢l porcentaje del 65% o del 35%
hay gque incrementarlo en un [0% gue es la retimda obligatoria,
con lo que la retirada rtoral puede rondar encre el 75% v el 43%. La
orden del Goblerno de Aragén asigna la retirada hasta el 65% para
las comarcas agranas de la Hova IV y para el municipio de Alcald
de Gurrea, comprendido en la comarca agraria de la Hova de
Huesca 1l1; la Jacetania, Sobrarbe y Ejea de los Caballeros IV.

Las #reas que pueden retirar hasta un 33% de la superficie
declarada comprenden los municipios de Gurrea de Géllego v Ejes
de los Caballeros, toda la Serrania de Albarracin v la comarca agra-
ria del Bajo Aragén I11.

CONVENIO CON EL AYUNTAMIENTO DE CASPE Y LOS FRUTICULTORES

DE MAQUINARIA AGRICOLA DE ZARAGOZA, EN INTERNET

En la direccién www.fima-agricola.com puc-
den encontrarse todas las informaciones
relativas a la prGxima edicién de la Feria
Internacional de Maguinaria Agricola
(FIMA 2001), que se celebrard entre el 28 de
marzo v el 1 de abril. La FIMA estrenard este

ano um nuevo pabellén, en el que la institu-
citm ferial aragonesa ha invertido mas de
400 millones de peseras, v ampliard en
12.000 los merros cuadrados de exposicion.
En toral, la muestra superard los 80.000
metros cuadrados cubiertos,

Durante la dltima edicién de 1999,
1.236 firmus contrataron espacio en FIMA v
fue visitada POr mas de 50.000 persanas. Los
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organizadores prevén superar esta cifra en la
edician del 2001.

La pdgina web de la FIMA facilita infor-
Macion tanto 4 eXpositores COmo a Visitantes
v medios de comunicacion. En esta pdgina se
puede consegurr informacion acerca de las
tirmas participantes en el certamen, los ser-

vicios, el concurso de novedades técnicas, 1a
(Conterencia Internacional de Mecanizacidn
Agraria ¢, incluso, hacer el pre-registroy de
visitante profesional o de medio de comuni-
cacitn acreditado.

El callejero de Zaragoza, los principales
hoteles de la cudad o informacién acerca
de la meteorologia de la capital aragonesa

son orras de las informaciones que s¢ pue-
den encontrar en www.fima-agricola.com
FIMA ha permanecido siempre atenta
a las necesidades del sector v, desde hace
mas de 30 afos, ha estado a la vanguardia
de los servicios precisos para un certamen
comercial de primer nivel. Fue pionera en
sus inicios, respondiendo a la demanda de
mecanizacion en los afias 6C, consiguiendo
crear una culrura basada én su eslogan «no
sOlo es preciso mecanizar mas, sino mejors
v ha sido considerada elemento fundamen-
tal para tavorecer la rentabilidad econémi-

ca de la agricultura gracias a la mecaniza-

ciOn.,

El Departamento de Agriculmura del Gobiemno de Arasin, el
Avuntamiento de Caspe v la Asociacion Profesional de
Fruticultores de la Comarca de Caspe (AFRUCCAS) han suscrito
un acuerdo para llevar a cabo un provecto de demostracién de nue-
vas recnologias para la mejora de la calidad v la adaptacion al mer-
cado de las producciones de fruta dulce de la comarca caspolina.

Cracias a este acuerdo, se experimentard con los frutales dle
una parcela de 941 hecrdreas con la finalidad de asepurar |a capa-
¢idad de desarrollo v adapracion para el futuro de un sector de gran
importancia socicecondmica ¥ con una gran capacidad de conso-
lidkar puestos de trabajo y generacion de rentas en Aragén.

Caspe. De izquierda a derecha,
José Luis Alonso, Gonzala
Arguilé, Teresa FPrncin ¥

Bienvenido Callae.

En total, se plantaran 2.900 drboles frurales de cerezo, alba-
ricoguero, melocotonero de nectarina, ciruelo europeo, ciruelo
japonés, peral, empeltre de olivo v una coleccién de higueras.

El objetivo es dinamizar el secror de la fruta en la comarca de
Caspe, mediante la aplicacién de nuevas tecnologias de produc-
cion v gestion, asi como mejorar la eficiencia de los sistemas de
rego, reducir los costes de produccion, mejorar la calidad de las
producciones v disminuir el impacto ambienral de las actuales
técnicas de produccidn.

El Departamento de Agricultura aporta los medios téenicos
de L direccion general de Tecnologia Agraria y de la Oficina
Comarcal Agroambiental de Caspe. Por su parte, el
Ayuntamiento de Caspe cede una parcela de 9,41 hecridreas a la
Asociacién Profesional de Fruticultores de la Comarca de Caspe
y ésta corre con los gastos de implantacidn v mantenimiento de
la finca experimental, contratando v cubrienda los gastos deri-
vados de la mano de obra.




Pedro C a.mﬂdﬂ Embid preside la Asociacion Espanola de

Fabricantes d

e Harinas vy Granulados de Alfalfa y Forraje:

s (AEFA)

°¢ En el cultivo de alfalfa,

Aragon es la California de Europa °°

Pedro Catalan Embid preside la Asociacion Espancia de Fabrica
n =2

de Alfalfa y Forrajes (AEFA), una organizaciol
Intersindical de Deshidratadores de Euroj )y
les de| 2000. Su objetivo es que todo el secior este uni
Europa. Este salto a Europa era una meta a
gque permite un acceso mas tacil a los centros d
cio, era €l momento de hacerlo, puesto que Espana v

en el seno de |2 Umion Europea y ha de hacer valer su con
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peo y mundial, un puesto en el que vinc a suceder a Frand
lado desde siempre al cooperativismo agrario. Se imco, dur

siguientes, hasta la actualidad, ha ejercido como gerente de
de Zaragoza. Catalan resume su trayectoria protesional con
ca: «Entré en pantalon corto en el mundo del cooperativismo y aun no he salido».

Oscar TOMAS

—;Es légico cultivar alfalta en Aragon?

—Fs una cuestion de «légica natural» porque siempre
la hemos producido. Por climatologia, por las caracteristi-
cas de nuestros suelos, por la altura sobre el nivel del mar...
Y no olvidemos las ventajas de la alfalta para el agnicultor.
La rentabilidad se consigue con precios de 15 a 18 pesetas
el kilo, lo que, teniendo en cuenta que en Zaragoza se pro-
duce en torno a 13.000-14.00Q kilos por hectirea y afo
—un poco menos en Huesca—, significa que se obtienen
300.000 peseras brutas. En comparacion, el maiz obtiene
precios de unas 20 pesetas/kilo y la produccién ronda los
10.000 kilos por hectarea, asi que el beneficio bruto es de
200.000 pesetas y con unos gastos mayores. En la alfalfa,
ademds, el trabajo dura seis meses v cobras cada mes por la
produccidn; la siembra te vale para 5 6 6 anos, el riesgo de
pedriscos v heladas es mucho menor... Lo bueno de este
sector es que la demanda estd en alza; la produccion crece
y, con todo, la experiencia desde 19686 nos dice que el 31
de marzo pricticamente no hay existencias. Por todas estas
razones, Aragon se ha convertido en la California de
Europa en el cultivo de alfalfa.

—No todo pueden ser ventajas. ;Cuil es el principal
problema del sector?

—Lo malo es que la Cantidad Méxima Garantizada
(CMG) por la Unién Europea v la cuota gue le corres-
ponde a Espana sigue igual, lo que hace cada vez mayor el
rebasamiento de produccion y puede llegar a comprome-
ter la rentabilidad. Hoy por hoy, el gran problema del sec-
tor es el sobrepasamicento. Por eso intentamos convencer
a la UE de la necesidad de ampliar esa CMG en, al
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Pedro Catalian Embid.

menos, el 10%, que es la cifra que se esta barajando en los
informes que maneja Europa. En este mismo sentido, se
ha de valorar la posibilidad de elevar la cuantia de la par-
tida destinada a estas ayudas. Estas medidas podrian bas-
tar si se refleja la pujanza del sector en Espana (ademads
del crecimiento de Aragén, Albacere o Lérida, hay zonas
expectantes como Castilla-Ledn) con un aumento de la
cuota que nos asignan. Es importante para el agricultor
aragonés que se mantenga la rentabilidad de la alfalfa
para mantener el equilibrio con el maiz. Si la mitad de las
hectireas de alfalta se dedicasen a maiz la penalizacidn se
dispararia.

—Dada la tendencia a reducir los fondos destinados
a la PAC, ;resultaria interesante intentar que la alfalfa
pasase a la «caja verde» de ayudas agroambientales!

—Si se apuesta por dar ese paso, éste es el momento,
aunque no seria tacil establecer las superficies susceptibles
de recibir la ayuda. Lo que nos preocupa, de aqui a tres
anos, s la incertidumbre acerca del apoyo institucional.
Se sigue hablando del recorte de la PAC y estin pen-
dientes la ampliacion de la UE a los paises del Este y la
negociacion de la Organizaciéon Mundial de Comercio.

—La industria transformadora también tienen
mucho que ver con la pujanza del sector...

—De hecho, en los dltimos tres afos, las deshidrata-
doras aragonesas han invertido en la adaptacién de infra-
estrucruras entre 15.000 y 20.000 millones de pesetas. Se
ha pasado de una tecnologia que databa de treinta afos a
ser punteros v hasta hay un par de empresas, una en
Huesca y otra en Zaragoza, que son las que se encargan de

Cuadro 1. Evolucion de |a produccién de forrajes deshidratados en la Unidn Europea (en toneladas).

Dinamarca ﬂaﬂm S 7UBss 207000

" 224637 26564 186338 196845

Alemania 421.000 300.326 3nm.nnu 307.729 320.637 333.899 352.300
Espana 1.224.000 1.260.575 1.414.000 1.571.256 1.667.746 1.769.3089 1.950.368
Francia 1.455.000 1.307.201 1,091.000 1.263.874 1.346.364 1.303.912 1.428.036
Italia 523.000 519.879 499,000 561.078 637.826 574.152 700.249
Holanda 285.000 220.783 176.000 209.514 223.312 183,883 232.544
Reino Unido 102.000 71.810 79.000 83572 81.378 69527 78.154
Otros 68.400 65.019 51.760 50.665 66.587 67381 73.292
TOTAL 4.4172.000 4016288 3817760 4282329 4500044 4599337  5013.788

equipar a todas las deshidratadoras de Espafia; también,
hay otra que exporta la recnologia del empacado a paises
como lralia, Francia o Canadi. Es un sector industrial en
expansion, pese a que el 2000 ha sido un afic muy malo
por el incremento de costes morivado por la subida de los
combustibles, que ha encarecido en una peseta el kilogra-
mo producido; para una empresa mediana que maneja
volimenes de 20.000 a 24.000 toneladas eso representa
24 millones de pesetas.
—;Hasta qué punto las deshidratadoras son también
un activo para el medio rural aragonés!?
—LEse no es un aspecto
menor. A las empresas £ §
no les compensaria traer

material de 200 kilome- (e Sectores com
tros, por ejemplo, asi que una fabidosa valvula

han de mantener buenas -
relaciones con el agricul- =5
tor- De la misma forma, los
agricultores han de ser conscientes de que la alfalfa es
rentable por el valor aftadido industrial que se genera.
Estan condenados a entenderse, lo que hace de la alfalfa
un «tesoro verde» para el medio rural aragonés.

—Hay un antes y un después de la comercializacion
de las pacas de alfalfa...

—La paca deshidratada es el formato que ha permiri-
do a Espana dar el «tirdn» en el mercado. Las condicio-
nes de Espaiia son especialmente adecuadas para este tipo
de producto. Al margen de su gran calidad, la paca pre-
senta una ventaja frente al granulado: el ganadero ve el
producto y puede comprobar a simple vista que se trata de
altalta y sélo de alfalta.

—;Cuanto distorsiona el mercado la aparicion en
escena de las «vacas locas»?

—Por un lado, hemos de ser optimistas a medio plazo
porque la sustitucién de la proteina animal en los pien-
sos ha de ser con protefna vegetal; por otro, tampoco se
nos oculta que, en funcién de cémo se desarrollen los
acontecimientos, puede producirse la necesidad de reali-
zar sacriticios masivos que reduzcan el mercado momen-
tineamente. Al margen de esta coyuntura, el mercado de
nuestras pacas es el vacuno de leche, mientras que el de
nuestro granulado son los piensos para ovino y conejos.
Hemos de estar atentos a la evolucion de la demanda de

otros sectores, tales como el porcing (dada la enorme
cabafia de Aragbn, serfa una fabulosa vélvula de escape
para el sector) o las aves: hemos sondeado la Opc1On del
vacuno de carne pero, en principio, no parece facil
entrar porque la soja americana compite bien en precio
v, sobre todo, porque nos dicen gue su consumo enrojece
la carne de los animales, lo que no parece agradar al
ptiblica.
—;No resulta un tanto contradictorio exigir calidad
en la produccién forrajera europea, que es deficitaria, y
verse oblicados a importar soja norteamericana que,
muy posiblemente, serd
SR SN transgénical

| —Es una incoherencia.

POTCLING POTGUE SETU Dado que Europa es defici-
r de escabe bara los taria, no deberia tratarse a
- la alfalfa con la misma

29 vara de medir que usa la

PAC para el resto de pro-
ductos, que si son excedentarios y que si compiten en el
mercado de la exportacién.

—;El futuroe de la alfalfa estd en la calidad?

Si. Es el producto mds narural: mantiene la capa
natural todo el ano y evita la erosidn, no precisa nitratos
y poquisimos herbicidas, requiere pocas labores y, en
consecuencia, consumo de gasdleo, verdea el paisaje... Es
el auténrico «pienso verde». En uno o dos afios se con-
seguird la certificacion de calidad AENOR para forrajes
y se aplicari en la pracrica toralidad de las deshidratado-
ras; es el camino de futuro. Este estuerzo se verd recom-
pensado si el mercado sabe apreciarlo y asume el incre-
mento de precio que lleva asociado.

Cuadro 2. Datos de produccion de forrajes deshidratados (30 de noviem-

bre de Z000).
Aragon 75,000 8249 1149
Castilla-La Mancha 29,600 3871950
Baleares 400 2.835
Castilla y Léon 3500 29 821
Catalufa 44500 537.122
Extremadura 1.500 18.448
Navarra 11.500 135.858
TOTAL | 166.000 __ 1.965.153_
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Sobreimjerto. Despumpanado.

Entre todos los cambios que introduce la nueva OCM del sector vitivinicola (Rto 1.493/29), una de |as
medidas mas interesantes y que mejor acogida ha tenido entre los viticultores aragoneses es la rees—
tructuracion y reconversion del vinedo, cuyo objetive es el de adaptar la produccion a las demandas de
mercado para promocionar sistemas viticolas sostenibles que hagan compatible la utilizacion de terre=
nos agricolas con la proteccion y mejora del medio ambiente, manteniendo el potencial productivoy iR

aumentando la calidad.

Este régimen de reestructuracion-reconversion del vinedo cubre y apoya, entre otras, las medidas del cam=
bio de variedad encaminadas a adaptar los vinos a lo gue el consumo demanda, y este cambio de varie- e
dad puede realizarse con sustitucién del vinedo por uno de nueva plantacion o utilizando técnicas de injer= e
to llamadas sobreinjerto al ser realizado sobre variedades que ya en su dia fueron injertadas en un patrons

JAVIER ANDREU LAHOZ (¥)

L sobreinjerto ha sido utilizado para cambio
de variedades e incluso de especies en fruri-
cultura, aparte de su uso mds habitual como
forma de evitar problemas de afinidad, pero
son muy escasos los datos de su utilizacién en
viticultura.

En esta linea, la Unidad de Teenologia v Mejora de la
Vid del Centro de Tecnologia Agroalimentaria de la
DGA, en el afio 1998 inicid una serie de ensavos de estas
técnicas encuadrados dentro de la Red Experimental
Agraria.

En los cuatro ensayos realizados se han obtenido resul-
tados desiguales que van desde el 20% de prendimiento,
hasta el 88%. Estos datos en si mismos no nos indican |a
posibilidad de prendimiento que se tiene del injerto, pero
la observacion de todo el proceso nos ha suministrado
datos que pueden mejorar los resultados a la hora de sus-
tituir la variedad de una plantacién mediante aplicacion
de esta técnica.
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Para utilizar la madera asi conservada, el dfa anterior
“a proceder @ iNjertar, es necesario extraer la planta de la
\camara, s¢ limpia bien con agua en caso de que se hubie-
“se estratificado con arena y se sumerge varias horas en un
Mten[c con agua, de forma que se rehidrate v ablande,
fbmzl facilita considerablemente la ejecucion posterior
del escudete.

Es conveniente realizar un muestreo del estado de las
yemnas mediante un corte longitudinal que nos permita

merv ar la colora-

Fig 1. Obtencidn de la yema y realizacion de un injerto en T.

Para ejecurar el injerto procederemos a realizar dos cor-
tes perpendiculares en forma de T en el tronco de la varie-
dad a sustiruir; el primero de ellos seguira la direccién del
tronco y tendrd una longitud aproximada de 3 cm; el
segundo serd transversal a éste en su punto superior v de
unos 2 cm. Los cortes serdn lo suficientemente profundes
coma para cortar toda la piel, pero sin llegar a dafiar la
madera; después, con la espdtula de la navaja, se procede a
levantar los dos rincones de corteza que han guedado
limitados por los cor-
tes despegindola del

Gon del interior de
s mismas, debiendo oy ke ‘
\GsEAs MANTENerse ver- E

dﬁ;&n CasD -.]t: Verse
scuro o negro indica o
mna mala conserva- | '

r—— tronco y procurando
\ f no rascar la zona
18} del cambium con la
Y espatula. A conti-
¥ nuacion, se procede
a introducir el escu-

cion v desaconseja la
mﬁ]mmnn de escude-
tes procedentes de
. ‘m;s;nnj&nfn'Lw.

& Del mismo modo,
‘en los dias prece-
dentes a comenzar la
labor de injerto, es
comveniente mues-
“trear el campo obser-
vando si | corteza de

la planta despega con
facihdad, va gque esto

mejora la cjecucion

injerto v ayuda a

tados Gptimos.

i el vifiedo dis-
poRe de riego, es

aconsejable regar las

eepas 5 6 6 dias antes
En principio, considerando como posibles divensos E=poceder al injer-
Leuts T, qfu‘: un bLiEI'l

tipos de injerto, se optd por los de yema en periodio veges sl Ll
rativo. De entre éstos, destaca por su facilidad de ¢cjecu- il hidrico favo-

cién v buenos resultados el injerto en T lefioso, realizado h circulacién
T :{_‘-.._-.p =}

cuando la variedad receptora est4 en floracion, por ser i B
época en que mejor despega la corteza al rener entaneess S £4r3 preparar el
un elevado movimiento de savia. - B S ‘l't:-':ﬂiza

Para cualquier tipo de injerto realizado en floracionies fitma navija una hendidura transversal en el sarmien-

Reconversién varietal. Ambel,

=

. ~ !- O aProXiTTE. = - -3 o

necesario conservar madera en las condiciones iGONEds SESaproximadamente 1,5 mm de profundidad a 1,5 6
desde el momento de la poda hasta el del injerto. ! e encima de la yema; después, situando la navaja
El sistema mads sencillo es recoger los sarmientos de la F L‘___ O'Z cm por debajo de Ia yema, se profundiza obli-

g =BIE Y, fratanda de cortar la minima cantidad posi-
: SRR, S€ conntinda recro hasta alcanzar la prime-
R (fig. 1). Las yemas, hasta el momento del

variedad a implantar en cepas seleccionadas ¢ introdt :
cirlos lo antes posible en una cidmara frigorifica @ 1

2 °C. Para mejorar la conservacion se pueden estrafificses :

los sarmientos con arena, que posteriormente se umes PRSDEH COnservarse en un recipiente con agua.

decera. B Ronante que el escudete sea lo mis plano posible
En cualquier caso es necesario extremar las preca = j_" __ '_f * madera POTgUe asi se consigue mejor asiento

nes para que las yemas sufran la minima deshidrazaciOs 1 _ﬂ_: -"3 variedad receptora y una mayor superfi-

posible. ERACEO de las 20nas de cambivm de las dos plantas.

dete procurando que
el borde superior del
mismo quede apaya-
do en el corte supe-
riorde la T.

Seguidamente se
procede a atar me-
diante una cinta plds-
tica de 1,5aZcmde
ancho, procurando
que el imjerto quede
apretado v bien tapa-
do para evitar el con-
racto de las heridas
con el aire. La yema
debe quedar descu-
bierta para que pueda
brotar.

En cada cepa se
podrdn realizar uno o
mds injertos v, bien al
finalizar el proceso o
antes de iniciarlo, se
procede al descabeza-
do de la planta a 5
6 10 cm por encima
del mjerto mds alro.
También se eliminan rodos los brotes que queden en la cepa
como forma de eliminar los inhibidores de brotacién que
producen las hojas.

A los 15 6 20 dias de haber sido injertadas se inicia la
brotacién de las yemas de los escudetes, a la vez que lo
hacen muchas de las yemas latentes de la cepa, produ-
ciendo gran cantidad de brotes que actian como chupo-
nes y que es necesario eliminar a medida que van saliendo
como forma de minimizar la competencia con el injerto.

En esta época, la brotacién de la yema injertada se
produce antes que la soldadura del escudete, lo que lo
diferencia de los injertos realizados «a ojo durmiendo»,
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Fig. 2. Obtencidn de la yema y realizacién de un injerto en T invertida
(izdda.). Fig. 3. Realizacién de un injerto de escudete (dcha.). Fig. 4. Pua de
injerto mallorguin. Fig- 5, Pda de injerto de salgles,

Reinjerto aéreo. Falser,

pudiendo alcanzar las mismas el estado fenoldgico C
«punta verder e incluso el D «salida de hojas», a costa de
las reservas de la propia yema, sin que el injerto haya
prendido.

Aparte de este tipo de injerto, en esta época se pueden
realizar otros, entre los que cabe destacar el mjerroen T
invertida, el injerto en escudete o chip, el mallorquin e
incluso los de paa lefiosa.

En todos los casos son de ejecucidn sencilla y habré que
observar las precauciones descritas para el injerto en T.

El injerto en T invertida es semejante al anterior pero,
como su nombre indica, los cortes transversales tanto del
escudere como de la corteza de la variedad patrén se rea-
lizan en la parte baja. (fig. 2). En teoria se comportaria
mejor que el anterior en ¢l caso de variedades que produ-
jesen una fuerte exudacion de savia por el injerto.
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Pura realizar el injerto de escudete, que algunos auto-
res denominan chip-bud, en la variedad receptora se pro-
cede a realizar un corte hacia abajo de unos 2 cm profun-
dizando liceramente en la madera; después, en la parte
baja del mismo se hace otro corte transversal y ligera-
mente oblicuo (fig. 3).

El escudete para este tipo de injertos se confecciona de
forma similar al de T invertida salvo que el corte trans-
versal en este caso se hace ligeramente oblicuo, de forma
gue la parte baja del mismo forme una cufia.

En el injerto mallorquin también conocido como de
hirthent, se procede coma en el de escudete, pero tanto la
parte superior como la inferior del mismo se realizan en
forma de cufia (fig. 4).

Una variante de éste es el injerto de salgues, en el que
los cortes superior € inferior son perpendiculares al tronco
(fig. 5).

Tanro en los injertos de escudete como los de tipo
mallorquin la médxima dificultad estd en hacer coincidir el
ramafio v la forma del escudete con el de la lengtiera ex-
rraida en la variedad receptora, va que al hacer el injerto,
ly correza de ambas partes habrid de coincidir por el méxi-

Reinjerto aéreo. Muniesa.

mo de puntos posibles como forma de garantizar que las
-onas cambiales estén en contacro y puedan formar callo.

Orro injerto que algunos autores indican que puede
realizarse en esta época es el lateral de pria lefiosa. En este
caso, la pia es similar a la del injerto en pia de invierno
v en la corteza del patrén se hace un corte horizontal y
dos verticales que permitan levantar una porcién de cor-
teza donde se alojaré la pia.

Conclusiones

Las principales conclusiones que se han obrenido con
las ensavos realizados son las siguientes:

— Hay que estudiar la viabilidad econémica de la
sustitucion de variedad, va que es una operacion Costosd
v, por tanto, no aplicable a todas las plantaciones, espe-
cialmente las de mucha edad.

Vlﬁtm

— Es una operacion dificil cuando la madera es muy
rugosa, debido a los cortes de poda, lo que desaconseja el
sistema en plantaciones en vaso antiguas,

— La madera de la variedad receptora en la que se va
a injertar deberd tener al menos dos afios y un tamafno
que permita un buen asiento de la pua.

— Hay que extremar ¢l cuidado en la buena conser-
vacion de la madera de la variedad que queremos injertar
para que llegue en buen estado desde la poda hasta la
época del injerto v procurarle una rehidratacion en las
horas previas al mismo.

— Elegir el momento en que la corteza de la variedad
a sustituir despegue con facilidad.

— Elegir cuidadosamenre el punto de ubicacion del
mjerto en el tronco de la planta receptora, que deberd ser
ligeramente convexo, bien orientado respecto al vienta,
sin excesivas rugosidades y con sitio suficiente para ejecu-
rar correctamente el injerto v el arado posterior.

— Conseguir que el escuderte lleve la minima canti-
dad posible de madera, ya que al ser el corte mads rangen-
te a la corteza, existird mayor zona de cambium en dispo-
sicion de guedar unida a la zona cambial de la variedad a
sustituir, con lo que se consigue a la vez una mejor adap-
tacion al hueco que forma la T practicada en el tronco y
que el conjunto del injerto quede mads cerrado y con
menor posibilidad de desecacién.

— El injerto debe quedar bien apretado mediante ¢l
arado, el cual se iniciard en la parte baja para realizar el
nudo en la parte superior de este modo se consigue que,
en el caso de gue el plastico estrangule el brote, podamos
cortarlo por la parte baja para que no le impida ¢l creci-
miento v por la parte superior el injerto continde atado.

— Los mejores resultados se obtienen descabezando
la cepa por encima de los injertos y eliminando los brotes
posteriores. Algunos autores afirman que es mejor procu-

rar sombrear la zona de injerto mediante la vegetracion
cortada al descabezar.

— Tratar con mastic, o cualquier otro tipo de desin-
fectante, los cortes realizados en la cepa.

— Hacer notar que cuando la viabilidad de los injer-
tos sea dudosa debe permitirse el crecimiento de otros
brores como forma de conservar viva la cepa.

— Si existe riego en la parcela, es conveniente regar
unos dias antes de realizar el injerto y cuanda va havan
transcurrido 13 6 20 dias desde su realizacion. En fincas
de secano, salvo que éste sea muy fresco, la viabilidad de
la técnica es dudosa.

— No se obtienen mejores resultados al dejar «tira-
savias» o al realizar sangrados de la cepa por debajo de la
altura del injerto.

— Extremar el cuidado del brote, atdndolo al alam-
bre 0 a un tutor para impedir su rotura, hasta gque el callo
sea suficientemente solido.

— Desatar definitivamente el injerto aproximada-
mente a los dos meses de ser realizado v protegerlo con-
venientemente contra plagas v enfermedades.

— Introducir al menos dos injertos por cepa.

Costes de reconversion de una hectdrea de vinedo

La reconversién varietal medianre reinjerto se puede
hacer en una plantacion en espaldera o en vaso, pero si es
éste el caso, es también un buen momento para plantear
el cambio de formacién.

La tabla siguiente indica el coste por hectarea de
cransformacion mediante reinjerto segin sea vaso, espal-
dera o con transformacién del sistema de conduccién, y
se incluye en los presupuestos el valor de las producciones
perdidas en la operacion.

(*) CenNTRO DE TECNOLOGLA AGROAILTMENTARIA.

. Ahfes  Operax I aterial RN = W Vase nsfor.  Espaidera
Material de espaldera a 275.000
Instalecion de espaidera 170,000
Eliminacion de los brazos del vaso 87.500 87.500 28750
Retirada de brazgos y sarmientos 22.500 22.500 22.500
Injerto de una yema 50.000 50.000
Imjerto de tres yemas 100.000
Guiar injerio y eliminar otros brotes 18.750 18.750 18.750
Despuntar e inducir brotacion de nietes 12.500 12.500
Entutorar v despuntar &l injerto 18.750 18.750
Merma de cosecha 500.000 __ 500000 500.000
Y TOTAL 128,750 1.155.000 651250
"o Formacion de los brazos 871.250 81.250
Poda iniciando la formacion de nueva vaso 25.000
Merma de cosecha 200.000 200,000 200.000
Fallo en injerto, repetir proceso en vaso 96.645
_ Fallo en injerto, repetir proceso en espaldera S7.800 93250
TOTAL 321.645 379.050 374 500
TOTAL 1.050.375 1.534.050 1.025.750
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Certificaciones de calidad

una apuesta de futuro

AGUSTIN GARNICA (*)

AS bodegas de Aragén ya no son entes que ela-

boran vino a granel y lo comercializan, sing

que cada vez elaboran mads vino de cah@ad
smbotellado. Estos cambios en la produccion

llevan paralela una variacién en los conceptos

de calidad, que dia a dia sc van mcorporando

an nuestras bodegas, las cuales estan pasando a ser verda-
deras empresas de produccion v comercializacién en el
mas amplio sentido de la palabra, con n_ndf; lo que EI{K}
conlleva de cambios de gestion empresarial y de filosofia
de la calidad, especialmente en las bodegas cooperativas.
El Ministerio de Agricultura, 2 través de la
Subdireccion General de Industrias Agroalimentarias, ha
edirado un informe sobre La Industria Agroalimentaria,
EMPresas CE’I‘IIﬁC{IdLb SO QQDI:' En €l se valora, enrre

otros puntos, la evolucién de las certificaciones desde el

afio 1993 hasta 1999. |
Dentro del subsector de empresas elaboradoras de vinos

se encuentran certificadas 55 empresas, con el reparto por
comunidades auténomas que € indica en la tabla 1.

El informe constata la necesidad de contar con la cer-
tificacion de un sistema de aseguramiento de la calidad
reconocido internacionalmente (15O 9000) para operar
en ¢l mercado internacional, v afiade que los clientes de
imentarias valoran la garantia de recibir

las industrias al 1
arémetros de calidad constantes

los productos con unos p
y prefijados.
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Mercados vinicolas como Estados Unidos,
Japon o nuestra propia Europa exigen
cada vez mas calidad, no solo en el pro-
ducto, sino también en la produccion y
en la responsabilidad medioambiental.

En la ultima década ha existido en el sec-
tor vitivinicola aragonés una importante
evolucién en todos sus aspectos, espe-
cialmente en lo referente a la palabra
calidad. Las mejoras en el cultivo de la
vid v las mejoras tecnologicas de las
bodegas, unidas a la incorporacion de
técnicos, han dado como resuitado una
evolucion en la calidad del vino dara-

mente visible por parte del consumidor.

ifias del Vero, una de las tres bodegas aragonesas
con registro de empresa de AENOR

Denominaciones de origen y consejos reguladores

El principio de la revolucién en lo referente a la cali-
dad dio comienzo con los cambios de las caracteristicas de
los vinos elaborados, que han pasado de valores de grados
de 16-17 a los acruales de 12, o han cambiado su color a
ronos mas suaves, asi como al incremento de la comer-
cializacién de vinos emborellados de calidad. Las deno-
minaciones de origen han sido, sin duda, un motor impor-
tante en todo el cambio, v a su amparo han ido surgiendo
vinos de calidad controlada.

El control actual de las denominaciones lo llevan a
cabo los consejos reguladores, los cuales cuentan con per-
sonal técnico gue realiza labores de inspeccidn en la zona
geografica de la denominacién correspondiente. Son
muchos los afios en que se vienen realizando las acciones
del Plan de Calidad de los vinos en cada una de las deno-
minaciones de origen de Aragén, con resultados positivos,
a la vista de los efectos del mismo.

Fruto de lo anteriormente indicado es que la mayor
parte de las bodegas aragonesas se encuentran entre los
productores agroalimentarios de calidad certificada,
«Alimentos de Aragén con denominacion de origen y
calidad certificada». Dentro de la gufa publicada por el
Gobierno de Aragén se encuentran 33 bodegas en la
D.O. de Carifiena, 12 bodegas en la D.O. de Campo de
Boria, 8 en la D.O. de Somontano y 10 en la D.O. de
Calatayud.

El enfoque sobre el control de las bodegas con D.O.
supone gue las bodegas inscritas en los registros del conse-
jo regulador son las responsables y las que garantizan las
caracteristicas de los vinos, mientras que el consejo regula-

dor es el que cerrifi-

caque esoquedicen @ @ Tres bodegas aragonesas: Bodegas Pirineos, S.A.,
Vifias del Vero y Enate,

Calidad seguin la norma UNE-EN-ISO 9002 8 & jycios y servicios,

las bodegas es cier-
to, es decir, el gue
permite el uso del
nombre de la deno-
minacion de origen v el del propio consejo coma aval de
conformidad anre los consumidores.

Conseguido el paso de la calidad del producto (el
vino), el sector elaborador ha de dar un paso més alld hasta
conseguir la calidad —llamémosle industrial, elaboradora,
comercializadora— de las bodegas que lo producen, tanto
en la parte industrial como en la parte medicambiental.
Estos nuevos retos son demandados por unos consumido-
res cada vez mds exigentes con la calidad en general.

Legislacion relativa a la calidad v seguridad industrial

Para adaptar la legislacién espafiola al enfoque comu-
nitario de calidad, Espana aprobé el Real Decreto
2.200/1995, de 28 de diciembre, el Reglamento de la
Infraestructura para la Calidad v Seguridad Industrial,
con el objetivo de establecer los requisitos de organiza-
cién y funcionamiento que deben emplear los agentes,
pblicos y privados, que constituven dicha infraestructu-
ra previstos en el articulo 3 de la Ley 21/1992, de indus-
tria. El citado reglamenro diferencia la Calidad y la
Seguridad Industrial, pero ambas mantienen un sistema
genérico comiin, como son los organismos de normaliza-
cion y las entidades de acreditacién.

Los requisitos exigidos por el R.D. 2.200 para la orga-
nizacién y funcionamiento de los organismos que compo-
nen las infraestructuras de calidad son la objetividad,
imparcialidad y eficacia, como base de la confianza.

Tabla 1. Empresas elaboradoras de vino certificadas 1SO 9000 (datos del
MAPA) hasta el 31 de diciembre de 1959.

Comunidad Autdnoma Numero de empresas
certificadas 1SO 9000

Lz Rioja 12

Cataludia 1

Pais Vasco 5

Navarra 4

Aragon® z

Castila-la Mancha _ 2

G_E_lf_ln:la 2

Murcia : 2

Extremadura |

P ’

TOTAL 55

* No se incluye la tercera bodega aragonesa debido a que se ha certi-
licaco en el ano 2000,

Comercializacion

En Espafia, el Grpano de acreditacion es la Entidad
Nacional de Acreditacién (ENAC). Otra entidad clave en
la calidad es AENOR, que se dedica al desarrollo de las acti-
vidades de normalizacién y certificacidn, y tiene como pro-
posito contribuir a
mejorar la calidad v
tienen la Certificacion de ™™ ceicividad de

las empresas, pro-
asi como proteger el
medio ambiente v, con ello, el bienestar de la sociedad en
sU conjunto.

En las denominaciones de origen, los Grganos respon-
sables de la certificacién de sus productos son los conse-
jos reguladores, que estdn sometidos a la norma
EN 45011, ya que los consejos son érganos de certifica-
cién. Como principio bdsico, esta norma, elaborada con
la tinalidad de promover la confianza, especifica los crite-
rios generales que debe seguir un organismo que realiza
certificacion de productos para que sea reconocido, a
escala nacional o europea, como competente y fiable para
llevar a cabo un sistema de certificacién, independiente-
mente del sector de que se trare.

Politica de calidad

Como base del sistema de gestion de la calidad se
desarrolla el manual de calidad, v dentro del mismo, una
serie de apartados de entre los que cabe desracar la politi-
ca de calidad. La politica de calidad es algo muy sencillo
de escribir, normalmente ocupa una o dos pdginas, y muis
complicado de llevar a cabo. Seguidamente se indican
unos exrracros de las politicas de calidad de Bodega
Pirineos v de Vifias del Vero.

Bodega Pirineos indica en su Politica de Calidad: «<La
Direccién se responsabiliza y adquiere el compromiso de
establecer v desarrollar la sicuienre Polirica de Calidad a
todos los niveles de Bodega Pirineos, como base impres-
cindible para garanrizar la continuidad, su crecimientro,
competitividad, progreso tecnolégico y la promocion de
sus hombres v mujeres:

a) Satisfaccién de los clientes.

b) La calidad roral como motor de nuestra bodega.

¢) El desarrollo personal y profesional de su equipo
humano.

d) Mejorar la Gestion interna.

(Cada uno de estos apartados se desarrolla convenien-
temente dentro del capitulo de la politica de calidad indi-
cada en su manual de calidad.

Por otra parte, Vifias del Vero indica en su Politica de
Calidad: «La Politica de Calidad de Vifas del Vera con-
siste en suministrar al mercado productos que sarisfagan
las necesidades v expectativas del cliente. Para ello, el
director general de Vinas del Vero establece su palitica de
calidad, apovada en las siguientes estrategias:

— Fomentar la participacion de todos los trabajadores

de Vinas del Vero en la mejora continuada de la calidad.
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Cuadro. Proceso de concesion de la marca AENOR de Empresa Registrada.

SCeLICITUD -

ESTUDIO DE LA DOCUMENTACION

| VISITA PREVIA

| AUDITORIA INICIAL

Firma de comrato v emmon ol certificado

— Establecimiento de un nivel de colaboracién con
los proveedores de forma que se integren en el proceso
productivo y participen en la obtencién de mayores cotas
de calidad.

— Incorporar a nuestros procesos productivos las
mejoras recnolégicas que en cada momento existan.

Esto nos permitird asegurar el adecuado servicio a nues-
tros clientes v, por lo tanto, su satisfaccion y lealtad, condi-

Mejoras, La modernizacidn de las bodegas ha traido consizo un mumento de
la caldad.

Sistemas de calidad. Normas UNE-EN-ISO S000

n sisterna de calidad es el conjunto formade por [ estruc-

tura organizativa de la empresa, los procedimientos, pro-

cesos y los recursos necesarios para poner en practica la
gestion de la calidad _

Es necesario sefialar que un sistema de calidad tiene o0os pun-
tos basicos fundamentales: el primero es I2 filosofia y el sequndo
la documentacion del sistema.

Sin entrar en temas de filosofia, la documentacion basica del
sistema de calldad se compane de:

1. Manual de calidad

2. Procedimientos generales

3. Procedimientas especiiicos.

Muy resumido y de forma esquematica, 5e puede decir que el
sistema de calidad consiste en algo tan sendllo como «escribir o
que hacemns y hacer lo gue esta escritor. La documentacion
escrita es parte trascendental en un sistema de calidad; la frase
«lo que no se ha escrito, ni existe ni se ha dichor, comentada en
1odos los cursas de calidad, 85 una indicacion de elic.

i
gii
1.° wez 2. weE
AUDITORIA - CONCLUSION >
EXTRAORDINARIA e
si

cién necesaria para la continuidad y desarrollo de nuestra
empresa». Siguen ofros parratos dedicados a los objetivos.

Vifiedos v Crianzas del Alto Aragén, S.A. indican
como objetivos en su politica de calidad: «La politica de
calidad de Enate, cuyo fin es alcanzar la calidad rotal en
todo su proceso de elaboracién y servicio esta definida por
una serie de objetivos:

— Conseguir la satisfaccion de nuestros clienres al
integrar el concepto de calidad en todos nuestros procesos.

— Establecer el proceso de mejora continua de nues-
tros productos y servicios.

__ Potenciar la formacién continuada de nuesrros
empleados.

— Ayudar a desarrollar a nuestros proveedores para
que nos ayuden a mantener v mejorar nuestras Cotas de
calidad. ,

— Desarrollar la prevencién v planiticacion.

_ Alcanzar ¢l liderazgo en calidad tanto en produc-
ros COmoO €N Servicios.

Cabe resaltar la importancia primordial que los tres
eiemplos indicados dan, denrro de la politica de calidad,
a los clientes v a los propios trabajadores de la empresa,
sin cuva participacion es imposible conseguir una adecua-
da implantacion del sistema de gestion de la calidad.

La politica de calidad, vy su refrendo firme por parte de
la direccion de la empresa, es clave para €l éxito de la
implantacién del sistema de calidad. Segin el direcror cl-;.l
deparramento de Calidad de la Asociacion de la Industria
Navarra (AIN), Francisco Javier San Nicolas, en declara-
ciones a la prensa del pasado mes de junio, los prhICmETH
que se encuentran a la hora de implanrar sistemas de cali-
dad son: «Se dice que el mayor problema es la necesidad
de compromiso de la direccidn, que hace que los sistemas
sean poco eficaces, cuando mo contraproducentes. El
secundo fallo es la no asignacién de los recursos necesa-
rios. Hace falta que alguna persona del primer nivel
asuma la responsabilidad de la gestidn de la calidad y que
tenga una infraestructura minima de apoyo. Otro incon-
veniente es que muchas veces se confunde la certificacién
con un objetivo cuando no es mds que un paso en la
mejora de la competitividad de la organizacion.

AENOR

AENOR ha sido acreditada por la Entidad Nacional de
Acreditacién (ENAC) para certificar sistemas de asegura-
miento de la calidad 1SO 9001/9002/9003, aunque existen
en el mercado otras organizaciones que también pueden
certificar el sisterna de calidad. En ¢l caso de las bodegas
la norma que han aplicado es la ISO 9002 «Sistemas de la
calidad, Modelo para el aseguramiento de la calidad en
la produccién, la instalacién y servicio posventa».

A rravés de la certificacion de su sistema de calidad,
las bodegas pueden llegar a conseguir los siguientes bene-
ﬁ{.".‘jt‘ll!'i:

_ Reducen considerablemente sus costes de produc-
cién v reparacién de errores.

Comercializacion

Sistemas de calidad de gestion medioambiental. UNE-EN- ISO 14000

as bodegas aragonesas han de llevar el
mismo paso que 2 industria eén logue a
certificacones de lidad se rehere. Lo
normal en las industnas, y asi sera en Ias
bodegas, es la cbtencdn en primer lugar de |a
certificacdn acorde con la norma 1SO 9000,
para pasar seguidemente a precarar |a obten-
cion de |z certificacon del sistema de gesnon
medioambiental correspondiente con I3
norma 150 14000
La implantacion de este sistema es relat-
vamente sencilla una vez gue se tiene la certi-
ficacion 1502002, ya que en los dos sistemas
tle calidad existe una serie de puntas IMpor-
tantes gue son comunes para ambos, como el
compromiso de la direcadn, el plan de direc-
con, acciones preventivas, meora continua,
relacion con los proveedores, control de gocu-
mentacién, acciones correctoras, formacion
del personal y realizacion de audrorias.

Para la obtenoon de la certificacion de su
sistema de gestidn medioambiental, toda
empresa debe prepararse previamente 3 tra-
ves de los siguientes pasos:

— definicdn de la politica medioambien-
tal

— mvision medicambiental inicial

— evaluacion de los efectos medicam-
bientales

— glaboracion de un programa medio-
ambuental

— implantacion de un sistema de gestion
medinamisental

— realizacidn de auditorlas medioam-
bentales

— glaboracion de informes medioam-
bientales.

Los beneficios de la certificacion de siste-

mas de gestién medicambiental para las

bodegas pueden ser:

— un mejor control y ahorro de matenas
primas

— una reduccion en el consumao de ener-
qia

— Un aprovechamiento y minmizacon
de rasiduos

— |& creacion de productos vy tecnologlas
ecologicas capaces de generar Nuevos merca-
dos

— |l eliminacion de altos costes derwva-
dos de posibles sancones.

Una gestion medicambiental adecuada
no repercute directa @ inmediatamente en los
costas productivos, pera sl que genera una
magen muy positiva de la empresa para los
consurnidores Y puede ayudar a que no se
produzean incumglimientos legales en lo que
a la legislacion medioambiental se refiere, con
a5 implicaciones que ello puede llevar en
determinados casos.

— Dinamizan su funcionamiento, aumentan la moti-
vacién y participacién del personal v mejoran la gestién
de recursos.

— Incrementan su calidad en servicio, plazos de
entrega, etc.

— Mejoran el nivel de satisfaccion de los clientes.

Cabe resaltar que la certificacion del sistema de cali-
dad en las bodegas no estd directamente relacionada con
la calidad del vino. Se puede dar el caso de que una bode-
ga renga un sistema de calidad perfecro y elabore un vino
normal, pero a buen seguro que el sistemna no perjudica la
obtencion de buen vino. También hay que afadir que ¢l

Certificados de Registro
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L. Certificado de Registro de Bodega Pirineos.

=. Repistro de Enate. El nimero 0574 es un nidmero de orden, el 2 mdica
que la cerrificacion es acorde 3 lanorma 1SO-9002 v el ndmero 00 es ¢l afo
de la certificacion, es decir, afio 2000.

certificado de calidad no tiene ninguna relacién con los
costes productivos, ya que, incluso, las empresas cerrifica-
das consiguen en muchas ocasiones, segun el sector al que
pertenezcan, rebajar sus costes en un plazo corro de tiem-
po desde la implantacién del sistema de calidad. Por ilri-
mo, hay que afadir que la certificacion puede abrir puer-
tas a nuevos mercados.

Comentario final

Hasta la fecha son tres las bodegas aragonesas que tie-
nen el cerrificado de su sistema de calidad de acuerdo con
la norma 1SO 9002: Bodegas Pirineos, S.A., Companiia
Vitivinicola Aragonesa, S.A. (Vinas del Vero) v Vifiedos
v Crianzas del Altoaragén, S.A. (ENATE); en cambio,
hasta la fecha, ninsuna tene la certificacion del sistema
de Gestion Medioambiental acorde con la norma [SO
14000. Obtener estos dos certificados ha de ser un objeti-
vo prioritario en aquellas bodegas que, ademas de elabo-
rar un vino de calidad, deseen seguir abriéndose paso en
un mercado cada dia mas competitivo.

La implantacién de los sistemas de calidad en las
bodegas no es una tarea imposible ni dificil, pero ningdn
sistema se podrd implantar sin un compromiso claro de la
direccién en ese sentido. Segin algunos expertos, la falta
de compromiso de la direccidn es la causa principal de
que la implantacién de sistemas de calidad acordes con la
norma 1SO 9000 no tenga éxito.

Una vez implantado el sistema de calidad segin las
normas [SO 9000, no resulta complicada la implantacién
de un sistema de gestion medioambiental bajo las indica-
ciones de la norma [SO 14000, ya que existe una buena
serie de aspectos y puntos gue son necesarios para los dos
sistemas, ademds de que el personal va estd adaptado a la
nueva filosofia vy mecdnica de rrabajo.

(") CENTRO DE TEONOLOGLA AGROALIMENTARLA,
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Los consejos reguladores
renuevan a sus presidentes

Los consejos reguladores de las denominaciones de origen (CRDO) aragonesas han cambiado su rostro para los prc’fximas
cuatro afios. Cinco de las ocho denominaciones de origen (DO) —Carinena, Calatayud, Ternasco de Aragon, Aceite del

Bajo Aragon y Melocotén de Calanda— _
Jamoén de Teruel— y el Comité Aragonés de Agricultu
responsables. Asi, los nuevos presidentes son: Santia

han optado por el cambio, mientras que las otras tres —Somontano, Borja y
ra Ecologica (CAAE) han preferido [a continuidad de sus maximos
go Begué (Carifiena), Yolanda Gil (Calatayud), Juan Carlos Brun

(Ternasco de Aragon), Alfredo Caldi (Aceite del Bajo Aragon) y Javier Tello (Melocoton de Calanda). Por su parte, Mariano

Beroz sigue siendo presidente de |

MARIANGEL LABORDA (*)

[ consenso entre los vocales electos ha caracte-

rizado el proceso de consritucion de los nuevos

consejos reguladores. En la gran mayoria se ha

presentado una candidarura Gnica, por lo que

no han sido necesarias elecciones, excepto en

un caso. De los 82 vocales electos sélo ha habi-

do comicios en el censo de mataderos de la denominacion

Jamén de Teruel, en el que habifa dos candidaturas; una de

OMSA (Oscar Mayer) y otra de Hermanos -Gtmn;é]az4
Finalmenre, resulté elegido el representante de OMBSA.

El proceso de constitucién de los nuevos consejos

reguladores se cerrd definitivamente el 20 de diciembre,

cuando el consejero de Agricultura del Gobierno de

Aragon, Gonzalo Arguilé, aprobé su constitucién. El

consejero es quien tiene la dltima palabra en las eleccio-

nes porque los CRDO son 6rganos descentralizados de la

Administracién. Previamente, la Junta Electoral

Regional —presidida por el director general de
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2 DO Somontano, Pedro Aibar de Campo de Borja, Enrique Bayona de Jamon de Teruel
y Antonio Ruiz del Comité Aragonés de Agricultura Ecologica.

Industrializacién v Comercializacion Agrarias, Clemente
Garcés, v compuesta por un representante de ARAGA,
Asaja, UAGA y dos representantes de la Federacidn
Aragonesa de Cooperativas Agrarias, dos representantes
de las asociaciones de empresarios, el jefe del Servicio de
Mercados Agroalimentarios de la DGA y un representan-
te de los servicios juridicos— ratificé la propuesta. Se
cerraba asi un proceso que habia comenzado el 23 de sep-
tiembre, fecha en la que entrd en vigor la orden de elec-
clones.

Al frente de la DO vitivinicola Carifiena, la mayor de
Aragén por superficie cultivada, estd Santiago Begué,
hasta shora presidente de la sociedad comercializadora
Grandes Vinos y Vifiedos. Sustituye en el cargo a Félix
Bdguena, que ha sido nombrade recientemente presiden-
te de Bodegas San Valero. Begué conoce bien el sector. Es
ingeniero agrénomo, en la especialidad de Industrias
Agprarias y Alimentarias, v ha sido endlogo.

Denominaciones de Origen

Mariano Beroz. Somontano

Huesca, 41 anos. Técnico agricola de formaddn y witicuitor e profesion. Freside el CRDO desde 1292, Anteriormente fue vocal. También presi-
de la cooperativa Oscand Socedad Cocperativa desde 1998 En 1993, constituyd Bodega Firineos. Fue alcalde de Salas Altes entre: 1882 y 1886,
Es vocal del Consejo Rector de la Conferencia Espafiolz de Consejos Reguladares Vitivinicolas

La cosecha del 2000 de la DD Somontano se elevd a 11 millones de kilms. Mas de 2600 viticultores:estam inscntos-en la: BO; gue cuenta con 2.350
neCiareds

Yalanda Gil. Calatayud

Zaragoza, 1973, Es licenciada en Relaciomes Publicas, Marketing v Publicidad Estudio un afo en Conneticut {EEUU) Markeating v Relacionss
Fubihcas. Esta especializada en Comercic Exterior, desempenando respansabilidad en una empresz de exportacidn, Actuaimenze, &5 responsaole
de Imagen en un gatinate de comurcacion y relaciones publicas de Zaragoza,

La DO Calatayud recogio 22,4 millones de kilos en el 2000. £l CRDO tiene inscritas 7.300 hectareas y cuenta con 2.230 viticultores, La produe-
clon tatal deving se eleva a 175.000 hectolitros, de los gue 75.000 obtienen |2 contrastigueta

Pedro Aibar. Campo de Borja

Magailan, 62 ahcs. Es presidente del CRDO desde 1988, Anteriormente, fue vocal entre 1982 y 1988 Esta muy vinculado al sector cooperativo
y'es vocal de la Cooperativa Samto Cristo de Magallon. Es el presidente de CRDO con mias afios de experiencia.

Campo de Borja obtuve una cosacha de 26 millones de kilos en |la campana del 2000, Unas 2.250 viticultores estan inscritos » cultive 6.500 freg-
tareas

Santiagn EEgué. Carinena

>3 afos Es ingemere agranomo por la Bscuels Teonica Superion de Ingemierla Agricala de Valencia, especializado en Industrias Agrarias v
Alirmentanas. Entre 1972 y 1975 fue endlogo en Carinena Viticala v las cooperativas de Anifion y Mara, Desde 1976 es un profesional liberal. Fue
presigente de Cannens Viticola SAT y hasta el pasado 20 de diciembre, presidente de Grandes Vings y Vifiedos,

La cosecha oel 2000 en fa DO Carmena sumo 60 millones de kilos de uwva. Hay Un total de 18.000 hectadrags inscritas, lo que la convierten en fa

DC mas grande de |as del sector en Aragon, Estan inscritas 3.520 viticultores

Enrique Bayona. Jamon de Teruef

Valencia, 57 afns. Resde en Teruel desde 1572, Es titulade an Magisterio v es perito agricola. Después de aprobar las oposiciones de la Direcadn
General de Captacion y Extension del MAPA, tave su primer desting en la ofioina comarczl ge Extension Agraria.de Mas de fas Matas. Er 1990
constituyt la Sociedad desegunde grade Grupo Arca Iris, con empresas de piensas, Inseminacicn, mataders de conejos, comercializacidn y cura-
do de porcine y comercializacion de pollos. £s presidente del CRDO desde 1956,

La produccion del 2000 alcanzo las 320:000 piezas, con un valor ecancmico de 6:000 millones de pesetas. Cuenta con mas de 100 granas pro-
ductoras y 134 cebaderos de cerdos, mas de diez mataderos v mas de 40 empresas elaboradoras inscritas en el CREA,

Javier Tello. Melocotén de Calanda

Calanda, 34 anos. Es agricultor de melocotdn, olives, cereal v almendre. Es miembro del Conseio Rector de s cooperativa La Calandina y miem-
oro gel Consepo dela Comunidad de- Regamtes Guadalpiio

La <osechia del 2000 fue de 14,000 roneladas de melacotones. La superficie cultivade es de 2.300 hectareas, de [as gue dos terceras partes. se
concentran en Teruel, principaimente: en Calanda, Alcariz y Mazaleon. La denominacidn cuenta con 8390 aaricultores

Alfredo Caldu. Aceite del Bajo Aragon

41 anos. £s.oleicultor de Mazaleon. Tambien cultiva melocoton y almendra, Es miembro e |3 cooperativa San Isidre de Mazaledn, dela que fue
presidente durante cuatro afics. Representa a su cooperative en Almazaras Reunidas del Bajo Aragdn. Es uno de los viceprasidentes, Es vocal en
la Federacion Aragonesa de Cooperativas Agranas (FACA)L En el anterior CRDO, fue vocal.

Lz DO comercialize 400.000 litros de aceite durante el 2000, Unos 2.700 agricultores cultivan 37.000 hactéreas deolivos. Bl CRDO tiene insori-
w@s 33 almazaras.

Antonio Ruiz. Agrfcu."rura Efa}cigfca

Bardenas, 48 anos. &5 presidente del Comité desde al pasado verang, cuando sustituyd a Alberio Lasalal Lleva 11 afoscultvanda agricultura eco-
logica, principaimente. hortalizas, cereal v alfaifa. Entre 1996 y el 2000 fue vocal def Comité Aragonés de Agricultura Ecoldgica.

El rimero de agriciulores gue cultivan este tipo de agricultura en /Aragon se eleva a 286 y hay una superficie imscrita de 25.718 hectareas, lo que
le conwierten en ung de fas comunidades mas importantes por superficie cultivada. La produccion comercializada se eleva a 2.000 millanes de
pesetas.

Juan Carlos Brun. Ternasco de Aragodn

Castelseras, 38 afos. Es ganadero y pertenece al consejo rector de Cames Qviaragon, en & gue lleva doce afivs, Desde hace un afo, también
preside |3 Agrupscion de Detensa Sanitariz (ADS) de la cooperative de Carnes Cwiaragon en Alcaiiz

el CRDO cuenta con 440000 madres y la comercializacion en e 2000 se eleve 3 110.000 canales: Actualmente, hay 804 garaderos \nscrtos
—450 de Zaragoza, 185 ge Teruely 165 de Huesca—. Dviaragen aporna e 3% de |os socios.
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Calidad superior

Uno de los principales objetivos que se ha marcado
Begué para los proximos cuatro anos es «incidir sobre la
obtencién de una calidad superior, constante y controla-
da~ de los caldos que se elaboran en la zona. Ademds, «los
endlogos deben presentar a la direccidon de las bodegas un
programa riguroso de

calidad para que sea @ @ ] 4 importancia de las Denominaciones de Origen

transmitido a los agri-
cultores». Otro de los
retos es «la promo-
citin de acciones para la exposicion de nuestros vinos en
nuevos mercados exteriores, como Estados Unidos».

El CRDO vitivinicola de Calatayud cuenta, por pri-
mera ver, con una mujer en la presidencia. Yolanda Gil
Marco, responsable de la agencia de Comunicacion y
Relaciones Piablicas Imagen.es de Zaragoza, sustituye a
Jestis Abad, que habfa anunciado meses atrds su decision
de abandonar ¢l consejo por motivos personales. Gil
imprimiré aires jovenes en la denominacidn. Quiere pro-
fesionalizar el CRDQ en todos sus campos de actividad,
organizativo v promocional.

«El primer paso basico a desarrollar es la creacién de
una imagen de denominacién de origen, que debe basar-
s¢ en transmitir al secror profesional v al consumidor
conocimiento general de nuestra zona. Somos desconoci-
dos incluso en nuestra propia regién», admite la nueva
presidenta. Para evitar ese desconocimiento, Yolanda Gil
propone «labores de promocién en el mundo de la hoste-

leria, la distribucién vy la venta». Potenciar el Museo del
Vino del Monasterio de Piedra es orro de los retos que se
ha marcado la joven presidenta.

En cuanto a las labores propias de la viticultura, la
actividad del consejo se centrard en la investigacion y el
desarrollo de nuevas variedades.

Campo de Borja
ha optado por la con-
rinuidad de un vete-

radican su valor econdmico y social & 9 rano: Pedro Aibar,

que lleva doce anos
como presidente del CRDO y seguird, por lo menos, orros
cuatro afios mas. Pionero en poner en marcha el Museo
del Vino, Aibar pone ahora sus 0jos en su remodelacién y
ampliacién. El CRDO, en colaboracién con varias insti-
tuciones, tiene comprometida una inversion de 120
millones de pesetas para duplicar la dimensién actual del
museo, ampliar la bodega y dotar de mejores medios a una
sala de catas v de audiovisual. Como el resto de denomi-
naciones de origen virivinicolas, Campo de Borja esti
inmersa en el plan de reestructuracién de vifiedos. La DO
ticne previsto modernizar este afo 1.400 hectdreas, con
una inversién superior a los 2.000 millones de pesetas.
«Fs un impulso muy importante v hay mucha ilusién
entre los viticultores por mejorar la calidad, sin ampliar el
potencial de produccién=, dice Aibar.
La denominacién de vino més joven, Somontano, tam-
bién ha apostado por la continuidad con Mariano Beroz y
por una politica que le estd permitiendo cosechar impor-

El futuro de las denominaciones de origen

tantes frutos. Seguir con la inercia de lo conseguido hasta
ahora serd la médxima del CRDQO, que se traducird en man-
rener el 100% de la comercializacién con contraetiqueta y
duplicar la produccién v la venta de vino en los préximos
cinco anos. «Es un reto ambicioso pero la buena marcha
del sector genera estas expectativas», dice Beroz. El
aumento de la produccién vendrid de la mano de las nue-
vas plantaciones gue se estdn realizando en la zona virico-
la. Ademas, Beroz espera la ampliacidn de las inversiones,
con nuevos posibles provectos, v posicionar en el mismo
segmento del mercado en el que estin ahora el doble de
produccidn.

La renovacién ha afecrado rambién a la denominacion
especifica Temasco de Aragén. Juan Carlos Brun, de la
cooperativa Carnes Oviaragén, sustituye en el cargo a Julio
Sopena, de Casa Ganaderos. Este ganadero de Castelseris
tiene muy claro hacia dénde va a encaminar su trabajo en
el consejo: a promocionar el temasco fuera de Armgon,
principalmente en Catalufia, adonde quiere Hevar 150.000
canales al afio al final de su mandato, frente a los 10.000
animales que se comercializan en la acrualidad.

Enrique Bayona seguird un mandato mas al frente del
CRDO Jamén de Teruel. Después de cuarro afios en los
que la produccién de jamén de calidad ha pasade de
80.000 a 320.000 piezas, Bayona tiene objetivos menos
ambiciosas en cuanto a aumentos de la cantidad pero
muy rigurosos en los aspectos relacionados con la calidad.
Asi, el presidente espera que se modere el crecimiento en
las ventas, después de un periodo de fuertes alzas, y que al

Denominaciones de Origen

final de los cuatro anos de mandato, la comercializacién
alcance las 500.000 piezas.

La calidad en su méxima expresion serd el centro de
arencion del CRDO. El presidente espera que se cumpla
uno de los objetivos de la denominacion y es la incor-
poracion de la paleta al registro de denominaciones de
origen. En el mismo orden, el consejo pretende promo-
ver «el label de calidad Teruel Camne Artesana para el
resto de la canal del cerdo» y la creacién de la
Agrupacién de Inrerés Econdmico, «en el que participe
todo el sector jamonero», para la promocién genérica
del Jamén de Teruel, con apoyo del CRDO. Ademis,
Bayona apuesta por seguir desarrollando proyecros de
[+D.

Las denominaciones de origen més j6venes han opta-
do también por gente joven. Javier Tello, agricultor de 34
anos, ¢s el nuevo presidente del CRDO Melocotén de
Calanda. Es miembro del consejo rector de la cooperati-
va La Calandina y su principal tarea al frente de la DO
serd difundir y consolidar el consejo. «Estamos por la
labor de consensuar todo nuestra trabajo, que se conozea
en un patimerro muy amplio y debemos establecer la
confianza en el sector para poder incrementar el censo de
hectareas». Ante un futuro que Tello augura positivo para
el melocoton de Calanda, el nuevo responsable apuesta
por potenciar los tres pilares de una buena DO: la pro-
duccién, la comercializacion v la calidad.

Alfredo Caldu, agricultor de 41 afios, estars al frente del
CRDO Aceite del Bajo Aragdn durante los proximos cua-

os responsables de los consejos regu-

ladores coinciden en sefalar que I8

apuesta de las denominaciones oe
origen es una de las mas validas pare
introducirse en los procesos de calidad
total, dar garantias de salud alimentaria y
abrir nuevas vias de mercado a los pro-
ductos agroalimentarios. Todos reconocen
que los proximos afos seran decisivos
para el futuro de las DO.

Santiago Begué admite que los proxi-
mos anos «van a ser desafortiunadamente
bastante problematicos por lo que a i3
comercializaaén se refiere». El exceso e
produccion en Europa, unido a la agresivi-
dad comercial de otros paises productorss,
con precios bastante bajos, scomplicaran
la expansion comercial». En su opimian, |3
DO Carinena se encuentra en una etapa
comercial «bastante decisoria. Ha imado
el desarrollo correcto en los Ultimos CiNco
afios abandonande la pesada losa por |a
gue se conocia como vinos de mezcia».

Mariano Beroz ve el futuro con opt-
mismo. «Si el objetivo fuera mantener |3
cuota de mercado, seria sencillo, pero

34

doblar la produccion es un objetivo amoi-
cioso», comenta, «Nos falta mucho merca-
do por descubnr, por ejemplo, el nacio-
naly, anade. Beroz cree firmemente en el
esqguemna de las denominaciones de ofi-
gen. Sin embargo, también es critico y
apunta gque «hay algunas denominacones
mas grandes que tienen sus vinos en un
segmento mas bajo y esto hace que el con-
sumidor no termine de dentificar un vino
de calidad de otro de denominacion de ori-
gen», Por este motivo, Somontano guisre
sumar la marca DO a la marca Somontano
v a ensenas fuertes de la zona. En su opi-
nién. la DO puede que no sea suficente
per se, y por eso, la apuesta sera sumar Ias
marcas con renombre de la DO.

Pedro Aibar, de la DO Campa de
Borja, estad convencido de gue, en unos
momentos en los que otros sectores
agropecuarios pasan tiempos dificiles,
«las gue mas credibilidad tienen son las
denominaciones de origen». «Nos puede
pasar & nosotros si perdemos el norte,
por lo gue tenemos que ser los maximos
garantes del consumigor» y conduye

que, con los temas alimentarios, «no
podemos jugars.

En la misma linea, la presidenta ael
CRDO Calatayud, se refiere al «fortisimo»
futuro del sector. «Pese a gue cada vez los
viticultores son mas mayores, hablamaos gde
un sector eCONOMICO mMuy IMpOortante en
la comumidad auténoma y existe un atrac-
tivo suficiente para la incorporacion de
jovenes». Yolanda Gil asegura que las
denominaciones de origen son «el gan-
cho» contra la despoblacion del medio
rural. Por eso, desde Calatayud se va a
fomentar la formacion de wviticultores y, de
esta forma, atraer a los jovenes al medio
rural.

El CRDO del Jamén de Teruel esta
amentando su futuro, una vez gue ha
afianzado la produccion en los primeros
anos de vida. «Ahora se trata de abnr
mercados y ahl es donde vamos a volcar
todos nuestros esfuerzos», sefala Enrique
Bayona. En opinion del maximo responsa-
ble de la DO, «hoy, mas gue nunca, las
denominaciones de origen tienen futuro.
El consumidor exige garantia de origen y

eso solo lo puede ofrecer la denomina-
cion. Es el amico sello que garantiza un
control reglamentado y escrito, donde se
conoce 13 trazabilidad del producto, desde
el origen del amimal hasta &l punto de
VENTa»,

La ingquietud y |3 incertidumbre que ha
despertado para el consumidor el mal de
las vacas locas esta muy presente en los
responsables de las denominaciones de ori-
gen. Juan Carlos Brun se refie-
re a esta enfermedad para
apostillar en la necesidad de
ofrecer calidad y, sobre todo,
garantias en el producto gue
elaboras. En este senbdo, el
presigente del CRDO Ternasco de Aragon
apunta que la DO es calidad y «en el
momento que ofreces calidad, hay un valor
anadido en todos los productos». Brun
admite que la calidad exige mayores
esfuerzos, personales y scondmicos, pero
es el futuro. «A la gente no le importa
pagar un pococ mas & tiene garantias»,
anage. «Para tener Tuturo, 1enNemos gque
saber vender», concluye Brun.

Alfredo Caldl cree firmemente en
que en la zona del Bajo Aragon, «la Gnica
baza con |2 que jugamos es la calidad», y
por eso ve el futuro «esperanzador». En
este sentido, |a apuesta de las denomina-
ciones de ornigen constituye «un apoyo
fundamental». El presidente de la DO
Aceite del Bajo Aragan coincide con los
responsables de otras denominaciones a
la hora calificar esta ensefa como un

€& Tudos los presidentes reconocen
que los proximos afos serdn decisivos

para el futurode las D. O. 9 9

sinonimo de calidad absoluta, garantias y
alimentacion natural

Javier Tello se refiere al trabajo vy al
esfuerzo gue realizan muchas familias en gl
medio rural para valorar la importancia de
gstar en una denominacion de origen.
«\eo muy positiva el futuro de las DO por-
que hablamos de calidad y del trabajo y &
esfuerzo seno que hacen muchas personas.
Hablamos de calidad de vida de los agricul-

tores». Como presidente de una DO joven
como es la del Melocotdon de Calanda, es
cansciente de que éste «no es un trabajo
gue se consigue de Ia noche a la mananas,
perc ve mas ventajas que inconvenientes.
«Jenemos un producto avalado por la cali-
dad, al que no le afectan los productos qui-
micos. Lo que tenemos que hacer ahora es
ser capaces de abrir mercados con este
aval», comenta Tello.

El presidenta de! Comité
Aragones de Agricultura Eco-
logica tiene muy claro gue «si
dafiamos la naturaleza, algun
dia lo pagaremas», y recuerds
gque en paises como Dinamarca,
Finlandia o Sueca hay un programa esta-
tal para que en 10 2fios toda |2 agricultu-
ra sea ecologica. Uno de los aspectos que
mas le preocupa a Antonio Ruiz es la agn-
cultura modificada genéticamente y las
consecuencias que su puesta en marcha
puede tener. Por este motivo, cree firme-
mente en el futuro ge |a agricultura ecolo-
gica, para la que solicita un mayor reco-
nocimiento y consideracion.
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tro afios. Caldd tiene las ideas muy claras cuando se le pre-
ounta qué quiere para la denominacién. En primer lugar,
consolidarla v hacerla madurar «porque somos muy jove-
nes». Rec um-ja que todavia existen en la zona muchas hec-
tireas de olivos no inscritas en la DO, por lo que uno de sus
abjetivos serd incrementar el censo. Desde el consejo tiene
previsto realizar acciones de promocion, divulgacion e
nformacién al consumidor. En este sentido, Caldi afiade
que «la gente no conoce bien lo que es un buen aceire. Hay
que ir al aceite virgen y virgen extra, porque €s el que tiene
todos los valores nutricionales».

Tanto Caldd como Tello sustituyen en €l cargo a
Antonio Arrufar, responsable del Gobierno de Aragon en
la oficina de Alcafiz, quien habia estado al frente de los
dos CRDO desde su nacimiento hace dos afios. Los dos
consejos comienzan ahora a caminar solos, aunque segui-
r4n contando con el apovo del Ejecurivo aragonés.

Por Glrimo. Antonio Ruiz mantiene su cargo en el
Cornité Araconés de Agricultura Ecoldgica, al que acce-
dié el paﬁﬂda; sfio en sustitucion de Alberto Lasala. De 70
agricultores que comenzaron hace ya wvarios afios, el
CAAE cuenta ahora con 400 personas inscritas. En €]
altimo afio, el crecimiento ha sido del 40%, <lo que

demuestra que hay mercado v que las cosas se estdn
haciendo bien», apunta Ruiz.

En su opinién, es ahora cuando estin empezando a ser
més considerados v hay «voluntad para apoyarnos de la
mejor manera». En este sentido, Ruiz espera que Aragdn
empiece a ser considerado igual que otras comunidades
autdnomas 2 la hora de tecibir las ayudas por hecrirea
«porque estamos jugando con la competencia de nuestros
VECINOS».

Para los proximos cuatro afios, el comité tiene previsto
realizar promociones en Zaragoza capital. «Serfa importan-
te crear una via de distribucién en Zaragoza, ya que ahora
exportamos mas del 95% de nuestra produccién», comen-
ra ¢l presidente. Conseguir que se potencie la investigacion
en agricultura ecoldeica v aumentar ¢l personal del comité
ante ¢l crecimiento que ha registrado son otros objetivos.
Ruiz tiene claro que «si queremos comer sano v dar garan-
tias de salud, hay que apoyar a la agricultura ecolégica por-
gue igual que han aparecido casos de vacas locas o dioxi-
nas, también podria darse el caso de gue apareciesen otras
cosas en los productos vegetales».

(*Y RepacTora SECCION Eoononi o EL PERIGDICO DE ARAGON.

Las cifras del sector

a importanciz de las demominaciones de origen radica en
su valor economico v social. Constituyen un verdaderno
revulsivo 3 la agricultura y ‘genaderia de la comunidad
suténoma. El conjunto de las producciones tiene un valor apro-
virhada de 26000 millones de pesetas, lo gue supone el 10%
de 15 Produccion Final Agraria (PRA) de Aragon, que en 1999
ascendia 2 260,825 millones de pesetas. Ademas, hay gue
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tener en cuenta el entrarmado industrial y comerdial gue se
genera alrededor de las DO: bodegas, almazaras, mataderos,
secaderos, iIndustrias de envasado, etc.

El consejero de Agricattura aprovecho el primer encuentro
con los presidentes de las consejos reguladores para mostrar
su deseo de que las D. 'O, ‘se sometiesen a cerfificagianes exter-
nas.
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La artesania alimentaria

en Aragon

El termino artesania no empezo a usarse hasta despues del inicio del desarrolio industrial v se hizo con objeto de diferenciar
12 produccon gue hasta entonces venian desarrollando los llamados artesanos

El concepto de artesania en el sigio XX| comprende aspectos como: sello personal en lo elaborado, dificultad de produccion
mecanizada a gran escala, manutactura, tradicion, responsabilidad total del autor y sacrificio de |la cantidad a una meior o dis-
tinta calidad

En Aragon, |2 lenta llegada de la revolucion industrial permitié una amplia subsistencia de |z produccion artesanal, especial-
mente en los sectores mas aiejados de los grandes mercados, comao son los asentados en el medio rural

Aungue el territorio aragoneés se enmarca en el tramo medio de la depresion dei Ebro, donde confluyen los principales pasillos
del desarrollo industrial espanol, Ia gran var altitudes y onentacones de Aragon ha propiciado una
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A arresanfa en Aragdn, por lo que se refiere a lo

E artistico o de preduccion de bienes de consumo
= no alimentario, ha impulsado un marco legal
== autondomico Jque Wuvo su Inicio en la Ley
Fre= /1989, de 24 de febrero, de Arresania de

Aragén. A finales del 2000 se completa con
cinco decretos v mas de siete drdenes que han sido publi-
cadas a lo largo de estos once afios. El pasado 12 de febre-
ro se publicd en el BOA Ia nueva orden que regula |a
artesania alimentaria en Aragén.

La artesania alimenrtaria se contemplé especiticamen-
te por primera vez en la Orden de 21 de abril de 1999. En
ella se modificéd el Censo de Oficios y Actividades
Arresanas incluyendo la Artesanfa Alimentaria, dentro
de la que se consideraron catorce posibles actividades que
van desde los derivados cdrnicos a los vinaeres, todas ellas

e e : e L e
CONaaGos pirenaiCos surgioc e remo de Aragorn.

hajo las especialidades de artesanfa de produccién de bie-
nes de consumo v de cardcter tradicional v popular.

Con la legislacion aragonesa, el reconocimiento oficial
de artesano es expedido por el consejero competente v con-
siste en la Carta de Artesano o Documento de Calificacion
Artesanal, que es concedido a propuesta del Consejo de
Artesania. Entre las condiciones a cumplir aparecen la
acreditacion de la calidad de artesano por disponer de
aledin titulo o la demostracién de que se viene ejerciendo
notoria y pdblicamente una actividad de oficio artesano.

Requisitos

Entre los requisitos que en Aragén se exigen para la con-
sideracion de una empresa como arresana sobresalen ¢l gue
la actividad desarrollada sea predominantemente manual y
gue el producto final sea de factura individualizada, junto
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con que &l nimero de trabajadores empleados no exceda de
diez (no se compuran familiares en lnea directa, ni conyu-
pe i personas con contrato laboral en practicas O equiva-
lentes) v que la persona responsable de la actividad, Ia cual
debe estar incluida en el Censo de Oficios y Actividades
Artesanas, tenga reconoci-

da Iﬂ Cfﬂ‘ﬂd]‘.{:i‘.lﬁ-ﬂ df: ariesd- ‘ ‘ '."'.1'|."_:I;"'. CETHE COn

no. El reconocimicnto ofi- Artesanos de ATagun gue
cial se acredita mediante la promocion de la @riesanid aragonesa

posesion del Documento

de Calificacién Artesanal

expedido por la consejerfa competente. En el voluntario
Censo de Empresas Artesanas pueden inscribirse, de oficio,
las que hayan solicitado y obtenido la calificacion.

Una fecha que entra en la historia de la artesanda ali-
mentaria es la del pasado 23 de enero de 2001, ya que en
ella se reunié el Consejo de Artesania de Aragoén y acor-
dé v propuso al consejero de Industria, Comercio y
Desarrollo (presidente del Consejo) el procedimiento y
condiciones para hacer posible la concesién del
Documento de Calificacién de Artesania Alimentaria.

El acuerdo del Consejo propone la creacion en st seno
de una Comisién de Trabajo para informar las solicitudes,
elaborar propuestas definitivas sobre la concesion del
Documento de Calificacién Artesanal o desarrollar funcio-
nes como la propuesta de normas generales de elaboracion.

La Comisién de Trabajo, en todas sus actuaciones,
tendri en cuenta que las empresas vy artesanos alimenta-
rios se tienen que sujetar a los requisitos que sobre ins-
cripcién en registros, materias primas, desarrollo de acti-
vidades, unidades de trabajo y comercializacion se especi-
fican en el precitado acuerdo.

Implantacién de la artesania alimentaria en Aragon

Desde ¢l Departamento de Agricultura, con el fin de
impulsar y normalizar las peculiaridades que pudiera pre-
sentar la obtencion de los documentos de Calificacidn
Artesanal que acreditan a las empresas y a los empresarios
como artesanos, en el primer trimestre del 2000 se realizé
ana encuesta a las Oficinas Comarcales Agroambientales
(en ellas se encuentra una parte de los anteriores Agentes
de Extensidn Agraria que, especialmente hasta la entrada
en la Unién Eurapea, fueron los principales promotores del
Desarrollo Rural), asf como a los principales Grupos Locales
de Innovacién Rural, que a través del entonces programa
Leader I1, impulsaban el Desarrollo Rural Integral.

A las preguntas sobte empresas alimentarias acreditadas
0 5US COMATCAS COmO artesanas que gozaran de renombre y
fama, contestaron inmediatamente con los datos de mis de
trescientas, de las que facilitaron el nombre del maestro
artesano, su ubicacién, los elaborados y la comercializacion
de éstos.

El 60% de las empresas estd establecido en la provincia
de Teruel, el 22% en la de Huesca y el resto (18%) en lade
Zaragoza. Al analizar las actividades desarrolladas en el
conjunto de Aragén, se observa una mayoria (el 34%) con
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trabajo en derivados carnicos; le signe un 31% con activi-
dad en productos de confiteria. Un 9% de las empresas cen-
tra su actividad en aceite de oliva virgen v el restante 26%
se reparte entre otras siete actividades, que van desde los
derivades de la leche hasta el chocolate. El prestigio de sus
ptoducciones hace gue,
principalmente, vendan

tiene como fin primordial la en su municipio y en la

ongando: con comarca; la venta en otras
| localidades de Aragdn es
= 29 ocasional, excepcional en
otras. comunidades autdnomas e inexistente el comercio
fuera de Espana.

Asociacionismo artesanal en la Comunidad Auténoma

Aragén cuenta con la Asociacion Profesional de
Artesanos de Aragén cuyo fin primordial es la promocién
de la artesanfa aragonesa. Cuenta con artesanos pertene-
cientes a 24 especialidades, que van desde el alabastro al
cuero, y entre sus objetivos estd el incentivar la protesio-
nalidad del sector. La préxima apertura del Centro de
Artesanfa de Aragén, gue estard ubicado en el edificio
situado en el antiguo matadero municipal de Zaragoza,
(calle de Miguel Server, n.® 57), permitird a la asociacion
contar con una adecuada sala de exposiciones y desarrollar
actividades como la ensefianza a través de una Escuela de
Artesania de Araghn, que permitird la formacién —en
coordinacién con los grupos Leader— de profesionales en
los diversos oficios de la artesania, lo que evitard algunos de
ellos puedan desaparecer por falta de maestros.

Como artesano alimentario v empresa artesana alimenta-
ria, vienen siendo reconocidos en Aragén muchos de los
integrantes de asociaciones como la Asociacién de
Empresarios Agroalimentarios del Maestrazgo ya consoli-
dada: desde su sede en Castellote (Teruel) ha demostrado
que la unién de pequefios empresarios permite alcanzar
metas de una gran calidad controlada y asegurada y llegar
4 nuevos mercados —ranto fisicamente como a través de
los miedios que brinda la informética—, con los productos
gue en cada momento se demandan y con las cantidades,
calidades, precios y servicios que solicita el consumidor a
través de las diversas formulas de distribucién.

También ha servido de modelo a otras asociaciones
como la tltima creada —que ha sido uno de los resulrados
de la promocién asociativa que viene realizando la
Direccién General de Industrializacién vy Comercializacion
Apraria entre los pequefios y medianos empresarios agroa-
limentarios—: la asociacion Alimentos de las Cinco Villas,
con sede en Ejea de los Caballeros (Zaragoza), y que un

mes después de su formacién cuenta con 28 empresarios

agroalimentarios asociados, gue en su Conjunto presentan
una amplia v sugestiva gama de productos vinculados a la
rradicion de la comarca.

(#) ASESOR TECNICO.
IReCCION GENERAL NE INnpuSTRIALZACION ¥ UOMERCIALIZACION.

Productos del Maestrazgo

una comarca dificll para cualguier proyec-
to empresarial gue se asiente en lz zona.

En primer lugar, carece de mercado cer-
cano, pues se trata de una zona con una baj-
sima densidad de poblacion.

Por otro lado, no dispone de servicios y la
red de comunicadion interna s pésima.

Sin embargo, cuenta con Ln nguisimo
patrimonIa gastronomico y Con unas espacios
donde |as condiciones climaticas permiten de
forma natural, desarmoliar procesos de elabo-
racion que en otras localizaciones se ven for-
zados a realizar con maguinas (por ejemplo
secaderas), |

La pervivencia de estas tradiciones hay
que agradecérselaa un ndmero de empresas,
en su mayoria familiares, que apostaron un
dia por |la comarca v realizaron inversiones en
la-zona y confiando plenamente en la viabili-
dad de su empresa.

Se da la drcunstancia de gue esta toma
de conciencia de las posibilidades que tenia
su produjo se produce coincidiendo con la
presencia de un programa de Desarrollo
Rural Leader del Maestrazgo. Los responsa-
bles de |z gestitn de esie programa com-
partieron desde un primer momerto el opti-
mismo y |2 impresion de |os empresarios g
trazaron un plan conjunto gue permitic
marcar objetives a corto, medic y largo
plazo gue asegurara que las inversiones res-
lizadas ibanm a tener un efecio potenciagor
de |la zona.

La asociacon define los objetives del sec-
tor en torng & un producto de caiidad:
Productas del Maestrazgo.

I a comarca del Maestrazgo de Teruel es

Para ello actiz en diferentes ambitos:

FORMACION. Se considera fundamental
la cualificacion de sus empresarios.

CALIDAD. Todos los asocados hacen
una apuesta por la calidad, gue se plasma en
tener la mayaria de sus productos acogides a
la marca Calidad Alimentaria, en diversas
colaboracianes mantenidas con el Insttuto
Tecnologico de Aragon v |2 Facultad de
Veterinaria de Zaragoza y, score todo en |2
inversion realizada en fos Glumos anos desti-
nada a dotarse de oS BQUIpOS NeCesanaos
para realizar controles microbiclogices y fisi-
COgQUIMICoS.

En su [aboratono se estan realizando prue-
bas en productos para mejorar, de forma natu-
ral, el periodo de vida Util, comprobar el grade

‘de higiene, gue no se imitz solo al producte

sino que abharca empresas v trabajadores,,

PROMOCION. Car a conocer la existen-
gia de estos productos es fundamental. Por
ello, se intenta llegar al consumidar por los
mas diversos medics de comunicacion: pren-
sa, radio, eic. vy pariicipanda en fenas.

Ultimamente se ha acudido a ambientes
sducacionates, donde se' han dado charlas
sobre |z calidad de los productos & nuestres
peguenics, 2 |z vez que s& les ha transmitido
parte de la cultura de una comarca.

Stn embargo todo la anteror se quedaria
cojo 5| no se hubiera previsto una solucién
para hacer legar finalmente el producto
Maestrazgo & los diferentes canales de
comercializagion.

Em 1998 se constituye Alimentos

Tradicionales del Maestrazgo. Esta firma esta

formada por varias empresas del Maestrazgo,
que bajo uma misma imagen ofrecen los pro-
ductos de |z zona.,

Curados, conserva, reposteria y queso

Hasta el memento, la buena gestion
comercial realizada por la empresa ha permi-
tide la presencia de una importante parte de
los productos en las campanas genencas de
Productos de Aragon gue se han celebrado
en varias grandes superficies,

Finalmente, la apuesta’ mas importanie,
ha sida poner los productos del Maestrazgo
er la red. A través de Intermet los productos
del Maestrazgo tienen un punto de: venta-en
cada terminal de ordenador con posibilidad
ge comunicarse y gue margue a siguiente
direccion: http:iftienda masstrazoo.org

Ante los internautas se desplega una
atractiva oferta de productos gue rapidamen-
te pueden tener en sus hogares. Una buena
solucien cuando no se sabe dénde adguiririos
y gue, ademas, cuenta con todas las garanti-
as, ya que antes de ser enwiados han sido
sometidos a numerosas controles.

Enel Maestrazgo |a artesania agroalimentaria es algo vivo, que pertenece a la tradicion mds arraigada que ha estado un tiempo escondida, pero gue
el espiritu de sus gentes ha lanzado al exterior. Probarlos es acercarse un poco mas a esta tierra.
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Productos de las Cinco Villas

Cnnﬂuun:ia de intereses

-2 comarca de las Cinco Villas es famo-
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relativa cercana a los 32.332 habitantes. La
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los recursos endagenos, los pequefios empre-
'sarios de la comarca han consequido unos
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producios con unos niveles de calidad extra-
ordinaria, todo ello gracias a su propio esfuer-
z0 y & su bienhacer. Se unen para darlos 3
canocer l consurridor, aprovechando de esta

forma la fuerza del asociacionismo para

gifundir los productos, trear nuevos canales
de comercializacion y distribucion y racionali-

£l éxito de esta iniciativa se ve plasma-
do en las continuas peticiones de producto-
res gde comarca para pertenecer a la asocia-
cidn.

Hﬁu la denominacién Alimentos de |as
mﬁﬂaiﬂpmdu:amagmm&

mmm{aﬂ--

dro 1).

En conclusion, se trata de una amaigama
de productos con 2l denominador comun de la

elaboracion artesana y de calidad y de |2 tipia-
dad que les da estar enclavados en una comar-
-mmhmmm de las

£] clima de la comarca (calido en veranc y con inviernos no excesivamente frics pero secos, con medias minimas por encima de

i : los 0 “C v -con fuertes vientos &n primavera y olofo) los cambios de tiempo (frecuentes pero moderados con cambio de esta-

clones progresivo) hacen que se den unas condiciones climaticas muy peculiares para el secado de Ios [amones y los embutidos.

En Biotz, las carnicerias oe Jesds Pusyo vy Angel Viartola nos ofrecen toda la gama de embutidos frescos elaborados con las
recetas artesanaies. Ezquegarmi, S. L nos deleta con un excelente jamon de bodega, con un periodo de curacion minimo de

diez meses.

Otro de ios secaderos de jamones que pertanece a |3 3s00acion se encuentra en El Frago.
Carmiceria Casa Causin, en Uncastillo, nos ofrece salchichén, longaniza, chorizo, mordillas y bola junto con las conservas

carnicas.

Gragas 2 la cundada selecaon de Iz leche de las cabras y las ovejas de la comarca y 2 los procesos de elabaracdn de los

artesancs gqueseros se CoNSIgLEN UNos guesos de sabores intensos, con un buen bouquet y retrogusto.

Agerca, en Tausie, eiabora guesos de cabra y oveja, asi como quesos en aceite de oliva.
En Uncastilio Pedro Rived realiza cuajadas y cremas, asl como quesos curados y semicurados de oveja, También gquesos en

aceite ge oliva.
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Patés La conservera del Prepirines de Uncastilio se ha especializado en la elaboracion de patés vegetales: setas con especias, de
pimiento asado o de olivas con cebolla, consiguiendo simonizar los excelentes productos hortofructicolas de 2 tierra con

la textura de los patés.

:.mmmmmnmhm&h

| pasado mes de nioviembre se cred en
la villa de Biota la asociacon Alimentos
de las Cinco Villas. En un primer

Hacemos una apuestz decdida por k&
calidad porque deseamos transmitir al consu-
midor la certeza de que nuestros productos

mmﬂaﬂummdnhntus,merm-.

Vamos a someter a comtinuos y periddicos
controles desde la materia prima hasta &l pro-
ducto elaborado final ¥ deseamos esta rigu-
rosa seleccidn y control de nuestra produc-
con porque queremos diferenciar nuestros
pmdtmmpm
ummmumm::m
m&m'ﬁ&um . ya a

cal de marca para todos los productos aso-
oados. Ewiste, asimismo, en el seno de lz

asociacién un mm social definido:
‘estamos convencidos de
mhmrawhsv#msaﬁadidmdem

gue podemas con-

tras producciones se fijen en la comarca y @

que se genere un dinamismo gue contribuya
a asentar poblacion y empleo en el munde
rﬂ&mﬁmmm

€ ideas de comercizlizacion que ya estamos
w,a:pamenm Ea hﬁém,

.....

estar presentes con Eﬁﬁs sﬁrpﬂsyemeﬂas Ell-'
consumidor y los posibles distribuidores van

 tener la oportunidad de conocer de prime-
728 Mang NUestros productos.

CanLos GARCIA Pefia

PRESIDENTE OF AunenTas e CINCo ViLLAs

Panaderia Peman, S. L. Maria Luisa de Marillac, 4  Uncastillo 976 67 90 82
Apicola Cinco Villas Ctra. de Rivas, km 0,600 Ejea 976 66 14 39
Pasteleria Angel Pérez Toril, 1 Sjea 976 66 14 36
Agerca Juan de Ausina, sin Tauste 976 65 42 67
Carnic. Angel Viartola San José, 2 Biota 97€ 67 03 63
Ezquegarri, 5. L Mayor, 18 Biota 976 67 00 17
Carniceria Jesus Pueyo Juan José Jimenez Biota 976 66 62 86
Secadero de Jamones El Frago El Frago 976 31 79 69
Conservera del Prepirineo, Caming \Virgen Uncastillo 976 67 90 42
S. Coop. de Loreto, 16

Vinas de Cinco Villas Iparraguirre, 16, 558 976 6602 23
Pablo Rived Barno Nuevo, 72 Ungastillo G76 67 94 09
Coop. 5an Sebastian Ramdn y Caggal, s/in Seradeluna S76 68 62 39
Pasteleria Delfin Puente, 5. C Avda. Zaragoza, 16 Sos S48 88 81 16
Panaderia Matilde Garcés Mayaor, 13 Rivas-Ejea 976 67 60 29
Carniceria Casa Causin Maria Luisa e Marllac, 3 Uncastille 976 67 91 83
Coop. Virgen de la Oliva, 5.CL Ctra. Tudela, s/n Ejea 976 66 09 40
Homo de lefia Tamarite La Virgen, 30 Biota 876 67 01 1
Panaderia Horno de Biota Mayor, 16 Biota 976 67 02 59
Las Cardelinas Aurora, 7 Pinsoro-Ejea 97667 36 65
Coop. San José Sadaba 8976 67 51 43
Coop. San Miguel Valareria

Tortas de mantaca, bolles
de leche, espanoletas, tortas de anis
Miel, polen, jalea real, hidrormiel, vine melade

Zocorrones (almendras garrapifiadas),
pasteleria artesana

Quesos de cabra y ovela, queso en aceite
de gliva

Longaniza, chorizo, costilla y lomo en aceite
de oliva, embutidos frescos

Jamaon serrana bodega, chorizo,
longaniza, salchichas

Chonizo, longaniza, mordiilas, bolas
Jamones

Pates vegetales: setas con especias,
oimients asado, olivas con cebolla
Vino ecologico

Queso curado de ovela, semicurado,
£N aceite, cremas, Cuajadas

Ving v aceite de oliva
Tottes, chocolate, guirlache, turron, pastas
variadas, gionas

Farnasaos, torta de mantecs, de anis, de coco
mantecadaos, fullatres

Salehichon, longaniza, chorizo, morcilla v bala,
conservas carnicas
Arroz, pimientos del piquillo, tomate en conserva

Pan de lefia, tortas huecas,
maceradas, de aima, anis ¢ manteca
Panes especiales, mallorcas, almas,
ensaimadas, espanoletas, anis

Frutas ecoltgicas: peras y manzanas,
zumao de manzana ecolégico, compota
Garbanzos, armoz, esparrages

AToZ Integral
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Impulsos organizativos
desde el sector publico y privado

LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA EN ARAGON

Opiniones. Imagen de In mesa redonda sobre «Urganizaciones para el desa-
rrollo de L industria agroalimentaria de Aragdn».

Internacional. Experros de 16 paises s¢ deron cita en Zaragoza.

El pasado 7 de noviembre se celebro una mesa redonda con el titulo «Organizadones para el desarrollo de |a industna
agroalimentaria de Aragon», dentro del Curso internacional sobre Economia Agroalimentana. Este curso, gque cumplia su
decima edicion, raunid a 33 participantes de 16 paises, en su mayoria latinoamericanos, en el Servicic de Investigacon
Agroalimentaria (SIA). Durante un mes han seguido diversas ensenanzas impartdas por EXPErtos de u_nwi_ersrt_iadei cen-
tros de investigacion y empresas privadas. Asimismo, visitaron diversas industrias agmahmentanas 2 JHSFIEU{HJH_ES de |2
region. Esta actividad cuenta con el apoyo de la Diputacion General de Aragon (DGA), de la Agenca Espanoia de
Cooperacion Internacional (AECH y del Ministeric de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA).

Luis MiGUEL ALBISU (*)

A mesa redonda tenfa como finalidad recoger las

opiniones de expertos, tanto del sector publico

como privado, para que expusieran los estuerzos

que, de una manera colectiva, se hacen para el

desarrollo de la mdustria :agmalimenraria cn

Aragén. Participaron Pedro Aibar, presidente
del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
Campo Borja; Javier Afsa, presidente de la Asociacion
Industrias de Alimentaciéon de Aragén (AlAA)
Clemente Garcés, director general de Industrializacion y
Comercializacion Agraria del Departamento de
Agricultura de la Diputacion General de Aragén, y Jests
Lépez, subdirector gerente del Instituto Aragonés de
Fomento (IAF). En este escrito s¢ pretende resumir sus
intervenciones e introducir algunos comentarios acerca
del tejido organizativo detrds del desarrollo de la industria
agroalimentaria en Aragén.

Denominaciéon de Origen Campo de Borja

La Denominacién de Origen Campo de Borja ha cum-
plido 20 afios. Un buen periodo de tiempo como para pen-
sar que el progreso es el resultado de un estuerza continua-
do en el que se van cubriendo etapas. Si bien es importan-
te mirar hacia el futuro, no lo es menos hacer una andlisis
retrospectivo. El dmbito rural depende mucho del buen
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Jdesarrollo de las denominaciones de origen, que en el caso
de la D.O. Campo de Borja abarca a 16 municipios con
2.500 familias asociadas a este empefo comiin. Hay que
resaltar que la mayoria de los nicleos rurales son pequenios,
salvo en el caso de Borja con 4.500 habitantes.

En la dltima década hay una enorme mejora en la cali-
dad de los vinos que se ofrecen v un gran crecimiento en
las exportaciones, pues la mitad del vino elaborado se
exporra. No obstante, no solo son las cifras las que deben
recogerse, sino el enorme esfuerzo empresarial que se ha
efecruado para llegar a estos resultados. Ademds, si las
condiciones acomparfian, se deberia alcanzar los 15 millo-
nes de borellas en 2 6 3 afios. Esto supone admitir que a
lo largo de las dos décadas, pero sobre todo en la dltima,
se han establecido las bases para un crecimiento conti-
nuado basado en el esfuerzo colectivo de viticultores,
empresas vinicolas, consejo regulador y el secror piblico.

La Asociacion de la Industria Agroalimentaria
de Aragdn

La primera preocupacién de la Asociacion es conse-
auir que, a través del esfuerzo colectivo de los asociados,
hava una industria agroalimentaria en Aragon mds efi-
cienre. Para ello lucha porque haya un mayor nidmero de
afiliados y que conjuntamente se establezcan las condi-

Jornadas Internacionales

ciones idoneas para aumentar la competitividad de la
agroindustria. Los afiliados facturan alrededor de los
140.000 millones de pesetas, lo que se estima que supone
alrededor del 40% del total facturado por la agroindustria.

Hay retos de la industria que la Asociacion quisiera cola-
borar en conseguirlos. Un importante objetivo es adecuar la
formacion a las expectarivas v necesidades de los empresa-
rios, pero hay dificultad en encontrar alumnos atraidos para
¢l tipo de ensefianzas requeridas. Habria que intentar hacer
un mayor énfasis en el sistema dual alemdn, en el que se
hace compatible €l trabajo en la empresa y la formacién.

La competitividad hay que buscarla por distintos
caminos, como la explotacidon del éxito de la innovacién,
la compericién en costes, la promocién exterior y la cre-
acion de centros técnicos sectoriales, con especial énfasis
en cdrnicos y derivados de cereales. Todas estas activida-
des, cada empresa tiene gue tenerlas muy presentes, pero
la acruacion colectiva puede facilitar la transmisidon de
conocimientos e impulsar acciones para una mejor v mas
potente industria agroalimentaria en Aragdn.

La Direccién General de Industrializacién
v Comercializacién Agraria

Hav muchos aspectos gue son de su incumbencia, pero
habria que resaltar: el fomento y control de la calidad, el
fomento asociativo, impulsar la industria agropecuaria, ayu-
dar a las cooperativas como motor del cambio rural en su
faceta agroindustrial, promocionar los productos agroali-
mentarios de Aragén, facilitar y transmitir las ayudas exis-
tentes para el desarrollo de las empresas agroindustriales, etc.

Desde la Diputacion General de Aragén es logico que
exista una preocupacion por el papel que la agroindustria
tiene en la vertebracién del rernitorio v en la fijacién de
poblacién en 4reas con baja densidad de poblacidn, por lo
que parte de sus actuaciones estdn dirigidas en esa direc-
cién. También se considera importante coordinar las
acciones entre los productores de materias primas, la
transformacién y la distribucién, planteamiento muy
actual en la bisqueda de una mayor competitividad en el
sistema agroalimentario.

La labor, en definitiva, consiste en propiciar el ambien-
te mds idoneo para el desarrollo de la industria agroali-
mentaria, con una participacion en las ayudas econémicas
y como mterlocutor entre los distintos estamentos del sis-
tema agroalimentario. Un hecho que es indudable es la
apuesta, desde la DGA, de dinamizar y de poner todos los
medios a su alcance para contar con una industria agroali-
mentaria gque esté en consonancia con la bondad v volu-
men de produccién de materias primas agrarias en Aragon.

El Instituto Aragonés de Fomento

Esta institucion fue creada en 1990. Dependiente de
la Diputacién General de Aragdn, tiene los objerivos
tipicos de una agencia de desarrollo regional, con especial
énfzsis en el desarrollo econémico, empleo v equilibrio
interterritorial. Acnia mediante subvenciones, présta-

maos, avales, etc. si bien sus actuaciones son tendentes a
reforzar y aumentar los intangibles en las empresas.

En este caso se partia siempre de la elaboracién de pla-
nes estratégicos, mediante los que se llegd a la conclusién
de que era necesario aumentar el tamafio de las empresas
existentes, impulsar empresas lideres en cada denomina-
cién e invertir capital en aquellas empresas que cumplie-
ran las condiciones establecidas. Su apuesta ha tenido
unos resultados positivos y ha supuesto un buen ejemplo
a seguir. Una vez cumplidos sus iniciales objetivos, cabe
la posibilidad de que sus acciones en las distintas empre-
sas pasen a manos de inversores privados.

Su actuacién es complementaria, por lo tanto, a lo

explicado en el anterior apartado de la Diputacion
General de Aragon. El perfil de sus acciones es muis cer-
cano al propio dmbito empresarial, con una concentra-
cién en un menor nimero de empresas y sectores, aungue
con el objetivo final de crear y ayudar a las empresas para
gue sean competitivas.

Reflexion final

Con demasiada frecuencia a lo largo de los afios, se
han escuchado voces criticas v algunas descalificaciones
entre las personas que trabajan en el sector piblico y en
¢l pnvado. La competitividad en [a que estamos inmersos
todos exige una colaboracién intensa entre el sector pri-
vado y el pablico para poder, entre todos, porenciar y
desarrollar la industria agroalimentaria en Aragon.

Las actuaciones de las empresas, de una manera indi-
vidual, no resultan todo lo efectivas que fuera de desear,
ya que la pertenencia a organizaciones de distinta natura-
leza refuerza sus logros empresariales. Las denominaciones
son un buen ejemplo de los objetivos que se pueden
alcanzar entre varias empresas y colectivos humanos.
Individualmente nunca hubieran podido llegar hasta
donde han llegado. Las empresas agroalimentarias de
Aragén, a través de su asociacién, deberian ir consiguien-
do una mavor fortaleza gue permitiera plantearse retos
mas importantes. Las administraciones publicas también
necesitan mnterlocutores fuertes y representarivos cuando
se trata de desarrollar proyectos de cierta envergadura.

La industria agroalimentaria es, en su mavor parte,
pequefia v mediana. Su distribucion en Aragén es amplia y
de su éxito dependers el que grupos de poblacion puedan
seguir en las dreas rurales. Los modemos medios de comu-
nicacién deben facilitar el acercamiento entre agroindus-
trias v las zonas urbanas, donde se encuentran sus poten-
ciales consumidores. La implantacién de agroindustrias en
el medio rural se ve porenciada cuando pertenecen a colec-
tivos como las denominaciones de origen, que por su natu-
raleza rienen que estar en un territorio perfectamente deli-
mitado. En otro caso, la rendencia es a que las empresas se
instalen cerca de los grandes niicleos urbanos.

(*) Unmmap pE EconoMmia AGRARIA,
SERVICHO DE INVESTIGACION AGROALIMENTARIA.
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