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Porque en las L'}]Eﬁ Rumleq nos h M08 Conv E‘I‘tld(} a
lo largo de muchos afios. en especialistas en todas las
tareas agricolas y ganaderas.

Solo con los pies en el suelo, tocando la tierra, es
posible comprender al agricultor v sus problemas.

So6lo con el trabajo diario, bien hecho, podremos dejar
una huella permanente de nuestra labor.

CAJA RURAL DE HUESCA
CAJA RURAL DE TERUEL
CAJA RURAL DE ZARAGOZA
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Agenda

ACTIVIDAD CARACTERISTICAS
r
s e i A vueltas con el Plan de Regadios
- {Zaragoza) Tecnologia aplicada a lz mejora de los proceses de la cahdad
cel agud.
Para mas informacion: Tel.- 976 76 47 00. Fax: 978 33 06 49
_ - - s _ _ L 7Lan Nacional de Regadios (PNR) ha vuelto otra vez a ser noticia en la prensa diana. La proxirmidad de la campana electo-
PROMOVERDE Delgal 11 demarzo  Feria de Zaragaza Productos que se E”'_""?’“T“i 5‘;?2 ,‘;’E"'ﬁgﬁ’ e et ral y la cita con las urnas el 12 de marzo no es precisamente &l mejor compariero de viaje para un asunto como éste que
Faragoz) e R - BaC T2 350045 debe basarse en un consenso general acorde con el obtenido para el Pacto del Agua de Aragon
FERIA DE EIEA Del 24 al 26 de marze  Eea de los Caballeros  Productos que se exhiben: Fena oe servicos, CoOmercio, magqui- Af_margen de cuestionss electorales, es necesan‘q conocer ef contenido del prﬂyeFtO que ef Ministerio de Agﬁcui'rura, Pgsca v
DE LOS CABALLEROS (Zaragoza) naria agricola, productos agrarios y vehiculos 3 motor Alimentacion (MAPA) ha elaborado y en que medida afecta al desarrollo y perspectivas de Jos regadios argoneses en el Horizonte
Alimentos de calidad, fitosanmitanos, de apti-rqr:ic'm agropacuaria, 2008
i’l‘ﬁ;ﬁ:ﬁ’gﬁ:ﬁ;ﬁ“ﬁf”'; Sl gfgﬂﬁaﬁdg’:ﬁ' ! '_ Una parte importante del PNR se refiere a l2 modermizacion de los regadios existentss, una cuestion gue para Aragon es de vital
| ' | | importancia. Por otra parte, ef proyecto del Ministerio de Agricultura preve transformar hasta el 2008 un total de 47.360 hecta-
EXPO TAUSTE Del 7 al 9 de abril Tauste (Zaragoza) Productos que se exhiben: Todo tipo de productos y senvicios fEas ﬂ[E NUEVOS FEQEG'TDSE” Aragon. En las Qf-'&”dﬁ Zonas r egadios en ejecucion) estan previstas 26.393 hectareas y otras 20.967
i susceptible de comercializarse hectareas se incluyen en g/ apartado de los regaaios sociales,
Para mas informacion: Tel.. 376 85394 37, Fax: 976 3974 60 ) Estas cifras, acordadas con el Departamento de Agricultura del Gobierno de Aragon, son razonables y realistas dadas las posibi-
T 5 o j Dk s sb miBend i S lidades de financiacion existentes entre la Comunidad Autonoma, el MAPA y la Union Europea (UE)
ARAZ UESTRA ' : . P 2 roductos qu exhiben! stria, i , i El=i : : R
s ==8 et SR T gereral, méu oroducto susceptible de mmerdamﬂmy No obstante, desde Aragon se plantean dos criticas importantes al Plan Nacional de Regadios dado a conocer por el Ministerio,
Para mas informacion: Tel.: 976 64 07 00. Fax: 976 64 10 23. Por un lado, el Gobierno autonomo exige una competencia exclusiva a Ia hora de Tyar priaridades y zonas de actuacian ), por
otro, reivindica una garantia de que la dotacion presupuestaria para gjecutar ef Pian esta asequrada.
EXPOCINCA Del 20 al 23 de abnil hMonzon (Huesca) Productos que se exhiben; Productos agricolas, ganaderos, Tanto en [z modernizacion de los regadios existentes como en las nuevas transformaciones y muy especialmente en los regadios

industriales, publicitarics y comerciales.
Para mas informacion: Tel.: 74 41 58 89. Fax: 974 41 58 &7

sociales, es el Gobierno de Aragon e/ que debe decidir donde y cuando se actua. El PNR debe, por lo tanto, limitarse a fijar las
cantidades en superficie y presupuesto, dentro del conjunto nacional.

Esta exigencia no es gratuita, sino que el Ejecutivo autonomo considera gue los regadios sociales pueden ser las bases para lograr
un vercadero desarrallo rural en determinadas comarcas y lograr asi una vertebracion del territono que-equilibre los puntos debr-
les gue tienen detarminadas zonas.

Camaras frigorificas y tuneles La lechuga y la escarola El Departamento de Agricuitura se muestra contrario también a la creacion de las llamadas Sociedades Estatales de Infraestructuras

de enfriamiento rapido Agranas tal y como ahora estan planteadas, ya que, aunque pueden ser tiles por si mismas, el planteamiento del MAPA vulnera
las competancias de las comunigades autonomas al no tenerlas en cuenta a i@ hora de decidir queé proyectos Son pricrtanos.

1. V. Vot Borigsa. & Mgl Gomes En cuanto a2 la dotacion presupuestaria prevista en el Plan, Aragon considera que ésta debe ser acorde con la distribucion de fon-

P Melareio yC. Babonili Soria dos que &l propio Minsteno de Agricultura esta efectuando en estos mismos dias  les 17 comunidades autonomas. Si prospera

if{,f:igg‘ff?' 1"5’;‘;’“@ =" g‘f;’q1‘f;‘ﬁf$f;ﬂ:ﬁﬁ:[i}ﬁhmm Rural Valencia la propuesta actual del Ministerio de Agricultura en cuanto al reparto de fondos FEOGA-Garantia para el periodo 2000-2006, seria

oo g Frecio: 3,800 pras. imposible cumplir el Plan Nacional de Regadios que ahora presenta el Ministerio a la opinion publica, ya que el déficit, s6lo en la

aportacion FEOGA-Garantia seria de 1.200 millones de pesetas anuales.
Por todo ello, Aragon pide al Ministerio de Agricultura que reflexione y tenga en cuenta Sus propuestas para permitir & la

Este libro pepresenta una
nueva edicion considerablemnen-
te ampliada de la obra del mismeo
auror publicada en 1995 Ausla-
miemto, cdicudo ¥ construccidn de
cameras ﬁmrrrﬁms. Ademas de

rar v actualizar la biblio-
ga:afEa de la pubhicacion prece-

dente, para itlustrar la nueva
informacion aportada se han
incorporado numerasos planos v
diversas foraerafias de los uimeles
utilizados, explicando detallaca-
mente su disefia, asi como grafi-
umytabiasdcrﬁuhadmdcla

Este libro ¢s una publica-
cidn inédita en Espania que, por
su contenido e tlustraciones,
resulta un maegnifico instru-
mento de consulta para los pro-
festonales, aficionados v estu-
diantes de horticultura. En sus
doce capitulos se pueden en-

conrrar todos los aspectos del
cultive de estas hortalizas.
Ademas se realiza un andlisis
rigaroso - de su importancia eco-
némica y evolucidn en los dlu-
mos afios, asi como de los
aspectos del comportamiento
Jde la lechuga vy la escarola.

Comunidad Auténoma decidir que proyectos son prioritarios al tiempo que se garantiza su dotacion presupuestaria y, por tanto,

la propia viabilidad del Plan Nacional de Regadios.

Produccién porcina: aspectos claves

Coordinador Carlos Buxadé
485 paginas. 1999

Ediciones Mundi-P'rensu
Precio: 5. 200 ptos.

Segunda edicion, actualizada
y ampliada, que recoge las apor-
raciones de 31 profesionales que
han buscado analizar, con un
gran  componente  pedagigico,
aspectos de la maxima actualidad
y trascendencia tanto para la glo-
balidad del complejo subsector

o DE ERRATAS

En el Gltimo nigmero de SURCOS DE ARAGON. se distribuys un suplemento de la Regionalizacion Productiva de Aragén —Campafia 2000-2001— -

porcino de la Unién Europea
como para el de Espafia. El libro
se¢ divide en siete capitulos:
estructuras v mercados; pestion y
legislacion; reproduccion y pro-
ductividad; genética y calidad de
carmne; alimentacidn; alojamien-
tos e instalaciomes; y patologia.

En este manual se hace un

estudio detallado de las carac-

teristicas y propiedades del
suelo, un medio en

permanen-
e evolucion, resultado de las

actuaciones del clima y de los
seres vivos, donde se desarro-
[kan las raices de las plantas; de

tilizacion de suelo y fertilizant

José Luis Fuentes Yagiie

139 1995
i~
Mundi-Prersa/MAFA
Precio: 1.500 pras.

los elementos empleados para
aumentar su ferrilidad: nitrége-
no, fasforo, potasio y otros cle-
mentos secundarios y microcle-
menros; de la distribucion de
los abonos; v, por dltmo, de
contaminantes del suelo v la
erosion.

en ¢l que liguraba en la provincia de Zaragom y en el municipio de Mara que ¢l 1B en secano e de 30, cuando en realidad ex de 100,

CARTAS

Pac: Esfuerzo diario

En primer lugar, quiero agradecer su estuerzo por acercamaos revis-
ta a revista los distintos Angulos v campos de mabajo que conforman
TUCSTTO AgTo.

Con los progresivos cambios producidos por la Politica Agrania
Comuniraria, hemos sido conscientes de los esfuersos realizados en
adaprar ¢l funcionamiento de los énmanos de la Administracion para el
trAmite y comprobaciin de nuestros expedientes.

Con los afios hemos visto jubilarse a los téenicos de su departa-
mento ¥ a vererinarios que teniamos «a pie de obra», de extensian, de
regadios, v alguna vez hemos tenido oportunidad de compartir con
ellos alein retazo de nuestras vidas. Pero pienso también en la multi-
rud de personas que no conocemos v cuyo esfuerzo diario redunda en
nuestro beneficio.

Es por ello que les propengo un acercamiento al lado humano de
las personas que desarrollan o han desarrollado toda o parte de su vida
laboral en su departamento o, al menes, una aproximacion a su labor
callada.

Muchas gracias.

Esteban Gonziles Valero
Ejea de los Caballeros

D I R E C : § a R

Suplementos y folletos
Estimada directora:

He podido comprobar gque con la dltima revista de SURCOS
hemos recibido una especie de folleto o suplemento en el que porme-
norizadamente se relacionan los indices vigenres para la campaia
PAC Culrivos Herbaceas 2000-2001.

Este folleto es muy manejable v prictico y por ello nos gustaria, asi
lo hemos comentado en la cooperativa de la que soy socio, que se taci-
litaran dentro de SURCOS otras publicaciones de este estilo con esta-
disticas agrarias, sistemas de poda, productividades, erc., va que dentro
de un articulo téenico seria muy pesado y poco d4al para ¢l lector.

Die cualquier forma quicro agradecerles esa iniciativa que han teni-
do en el Glrimo ndmero de Surcos de Arupon v al mismo tiempo les
rueco gque estudien esta propuesta que les hago,

Un atento saludo.

Santiago Sigtienza Curiel
Laragoza

(£ Nuestra direccién electrénica es: WWW.aragob.es/agri/ama/ama.htm
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Los regadios de Aragon
supanen un valor estratégico

social y econémico fundamental

para la Comunidad Autonoma.

El exito de estos regadios

implica un conocimiento profundo de las
caracteristicas de los suelos y de la tecnologia
del riego. La limitacion de estos conocimientos o

su aplicacion insuficiente han conducido a consumos
excesivos del riego y a serios problemas de degrada-
cion del suelo en un buen nimero de regadios. La 1+D+T
(investigacion, desarrollo y transferencia) en este tema
contribuiria a minimizar estos problemas y a alcanzar un
desarrollo rentable y sostenible de los regadios aragoneses y aqui

juega un papel cdave la Unidad de Suelos y Riegos del Servicio de
Investigacion Agroalimentaria (SIA) de la Diputacion General de Aragon.

[magen por satélite de Flumen-cultivos. Mapa de culrivos del regadio de Flumen
(Fluesca) en 1994, confeccionado o partiv de imsdgenes Landsat.
Se ha asignado un color arbitrario a cada coltive, destacando el arroz en azul.

A Unidad de Suelos y Riegos se compone de
seis investigadores, un especialista del
Centro de Técnicas Agrarias v seis auxiliares
en planrilla, ademds de 22 estudiantes que
realizan sus tesis doctorales v proyectos de fin
de carrera. La Unidad estd asociada con el
departamento de Genética v Produccién Vegeral de la
E.E. Aula Dei (CSIC) formando un centro mixto deno-

6

Investigaciones en riegos

muy punteras

minado Laboratorio Asociada de Agronomia y Medio
Ambiente.

La Unidad de Suelos v Riegos del SIA realiza desde
hace casi dos décadas rrabajos cientificos que han contri-
buido a que los agricultores aragoneses pongan en practi=
ca sistemas agrarios competitivos v compatibles con la

conservacion del medio ambienre. Sus investigaciones

estan en consonancia con las resis de la Politica Agranad

Comunitaria (PAC), gue promueven la optimizacién de
las récnicas de cultivo para mejorar la rentabilidad agrico-
la v la conservacion de los recursos narurales.

|os rrabajos de estos 20 afios se han centrado funda-
mentalmente en diagnosticar el esrado del medio agrario
araconés, aumentar la eficiencia de la produccion agrico-
la reduciendo costes, aumentar la estabilidad de las pro-
ducciones v conservar los recursos agricolas, el agua, el
suelo v, en general, el medio ambiente.

Los principales beneficiarios y clientes de las investiga-
ciones de este equipo son los organismos oficiales, en los
que se incluye la propia Diputacién General de Aragén, las
comunidades de regantes y las organizaciones de producto-
res. Fn este periodo se han creado unos importantes [azos
de unidn entre los investigadores y los regantes. «Nuestro
trabajo de produccion de investigacién cientifica no ten-
dria ningin sentido si luego no se transmitiese a los agri-
cultores para que pudieran ponerlo en pricricar, afirma
Ramén Aragiiés, jefe de la Unidad de Suelos y Riegos.

Asi, los cientificos de esta unidad recomendaron hace
muchos anos a los agricultores la urilizacion del liser para
la nmivelacion de parcelas para su riego por inundacion.
«Aungue al principio no acababan de entenderlo y era
algo mimaginable hace 15 afios, ahora es una préctica
toralmente aceprada porque se ha comprobado que
aumenta la eficiencia del riego», explica José Maria Faci,
especialista en riegos de la Unidad.

Pioneros

Este equipo ha sacadeo adelante proyectos pioneros a
nivel nacional como la Hoja Informativa de Riegos, que
proporciona semanalmente a los regantes las necesidades
de agua de los principales cultivos (alfalfa, maiz, tigo, hor-

ticolas-tomate vy frutales-melocorén) en las distingas

comarcas agrarias aragonesas (Almunia-Calatayud, Bajo
Aragdn-Laspe, Cuenca Jiloca, Cinco Villas, Hoyva Huesca,
Lirera-Bajo  Cinca, Monegros-Bujaraloz, Monegros-
Sarifiena, Somontano y Zaragoza) y que puede consultarse
en las Oficinas Comarcales Agroambientales (OCAS) y
en interner (hrep://www.aragob.esfagri/ama/ama.htm).
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Necesidades de agua de los cultivos. Esracidon Camphell.
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Ademas de los rooajos citades en este arliculo, la Unidad
ce Sueles y Rieges desarolla las sigulentes lineas de invesfi-
GaCion:

1. Optimizacion de los recursas agua y suelo:

[¢] Determinacion de las necesidades de agua de los
cullivos. Fed de estaciones agromeleorclogicas
automatizodes. Hoje Informativa de Rieges.

lo) Evaluocion y mejora del meneio del fiego por
syperticle, cspersion vy locolizoda.

le] Programas v modelos de apfimizacion de lo ges

lian oel ogua en comunidedes. os regonies.

Cartogralia de suelos.

Fvaluacion de sielos e icentificocién de altermati-
VoS de Uso.

Ml Consernvacion de suelos, Estabilidad estructural de
suelos de regadio.

e —
g
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2. Impacto ambiental de las actividades agrarias:

[a) Celidad de las aguas superticiales. Tendencias de
salinizacién. Impacto cel regadio.

(bl Balances v modelos hidiosalings &n cusncal hidro-
ibgica y sectar ce risge.

ic) Ferfiizacién nitagenada'y lavads de nifratas,

[d] Ferilizacitd con purin porcing & impacto ambrental,

3. Agronomia de los cultivos:

[a] Aplicaciones cgrarias v ambientales de o felege
feccion.
bl Alternativas de cultive, Cultivas Industriales.
Evaluacion agronémica. Anoz. Chive.
©] Respuesta de los culfivas ol estrés hidrico vy salino.
| Técnicas de cullive. labaren de consetvacian.
Rotecion de culivos.

Programas Ador

— Ador-Gestion:
* En comunidades de regantes.
» Eficiencia de riego a tiempo real.
» Mantenimiento de estructuras.
» Facturacion por volumen automatica.

» En Comunidad General de Regantes,
e Centraliza informacion.

— Ador-Diseno:
» En empresas de ingenieria.
» Evalia escenarios de modernizacion.
» Relaciona coste de inversion con ahorro de agua.




Ranger. Las maquinas de riegn por aspersion se estan implanmndo en los
aueves regadios nragoneses, Esti foro correspemde @ una méquina en el
regacdio de Cuinro.

Los investigadores de la Unidad de Suelos y Riegos han
desarrollado también el mérodo denominado lrrivol, que per-
mite conocer las necesidades de agua de riego de los cultivos.
Juan Herrero, investigador de la Unidad, explica que el
métado Imrivol combina datos de teledeteccion —imidgenes
nor satélite— con datos de evapotranspiracion de los distin-
tos cultivos. La unidn de ambas informaciones estima o pre-
dice el agua de riego necesaria en los distintos regadios.
Irrivol se ha aplicado en aleunos regadios de Monegros [ y se
ha comprobado gue los resultados coinciden muy bien con
el agua realmente suministrada por la Confederacion
Hidroenifica del Ebro a las correspondientes comunidades
de regantes. Este mérodo permitird predecir a gran escala los
volimenes necesarios para el riego v la planificacién de cul-
tivos en anos con escases de agua.

En la cuenca del Ebro, €l riego supone el 89 por ciento
de los usos consuntivos del agua; por ello, riene gran inte-
rés saber en cada campana la cantidad de agua necesaria
para cada regadio frente a la disponible. El uso de sensores
remotas con fines agricolas ha tenido un gran crecimiento
en la dltima década. El desa-
rrollo actual v previsible de
satélites de wuso agricola
implica que la reledeteccidn,
asociada a los sistemas de
informacion geogrifica, es y
serd una técnica fundamen-
ral en los t::il'uJitm -..it: il'l‘:i-
recursos naturales y agricolas
v en los de implementacion y
desarrollo de nwevas politi-
cas agrarias nacionales y
europeas. Estos medios per-
miten asimismo el segui-
miento y control de las acri-
vidades agrarias v rurales. La
combinacion de la mforma-
cién via satélite con otro
tipo de informaciones del
territorio (mapas de suelos,
agrometeorologia, datos ro-
pograficos y politicos) permi-

B

Imagen por satélite. Zona de regadios Flumen-Monegros.

Arroz-cigiictia. El arroz es un cultivo de creciente importuncia en los

regadion aragoneses. La foto comresponde a una parcela de arroz de

Bardenus, donde las cigtiefius han enconreado un Bibitar adecuado.

tird obtener nuevos conocimientos v modelos de funciona-
miento del rerritorio.

Asimismo, en la Unidad de Suelos v Riegos se esta
ultimando el denominado provecto Ador, una investiga-
cidn que, entre otros aspectos, posibilita a las comunida-
des de regantes conocer las necesidades de riego de los
distintos cultivos. Esto permite comparar el agua que gas-
tan los agricultores con la que deberia gastarse si el riego
fuese eficiente v de esta forma los regantes pueden dar
soluciones técnicas a sus riegos ineficientes. Enrique
Playan, investigador de la E.E. Aula Dei vy responsable de
este provecto, afirma que uno de los objetivos principales
de Ador es que la modernizacién de los regadios se lleve
a cabo con criterios cientificos y técnicos.

El nombre de Ador responde a una palabra aragonesa
que significa turno de riego. El programa Ador, que dis-
pone ya de una version preliminar, permite una gestién
informatizada de una comunidad de regantes v sirve tanto
para realizar los cobros v pagos de los servicios como para
gestionar el agua de riego, la propiedad y las infraestruc-
ruras. Asimismo, posibilita
conocer ddénde se origina
la demanda de agua v estd
en situacion de preverla
para poder satisfacer mejor
las necesidades de los
regantes. El programa es
capaz de controlar los usos
canaderos, industriales,
| agricolas v urbanos de las
Lagima | > | distintas parcelas v logra
TR una facturacién inteligen-
te en la que se informa a
cada agricultor de su efi-
ciencia del riego. Una vez
gue este programa esie
verificado se distribuira
gratuitamente a las comu-
nidades de recantes, a la
vez que se realizardn cursos
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B e de formacién para los téc-

nicos de las mismas.
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ARGUILE EXIGIO
AL MINISTRO
MAS DINERO DEL FEOGA PARA
FINANCIAR
LOS PLANES DE REGADIOS

El consejero de Agricultura del
CGobierno de Arapon, Gonzalo Arguilé,
planted al ministro del ramo, Jesas
Posada, un incremento de los fondos
curopeos del FEOGA para financiar los
planes de expansion de regadios. Arguilé
realizd esta exigencia en la Conferencia
Secrorial celebrada el 7 de febrero en
Madrid. Para conseeuir esta demanda,
Arguilé propuso traspasar 214 millones de
los 2,714 millones dedicados a medidas de
acompanamiento hacia politicas de rega-
dio, que cuentan con 3.600 millones de
peseras anuales hasta el 2006. El conseje-
ro aragonés rransmitid también a JesGs
Posada su disconformidad con la inten-
cidon del Ministerio de Aericultura de
modernizar los regadios mediante la crea-
cion de una Sociedad Esraral de Infracs-
tructuras Agrarias del Nordeste, S. A.
(SEIASA). Gonzmlo Arguilé considera
que poner en prictica estas sociedades
estarales tal v como ahora estan plantea-
das «no solo vulnera las competencias de
Aragdn contempladas en el Estaturo de
Autonomia, sino que complica la gestién
de las dos administraciones v perjudica a
las comunidades de regantes».

La Conferencia Sectorial, a la que
acudieron el ministro de Agricultura
los consejeros de las 17 comunidades
autdnomas, sirvié para aprobar ¢l reparto
de dinero del MAPA para planes v pro-
sramas de agricultura, sanaderia y ali-
mentacion durante el afio 2000. Aragdn

Encuentro. Un momento de g reamuiin de b2 Conterencaa Sectonal celebrada en Maded,
a ko gue asisns o] consejero de Agricultura, Gonzulo Arpuilé.

recibird en el 2000 un rowal de 1.103
millones de pesetas de los tondos del
ministerio, una cantidad que Areuilé
calificéd de «asumible» pam los inrereses
aragoneses, si bien reclamd a Jesis
Posada mias dinero para indemnizaciones
por sacrificio de animales. El Ministerio
de Agricultura ha reservado para este
concepto una partida de 219 ml]Jun::n de
peseras para Aragén v el consejere
Arguilé recordd al ministro que la
Comumdad Auténoma requiere al
menas otros 200 millones de pesetas mds
para este programa. Segin Gonzalo
Arguilé, el Ministerio de Agricultura ha

aceptado esta peticidn y se ha compro-

metido a aportar los fondos necesarios
para este concepto en funcidn de las

LOS AGRICULTORES ARAGONESES TENDRAN QUE ESPECIFICAR

EN LAS SOLICITUDES DE LA PAC

SI EL MAIZ SEMBRADO ES TRANSGENICO

Los agricultores aragoneses deberdn
especificar este afio en Ias solicirudes de
ayudas de la Politica Agraria Comiin
(PAC) si el maiz sembrado en sus campos
pertenece o no a variedades modificadas
genéricamente. Asimismao, los cultivado-
res de maiz deberin guardar sus facturas
para poder demaostrar si han sembrado o
no variedades tradicionales.

El consejero de Agricultura, Gonzalo
Arguilé, considera que «ante los produc-
ros modificados genéticamente es preci-
30, $iN renunciar a aceptar v agradecer los
AvARCes utﬁmiﬁm& ¢én esta materia, arl‘:i:
rar caute ue permitan ganar tiemp
para mntmst?n' bondades o no drrl
producto transeénico.

Arguilé estima que los consumidores
hacen bien en exigir seguridad v sanidad
para los alimentos v que, por ello, los
poderes plblicos deben hacer todo ague-
llo que esté a su alcance para atender
estas demandas.

«En el caso de Arag no tomar
medidas de precaucion puede crear pro-
blemas de mercado y de precios para los
agricultorés y es preciso no dudar ni un
momento en tomar decisiones a favor de
los consumidares y los productos», afirma
el consejero de Agricultura.

La decision de la principal comprado-
ra de maiz en Aragin —Amylum
[bérica— de rechazar el madz rransgénico
en aras de garanrizar la seguridad alimen-

necestdades aragonesas. Los 1,103 millo-
nes de peseras torales correspondientes a
Aragdn se repartiran entre los 249 millo-
nes de pesetas que corresponden a planes
V DPrOgranas de .tL}TILU]FIII’H los 462 para
sanaderia y los 391 para alimentacién.

Estos fondos se destinardn a la promo-
cion de nuevas tecnologias (56 millones),
avudas al fomento del asociacionismo
agrario (108 millones), prevencidn y
lucha contra plagas (61 millones).
-.ﬂu:imi.l-:mn, s¢ Jedicardan ].‘-!.'?—’ milhm:‘f.ﬂ» al
Programa l-]pft'.ﬂ]l:.’-!, 23 ala mejora de la
calidad de la leche v 65 millones a la pro-
mocion de las Agrupaciones de Defensa
Sanitaria {ADS) y a la comercializacién y
transformacidn de productos (383 millo-
nes), entre OLros.

taria corrobora la posicidn del Gobiernao
de Aragin,

Asimismo, ¢l Departamento de
Agricultura recuerda que fabricantes
europeos de piensos de la importancia de
Fargo v el mayor distribuidor de alimen-
tos britanico — Tesco— va han anuncia-
do su intencién de garantiznr a corto
plazo gue sus productos no contienen
organismos moditicados camente.

El Deparramento de Agricultura
apu&.ﬁpﬂraphmrclmwwdeprmf
cién para evitar a agricultores y coopera-
tivas problem:aﬁ en la comercializacion
del maiz en la préxima campaiia.

La ﬂnmum&ad Auténoma de

Aragdn ha sido la primera en reivindicar
al Minisrerio de A@Lulmra que apoye
una moratoria eurcpea en ¢l cultivo y
comercio de productos transgénicos, ral y
como han hecho ya otros paises como

Francia, Reino Unido, Irdanda, Talia o

Urecia.




VISITA A MONTPELLIER

Un grupo de 36 profesionales del sector vitivinicola de la
Denominacion de Ongen Canfiena ha visitado en Montpellier
(Francia) la teria Sitevi en la gue, cada dos afios, se presenta
todo el abamico de maguinaria y servicios destinado al culovo de
la vifia v a la elaboracion del vino. El viaje ha sido organizado
por el Centro de Tecnologia Agroalimentaria del Departamento
de Agricultura y por el Comsejo Regulador. Las principales nowe-
dades de la teria han sido, en cuanto a la enologia, una prensa
neumiarica utilizable como cuba de maceracion y que realiza el
prensado en funcidn de pardmetros autoanaliticos; un sistema
automatizado de filtracidn tangencial; un concentrador de mos-
tos por Gsmosis inversa v una despalilladora plana. En cuanto a
viricultura, se presentd una clasificadora de cosecha embarcada
para vendimiadora; una midquina despampanadora de cabezales
rotativos; una esparcidora de diversos productos con fondo
maovedizo de tornillo.

EL DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA
APRUEBA LA DENOMINACION DE ORIGEN
ACEITE DEL BAJO ARAGON

El Departamento de Agricultura del Gobierno de
Aragén h.a aprobado ¢l Reglamento de la Denominacién
de Origcen Accite del Bajo Armagdn. El consejere de
Agricultura, Gonzalo .‘n.rguﬂéf considera que este reconoci-
mHENLO <requiere un compromiso de todos para elevar esta
produccion aragonesa a la gama alta de los Elil,l'l:lt.in‘ﬁ{h espa-
fioles y europeos».

La zona de produccion de estos aceites se sinia al este
de Arapdn, entre Tervel v Zaragoza, y agrupa a 77 munici-
pios de ambas provincias. La produccidn media anual de
aceite de oliva del Bajo Aragon ronda las 8.000 roneladas.
Los aceites prategidas por la DO, proceden de las varieda-
des Empelre —en una proporcion minima del 80 %—,
Arbeguina vy Royal v son de la caregoria virgen extra.

El aceite de oliva del Bajo Aragdn riene un gusto afru-
tado, con ligeros sabores almendrados, sin amargor, tirando
a dulce v ligeramente picante. Ademis, se trata de un acei-
te de aspecto limpio y transparente, de color amarillo v con
matices que van desde el amarillo dorado al oro vigjo.

El cultivo de oliva en el Bajo ocupa 36.000
hectdreas, de las que 31.560 son de la variedad Empeltre,
2.200 de la Arbequina y 1.000 de la Roval, lo que repre-
senta ¢l 95 % de la superficie de cultivo en esta zona v da
muestra de su importancia econémica v su vinculo con el
TETTITONO,

A juicio del consejero de Agricultura, «<ahora deben ser
los productores del Bajo Aragén los primeros guardianes
para evitar ¢l intrusismo porque consentir una competen-
cia desleal seria condenar al aceire de oliva de calidad antes
de ser presentado en sociedad». El reconocimiento de esta
nueva denominacion de ornigen por parte del Gobierno ara-
gonés tiene efecto nacional y para que tenga valor en rodes
los paises miembros de la Unién Europea debera ahora rati-
ficar esta solicitud e incluir el Aceite del Bajo Aragon en ¢l
registro europen de denominaciones de origen.

Con el reconocimiento de esta nueva D.O., Aragin
cuenta yva con ocho denominaciones de origen: Campo de
Borja, Carifena, Calatayud v Somontano (vino), Ternasco
de Aragin, Jamén de Teruel, Melocoton de Calanda v
Aceite del Bajo Aragdn.
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Intercambio. Lin grupo de profestonales vitivinicolas de Carifiena
se desplazs o Mompellier parn conocer las experiencas franceésas,

Asimismo, se realizd una visita réenica a la explotacidn viti-
vinicola Fortant de France en la localidad de Sete, en la que se
pudieron ver modernos sistemas de comercializacion, embote-
llﬂdi’.‘ v finalizacion del F"ITL'JL]!.ICI'H.

BODEGAS SAN VALERO INICIA UN PLAN
DE MODERNIZACION Y EXPANSION
DE SUS INSTALACIONES
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Die 1zquierda a derecha, Félix Biguena, Vicente Gunérrez,
Clemente Garcés, Francisco Polo v José Antonio Guzman.

Bodegas San Valero acaba de iniciar un plan de moderniza-
Cion v expansion de sus instalaciones, en las que invertird 1.000
millones de pesetas entre ¢l 2000 v ¢l 2002. La compaiiia viti-
vinicola de Canfiena pretende asi abandonar los vinos mas
populares y ofrecer mayor calidad en sus caldos. Asi lo explicé
el director general de Bodegas San Valero, Vicente Guriérrez,
durante la presentacidn de los vinos jovenes de 1999 y la selec-
cion u“p-.;n:ial T‘u‘lilh':n.rmu:rl que la bodega ha sacado al mercado
con motivo de la legada del nuevo milenio: A b presentacion
de estos muevos vinos asisticron ¢l director general de
Produccidn del Departamento de Agricultura, José Antonio
Guzman, v el director general de Industrializacién v
Comercializacion Agrara, Clemente Garcés. La compania ha
sacado al mercado nacional una serie limitada de 21.000 bore-
llas Margués de Tosos Gran Reserva del 92, cuyo precio ronda
las 2.000 peseras y ¢n cuyas eriquetas aparecen ilustraciones de
pinturas JL Francisco de Goya.
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ARGUILE INSTA AL SECTOR
JAMONERO A TRABAJAR UNIDO

El consejero de Agricultura del
Gobierno de Aragén, Gonzalo Areuilé, se
reunid el pasado 16 de febrero con repre-
sentantes del sector jamonero de Teruel v
les animb a «trabajar de Ia manos para
potenciar este importante aval de la provin-
cia. Arpuilé destacs que ¢l sector «debe
esforzarse por caminar unido para garantizar
las ventas de la produccién y responder a las
demandas de calidad de los consumidoress-

Fomentar el cooperativismo v la inte-
gracion cooperativa y apostar decidida-
mente por la calidad serin los instrumentos
que wutilizari el Departamento de
Agriculrura para consolidar el sector jamo-
nero en Teruel. Asimismo, el consejero de
Agricultura destact que el aumento de las
ayudas a las industias sexi otro de los pila-
res para consolidar Ia produccién de jamﬁn
en la provincia.

El consejero de Agnicultra mantuvo
reuniones de trabajo con representantes de
roda la cadena alimentariz de la mdusmia
cirnica v elaborados de cerdo v ovino de
Teruel. Gonzalo Arguilé visitd las coopera-
tivas Esperanza del Jiloca (CEJ), Teruel
Ganadera (COTEGA) y Cereales Teruel,
¢l Grupo Tierra Jamén vy asisti6 a la consti-
tucion de la Federacién de Empresas
Agroalimenranas de Teruel

El vwlar de Agricultura culming su
visita con la clausura de las [l Jornadas
por el Consejo Regulador de la
Denommaciéin  de  Origen {CRDC")
Durante el encuentro, los industriales apo
taron por la calidad v estudiaron la pa:;&xhi
mentar de 12 a 15 meses ¢l tiempo de cura-
cion de los jJamones cuyo peso sea superior
a los ocho kilogramos.

El presidente del CRDO Jamdén de
Teruel, Enrique Bavona, mdicé que este
aspecto aseguraria una mejor calidad de los
pemniles. La produccién de jamdn de Teruel
de denominacién ha logrado en 1999 |a
comercializacion de 236.000 perniles v las
previsiones del CRDO pasan por alcanzar
los 300.000 al finalizar el ano 2000.

El consejo regulador aglutina a 43 seca-
deros y 10 mataderos. Enrigue Bayona afir-

mdé durante la clausura del encuentro que,
para lograr un mavor despegue, las necesi-
dades del secror pasan por un mavor esfuer-
20 promocional, que se traduciri en Ja pues-
mmnmchadenm-depumti&n:qndcdm
camparias  publicitarias relevisivas en
Caralufia v Valencia, que es donde se loca-
liza una mayor presencia v consumo del
jamén de calidad mrolense. En relacién
con el sector ganadero del porcine, que
representa €l 40 por ciento del
mterior bruto de Teruel, Bayona manifesto
que mueve anualmente un volumen eco-
nomico de unos 6.000 millones de pesetas.

LA MESA DE LA SEQUIA PROPONE AMPLIAR EL PLAZO
DE SOLICITUD DE LA PAC HASTA EL 24 DE MARZO
Y LA RETIRADA DE TIERRAS MAXIMA

Mesa de la Sequia. El consejero de Agriculturs, Gonzalo
Foto: Rogelio Allepus.
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El consejero de Agricultura califica la
situacion de «preocupante», pero pide a
las organizaciones que no alarmen de
manera mjustificada a los regantes.

Los integrantes de [a Mesa de la Sequia de
Aragdn acordaron ¢l pasado 25 de febrero
proponer al Ministerio de Agricultura la
ampliacién del plazo de solicitudes de la
PAC hasta el préximo 24 de marzo —el
plazo limite era el 10 de marzo—.
Asimismo, pedirdn al Ministerio de
Agricultura ampliar la retirada de tierras
de regadio en la margen izquierda del Ebro
hasta el 30 % vy en la margen derecha
hasta el 40 %. En los cultivos de secano, 12
retirada de tierras méxima acordada puede
legar hasta el 50 %

El consejero de Agricultura del Gobiemno
de Aragén, Gonzalo Arguilé, explics que
«s1 ¢l Gobierno central acepra nuestras
demandas, revisaremos todos los acuer-
dos en el plazo de una semana o diez dias
dependiendo de la meteorologia, va que
los porcentajes de retirada de tierras
podrian variar en funcidn de lo mejor
para los agricultores».

Arguilé calificd la situacion de falma de pre-
cipitaciones en Aragdn de «preocupantes,
si bien solicitd a las organizaciones agrarias
que «no alarmen de manera injustificada a
los regantes. Se tmata de ajustarnos a lo que
sucede en estos momenros ¥ no a lo que
ocurrird dentro de un mes».

En el transcurso de la reunidn se puso de
manifiesto que la situacion de los cultivos de
secano en Aragdn es muy variable depen-
diendo de las comarcas, la altitud, el tipo de
tierras v la fecha de siembra de los cereales.
No obstante, se resaltd que la nascencia de
los cultivos de secano —cereales— ha ron-

Arpuilé, presidio la reunidn

dado el 70 % y que hay problemas en el 30
% de los mismos.

En cuanto al wmegadio, el consejero de
Agricultura expuso gue el volumen de agua
embalsada en Aragén es superior al del afio
pasado en estas mismas fechas. Los asisten-
tes 2 la reunién de la Mesa de la Sequia
debarieron sobre los deficientes problemas
de regulacion de la margen derecha del
Ebro y sobre la dependencia de las precipi-
taciones por la falta de nieve en la margen
izquierda para futuras siembras.

«En cualquier caso, se trata de no alertar a
los agricultores en exceso, va que el cam-
bio de cultivos puede llevar a pérdidas eco-
ndmicas como las de la campana pasada
por un exceso de celo de determinadas
organizaciones», insistio Gonzalo Arguilé.
El consejero de Agricultura resaltd que
«todas las medidas acordadas hoy son pre-
ventivas porgue todavia no estamos ante
una situacion irreversible, ya que si llueve
en los proximos dias [a situacion serd muy
distinta»,

A la reunidn de la Mesa de la Sequia asis-
tieron ademds del consejero de Agricul-
tura, el secretario general técnico del De-
partamento de Agricultura, Santiaco La-
torre; el director general de Estructuras
Agrarias, Martano Sanagusting un repre-
sentante de la Confederacion Hidrogrifics
del Ebro (CHEY); el presidente del Canal
Imperial de Aragén y Caralufia, José
Antonio Rubio; v los secretarios regionales
de UAGA, Javier Sinchez; el presidente
de Asaja-Aragin, Pedro Naudin; v ¢ secre-
tario regional de Araga, Rafael Escanero:
ademds del presidente de la Federacion
Aragonesa de Cooperativas Agrarias

(FACA), Luis Latorre.




Valor paisagistico. El cultiva de los torrajes proporciona un
;i_‘_{T‘ﬂ{IﬂLlE colior verde durante casi todo ¢l afo.

T

Lideres. Aragin ¢s la primera comunidad autdnoma
en praduccion de forrajes deshidratades,

Presente
y futuro
de los
forrajes
desecados

VALERO HERNANDEZ ASENSIO (¥)

El sector de los forrajes deshidratados en Espana ha experimentado un continueo crecimiento desde su ingre-
so en la Union Europea hasta convertir a Espana en el primer pais productor y a Aragon en la primera comu-
nidad auténoma, con el 42 % de la produccion nacional. Durante la campana 1298-99 se produjo por primera
vez una penalizacidn solidaria al conjunto de la UE en la ayuda del 4,8 %, como consecuenda del sobrepasa-
miento en la produccién de las cantidades nacionales garantizadas, que en el caso de Espana fue del 36,2 %.
Ante previsibles crecimientos de la produccion, y dado gue la solidaridad comunitaria solo alcanza hasta el 5 %
de sobrepasamiento en el conjunto de la UE (porcentaje a partir del cual las cantidades que excedan produci-
ran una penalizacion individualizada a los transformadores espanoles), se propone en el presente articulo que,
en el caso de producirse nuevos incrementos de la produccion, éstos sean de forrajes secados al sol, para los
que hay un cupo del que solamente se cubre a nivel europeo el 34 %.

a ser en las dltimas campafias el primer productor europeo
de forrajes deshidrarados tiene bastante que ver con la
competitividad espanola del cultivo de la alfalfa. (Esa
temida desventaja productiva de algunos cultivos en los
que en la Europa Atlintica obtienen producciones en
secano comparables a las de los regadios espanoles no se
da con la alfalfa). La mejor adaptacién de este cultivo a
los suelos calizos espafioles y, sobre todo, a las temperatu-

| analizamos la evolucién de la produccién de
formajes transformados en Espafia y en el resto
de Europa, encontramos resultados dispares:
mientras que en Europa la produccién ha
permanecido practicamente estabilizada en
torno a 2.900.000 toneladas, en Espafia en el
mismo periodo ha pasado de 996.000 Tm a 1.667.746 Tm.

Esta evoluciéon de la produccidn que ha llevado a Espania

T

ras mas altas, que nos aseguran un mayor niimero de cor-
tes v por lo tanto mavor produccion, son tactores deter-
minantes de una mayor competitividad de la altalfa en las
condiciones de cultivo espafiolas.

Pera no todo son parabienes en el sector de forrajes
transformados. La cantidad nacional garantizada a la que
cada pais tiene derecho a ayuda pesa como una losa sobre
el crecimiento del secror espaiiol. En la pasada campana la
produccién de forrajes deshidratados en Espafia superd en
¢l 36,25 % la cantidad nacional garantizada. Esta supera-
cidn se saldé dnicamente con una penalizacion solidaria al
total de la Unién Europea del 4,8 % en la ayuda recibida
por kg de forraje rransformado. No obstante, en el caso de
un previsible nuevo crecimiento, la solidaridad comunita-
riga sOlo alcanzard hasta el 5 % ¥, POT tanto, las canridades
que excedan producirin una penalizacién de forma indi-
vidualizada a los rransformadores espafioles. Ante esta mas
que probable situacion, el sector transtormador conjunta-
mente debe plantearse si es mids interesante desde el punto
de vista econémico producir forraje deshidratado o produ-
cir lo gue el Reglamento CE n." 603/95 llama forrajes
secados al sol, a pesar de gque en el primer caso la ayuda es
de 11,45 ptas./ke y en el sesundo de 6,43 pras./kg. En el
recuadro adjunto se analizan los dos casos partiendo de los
datos de producciones de la campana 1998-99 vy teniendo
en cuenta que la cantidad maxima garantizada de forrajes
secados al sol para el conjunto de |la Unién Europea es de
433.500 roneladas, de las cuales en la pasada campafia

Evoluciéon de la produccion de forrajes
deshidratados en Espana y el resto de

los paises de la UE
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Produccion Agraria

POSIBLES ALTERNATIVAS DE CRECIMIENTO
DEL SECTOR DE FORRAUIES TRANSFORMADOS

HIPOTESIS DEL CALCULO:

— Se mantienen las 1asas de crecimienia espafiolos acluales,
e que nes lleva a un crecimienta de 250.000 Tm en dos
Companos.

— Se mantiene la prodiccién del resto de los paises comi:
nitarios al nivel de lo compofa 199899, sin que ningdn
pals supere en mas del 5 % su confidod méxima garontf-
ol ol

Caso 1.°: El crecimiento de las 250.000 Tm es de
forraje deshidratado:

— Espona percibifia 56,47 eurcs/Tm por el faragje deshi
drafedo (9,39 plas. fkg) v 38,64 suras,/ Tm par &l foraje
SOF (6. 43 p.*us-fkg]_

— El resto de los pajses europens percibiran 65,39
eures/Tm por 2l forroje deshidigiode (10,87 plas. /kgl v
38,64 eurcs/ Tm por el loraie SOF (6,43 plos./kg).

o montante de los ayudas de deshicrotodos més SOF
recibidas par Espona ascenderde o 11 1.871.308 eurcs
(18.613.819.5/2 pias,).

Caso 2.°%: El crecimiento de las 250.000 Tm es de
forraje SOF:

— Fspona percibiria 63,88 eurgs/Tm por € ionaje asshi
drotodo (10,96 ptos. kgl v 38,64 euros/Tm por &l torer
e SOF (6,43 pras. /kg). '

— El resio ce los paises de la UE recibirfon las mismas con-
tidodes que Espona.
El montante de las ayudes de deshidratados mas SOF per
cibidos por Sspofio ascenceria @ 128.1 17,438 eurcs
120485 Q18,089 pias. ).

Por lo tanto, en el caso 1.°, Espana dejaria de percibir
1.871.198.467 ptas. y perderia competitividad en 1,48
ptas./kg en el forraje deshidratado con respecto al
resto de los paises de la UE.

Eosl]- il

Deshidratadora. Los forrajes desecados pueden favorecer una mayor
incorporacion de proteina vegetal en Ly alimentacion del ganado.

ESPANA B RESTO PAISES
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Adecuados. Las altas te FPELAUTIS garantizan un mayor ndmero de cortes
v por tanto, und mayor pTudtH:r:.lﬁ-n.

solamente se transformé el 34 %. Por otra parte, la utili-
zaci6n por Espafia de este cupo comunitario gue no es uti-
lizado, restaria argumentos a las pretensiones de los paises
del norte de Europa que desean reducir las cantidades
méiximas garantizadas de forraje secado al sol y pasar el
montante de estas ayudas a incrementar la avuda unitaria
del forraje deshidratado.

El futuro del sector

En la Agenda 2000, con los forrajes transtormados ha
pasado lo que en mi opinién es lo mejor que podia pasar:
que no se hablara de ellos v que las ayudas sigan como
estaban. Pero seguramente no ocurrird lo mismo y si se
hablard de los forrajes en la nueva ronda de negociacio-
nes de la Organizacién Mundial de Comercio, llamada
Ronda del Milenio, que se inicié el pasado 30 de noviem-
bre en Searttle. En este primer encuentro, que termind en
fracaso, ya se dejaron ver las posiciones: mientras los
representantes estadounidenses y los miembros de los 18
paises agroexportadores del grupo de Cairns pretenden
centrar la negociacion en la eliminacion de aranceles v
subvenciones a la exporracién v la reduccién de las ayu-
das al sector agricola, la Unién Europea guiere una agen-
da de negociaciones mds amplia, que contemple su aeri-
cultura como algo que va mas alld de un mero sector pro-
ductivo, extendiéndose a la cultura v costumbres sociales,
por lo que defiende unas ayudas para evitar su extincién
y fomentar que ésta sea respetuosa con la naturaleza y el
medio ambiente.

Para rratar de minimizar los efectos de las presiones de
la Organizacién Mundial de Comercio en la futura refor-
ma de la Organizacion Comin de Mercados de forrajes
transformados, en un momento en gue NoO cuentan tanto
determinados aspectos como el enorme déficit proteico
para la alimentacién del ganado del conjunto de la Unidn
Europea, la defensa del sector debe centrarse en los aspec-
tos medioambientales v de seguridad alimentaria ya reco-
gidos en los objetivos estratégicos de la agricultura euro-
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Naturales. Los furrajes requieren un bajo empleo de fertilizantes,

pea de la Agenda 2000. De éstos comentamos los dos
siguientes:

—FE] objetivo estratégico n.® 2 de la Agenda 2000 pre-
tende dar garantia a los consumidores sobre la seguridad y
calidad de¢ los alimentos. Las no lejanas crisis de «las
vacas locas» y de «los pollos belgas» producidas por una
deficiente sanidad en la alimentacién del ganado son
hechos suficientemente graves para merecer una refle-
xi6n a favor de potenciar una mayor incorporacién de
proteina vegetal en la alimentacién del ganado.

—Fl objetivo estratégico nimero cuatro de la Agenda
2000 pretende la integracién de los objetivos medicam-
bientales en la politica agraria comuin. Defender las cua-
lidades medicambientales del cultive de la alfalfa no
resulta dificil si se tienen en cuenta aspectos como: su
bajo empleo de fertilizantes especialmente nitrogenados,
lo cual incide directamente en la calidad de las aguas sub-
rerraneas; el mantenimiento de una tupida cubierta vege-
tal duranre rodo el afio, que permite aminorar el proble-
ma de la erosion que resulta especialmente grave en
Aragon; el ser un cultivo gque no exige el empleo de her-

bicidas v que es poco exigente en tratamientos fitosanita- .

rios; el ser un cultivo con notable valor paisajistico, que
proporciona un agradable color verde durante practica-

mente todo ¢l ano. s

Apovandose en estos aspectos, debe ser objetivo del
sector de forrajes transformados demostrar que las ayudas
que reciben los forrajes son merecedoras de estar en la lla-
mada «caja verde», sin duda menos sensible a cualquier
tipo de recorte presupuestario dado que los temas medio-
ambientales son los més compartidos por los diferentes
intereses en el marco de las negociaciones de la Ronda
del Milenio. ‘

(*} SErviICIO DE PRODUCCION VEGETAL.

RECOLECCION
MECANICA
DEL VINEDO

ERNESTO FRANCO ALADREN ()
FéLix YANEZ BARRAL (*)

La vendimia mecanizada comienza a plantearse en la década de
los 70 con |a aparicion de |las primeras maquinas vendimiadoras.
La tecnologia de estas primeras maquinas permitia ya obtener
buenos resuitados sobre vinedos conducidos en formas planas,
y se adaptaba especiaimente a conduccones en espaldera con

podas en cordon Royat.

En el caso de la viticultura tradicional en Espana, con sistemas de
conduccion en forma baja con podas en vaso, esta tecnologia no

- f = | . .
Avances. Miquina realizando In recoleccitn mecinica.

tenia posibilidades de adaptacion, por lo que Ia introduccion de

las actuales maquinas de vendimia deben ir necesariamente acompanadas de |2 adaptacion de los vinedos.
Daos factores son determinantes en el trabajo de las vendimiadoras: |a altura de los racimos sobre el suelo y
las formas planas de la vegetacion. Ambos factores se resuelven satisfactoriamente mediante conducciones
en espaldera, pero las caracteristicas cimatologicas de Castilla-La Mancha y Aragon plantean, en la mayoria
de los casos, inderta viabilidad agronomica de estos sistemas 2n secano, debido a la falta de recursos hidricos
durante el estio. Sin embargo, en condiciones de riego, ha quadado ampliamente demostrada su viabilidad.
Segun como se realice [a vendimia mecanica, la calidad del vino se vera mas o menos afectada; aspectos como
el grado de rotura de la baya, estado de madurez, presencia de restos vegetales y desinfeccion de la maqui-
na inciden en la calidad enologica de la vendimia mecanica.

Condiciones gue debe reunir ¢l vinedo

El sistema de conduccién del vifiedo debe ser adapta-
do a las exigencias de trabajo de las maquinas, puesto que,
al menos hasta el momenrto, no ha sido posible dar solu-
ciones econdmicamente viables a sistemas de conduccion
rradicionales como es el vaso.

El sistema de conduccién ideal para la vendimia meca-
nica es el de espaldera, donde la vegetacion v la uva pue-
den situarse a una altura fija sobre el terreno, de tal modo
gue quede espacio suficiente entre el punto mas bajo de
los racimos v el suelo. Este espacio minimo necesario, para
la mayoria de los modelos es de 25 cm, que es ¢l necesario
para que las cintas transportadoras puedan alojarse reco-
giendo la uva desprendida.

La vendimia mecanica se realiza con mayor perfeccién
con podas en cordén si los pulgares v elementos frucriferos
ocupan un plano vertical encima de dicho corddn. Asi serd
necesaria menor potencia en la sacudida .

Las variedades de porte erguido son mds faciles de ven-
dimiar mecdnicamente, sobre todo en espalderas que dis-
ponen de alambres paralelos en la parte superior para poder
recoger la vegetacién en un plano (sistema relégrafo). En
cambio, en variedades de porte rastrero, los sarmientos cai-
dos actuardn de «colchén», minorando la vibracion efecti-

va de los granos, la sacudida rendrd que ser mds fuerte y la
rotura de eranos y de brotes serd importante. Los resultados
en dichas condiciones son mediocres.

La adapracién de las diferentes variedades de vid a la
recoleccion mecédnica depende de las caracreristicas que
presentan sus racimos y la vegetacion en el momento de la
vendimia. Por lo tanto, podemos hablar de dos tipos de
factores: unos de cardcter variable dererminados por la
zona y las récnicas de cultivo aplicadas, y otros de cardicter
intrinseco vinculados a la genérica vegetal.

Variedades como el Cabemet Sauvignon, Merlor,
Garnacha, Tempranillo o Cencibel, entre las tintas, pre-
sentan buena respuesta a la vendimia mecinica. Lo
mismo ocurre con las variedades blancas Macabeo,
Sauvignon blanc o Chardonnay. En cambio, en varieda-
des como Ugni blanc y Airen, debido a la poca resisten-
cia del hollejo, el porcentaje de granos rotos es alto.

En muchas ocasiones es inevitable comparar la vendimia
mecianicd con la vendimia manual; hay que entender que se
trata de dos formas diferentes de vendimia (cuadro 1),

En funcion del tipo de recoleccion que se elija, se
deberdn realizar las operaciones gque permitan potenciar
las ventajas v minimizar las desventajas o inconvenientes
de cada tipo de vendimia.




VENDIMIA MECANICA | VENDIMIA MANUAL |

DERRASPADO Y ESTRUJADO RACIMOS ENTEROS
EN EL VINEDO
« Riotura de bayas del 30Fal 50% =i s i
: =k . i mmwﬂﬂﬁ]’ﬁﬂ% = Parada por luvia
= Mosto n f endimia del 2 18% i
| o mia-toda Ja-uva = Seleccion de la vendimia

Las operaciones mecinicas como el derraspado y
estrujado, a las que se somete a la uva a su entrada en
bodepa, se realizan en el campo cuando la uva se vendi-
mia mecinicamente. Por tanto, para que la vendimia
mecanica sea correcta y afecte minimamente a la calidad
del vina, se deberd ser mas exigente en las condiciones de
entrega de la uva que en el caso de la vendimia manual,

Calidad del vino v vendimia mecdnica

La accidn mecinica a la que se somete al racimo de
uva en el campo para desgranarlo hace que una parre de
las bayas se rompan. Estudios realizados en Francia, [talia
v Espana observan del 30 al 50 % de bayas roras. La rup-
tura de la bava lleva a la salida del mosto, que oscila entre
el 2 y el 18 %. En el caso de vendimias podridas, el efec-

CONDICIONES
TRANSPORTE

PRECAUCIONES CONSEIOS
= Poliferacion de levaduras » Desinfeccion de [a maguina
y bacterias y matenal de transporte
= Oxidacion « Reducir Temperatura
» Macaracién y trempo de transporte
= Sabores herbaceos | » Uso de anhidrido sulfuroso

to de la vendimiadora es demoledor, ya que las bayas son
practicamente trituradis.

Condiciones del transporte de la vendimia mecanica

En el transporte de la uva una vez vendimiada tanto a
mano como con mAaquina, se deben evitar los efectos
nocivos que para la calidad del vino tiene el contacto del
mosto con el oxigeno del aire v con las pieles de la uva
(cuadro I1).

El transporte de la uva una vez vendimiada debe ser
rapido; el éxito de la vendimia mecinica depende en gran
medida de la rapidez en el transporte y de la temperatura
baja de la masa de vendimia.

La uva rota en la vendimia mecdnica es un medio idé-
neo v propicio para el desarrollo de levaduras, bacterias

raezenenane-ra UNCIONANMIENTO DE LAS MAQUINAS VENDIMIADORAS

FERENTES firmas construyen maguings que puedsn en

cortrarse en &l mercado. los sislemas mecanicos, el

tricos y eleciénicos empleados par casa fabricante san
diferentes, wilzonde disinos polentes. Los principios lundomeriales
son praclicamente idéntices en ooos los cosos. Todos los elemen-
tos gon movimiento son accicnades mediante oosie o presion pro-
ceclertede uno cential hididulica oecionada por motores diesel us
boalimentados en el coso de los modelos autopropulsades o per ko
td.l del tacier en &l caso de los modelos arastrades, gue pro
porcionan |a presicn o ko diferenies partes de lg maguing.

El mecanizme sacudider, como se: muestra en Ja figura 1, 25
propiamenie el sisleme de recoleccion de wva, en el que se pror
duce la mayor ruptiire de bayos de gran incicencia en la pos:
ierior colidad del vina.

En el referido esquema podemos apreciar, en prmer lugar,
la forme de las varillos en forma de doble | onclodos sobre
arortiguadores en Jos dos exiremos. Esta forma ha susfituido
los primifivas brazes recoleciores recfilineos cuyo sxireme hrose-
10 gueddba libre, ocasionands vibraciones no contoladas v
-Eﬂgm'nr:hea en la vegefacién con los consiquisntes roturas vy
moyor propencion de material ol en lo vendimia. En canmr
big, con lo di—apr:;aic'r{’zm de las varillas en doble |, se osegura
mayor flexibilidod, se avite lo ransmision de vibrociones ol
resto de o maguing v su movimienio puede ser confralado en
lode momenta por el aperador.

El movimienta allemative de los pares de varillas va o prove:
car el desplozomiento de lo vegetocion v lagicomenie de los rack

mos ge Lva, primens hacie un lads v lvego hocia &l iode contria-
fio. De este modo, los granos de wa seran somefidas prmen ¢
uno ocslerocion loierol, para inmedicomenie ser desplozodas en
senfido contrario con lo misma aceterocion. For lo tonto, €l grano
de wo es sometido en cada ciclo g una doble eceleracidn, lo gue
delerminant une fuerzo de inercia superior a la resisiencic de su
pedinculo v provocord su oesprendimiento:

Una vez desprendido el grano, éste s recogido por uncs
escames refrdchiles sifuados en la bese del cabezal recolechor,
que s& separan al pase de los ioncos de los cepos v se cie
ran @ continuacion. De esa forma se asegura lo esianqueided
en la base de dicho cobezal.

las escamos, inclinados hacio los lodos, conducen la verr
dimic @ dos cinfas fransporiadoras larerales que la slevaran
nasta los gepositos ce almocenamienio, situados en la parte
irasero de lo maguing. En ofros casos, son los mismas. cintas
fransportodaras, especialmente disefiodas con cangilones flexi-
bles en forma de castilles, las que aseguren la estongueiaad vy
conducen la vengimic hacia los tolvas.

Las cintos cargadas con lo vendimio pesan por debajo de
Unos aspiradores provistos de hifuradates de sarmienios, gue
aspiran v lenzon ol exwerier los hojas, moderas © cuerpos exiror
fios que pudieran acompenar @ ' wa.

Finalmente, al 1érmine de lo hilerc de cepes, una vez lle
rias las tolvas, se descargan par un kateral ¢ hacia atrds sobre
&l vericulo preperado para onsporte de o vendimio o o
bodega.

ldcricas y acéricas. Cuando el material de vendimia v de
transporte no se desinfecta, la poblacion de levaduras y
bacterias lacticas es muy elevada. La desinfeccién de la
miquina dos veces al dia es fundamental para mantener
las poblaciones en niveles adecuados.

La adicién de solucién acuosa de anhidrido sulfuroso
en las tolvas de la vendimia o al tiempo de vaciar en los
remolques, evita la proliferacién de microorganismos y
disminuye la oxidacién del mosto.

La maceracién que sufre el mosto con los restos vege-
rales v las pieles de las uvas provoca un aumento de los
componentes fendlicos del mosto, del pH v potasio, asi
como pérdida de acidez, respecto de la vendimia manual,
si bien la cuantia de estos incrementos depende de la
variedad, del estado de maduracién y de las condiciones
de la vendimia. Este efecto es de gran importancia tecno-
légica en el caso de vendimias de uvas blancas, dado que
la mayor extraccion de polifenoles durante la maceracion
provoca mayor pardeamiento de los vinos v la presencia
de anhidrido sulfuroso en la masa de vendimia favorece
igualmente la aparicion de colores pardos.

Las rolvas de la maquina que recepcionan la uva estin
construidas en acero inoxidable para evitar contamina-
ciones de metales y facilitar su limpieza. Por ello, el vehi-
culo de transporte que se utilice debe cumplir esta condi-
cién, y si ademds dispone de un doble fondo se disminui-
4 el contacto del mosto con las pieles vy se facilitard su
separacion en la recepcion en bodega.

Vinificacién de la uva vendimiada mecdnicamente

La uva de la vendimia mecdnica se recepciona en
bodega sin raspon y parcialmente estrujada. Esta particu-
laridad respecto de la vendimia manual se debe tener en
cuenta en el despalillado, estrujado v bombeo de la uva.
En el prensado en fresco de la uva, se deberi tener en
cuenta la ausencia de raspén y, por tanto, para facilitar el
drenaje, si es posible, se deberd incorporar raspn de otras
lineas de estrujado.

Para evitar que actien levaduras de bajo poder alco-
hégeno que se han podido multiplicar durante la vendi-
mia y el transporte de la uva, es aconsejable la inocula-
cién de levaduras de gran poder fermentativo, preferente-
mente Saccharoymes, para que la fermentacion alcohdéli-
ca arranque inmediatamente evirando olores no deseados
vy acidez volaril elevada.

La vendimia mecanica es una técnica viticola de gran
repercusion enologica. La uva que el endlogo recibe en
bodega es diferente y como tal debe tratarla, aprovechan-
do las ventajas de esta vendimia v reduciendo al minimo
sus desventajas. En el cuadro 111 se resumen las precau-
ciones y cuidados enoldgicos que se deben tener en cuen-
ta en la vendimia mecanica.

La vendimia mecénica es un avance tecnolégico que
facilita el cultivo y evita problemas sociales que se pre-
sentan cada afio. No obstante, su introduccién es lenta
debido a que requiere una viticultura diferente a la tradi-

Viticultura

Figura L. MOTEUR

SYSTEME DE RECOLTE FOURCADE

cional de poda en vaso y secano. La maquina trabaja en
vifiedos apoyados v normalmente con riego, lo que va a
permitir una adaptacién paularina de las bodegas para
manipular este tipo de vendimia.

(%) CeNTRO DE TECROLOGEA AGROALIMENTARLA,
Departamento de Agriculviury ¢ Medio Ambiente,
Diputacion General de Arapdn.

() CenTRO REGIONAL VITIvINICOLA.

Conseyerin de Agricultura v Medio Ambiente.
Jumta de Comunidades de Castilla la Mancha.

Lavado y desinfectado de la maquina a mitad y final de cada
jornada.
Lavado de las tolvas cada dos horas de trabajo.

 ANTISEPTICOS
Incorporar anhidrido sulfurosa a la vendimia, en espedial si
se observa podredumbre y la temperatura es elevada.

| TRANSPORTE |

Utilizacion de remolgues con doble fondo, lavado cada viaje
y desinfeccion dos veces al dia.

Material en cantacto con la uva de vendimia mecanica siem-
pre sin contacto can catalizadores metélicos, preferente-
mente acero inoxidable.

En la recepcion, regular el nivel de estrujado.

La prensa directa de la uva necesita mas tiempo por |3
ausencia de raspon; cuidar con la introduccion de materiales
-mlet.puecien acompanar a la uva, en especial en prensas neu-
maticas.

El desfangado de los mostos blances de vendimia mecanica
es mas dificultoso.

Contral especial de |z adidez y pH de los mostos.

Transporte de la uva a la bodega en un tiempo no superior
a 30 minutos.

Control de temperatura desde la recepcion de la uva en
Dosificacion de anhidrido sulfuroso.

La incorporacion rapida de levaduras dominantes debe ser
preferente.
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Modernos. Los cultivos ecoldgicos son tatalmente comparibles con la mecanizacion.

Recuperar
el sabor
perdido

CRISTOBAL GUERRERC PEYRONA (*)

A agriculrura ecoldgica busca el sabor perdi-
do de la agricultura tradicional, pero en nin-
atin caso es una vuelta atrds. La agricultura v
la ganaderia ecoldoica se basan en unos prin-
cipios inamovibles que se convierten en dog-
mas para sus practicantes: los abonos, plagui-
cidas y herbicidas quimicos estin radicalmente prohibi-
dos v rampoco puede usarse cualguier estiéreol de ganado
estabulado para su culrive.

Al poner en pracrica una utilizaciéon menos intensiva
de la rtierra, este mérodo de produccion, se inserta de
pleno en el marco de reorientacion de la Politica Agraria

Comin (PAC) por su contribucion a un mayor equilibrio
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La agricultura ecologica es un metodo de pro-
duccion gue tiene como fin la obtencion de ali-
mentos de maxima calidad nutritiva y sensorial,
respetando el medic ambiente y sin emplear pro-
ductos quimicos de sintesis. En Aragon, cuenta
con 200 operadores, de los que 159 son salo pro-
ductores, 9 productores y envasadores, 31 elabo-
radores y uno importador.

entre la oferta v la demanda de los producrtos agrarios, la
proteccidn del medio ambiente v el mantenimiento del
espacio rural.

En Aragon existen 200 operadores respetuosos del
medio ambienre integrados en el Comité Aragonés de
Agricultura Ecolégica (CAAE) que trabajan unas 15.600
hecrdreas. El 63 Y% de esta superticie ecoldgica correspon-
de a la provincia de Zaragoza, el 20 % a Huesca y el 17 %
a Teruel.

De estos 200 agricultores ecoldgicos, 159 son sélo pro-
ducrores, 9 productores v envasadores, 31 elaboradores v
uno importador. Por provincias, estdn repartidos entre
Zaraeoza (123), Huesca (46) v Teruel (31).

Tipos de cultivos

Los cultivos extensivos, incluyendo cereal, legumino-
sas, oleaginosas y barbechos, ocupan un destacado primer
lugar en el cultivo de agricultura aragonesa con unas
12.000 hectireas. En este conjunto, el cereal representa
el 59 %. El segundo lugar en el rinking de cultivos eco-
logicos lo ostentan las praderas y pastizales con unas
2.300 hectdreas, de las gque ¢l 58 % pertenece a Huesca.
La fruta dulce ocupa 124 hectireas,
superada ligeramente por los frutos
secos (173 hectareas).

Ademds, se cultivan 300 hectdre-
as de olivo ecoldgico, 106 de vifiedo
315 de bosgues y espacios para reco-
leccion silvestre. Un tdltimo grupo de
interés lo constituyen las plantas aro-
maticas v medicinales, con 102 hec-
tireas, de las que aproximadamente el
70 % esta en Huesca.

En ¢l conjunto de Espana, Aragbn
es la quinea autonomia con mds super-
ficic de agricultura ecoldgica, lo que
representa el seis por ciento de toda la
superficie nacional calificada de ecold-
gica. Aragon ocupa el primer luoar en
cuanto a la superficie de agricultura
ecoldeica dedicada a barbecho v abono verde, con el 30 %
de toda la cosecha nacional. La Comunidad auténoma
tiene el segundo puesto, tmas Extrremadura, en el cultivo de
cereales, leguminosas y otros, idéntico lugar tras la
Comunidad Valenciana en aromdricas y medicinales y un
cuarto puesto, tras Exrremadura, Murcia v Comunidad
Valenciana, en frutales.
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Comercializacion

La agricultura ecolégica siguwe siendo, no obstante,
minoritaria desde el punto de vista de la produccién en
comparacion con la agricultura industrial. Los productores
biplogicos todavia deben buscar mercado en otros pafses
europens con mayor conciencia ecoldgica. Aproxima-
damente el 90 % de los alimentos bio que se cosechan en
Aragdn toman el camino de la exportacion.

En cuanto a la manipulacién de los productos cultiva-
dos ecoldgicamente, la mayoria de las
industrias estdn dedicadas a la clasifi-
cacion y envasado de hortofruricolas
en fresco y cereales, seguidas de con-
serveras, almazaras y bodegas.

Comité Aragonés de Agricultura
Ecolégica

El Comité Aragonés de Agri-
cultura Ecolégica (CAAE), depen-
dienre del Departamento de Agri-
cultura, se cred en abril de 1995 para
regular la produccidn, elaboracion vy
comercializacion agricola ecoldgica.
El CAAE se rige por un reglamento
de la Unién Europea promulgado en
1991 para porenciar las practicas de
cultivo wariadas, respetuosas con el
medio ambiente v favorecedoras de un desarrollo agrario
sostenible.

Esta normariva europea establece que para convertir
un cultivo industrial en ecoldgico es necesario que la tie-
rra pase por un proceso de reconversion que dura rres
afios y que sirve para eliminar cualquier residuo de abo-
nos, plaguicidas y herbicidas quimicos.
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Rico, rico. Los productos eeolégicos tienen una garantia de calidad.

El Comité de Calificacién estd tormado por personas
de reconocido prestigio, entre las que resalta la presencia
de varios integrantes del claustro de la universidad. Se
colabora con ]Ew:-;- olros comités autondémicos para coordi-
nar las actuaciones, medidas y normas y se participa en las
reuniones de diversos erupos formados en la Comisién
Reguladora de la Agricultura Ecolbgica integrada en la
Direccién General de Alimentacion del Ministerio de
Aericulrura.

La presencia de estos productos ecolégicos en certd-
menes especificos y generales ha servido para dar a cono-
cer las producciones en el dmbito autonémico, nacional e
imternacional.

El CAAE ha contado con el apove y fomento, tanto
técnico como econdmico, del Departamento de Agricul-

Operadores gue desarrolian Actividades

© Industriales en Agricultura Ecologica
77 Distribucién por Comunidades Auténomas
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Variedad. Acelea ecoldgica, con tlora silvestre en hnde.

tura, v funcionarios especialistas les han aportado sus cono-
cimientos, aparte de subvenciones de hasta el 30 % para los
gastoy de funcionamiento administrativo, control y promo-
cidn en ferias y campanas. Ademads, los productores reciben
de la Comunidad auténoma primas anuales de ayuda a la
produccién ecoldgica, variables segin los tipos de cultivo y
cofinanciadas por la Unién Europea y la Administracién
central.

Objetivos para el 2000

Los retos fundamentales para los agricultores ecoldgi-

cos y ganaderos para ¢l 2000 son:

— Aprobar v poner en marcha un Reglamento de
Régimen Interno.

— Consolidar el crecimiento del CAAE, un objetivo
gque requicre incidir de nuevo en zonas de actua-
cién de srupos Leader y efectuar contactos para
programar jornadas con asociaciones de consurni-
dores, ademsds de intensificar la promocién en
ferias v cerramenes (p. ej., Alimentaria de
Barcelona, Bioculruras de Madrid vy Barcelona o
BIO FACH de Nuremberg) v en los medios de
cOmunIcacion.

— Impulsar ¢l perfeccionamiento de las estadisticas
para ofertar los productos a las distribuidoras que
va operan en Aragdn con detalle de cantidades vy
épocas de suministro.

— Parricipar en la Comisién Europea para perfeccio-
nar la normativa en producciones ganaderas.

— Promocionar en el sector ganadero los nuevos
reglamentos comunitarios con las técnicas de pro-
duccion ecoldeica,

— Continuar los comunicados a los inscritos, inten-
tando actualizar su formacién, asi como informar
sobre el compertamiento del nuevo material vege-
ral, sanidad de los cultives y nuevas pricticas que
supongan una mejora de la calidad vy la rentabili-

=

dad, como resultado del desarrollo de los proyectos
y experiencias que se llevan a cabo desde el Centro
de Técnicas Agrarias v del Servicio de Inves-
tigacion Agraria (SIA).

— Renovar la promocidn escrita y grifica reorientan-
do su difusion.

Calidad reconocida

Algunos productores aragoneses, especialmenre de
hortalizas frescas como pimiento, espinaca, acelga, brécu-
li ¥y melén, pero también de frutas frescas como ciruelas y
manzanas, llevan sus cultivos al mercado de acopio y
reexpedicion de Perpignan (Francia), donde han conse-
guido un alto prestigio ¢ introducirse en paises como
Alemania, Suecia, Suiza y Bélgica, adonde llegan acom-
pafnados de otros productos aragoneses como los ajos,
CONSErvas y Tumaos.

La calidad de algunos de los cultivos ecolégicos se ha
visto reconocida, como el vino elaborado en Tosos
(Zaragoza) v que también pertenece a la Denominacion
de Origen Carifiena, al que se le concedié un zarcillo en
el concurso nacional de Valladolid; o, entre otros, los
espaguetis elaborados en Aragén, que guedaron finalistas
en uno de los cerrdamenes nacionales sobre calidad ali-
mentaria. Asimismo, la Asociacion Vida Sana ha otorga-
do un premio a una empresa de Alcolea de Cinca
(Huesca) por su organizacién preductiva y comercial en
cereales, frutas y horralizas.

= ‘m' a.

En 1994, Boagegas Tosocs
Ecoldgica decidid comercializar
el primer vino ecologico de
Aragn, un coldo que se comer:
cializa con lo marca ldgrima
Virgen (lagrima par ser el primer
escurrido y virgen por estor elo-
borado sin ufilizar adifivos v .que
hoe logrago ve numercsos pre
mios tonfo nacionaies como infer
nocionales.

E! resuliodo oblenido por esics
bodeges ce Toses (Zaregozal ha
sido un vino de primera colidod poro cuya elcboracion no se
nan uiilizoco proguctos quimicos de sintssis en el culiive de los
uvas ni en la elaboracion.

los caldos ecoldgicos elaberades en Bodegas Tasos estan
somefidos o |os controles lante del Consejo Regulador de |o
Denominacién de Crigen Carifiena, gue gerantiza el origen
y lo calided cel vino, como del Comiié Aragonés de

Comercializacion Agraria

Todos estos alimentos ecoldgicos se identifican en los
mercados porque llevan una eriquera que se concede
cuando han superado los controles establecidos con el fin
de diferenciarlos de los que no lo son v que cierta publi-
cidad trata a veces de comparar.

En la UE existe un contexto favorable para el desarro-
o de la agricultura ecoldgica vy, por ello, se pretende
potenciar las exploraciones que introduzcan estas téenicas
de cultivo y produccién, que contribuyen ademds a mejo-
rar ¢l equilibrio entre oferta y demanda al lograrse una sali-
da al mercado menos cuantitativa vy de una mayor calidad.

Aragén tiene una gran potencialidad para desarrollar
este tipo de agricultura, debido a sus caracteristicas natu-
rales y estructurales, que junto con las perspectivas favo-
rables que se obtienen del andlisis de mercado, que esti-
ma una cuota de consumo superior al 2,5 % para este tipo
de productos en el arranque del nuevo milenio, puede
constituir una forma de produccion econdmicamente
rentable para muchas explotaciones que presentan des-
ventajas estructurales v naturales considerables con res-
pecto a las que tienen implantados procesos de produc-
cién de tipo industrial.

(#) INGENIERO AGRONCMC.
Dhireccion Ueneral de Industmalizacion v Comercializacion Agraria.

Un laureado vino ecolégico

Agricultura Ecoldgice, que eceritican
que en su cultivo y elaberacién inio
nan! iniervenide agenfes quimicas o
rrafamientas orohibidos que pudieran
dejar residuos perjudiciales pona lo
salud o el medio ambiente.

El resultodo del provecto ha sido
oosiliva, ya gue siguiende las pract-
cas respefvosas con el medio
ambierite, se'ha demastrado gue un
vine ecolégice pusde fener lo misma
o mayor calidad que oira vino con-
vencional ce gama alio.

Esia colidod ha guedade demostrada con lo adjudicacién
de un Zorcillo:ge Plonte por parte de o Junta de: Casil
ledn a lagrima Virgen, o cuyo convocaloria s presentansn
Q08 muestras de 17 paises. Bl posodo mes de octubre
Lagrime Virgen consiguid fombiéa un diplema de lo Guio de
Vinos gde Bedin por considerarle <un vino extraordineric con
alta colided para el consumo?.
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Leoncio Benedicto

PresiDENTE DE CEREALES TERUEL

«Queremos
transformar toda
nuestra cebada
en jamon
con denominacion
de origen»

Oscar TOMAS

Apuesta. Leoncio Benedicto Corbaton, presidente de Cereales Teruel.

Leoncio Benedicto Corbarton es el presidente de Cereales Teruel, una cooperativa de segundo grado gue,
en sus diez anos de vida, ha conseguido aglutinar buena parte de la actividad agraria de la zona alta de
la provincia, impulsando el cooperativismo de primer grado alli donde no existia. Lo que empezo siendo
una solucion para un mercado muy limitado como es el de los cereales, ha dado un drastico saito hacia la
diversificacion de actividades y, en estos momentos, ya se puede hablar de todo un holding que cada vez

adquiere mayor peso especifico.

—:Qué era v qué es Cereales Teruel?

— Cereales Teruel es una cooperativa de segundo grado
de la que forman parte 17 de _}."'l'iﬂ'lt“l't.‘l Vv guie lleva en marcha
diez anos. Cuando se cred, nuestro principal objetivo era
aglutinar el cereal, algo que ya tenemos superado. Ya lleva-
mos afos centrandonos en diversificar nuestra actividad y en
aumentar los servicios que les ofrecemos a los socios. Podria
decirse que nos hemos transformado en un holding que cuen-
ta con el sector de cereales, el del suministro de gasdleo, el
de fertilizantes, el del porcino... Somos 2.500 socios de la
zona alta de Teruel En cereal, producimos una media de
100.000 toneladas que vendemos, sobre todo; a Valencia. En
cuanto al gaﬁj;’}lm‘:, dist:ribuimnh: 23 millones de IiTTt'}H? e5 d{-:L'.iI',
que en la provincia de Teruel somos de los importantes.

—+(Qué cereales cultivan! JEs una actividad con futuro?

— Cultivamos, sobre todo, cebada y, alli donde es posible,
optamos por la de dos carreras, porsu peso especitico y su cali-
dad. También tenemos bastante trico panificable, especial-
mente en Las zonas del Pobo, Campo Visiedo y Val de Jarque,

v mafz en la zona del Jiloca. Pero tenemos muy claro que la

produccicn de cereales no va a subir. En el mejor de los casos,

cosechamos 2.500 kilos por hectirea, es nuestro techo y viene

3 coincidir con la regionalizacion que tenemos asignada.
—:Cémo han disenado el funcionamiento de la or-

ganizacion.:

Cada cooperativa de primer arado funciona indepen-

dientemnente, pero la administracion, la gerencia, la comer-
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cializacion v los servicios estdn centralizados en Cereales
Teruel, que opera como una empresa de servicios, lo que
reporta un ahorro en el funcionamiento v una mayor coor-
dinacién. Este sistema ha sido posible porgue Cereales
Teruel se empezd a gestar hace 15 & 16 anos en la
Cooperativa Albénica de Monreal, que agrupaba a 27 pue-
blos. Tomandola como referencia, se impulsé la creacion de
nuevas cooperativas en otras zonas (no habia) hasta llegar a
5, momento en el que se cred la de segundo grado, y el pro-
ceso siguic hasta completar las 17 actuales; solo una de ellas
es una cooperativa tradicional, la de Cella, y s6lo queda otra
que ha preferido no entrar, la de Alfambra.

—Por qué hay tan pocas cooperativas de segundo
erado en Aragén!?

— Se debe a que, en muchas ocasiones, priman las
rivalidades localistas sobre el interés comin. Lo que hay
que hacer es juntar 4 6 5 pueblos, crear una red de alma-
cenamiento propia y delegar en la cooperativa de segun-
do grado para todo lo demss.

—;Cuales son los proyectos para el futuro de Cereales
Teruel?

—Aspiramos a que el valor afadido gque producimos se
quede también en Teruel, por eso nos hemos introducido
en el porcino. Lo que pretendemos entrando en PORTE-
SA ¢s que toda nuestra produccion de cereal se transforme
en jamén con denominacién de origen; por ello preferimos
la cebada de dos carreras. De esa torma podriamos vertebrar

nuestras cooperativas y nuestra zona, y crear puestos de tra-
bajo que contribuyan a mantener la poblacion joven. Lo
que nos planteamos es contar con nuestra propia fabrica de
piensos, que estd por crear, para abastecer las granjas que
quieran poner en marcha nuestros socios (contando con
nuestro apovo incluso para encontrar financiacion), ade-
mas de la que ya funciona en Hinojosa con 2.400 madres.
Asi podriamos controlar la calidad de la maveria prima del
pienso, la genética de las madres, las condiciones del sacri-
ticio v, posteriormente, ¢l elaborado.

—Hablamos de una apuesta muy tuerte...

—Segdn nuestras previsiones, a medio plazo produci-
remos 200.000 jamones con denominacién al afo. Si se
ticnen en cuenta los 18 meses de curacion, con lo que
supone de inversion y dinero «coleado», es cierto que la
apuesta es muy fuerte, pero confiamos en nuestra filosotia
de ir consolidando paso a paso cada proyecto que empren-
demos, que hasta ahora nos ha ido muy bien.

—:Se plantean nuevas ampliaciones a mas agricul-
tores y cooperativas!

—Es un proceso vivo. Los altimos en entrar, hace ano
v medio, tueron las cooperativas de Alba v Los Alca-
mines. La gente confia mucho en nosotros, tanto que, de
hecho, nadie da precios hasta que salen los nuestros; ser-
vimos como referencia. Lo malo es que muchos de los que
van entrando lo hacen obligades por la talta de mano de
obra, un sintoma del declive de la actividad y que hace
imprescindible que se facilite la labor.

Quiénes son

Cereales Teruel abarca la zona alta de Teruel: desde |'
Montalban hasta el limite con las provincias de Zaragoza,
Guadalajara y Cuenca. Las coocperativas se encuentran en
localidades come Monreal, Villarguemado, Cella, Torralba
de los Sisones, Jargue, Barrachina, Castejon de Torng,
Calamocha... Las cooperativas que la integran son:
Albdnica, La Noria, Campo Lafuente (Cella), Bandn, Campo
Visiedo, Valondo, Tosl, La Val, D.C. del Jiloca, Cereales del
Huerva, Castor, Blancas, Rio Pancrudo, El Pobo, Camarillas,
Los Alcamines y Alba.

Organigrama oE@I=xHI: |
CETER:

Cereales Teruel Sociedad Cooperativa
Cereales Teruel, S. L.: 100 % (cereales)
Gasoleos Teruel, S..A.: 50 % (gasoleo)
FERTESA (Grupo Agrimartin): 5 % (fertilizantes) |
Mercacop: 100 % (2 tiendas de suministros) |
PORTESA: 26 % (porcino) (incluye pariicipacion en el mata- |
dero de Teruel) |
Participacion en: Caja Rural de Teruel |
Cerespana: cooperativa cerealista de ulterior grado

—;Sus cooperati-
vas estan muy enveje-
cidas!

—Dentro de lo que
es ¢l panorama gene-
ral, tenemos la «suer-
te» de gue estamos al
50 Y. Tenemos zonas
en las que hay mucha
gente joven, Como &n
Campo Visiedo, y otras
en las que se trata de
gente muy mayaor. Con
rodo, necesitamos ini-
ciativas para asentar la
poblacidn y que no se
marche a Teruel, a
Valencia o a Zaragoza.

—;Es cierto que los
cooperativistas cobran
«a la carta»?

—Cereales Teruel
fija un precio de referencia en septiembre para el pago,
siempre bajo, gue va subiendo cada mes v cada socio
cobra cuanda quiere. A final de afio se realiza un retorno
a los socios a cuenta de los beneficios obtenidos. Todos
cobramos lo mismo; la Gnica diferencia proviene de

Reto. Cereales Teruel producins &
miedin plazo 200000 mmones con
denotminacion de ongen al afio.

Ct‘lbl'H.l' cn I'Hﬂ-'iﬁl'['lh]'f_' O €T IMEayo.

Asentar |la poblacidon

al entorno

MNuestro principal objetivo es que |a gente se guede en |os
pueblos. Con nuestra introduccion en el porcing tratamos
de romper la dindmica habitual: vender cereal y recibir los
cerdos v el pienso, de forma que Teruel se guede reducido
a un inmensa cebadero del gue se escapaba el valor ana-
dido generado por la actividad. Leoncio Benedicto argu-
menta que, de esta forma, se garantiza «que se hagan las |
cosas bien» en esta actividad ganadera, ademas de un ade-
cuado respeto del medio ambiente: nosotros somos los
primeros interesadaos en una buena gestion de los purines |
porgue vivimes alli donde se producen y se vierten, En este
sentido, se plantea un estricto cuidado en que nNo se sobire-
pasen los 28.000 litros por hectarea gue se consideran ido-
neos para que el purin fertilice las tierras y beneficie las
cosechas. No faltan otras ideas del ambito medioambien-
tal. Si las ayudas se racionalizasen, la reforestacion y el cui- |
dado del monie serian alternativas muy a tener en cuenta.
Un ejemplo revelador es el del cuidado de la esparcets,
planta vital para conejos, perdices, codornices... que corre
el riesgo de desaparecer.
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Estructura del Departamento de Agricultura

DirecaON GENERAL DE PRODUCCION AGRARIA

Servicio de Produccion y Sanidad Animal

Servicio de Produccion y Sanidad Vegetal

Servicio de Ayudas a la Produccon

DIRECCION GENERAL DE TECNOLOGIA AGRARIA

Servicio de Investigacion Agraria

Servicio de Formacion y Extension Agraria

Servicio de Transferencia
en Tecnologia Agroalimentaria

Centro de Proteccitn Vegetal

Centro de Semillas v Plantas de Vivero

Centro de Tecnologia Agroalimentana

Centro de Seleccion y Reproduccien Animal

Labaratorio Agroambiental

CONSEJERO DE AGRICULTURA

e SECRETARIA GENERAL TECNICA

Servicio de Planificacién y Coordinacion

Servicio de Gestion Econémica y e Persanal

Servicio de Régimen Juridico

Servicio de Coordinacion y Control de Ayudas

Servicio de Contabilidad y pagos FEQOGA

Direccion (GENERAL DE INDUSTRIALIZACION

y COMERCIALIZACION AGRARIA

Servicio de Mercados Agroalimentarios

Servicio de Industrializacion
v Comercializacion Agraria

Serviclo de Proyectos e Infraestructura Rural

Servicio de Desarrollo Rural

Servicio de Ayudas Estructurales

que |os coordinadores de las zonas veterinarias.

Servicios provinciales de Huesca, Teruel y Zaragoza (dependen directamente del consejera de Agnicultura y
cada uno de ellos esta encabezado por un director). Las Oficinas Comarcales Agroambientales (OCAS) depen-
den del director del servicio provincial correspondiente,

Los coordinadores de las OCAS dependeran tambien del director del servicio provincial carrespondiente, al igual
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Una respuesta a las necesidades del sector

La Asociacion Turolense
de Industrias Agroalimentarias

Aala. Curso praction de deshuesado,
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Labormorio técnico de alimentos.

La industria agroalimentaria se ha constituido en uno de los pila-
res basicos sobre los gue se sustenta la economia industrial ara-
gonesa, en general, y i3 de 1a provincia de Teruel en particular.

Algunos de los rasgos que se apuntan como caracteristicos y dis-

AsOCIACION TUROLENSE
DE INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS

ERECE especial mencion el subsector
carnico. De los casi 30.000 millones de
pesetas invertidos por las empresas agroa-
limenrtarias aragonesas en ¢l periodo

pesetas) corresponde a dicho subsector
(el sepundo tras el de fruras y hortalizas). Destaca sobre-
manera, en este punto, el esfuerzo inversor de las indus-
trias carnicas turolenses: mds del 45 % de las inversiones
en el subsector corresponden a esta provincia. En la pro-
vincia de Teruel, por tanto, el subsector carnico s mani-
fiesta en la practica, con gran diferencia respecto al resto,
como el de mayor dinamismo si se valora a partir del
esfuerzo inversor realizado en los dltimos afios, que se ha
apoyado, sin duda, en las ayudas pablicas concedidas con

1995-1998, el 27 % (7.73Q millones de -

tintivos del sector en la regién son especialmente significativos e
identificativos de esta provincia.

careo a los Fondos Estructurales para la creacion y mejo-
ra de estas industrias.

Por otra parte, se apunta COMO Fasgao CATACLETISCICO ¥
definitorio de la industria agroalimenraria aragonesa su
vinculacidn con las producciones agrarias de la propia
region, lo cual, en el dmbito rurolense, se refleja de forma
meridiana en el pujante sector de actividad generado en
tommo a la Denominacion de Origen Jamén de Teruel, gque
explica en gran medida los datos anteriormente expuestos.

Este hecho, entre otras razones, permite destacar la
importancia del sector como factor social de primer
orden, en la medida que contribuve como elemento de
vertebracion del territorio y de fijacién de la poblacién y
que permite captar un mavor valor anadido con la trans-
formacion de los productos en el propio medio, lo que,
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atendiendo a las especiales caracteristicas rerritoriales y
poblacionales, en particular de la provincia de Teruel, lo
convierte sin lugar a dudas en un factor de especial con-
sideracion.

No puede, ni debe, pues, entenderse un sector agroa-
limentario turolense desconectado e independiente del
sector primario proveedor de las materias primas, ya que
de su interconexion, del acomerer iniciativas colectivas
con un objetive final comiin y solidario, dependerd en
egran medida la viabilidad del conjunto, al repercutir
tanto en la cantidad como en la calidad de los productos
finales ofertados.

Por dltimo, hay que destacar el hecho de que, en la
mayor parte de los casos nos encontramos con pequenas y
medianas empresas, aspecto que es generalizable a escala
regional si se considera que, segiin datos de 1997, apenas
el 40' % de las industrias del sector tiene mds de 4 traba-
jadores, mientras que tnicamente el 3 % de las mismas
supera los 1.000 millones de facturacién, eguivalentes en
conjunto al 80 % del valor toral de las ventas. En defini-

tiva, la industria agroalimentaria en nuestro entorno se

sigue caracterizando por su reducida dimensién, determi-
nante de la atomizacién del sector.
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Aspectos tecnicos

Denirol ce los ospecics fécnicos deslacan los que esian
enfocades @ los proyecios de estudio e investigacion de los
producios camicos y sus precesos, Se realizon estudios espe-
cificos para coda emprese segun sus necesicodes y ofos
mias amplios y de moyor duracién en los que se espera desar
rollar nuevas productos olimenterios o disfinios gamas de
producios a partir de caines procedentes de cerdes amparc-
dos por le Denominocién de Origen Jamén de Terel. Paro
ello cuenia con un equipe profesional multidisciplinar y con

Carnices:
» Faboracién de producios cdmices. 550
o Carnicero. A1)
e Desoiece industrial de canales, A50
o Auilior de incustrios alimentarias, 250
s Auxiliar de lohoraiorio. S0
s |mplantocion ce sistemos de aseguramiente de 'S &0
calidad 1SC 2000 en lo incustric agroalimentoria.
s Sigtemas de geslién medioambientel en lo a0
inczstria climentario: rermas IS0 14000.
#[= - -‘::
o Curscs especificos de colided. 2050

Con toda, aun considerando el gran dinamismo mos-
trado por el sector, lo cierto es que aparecen factores con-
dicionantes de su desarrollo futuro.

El contexto en el que hoy en dia la industria agroali-
mentaria debe competir es sustancialmente distinto al de
no hace demasiado tiempo. Nos encontramos con un
mercado (nNico que, aungque MAs eXTenso, S¢ encCuentra
saturado en cuanto a productos de gran consumo vy muy
regionalizado en cuanto a especialidades alimenticias.
Esto da como consecuencia una demanda cuantitativa-
mente estancada y un incremento de la competencia. De
la preocupacion por la seguridad alimenraria, se ha pasa-
do al problema de los excedentes estructurales.

En este contexto, se impone una permanente necesi-
dad de innovacién vy mejora continua en todos los érde-
nes, de forma que tnicamente aquellas empresas que sean
capaces de implementar estos mecanismos podrin alcan-
zar un cierto diferencial que, sin duda, es una de las herra-
mientas fundamentales en la lucha competitiva. En defi-
nitiva, la industria agroalimentaria estd obligada a entrar
en ¢l juego de la 1+D), la innovacién recnolégica, la ges-
tién en la mejora continua de la calidad, etc; de lo con-
trario, estara buscando su autceliminacion.

planteadosCurso

i p——
"

Desemplecdos que deseen trobajar en cuslguier fipe de

inGusiria comica.,

Se gorantiza lo colocacion ael 90 % ge los elumnos que
fipalizen el curse,

Desemplendos que deseen desempefior su activided =n
leboratarios agroalimenterios.

(4]

Desempleados y personal en aclive; manges intermedic
W puestios fRChicos.

Desemaleades v persanal en active: mondos intermedios
y puesios fecnicos.

Destinados a direcfivos y mandes infermedios ce lal industric

climeniorna.

S e B e e —— Al

un laboratorio agroalimeniario que estd eguipads ademds
con une scla de andlisis sensorial, mediente &l cual se-consi-
gue una valoracion infegreda del olimento estudiade.

Informacion

Loy ATIA lleve o caboentre sus asociados labores de infor
macian en cuanio o los gistintos aspecios quecancienan a o
industric legislocion, normalivas, ayudas, congresos, elc.; es
ung menera de cue les pequencsy medicnas empresas s

mantengan ol die resoedio a los frecuentes madificaciones.
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Las apuntadas caracterfsticas estrucrurales del secror
(reducida dimensién de las empresas, aromizacion...)
constituyen un auténtico condicionante en el desarrollo
del mismo, y més concretamente en el de las empresas
mis modestas, que no disponen en la mayor parte de los
casos de capacidad téenica propia o de los medios y recur-

sos materiales, financieros y humanos necesarios para

abordar actuaciones especificas en el entorno de la 1+D),
la innovacion o la calidad, hecho que termina por incidir
negativamente en su competirividad.

Con la creacién de la Asociacién Turolense de
Industrias Agroalimentarias (ATIA) a finales de 1996, y
siu desarrollo posterior, se pretende dar respuesta a las
necesidades comunes de las empresas del sector mediante
la integracion de esfuerzos e iniciativas de los distintos
acentes implicados en el mismo a escala provincial, con
especial atencién a las pequetias y medianas empresas que
basicamente lo constituyen, v con un objetiva estratégico
dlrimo: la mejora de su competitividad.

Para ello, se puso en marcha un proyecto global fun-
damentado en la creacion de una estructura basicamente
destinada a la prestacién de servicios de apovo en red en
el ambito téenico-tecnolégico, mediante el desarrollo de
actuaciones integradas, que van desde su disefo y formu-
lacién, hasta su ejecucién material, pasando por su finan-
Clacion.

Formalmente la ATIA es una entidad sin danimo de
luero, actualmente integrada por gran parte de las empre-
sas mas significarivas del sector a nivel provincial, con

Formaciodén

Esoeciol mencion merece el
desarclo de plones de tormacion
paricularments dirigides @ atender
s necesicdadss monifestodas =0 lo
materia por las prooias empresas.

E Cemto de Formacién
Profesional Ciuded Mudéjer, homo
ogucn por el Departomento de
Economio de lo DGA pam kb
mparticion de especialidaces rele

| cionadas con el subsector cdmico,

consitiye en la acualicad un referente obligaao en cuanto a for
macién profesicnal del secior,

Este centro cispone de insfolacionss v equipsmiento prar
nics oe cualguier industtia carica, que permiten a los alumnos
ooricioontes reclizar un elevodo niimero de horas tormativas
ordciicas \y, por fanto, su adaplacion ol puesic de tobajo en
05 empresas sin mayores prablemes.

Aclemas de los instolaciones donde se imparten los espe
cialioeges formafivas comespondientes o los cerfificados de
protesionalidod de camicero v eloborador de productos car-
nicas, se disoone de ofros equipamientos como el iaberatorio
ogroafimerterio v la sala de cefos para la reclizocion de otros
otogramas formatives relocionados con lo calidas ecgoali-
meniaria.

Sala de desprece.

predominio de las cdrnicas, tanto de productos frescos
como elaborados.

Estructura funcional

A efectos expositivos, en el dmbito téenico-tecnoldei-
co, las actuaciones desarrolladas desde la ATIA se estruc-
turan de la siguiente forma:

a) Prestacion de servicios a las empresas asociadas.

* Por una parte, los destinados a cubrir necesidades
puntuales comunes, habitualmente derivadas del
obligado cumplimiento de la normativa higiénico-
sanitaria vigente: elaboracién, implantacién y
mantenimiento de planes de autocontrol, contro-
les analiticos preceprivos, obtencién de autoriza-
ciones u homaologaciones, etc.

* Por otra parte, el servicio de consultoria técnica,
destinado a cubrir necesidades especificas surgidas
de la iniciativa de las propias empresas: control de
materias primas y producto acabado (andlisis fisi-
co-quimicos, microbioldgicos v organolépricos),
diagnéstico v optimizacidn de procesos, asesoria en
el disefio y puesta en marcha de nuevas actividades
productivas, implantacion de sistemas de asegura-
miento de la calidad, erc.

b) Programas de trabajo de la propma ATIA.

Inicialmente se trataba de actuaciones dirigidas a la

consolidacion de la estructura téenica para la puesta en
marcha de los distintos servicios de apoyo a las empresas.
En la actualidad, se disefian y ejecutan basicamente pro-

El dmbito seclorial que facilito
iz Ascciacidn  Turclense  de
ndustias Agrealimeniarias permite
un elevado nivel de insercion oo
lesional ce los alumnos porlicipan:
les @ la hora de buscar salidas pro-
fesionales en el seclor. De esto
torma, desde la puesta en marcha
del ceniro formative en 1997, se
calcule que ha enconfrade frabaje
un cenfenar de personas proves
nientes del desemples. Fara el ofic 2000 &l cenfro fiene pre-
visto redlizar cinco acciones formalivas con un compromiso de
contrafacion de cuarenfa alumnes

Otro ospecto inferesanie o sefalar es la reclizacién de
occiones formativas de formacion confinua en los empresas
agroalimentarics de la provincia, finenciadas por o Fundacian
para la Formacién Confinua [FORCEM. El centro desplaza @
s tormadaores a las emoresas conde se realiza la formacion
que praviamente se ho audiiods, con lo gue se huye de esfe
formo cel eriterio generclizade de «armar por formars.

Para & presente ejercicio se ha disefiado un plan espec-
ico relacionade con o implantacian de sisiemas de colidad,
que afiends las demandas de los empresos inmersas en dife-
renfes plones de aseguramiento v confrol de la colidad.
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gramas de investigacion aplicada dirigidos a la mejora v
control de la calidad de los productos agroalimentarios,
como es el caso del Proyecto para el Disefio y Desarrollo de
Productos Camicos Elaborados a partir de Cerdos
Protegidos por la Denominacion de Origen Jamén de
Teruel, que en el presente ejercicio se estd llevando a cabo.

Ademids de con las empresas asociadas, la ATIA viene
colaborando con distintas entidades v organismos pibli-
cos en €l desarrollo de diversas actuaciones puntuales v
mids amplios programas de colaboracién:

* Departamento de Agricultura de la DGA, en rela-
cidn con el servicio de laboratorio para la industria
agroalimentaria.

o Dipuracion Provincial de Teruel, con el estableci-
miento de un programa de colaboracién yapovo en los
provectos de investigacion que estd llevando a cabo.

e (Consejo Regulador de la Denominacién de Origen
Jamén de Teruel, mediante la asesoria en la
implantacidn del sistema de certificacion.

e (Camara Oficial de Comercio e Industria de Teruel,
con actuaciones diversas, tal como la asistencia
técnica a minoristas.

SALAS

MATADEROS DE DESPIECE

[—

INFORMACION

\.\\____,.,/

CONSULTORIA

INDUSTRIAS
DE ELABORADQOS

—

PRESTACION
DE SERVICIOS

LABORATORIO

Para ¢l desarrollo de las actuaciones expuestas, la
ATIA cuenta con la infraestructura adecuada, incluyendo,
de una parte, un equipo técnico mulndisciplinar (dada la
amplia variedad de asuntos a tratar y €l hecho de que los
trabajos a realizar exigen un elevado grado de especializa-
cion en el personal que los ¢jecute), v de otra, los medios
materiales necesarios (se dispone de un laboratorio propio,
debidamente equipado, para la realizacion de andlisis fisi-
co-guimicos v microbioldgicos, asi como de una sala de
catas para andlisis organolépticos de alimentos).

Mas alld del dmbito récnico-tecnoldgico, la prestacion
de servicios empresariales aborda otros campos de actua-
¢idn no menos imporrantes. Asi, se desarrollan actuacio-
nes especificas en el rerreno de la informacién, divulga-
cién v difusién: pdgina web, charlas v conferencias infor-
mativas, participacion en certdmenes especializados,
colaboracidn en publicaciones del sector, erc-

La ejecucion practica de los trabajos se realiza habi-
rualmente bajo la marca INTA (Instituto de Técnica v
Tecnologia Agroalimentaria de Teruel), de acuerdo con
el organigrama funcional representado en el siguiente
'I.':f-q_uemﬂi

nEsquema de formacionEsquema de formacion

SECTORES
DE ACTIVIDAD

v

QUESERIAS OTROS

—

DEPARTAMENTOS
AREAS DETRABAJO

——

= TECNICO

FORMACION

INVESTIGACION
APLICADA
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Ejemplo. Mustradores v vitrinas pars monmje en cursos de camicerfo

Comentarios finales

En la prictica, la integracion de esfuerzos e iniciarivas
de las diversas empresas y agentes implicados a rravés de
la f6rmula asociariva propuesta se estd manifestando muy
efectiva, va que:

o Permite cubrir las necesidades prioritarias en |z
materia, sustancialmente comunes para la mayor
parte de las empresas, con importantes ventajas:
concentracion de la demanda, acceso a vias de
financiacion, eficacia, etc.

* Sirve como receptora e integradora de las iniciari-
vas surgidas en &l propio sector.

* A la vez, se fomenta v coordina el desarrollo de
otras iniciativas entre las empresas del secror, las
cuales, desde su individualidad, diticilmente podri-
an plantedrselo.

¢ Se fomenta la imagen de grupo.

* Presenta un elevado valor demostratvo.

Resulta evidente, por consiguiente, que el campo de
actuacion es tan amplio como las propias empresas pre-
rendan. En cualquier caso, se exigen grandes dosis de
esfuerzo v dedicacion por parte de rodos, pero sin duda los
resultados han de ser provechosos.

Formaciéon

Especial mencién merece el desarrollo de planes de
formacion particularmenre dirigidos a atender las necesi-
dades manifestadas en la materia por las propias empresas.

El Centro de Formacion Profesional Ciudad Mudéjar,
homologado por el Departamento de Economia de la
DGA para la imparticién de especialidades relacionadas
con el subsector carnico, constituye en la actualidad un
referente obligado en cuanto a formacién profesional del
SECTOT.
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Producto final de elaborados. Chorizo v longaniza frescos.

Esre cenrro dispone de instalaciones v equipamiento
propios de cualgquier industria camica, que permiten a los
alumnos participantes realizar un elevado nimero de
horas formativas practicas vy, por tanto, su adaptacion al
puesto de rrabajo en las empresas sin mayores problemas.

Ademds de las instalaciones donde se imparren las
especialidades formativas correspondientes a los certifica-
dos de profesionalidad de camicero y elaborador de pro-
ductos carnicos, se dispone de otros equipamientos como
el laboratorio agroalimentario y la sala de cavas para la
realizacién de otros programas formativos relacionados
con la calidad agroalimentaria.

Fl dmbito sectorial gue facilita la Asociacién
Turolense de Industrias Aeroalimentarias permite un ele-
vado nivel de insercién profesional de los alumnos parti-
cipantes a la hora de buscar salidas profesionales en el
sector. De esta forma. desde la puesta en marcha del cen-
tro formativo en 1997, se calcula que ha encontrado tra-
bajo un centenar de personas provenientes del desem-
pleo. Para el afio 2000 el centro riene previsto realizar
cinco acciones formativas con un compromiso de contra-
tacion de cuarenta alumnos.

Orro aspecto interesante a senalar es la realizacién de
acciones formativas de formacion continua en las empre-
sas agroalimentarias de la provincia, financiadas por la
Fundacién para la Formacién Continua (FORCEM). El
centro desplaza a los formadores a las empresas donde se
realiza la formacién gue previamente se ha auditado, con
lo que se huye de esta forma del criterio generalizado de
«formar por formars.

Para el presente ejercicio se ha disefiado un plan espe-
cifico relacionado con la implanracidn de sistemas de cali-
dad, que atiende las demandas de las empresas inmersas en
diferentes planes de aseguramiento v control de la calidad.
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Estructuras Agrarias

Acciones innovadoras —Leader 11—
Del abandono de una estacion

ferroviaria a un hotel de calidad
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—FOUPO TECRICO DFEL GRURD LEATER OMEZY R AL
JoaQuin LORENZO (*)

SECCION 1E PrOGamas COMUNITARIOS DE DESARROLLO
PEL TIEMARTAMENTT TE AGRICULTLRA

El hotel Parada del Compte se ha creado al rehabilitar la anti-
gua estacion ferroviaria de Torre del Compte (Teruel), en la
linea férrea de la Val de Zafran, actualmente fuera de servi-
cio. Conserva el encanto de las antiguas instalaciones ferro-
viarias, en un entorno natural préximo al rio Matarrana. Esta

iniciativa es pionera en el turismo rural espanol.

L hotel Parada del Compte es una iniciati-
Va Que surge de un trahﬂjadur de RENFE,
con 23 anos de servicio en esta empresa en
la que era Jefe de Ventas de Largo
Recorrido, v es precisamente en el momen-
to dleido de su vida protesional cuando
decide dar un giro a la misma y convertirse en jefe de una
estacién abandonada, pero para gestionar un hotel pro-
movido por €l mismo.
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El cardcrer emprendedor de este promotor y el apoyo de
la iniciativa Leader II, que gestiona el grupo de accion
local OMEZYMA (Organizacion para el Desarrollo del
Mezquin v Matarrafia) ha supuesto sacar adelante este pro-
vecto innovador v demostrativo para otras zonas rurales.

Para la creacion de este hotel se han rehahilitado los
dos edificios mas singulares de la antigua estacion del
ferrocarril: el almacén de mercancias y el edificio de via-
jeros. En el primer edificio se han instalado la recepcidon

Localizacion del proyecto

Valdealgorfa«

Torrecilla de Alcaniz «——

o

Castelseras -——

Torrevelilla-—

.

Jrr QU -
Py Valdeltormo el R ///_-

Presupuesto subvencionable: 63.876.903 peas.

— Valjungquera

Ayuda LEADER:

e

La Codonera -
| Privade:
Eetm.u“ - e TC!I"I‘E dE’! I:EII'H.]]IE e
(7 %
y y » La Fresneda
Canada de Verich«  —
La Cerollera« —+la Portellada  *® Superficie del drea arrendudn @ RENFE: 2.5 ha aproxi-
madamente.
o Superficie de edificaciones rehabilitadas: 900 m?,
el —=Fuentespalda o Iniersicn  subvencionable apoyada por Leader:
e 03.876.903 pras.
& i ." . & i 4 PR L
Iara;e:- F I e hf:gTiT.l L;E promotor, el coste final ha ascendido a
97.000.000 pras.
* Subuwenciim recibida desde Leader 11: 15 millomes de ptas.
| o Habitaciones: 9 habitaciones con salg de esear, dormito-
Teruel vio ¥ bafio completn.

v el restaurante, ademds de una sala multiespacio en su
zona de altillo para exposiciones, comidas de empresa,
muisica, café-teatro, etc. En el edificio de viajeros se han
ubicado nueve estancias para el alojamiento en su planta
baja, ademds de salén biblioteca y sala de reuniones para
empresas en el planta alea.

El horel estd compuesto de 9 habitaciones con accesos
individualizados desde el exterior del edificio: todas dis-
ponen de sala de estar, dormitorio v bafio completo. Las
habitaciones se identifican por nombre de estaciones, v al
acceder a cada una se tiene la sensacién de llegar a dife-
rentes lugares de Espafia. La decoracion interior es distin-
ta y viene marcada por la personalidad de la ciudad que
representa. Las nueve habitaciones se asrupan en dos
tipos; suite v dobles.

En la cocma de la Parada del Compte se puede degus-
tar tanto la rica y variada cocina mediterrinea como rece-
tas vanguardistas, siempre contando con los productos de
calidad del Bajo Aragén: aceite de oliva virgen extra,
melocotén de Calanda, vino de la tierra v jamén D.O.
Teruel.

Esta experiencia es pionera en el turismo rural de
Espafia, y por eso recibié el premio de calidad de la
Diputacién Provincial de Teruel cuatro meses después de
su apertura, fruto del entusiasmo v esfuerzo, dia a dia, de
este empresario emprendedor. También en noviembre del
ano 1999, la Parada del Compre fue nominada finalista (4
hoteles) de los premios Iniciativa Hotelera 1999.
Actualmente son los mds prestigiosos del sector hotelero
espanol.

o Comedor: 23 plazas

* Dos salas de veuniomes de empresa con capacidad para 15
persomas.

o Pirking.

Un ejemplo a seguir

De rodos es sabido el abandono en que se encuentran las
estaciones de las lineas de ferrocarril en desuso, los molinos
de aceite y harineros, las antiguas fibricas... Este parmmo-
nio, que yo tanta importancia en el desarrollo de nuestros
pueblos, no debe caer en el olvido. Los tiempos cambian, las
oportunidades de desarrollo en el mundo rural también. El
proyecto de la Parada del Compte es un buen ejemplo
demostrativo de lo que podemos hacer con este patrimonio.
Hacen falta emprendedores v emprendedoras, apoyo de las
administraciones publicas y programas de desarrollo para
que aprovechemos nuestro patrimonio Con Muevias activi-
dades econdmicas que generan empleo en €l medio rural.

Alojamientos con encanto
Este proyecto es uno mds de los que, con la idea

comuin de rehabilitar el patrimonio v fomentar ¢l rurismo

de calidad, se han impulsado con la iniciativa Leader en
los pueblos del Mezguin y Matarrafia.
Otros ejemplos son:

— Mas del Aragonés, vivienda de turismo rural en
Penarrova de Tastavins. Se ha rehabilitado vuna rorre
del siglo XVI.

— La Torre del Visco, en Fuentespalda. Es una masia
medieval que ofrece alojamiento de gran calidad.

— Moli Nou, en Pefiarroya de Tastavins. Es un antiguo
molino harinero rehabilirado para apartamentos.

— Lo Convent, en La Fresneda. Es un convento del siglo
XVII que pertenecié a la orden de los Minimos v que
ha sido rehabilitado para convertirlo en hotel.
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— Casa Pallarés, en La Codofiera. Es una antigua casa de
labranza que se ha rransformado en vivienda de murismo
rural preservando su arquitectura tradicional.

Via verde Val de Zafran

La linea de ferrocarril Val de Zafrin (Puebla de Hijar a
Tortosa) lleva abandonada para su uso ferroviario unos 30
anos. Existe un proyecto de via verde dentro de otro mas
amplio: ruta dels tres reis, patrocinado por los ayuntamientos
de Alcaniz, Morella y Tortosa. El hotel Parada del Compre es
la primer= iniciativa privada que surge alrededor de esta ruta
interterritorial v puede ser ¢l inicio de un gran proyecto de
desarrollo impulsado por las tres comunidades aurénomas
(Aragon, Catalufa y Comunidad Valenciana) que compar-
fen un mismo territorio natural ¥ una misma lengua.

Un entorno de gran interés
La ubicacion de este hotel es privilegiada como centro
de numerosos lugares de gran atractivo cultural y medio-
ambiental:
— Paisajes inractos y variados de gran valor medioam-
biental en la cabecera del rio Mararrana accesibles a
pie, bicicleta y coche desde Beceite.

Donde obtener mas informacion

ORGANIZACION PARA EL DESARROLLO
DEL MEZOUIN Y MATARKEKANA AA».

Avda. Arapén, 13
4464 | !l.ﬂ‘!'..'l clitla | ]a'!'lri'h

— Red de Pequeios Recorridos del Mezquin, de la que
destaca la sineularidad del Barranc Fondo ( Belmonte
y Torrevelilla).

— Paisaje de terrazas ocupadas por olives y almendros,
gue son verdaderos ecosistemas para numerosas espe-
cies animales.

— Patrimonio arqueolégico de arte rupestre levantino.

— Conjuntos historico-artisticos de La Fresneda, Réfales,
Pefiarrova de Tastavins, Monroyo, Calaceite, Cretas y
Valderrobres.

Para contactar con Hotel Parada del Compte:
José Maria Naranjo Ferndndez/Pilar Vilés
Tels.: 978 769072 - 978 76 90 73
Fax: 978 776 90 74
http: | \ www.estancias.com
hrep: | \ www.rusticae.es
Antigua estacion de ferrocarril
44597 Torre del Compte (Teruel)

Siempre es necesario hacer reserva

(*) Gerente PEL GrRUPO Leaper OMEZYMAL

Direccitn General de Estructuras Agrarias
Servicio-de Desarrollo Rural
Secertn Jde Programas Comunitanios de Desarrollo
Edificio Pignatelli
P Marla Agustin, 36
50071 Zaragoza
Tell 976 71 4694

Tels: 99885 2011 -9Y8S 8BS 22 T8
Fax.: 9yR B> 24 03
b-mail: omezvma@jet.es
N videoconterencia: Y78 83 27 U9
Entrevista

Un

Pacto con el
188t po

Durante casi un siglo, fue recoleta estacion de terro-
carril ubicada en la ribera narural del rfo Matarrasia.
Todas sus reminiscencias, los aromas del viaje, los reen-
cuentros, kas despedidas... brotan de los edificios, del
entorno de huerta ¥ |?‘.U::'-qui: mediterrineo que la envuel-
Ven.

La Parada del Compte es un lugar donde ciertas
COSAS, €sas que a menudo anoramos, s¢ han detenido en
el tiempao. Y, sin embargo, otras han dado un salto hacia
el tuturo, al encuentro de un nuevo concepto de hotel
rural.

Las instalaciones combman la originalidad de su
concepcion con el respero al espiritu primigenio de la
estacion v entorno natural. Todo ello con el objetivo de

que la estancia sea una experiencia inusual v, sobre todo,
oratificante.

En la Parada del Compre los dias transcurren como
una sinfonfa de sensaciones. En cierta forma es hacer un
pacto con el tempo. Cada una de sus nueve estancias, con
OIS0 JL'.‘-'..II..' -..'[ ]'.'-'1111!'1‘1. NS TI‘i'*.:*-IL.'h._";.'i, €T un viape -..i-..‘ eY{)-
caciones, a un lugar de la peogratia peninsular.

La Parada del Compre dispone de una sala de reu-
niones para empresas v un conforrable salén de lecrura,
desde el que se accede a una rerraza donde disfrurar de
la pureza del clima y la vasta panorimica, orientada a la
férril ribera del rio Matarrana.

La singular rehabilitacion ha convertido el antiguo
almacén en un exquisito restaurante, una amplia sala
multiespacio en el altillo, marco idéneo para acrividades
de empresas, exposiciones, eventos socioculturales.

En ese pacto con el tiempo, existe tiempo para reali-
zar actividades diversas en plena naturaleza: pasear a
caballo, rutas a pie v en bicicleta, pescar, cazar, rutas cul-
rurales.

Estructuras Agrarias

Estancia. Canfranc,

Estancia. Atocha.

Recepcidn. (Antizuo almacén de mercanciu)

José Naranjo Fernandez, promotor del proyecto

—;(Qué es lo que le empujo a dejar
Barcelona y montar el hotel en la esta-
cion abandonada de Torre del Compte?

—La necesidad persomal de emprender
otro ritmo de vida en el medio natweral, crean-
do un establecimiento moderno y de calidad.

—»Cuudles han sido los problemas mas
importantes para sacar este proyecto ade-
lante?

—Cabe destacar el aspecto econdmico, ya
que la inversicn real se ha mcrementado el 40 %
de lo previsto. También el coste en tempo y
pesetas para darse a conocer en el mercado.
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—;Qué acciones se deberian realizar
para impulsar el desarrollo en el Mezquan
v Matarrana?

—Potenciar el turtsmo de calidad, evitar la
masificaciim v mantener el Tico parrimonio
natural v argquitectomico de la zona.

—(Qué ideas o provectos tiene para el
futuro?

—Aleanzar el reconocimiento en el mer-
cado naciomal e internacional como hotel sin-
gular, modemno vy de calidad. Implementar las
instalaciomes com nueves servicios.

Fsi wvzleren las med
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La cebolla,

un alimento
sano y siempre
presente

AMPARO LLAMAZARES ORTEGA (*)
ARTURO MARTINEZ RODES (¥*)

En ensalada. Las cebollas se consumen casi por igual cocinadas que en fresco

La cebolla es uno de los alimentos considerados como indispensables en |a cocina desde la antiguedad y
también en la medicina popular: desde el tratamiento de resiriados, asma, sabanones, varices... hasta los
mas recientes descubrimientos como anticancerigeno y reductor del nivel de colesterol (LDL), amen de

resultar un potente afrodisiaco.

Si hablamos de la Cebolla Blanca de Fuentes todavia hemos de anadir una virtud mas que no poseen el
resto de las variedades y es que no pica ni deja sabor desagradable en la boca.

Para saber hasta que punto era conocida esta cebolla a nivel popular y |2 opinién gque se tenia con respecto
a la cebolla en general, se realizé una encuesta en la Comunidad Autonoma de Aragon, en la que el 82 %
de los encuestados manifestd conocer 2 Cebolla Blanca de Fuentes.

RAGON produce 42.988 Tm de cebo-
lla distribuidas en 1.178 ha de las
990.000 Tm que se producen en
Espafia (Anuario Estadistico Agrario
de Aragén, DGA, 1996). Siendo una
minima parte la dedicada al cultivo de
la variedad Blanca de Fuentes, que debido a su peculiari-
dad esta valorada como muy positiva por los consumido-
res, podria incrementar tanto su cultivo como su consu-
mao, si mediante tecnologias poscosecha se pudiera man-
tener y conservar su calidad como inicialmente lo avala
el que pueda acogerse a la marca Aragén, Calidad
Alimentaria desde la Orden del 13 de agosto de 1997.

A continuacién exponemos los resultados de la encues-
ta realizada en una muestra representativa sobre los habitos
y preferencias de compra y consumo de las cebollas.

Los encuestados tenfan que rellenar un formulario con

tres partes:

— 1.* parte: sus datos personales (edad, sexo, profesién y
lugar de procedencia).

— 2.* parte: sus hdbitos de compra y consumo de cebo-
llas, asi como las caracteristicas que mas les gustaban
v cuales las que menos.

— 3.7 parte: exclusivamente referida a la Cebolla Blanca
de Fuentes, de la que, en caso de conocerla, tenian que
destacar las caracteristicas que mds valoraban de ella.

e la poblacién encuestada, sélo en el ambito de la
Comunidad Auténoma de Aragbn, estuvo muy igua-
lada en cuanto a la proporcién de hombres y mujeres.
La cuarta parte de los consultados procedia del medio
rural.

* La franja de edad mayoritaria estaba comprendida
entre 30-40 anos con el 32 %, seguida de entre 40-50
anos con el 30 % (figura I).

® En cuanrto a la profesion de los encuestados, predomi-
naban aquellos que poseian estudios medios (40 %) v

estudios superiores (25 %), frente al 12 % de amas de

.-'

casa, D % de agriculrores, 4 % de estudiantes, 4 % de
comerciales v 10 % de otras profesiones.

Resumen de los resultados

* [as cebollas se consumen casi por igual cocinadas que
en fresco. Si bien los encuestados hacian la salvedad
de que destinaban para ensalada la Cebolla Blanca de
Fuentes.

e FEl 28 % de los encuestados afirma comer cebolla todos
los dias. El 56 %, frecuentemente. Tanto en estos lti-

mos como en el 13 % que dice alguna vez, el porcen-
taje presumiblemente puede ser mayor, puesto que en
toda buena cocina la cebolla resulta indispensable
para preparar sofritos, salsas, etc., en los cuales Ia
cebolla puede perder su identidad visual pero no su
sabor (figura I1).

El sabor de la cebolla vy su facilidad para combinarse
con cualquier otro ingrediente culinario son lo que
mas gusta al 66 % v al 56 % de los encuestados, res-
pecrivamente. Su consistencia, su disponibilidad en el
mercado y su precio estan bastante menos valorados
(figura [1I). Curiosamente las mujeres valoran mucho
mas que los hombres su facilidad para combinarse en
la cocina v su disponibilidad en el mercado.

El picor de la cebolla es lo que menos gusta al 53 %,
se,guidﬁ por ¢l olor (20 %) y el regusto (18 %); v sélo
el 7 % indica su dificil conservacion. Las respuestas
entre hombres v mujeres estuvieron muy igualadas.

A la pregunta de: «Consumiria mas cebollas si...», la
mitad de los encuestados anotd la condicion de si no
picaran tanto, v una gquinta parte si se conservaran
mas riempo en casa.

Aunque el color ne es un facror decisivo en los moti-
vos de compra de la cebolla, mas de la mirad la prefie-
re de color blanco (figura IV).

Con respecto al tamafio, si bien se inclinan por las
cebollas medianas (39 %), a otro tanro (38 %) le da
igual el ramanio (figura V).

El picor sf gque representa un parimetro decisivo a la
hora de decidir la compra: el 45 % prefiere que no
piquen y el 48 % que piquen lo justo, frente al 1 % que
asegura que le gusta que la cebolla pique mucho (figu-
ra VI).

A la hora de la compra, al 41 % le ¢s indiferente el
nimero de cebollas que contenga el envase, el 34 %

L Oue me gusta menos de ias cebollas? | ¢ Que me gusta mas de las cebolias?
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Sabor. Mis de la mirad de los consumidores
prefiere la cebolla de color Blanco.

dice que le gusta comprarlas a granel, el 24 % en bol-
sas de malla de 3 6 4 unidades y sélo el 1 % en bolsas
de plastico de varios kilos (figura VII).

* (Como hemos remarcado al principio del articulo, el
82 % conoce la Cebolla Blanca de Fuentes, porcenta-
je del que ¢l 56 % es mujer v el 44 % hombre.

¢ De esta variedad destacan, en primer lucar, que la

caracteristica mds apreciada es su débil picor (56 %),
seguida de su suculencia en ensalada (47 %).
Nada desdeniable resulta que el 37 % destague como
positiva su procedencia aragonesa, con lo que esto
puede suponer como reclamo para proximas campanias
de promocién y comercializacién de este producto
agroalimentario (figura VIII).

o Para terminar se les propuso que escribieran qué les
sugeria la palabra cebolla; el sustantivo mds veces aso-
ciado fue sabor (22 %), seguido de ensalada (15 %),
ldgrimas (14 %), salud (13 %) y, en menor propor-
cidn: picor, agrado, indispensable, Fuentes de Ebro,
matacia, barato, olor...

(*) CenTRO DE TECNOLOGIA AGROALIMENTARUA {MOVERA)
Dipuracidin General de Aragin.

Caracterisilicas mas preciadas de la cebolla blanca do Foentes
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Emblemditica. La fachada de Ia sede de Casa Ganaderos en 1o calle
San Andrés de Laragoza.

(OSCAR TOMAS

La Casa de Ganaderos
vuelve por sus fueros

Apuesta. Casa de Ganaderos tiene desde socios de 17.000 cabezas
hasta sanaderos. radicionales con 308 calwezas.

Estos son —o, hasta hace muy poco, han sido— tiempos de agitacién y cambios en el mercado del ovino ara-
gonés. Los tltimos movimientos de fusion han revivido una ya vieja discusion acerca de las virtudes o defec-
tos de llegar a acuerdos para incrementar el volumen empresarial. A |a vista de los resultados actuales, todos
estos movimientos no han hecho perder su tradicional posicion relevante a la Sociedad Cooperativa Casa de

NTONIO' Sierra, presidente de la
Sociedad Cooperativa Casa de
Ganaderos, entiende que la creacion
de Oviaragén ha de representar una
«gran alepria», ya que la creacién de

otra empresa fuerte resultard beneficio-
sa para todos «porgue también estard interesada en luchar
por mantener los precios. La comperencia hara que el
mercado se ordene mejor v lo dnico que tememos es que
el volumen tan importante en que se ha metido
Oviarapdn les obligue, si no comercializan bien, a tirar los
precios, lo que también nos perjudicaria a nosotros.
Esperemos que en esta ocasidn rengan éxito».

Segunda oportunidad

Oviaragén es una segunda versién de una anterior
experiencia llamada Owviexport, en la que Casa
Ganaderos poseia ¢l 50%. El fracaso de aquella iniciativa,
desde el punto de vista de Sierra, encontré su fin por
culpa de una gestién poco eficaz y, en especial, cuando
«algunos consejeros, en contra de nuestra opinidn, se
obcecaron en convertirla en sociedad andnima. Casa de
Ganaderos salié de aguella operacién por decisién practi-
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Ganaderos de Zaragoza. Hoy por hoy, puede considerarse la segunda de Aragon por sus dimensiones.

camente unanime de su asambleas. Oviexporr llegé a fac-
turar 4.000 millones de pesetas y alcanzé los 700 socios.

Sin restarle la importancia que sin duda riene, lo cier-
to €8 que, en opinion del presidente de la Casa de
Ganaderos, «en no pocas ocasiones, la dimension no lo es
todo v lo que hace falra es una buena organizacién». Con
todo, Sierra recuerda que Casa de Ganaderos estd cre-
ciendo en la actualidad a un ritmo notable, en torno al
15%, v cuenta con una estructura empresarial muy ade-
cuada. En contra de lo que suele ocurrir en demasiadas
cooperativas, que los costes de estructura se disparan, en
¢sta cooperativa s¢ han contenido vy, por segundo afio
consecutivo, se ha rebajado la contribucién cooperativa.
En concreto, en esta ocasion los socios han recibido 160
pesetas mas por cordero vendido por este concepto.
«Estamos muy contentos de seguir nuestro caming —ase-
gura Sierra— y no cErramos Nuestras puertas a posibles
fusiones para formar otros grupos gue puedan ser tan
importantes o mds que Oviaragén».

A dia de hoy
En la acrualidad, Casa de Ganaderos cuenta con 325
socios. Dentro de la organizacion hay todo tipo de socios:

SAT de hasta 17.000 cabezas, cooperativas y socios con
rebafios de todas las envergaduras, incluidos los ganade-
ros tradicionales con 300 6 400 cabezas gue se van jubi-
lando y sus derechos pasan a otras explotaciones mayores
y méds viables...

Pero, segun las perspectivas de crecimiento, Casa de
Ganaderos va a sobrepasar este afio los 1.500 millones de
facturacién. La cooperativa comercializé en 1999 mas de
130.000 cabezas y, de cumplirse las previsiones, en el 2000
se alcanzaran las 150.000 6 160.000. «Llevamaos una mar-
cha ascendente magnitica v, ¢n dos afios, hemos puesto en
azul los 21 millones de pesetas que aparecian en miimeros
rojos en las cuentas relativas a Oviexport», recuerda Sierra.

Casa de Ganaderos presume de una red de comercia-
lizacién muy bien asentada, con una estructura de perso-
nal plenamente satisfactoria. En cuanto a mercados, su
intencion es ir, paso a paso, consolidindose alin mds en
Zaragoza —donde ya venden a los 60 camiceros muis
importantes— v en el trato con las cadenas y grandes
superficies que operan en Aragén. Pero tampoco olvidan
abrirse a nuevas posibilidades y, de hecho, ya se¢ han
introducido en Valencia y lo estdn haciendo en Madrid,
buscando siempre racionalizar los costes de transporte.

La otra cara de Casa de Ganaderos

(asa de Ganaderos no se limita a potenciar la comer-
cializacion de su producto bisico. Se ha implantado un ser-
vicio a socios que incluye asesoramiento sobre el terreno
acerca de instalaciones, manejo, gestidn... Ofrecen tam-
bién un servicio veterinario complementario, no solo de
patologias, a las ADS o veterinarios que hay en cada zona
y estin terminando de montar una central de compras
como entidad propia. Por su larga trayectoria, la coopesati-
va ha conocido los mejores v los peores momentos de la
historia de la comercializacion del ovino. Por ejemplo, en
el caso de la piel, tan apreciada por las mas renombradas

marcas internacionales, sabe
muy bien de su repercusion en
¢l balance final de la activi-
dad eanadera. Ahora ha
repuntado el precio, aundue
sin: llecar a las 2.700 peseras
que se llegaron a pagar hace
dos afios v medio; esa caida de
precios tocd fondo con 700
pesetas y ahora se mantiene
en torno.a 1.100.

Son otros los problemas,
quizd prioritarios, que hay que
superar para producir con una
adecuada fertilidad y prolifi-
cidad, y para contar con una L:m_:m H-E?Endmm'

y CHEGTYO SIErTH
tasa de mortalidad baja. No  preside Casa de Ganaderos.
basta con disponer de unas
instalaciones adecuadas sino que hay gue contar con un
personal experto que garantice un manejo adecuado.
Apunta Sierra que es dificil v, de hecho, «la carencia de
pastores cualificados —o no— es un factor limitante de las

explotaciones.

Un patrimonio que marca la diferencia

Casa de Ganaderos cuenta con una finca en Juslibol
de 180 hecrireas que es la joya de la corona porque, ade-
mds de las actividades puramente agrarias, aporta unos
beneficios extraordinarios por las gravas que se extraen
para la construccion del tercer cinturdn de Zaragoza. Hay
otra finca en Nuez de Ebro, de 60 hectireas, en la que se
hallan ubicadas todas las instalaciones de homologacion
y seleccion de corderos. Por fin, también posee un mag-
nifico edificio histdrico en la capital aragonesa, ubicado
en la calle San Andrés, que alberga las oficinas de la Casa
de Ganaderos v su archivo histérico.

tario, se presenten unos praductores «sin tachar.

Ternasco de Aragon, a la espera del refuerzo de unas marcas propias

Casa de Ganaderos retorno a su actividad en solitario vendienda poco Ternasco de Aragon, pero eso ha cambiado y ya
ha conseguido incluso ser lider puntual de comercializacion de este producto, como: ocurrio, por ejemplo, en agosto del
pasado ano. Argumenta el presidente de la cooperativa gue se debe a las calidades excelentes gue se ofrecen, «pues no
nos limitames unicamente a cumglir las especificaciones del Consejo Regulador de |a Denominacion Especifica: siempre
entre 9 y 10 kilos en canal y perfectamente faenado. De hechg, estamos estu-
diando lanzar una marca propia dentro del Ternasco de Aragon. Sabemos gue
se trata de Una operacian cara, que reguiere un marketing muy costoso, pern
estamos en ello, porgue ha llegadeo el momenta; las marcas refuerzan la ima-
gen de calidad que otorga la Denominacién Especifican. Animan & sus socdos
a que entren dentro de esta linea de trabajo, lo gue reguiere, en muchos Casos,
que reconviertan sus explotacionas y que hayan de facilitarles subvenciones.

Entre sus previsiones figura, ademas, prapiciar unas pauias de control de la
alimentacion para contribuira que, desde €| punto de vista alimentario y sani-

Marca propia. Casa de Ganaderos se plantea lanzar

una marea propia dentro de Ternasco de Arapon:
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Documento fundacional del Justiciazgo de Ganaderos.
1218, mava, 18. Zaragoza
Pergamino manuscrito original con plica, lemnisco y sello pendiente.

La Fundacion preserva ocho siglos de la historia de Aragon

El archivo privado que atesora la Casa de Ganaderos
es toda uma joya que, repartidos por sus anaqueles, Teco-
ge los aconteceres de la mstitucion a lo largo de ocho
siglos de la historia de Aragén a través de unas 4.000
causas juridicas documentadas y todas las actas del con-
sejo de administracion desde 1474.

Todo ese despliesue deja con la boca abierta a todos
los que lo visitan por vex primera. Llama la atencién el
Acta Fundacional de 1218,

pero también, entre otras

muchas, un documento quizd ‘ ‘ El archive privado recoge unas 4.000
causas juridicas documentadas , ,

no tan antigun —data de
172]— que consiste en un
registro visual de las marcas
que utilizaban todos los ganaderos de Aragin. Las tres
que se usaban: la de corte, en la oreju; la de pez, en el
lomo; v la de fuego, en la varilla.

Armando Servano es el divector de la Fundacién Casa de
Ganaderos, entidad encargada de mantener en perfecto esta-
do todo ese bagaje histérico. Pera también de memtenerlo vivo
factlitando la labor de los mvestisadores que acuden a consul-
warlo —mds de wna tesis ha tomado cuerpo gracias a sus fon-
dos documentales— v rodedndolo de actividades culneales,
tales como cursos, charlas, presentaciones de libros. .. acowi-
dades que la Fumdacion vedliza en la propia sede de la Casa de
Ganaderos pero también en las comarcas, sobre todo cuando

Bufete (mesa) plegable del Justicia de Ganaderos.
Siglo XVIL prncipios.

se trata de asumtos mds técnicos tales como los velatvos a la
samidad anmal.

Aseaura el presidente de la Cooperativa y la
Fundacién, Antonio Sierra, que los socios jamds discuten
el dinero que se destina a la Fundacién —entre 5 y 10
millones cuesta mantenerla en marcha— porque «el
ganadero siente que pertenece a algo muy importante y
que mevece la pena conservar esa memorias.

De reyes, justicias y horcas

Fue fundada en 1218
por Jaime I, mds de cincuen-
ta arios antes que la Mesta,
v se trata de la vmica mstitu-
cicm de este tipo —con toda seguridad de Espafia y posible-
mente de todo occidente— que ha mantenido sw actividad
y comservadoe su nombre desde su creacion.

Come explica Armando Serrano, divector de la
Fundacién, no hay teorfa fija acerca del porqué se cred
Casa de Ganaderos. Es posible que Jaime [ otorgase la
jurisdiccién civil y criminal a la organizacion gremial de
ganaderos para mtentar ganar apoyos, de los que estaba
muy necesitado. Se trataba de wun vey nifo, de diez anos
de edad, que estaba completamente arruinado y que aca-
baba de escapar del castillo de Monzén. Es posible que, a

cambio de un importante apoyo econdmico a este ey
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Libro de marcas. 1722, Zarapoza. Libro de Tegistro de las marcas
v seniales del ganado d:: los muembros de Casa de Ganaderos,

huérfano de padres vy de poder, éste les concediese unos
privilegios casi abusivos.

Hasta el rey debia callar

El Justicia de Ganaderos es una figura singular que
no se da en ningin otro punto de Ewropa. Era elegido por
votacion entre los ganaderos, sus fouales, v en él recaian
la jurisdiccion civil y oriminal, de forma que los ganade-
tos de Zaragoza, cuando tenian un problema con la Ley
¥ aunque nada tuviese que ver con la ganaderia, no acu-
dian al Justicia de Aragéin, el representante del rey, sino
al Justicia de Ganadevos. Quien podia, se apresuraba a
manifestar su condicion de ganadero porque sabia que le
tha a juzgar un ganadero, quizd amigo o familiar, quien,
a su vez, era consciente de que, al cabo del tempo, la
situacion  podia reproducirse pero con los papeles de
Tusticta vy reo cambiados.

En el peor de los casos, le quedaba el iiltmo privilegio
pasible, puesto que en Zaragoza habia dos horcas: la del
rey y el concejo, que estaba en el Mercado Central, v la
de los ganaderos, que se encontraba en el Camino del
Cascajo, cerca del barrio de San Gregorio; se usaba, s,
pero mo mucho. El pader del Justicia de Ganaderos era
casi absoluto y ante sus resoluciones no cabia recurso.

Esta duplicidad produjo contimuos conflictos entre el
Justicia de Aragon v el de Ganaderos, puesto que cual-
quier reo insatisfecho con la resolucidin del de Ganaderos
mientaba hacer valer su condiciom de aragonés para bus-
car en el de Aragén una sentencia mds favorable; com
£scaso éxito, por cierto.

Campanilla del Justicia de Ganaderos. Siglo XV, finales,

Del siglo del esplendor a los borbones

El siglo XV fue un momento importante para la ciu-
dad de Zaragoza, como demuestra la profusién de pala-
cios renacentistas que datan de esa época, pero también
para la Casa de Ganaderos. Y es que las familias de judi-
oS conversos, muy enriguectdas gracias al comercio, no
podian acceder a la propiedad de la terra, que estaba en
manos de las familias nobles aragonesas. Asi que la
opcidn mds interesante que encontraron fue la de inver-
tir sus cuantiosos caudales en ganado, un bien que podi-
an ir adquiriendo a la medida de sus disponibilidades de
cada momento vy que les proporcionaba una renta sus-
tanciosa.

La legada de los borbones a la monarquia espafiola
marcé un cambio significativo en la historia de la Casa de
(Gamaderos. Felipe V derogd los Fueros de Aragém y supe-
ditii las sentencias del ambito criminal de los tribunales de
la Casa de Ganaderos a la ratificacion de la Audiencia del
Rey. Ast continué durante el siglo XVIIT hasta que, tras la
Guerra de la Independencia, ya en el XIX, Fernando VII
recuperd defmitivamente para la monarquia todos los pri-
vilegios comcedidos por Jaime I.

En el siglo XX, tas la Guerra Ciuil, Casa de
(Ganaderos marco un hito en la comercializacion del
ganado ovino ¥, lo que es mds importante, en la de las
lanas, aspecto fundamental hasta la caida de este merca-
do hace diey afios. En la historia mds reciente, la de los
diex viltmos afios, la cooperativa aposté por la aventura
de lograr sociedades de comercializacion de mayores
dimensiones, lo que dio origen a Oviexpart.
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Se han sucedido en Europa dos etapas claramente diferenciadas respecto del cultivo v aprovechamiento del
chopo, con un antes y un después del ano 1947, fecha en la que se constituyd la Comision Nacional del
Chopo. El intenso crecimiento industrial posterior a la Il Guerra Mundial (1939-1945) y el desarrollo de tec-
nologias nuevas revolucionaran el area de la populicultura. Espana estuvo presente en las sucesivas reunio-
nes técnicas de la Comision Internacional e incluso se celebré aqui la nimero VIl en el ano 1955. En esta
sesion el coordinador y responsable fue 2l ingeniero de montes Jaime Fanlo. Pocos meses despues, en abril
de 1956, publicabz un valioso folleto sobre El Chopo, en el gue se recogian por primera vez v en un lengua-
je sencillo y didactico los nuevos avances en el conodmiento del chopo y su explotacion industrial.
Sorprenden al lector aficionado, casi 50 anos después, la claridad y vision de su planteamiento practico ante
un cultive tradicional que comenzaba a vislumbrar nuevos usos y alternativas.

A utilizacién v aprovechamiento de los chopos
se conoce desde hace varios siglos. Su madera
tuvo miltiples usos domeésticos y sirvié también
como defensa de cauces v avenidas. Pero fue el

gran auge de la industria del desenrollo ¢l que
introdujo el cambio en el cultivo tradicional de
las choperas. La nueva maguinaria permite obtener lémi-
nas continuas de espesor muy delgado que sirven de base
para la fabricacion de rableros contrachapados. A su vez,
¢l rendimiento de estas industrias exige maderas homogé-
neas, con digmetros superiores incluso a 40 centimetros,
sin grietas, defectos ni torceduras, blancas, sin nudos, de
mediana densidad y libres de los atagues de hongos e
INSECtOs.
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La respuesta a esta exigencia era producir en el menor
plazo posible de tiempo, un tipo de chopera diferente a las
masas de chopos tradicionales mas propias de terrenos
marginales semiabandonados.

Revision

Se revisaron con urgencia todos los chopes conocidos
v utilizados hasta entonces y se comenzaron a divalear los
chopos hibridos euramericanos producidos por chopos
introducidos de América del Norte, hibridados después
con los nigra europeos v clonados. Se inicia ¢l conoci-
miento de las técnicas de hibridacién arrificial, impulsadas
especialmente por el IFIE de Madnid, y se revisa la moder-
na clonologia utilizada en ltalia, Francia y Holanda. Al

Populicultura

Superficie, Aragin cuenta con unas 10.000 ha de choperas.

precisar mayores escuadrias, se ensayan rarcos de planta-
cion mds amplios v se recomienda por primera vez el
marco real de 6 por 6 metros incomprensible en la prime-
ra época. Se hace imprescindible el riego durante el vera-
no y por tanta la nivelacion previa del rerreno. Los nue-
vos clones de chopos, en su mayoria de aricen italiano,
rechazan los suelos excesivamente arcillosos, encharcados
o salinos. Se desarrollan diversos sistemas de poda para
evitar los nudos producidos por las ramas gruesas v la bifur-
cacién habitual de las guias. Se hace necesario mecanizar
y modernizar la produccion de planta en los viveros, que
debera estar identificada por clones, edades y origen de la
estaquilla. La nueva plantacion requerird un suelo bien
drenado v laboreado v hovos de al menos 60 centimertros
de profundidad. Se introducen cilculos de caudales de
agua para riego, de abonados, asi como también un calen-
dario de rraramientos fitosanitarios.

La precisién del trabajo pionero de Jaime Fanlo que
nos ocupa v que data de cuarenta y cinco afios, contenfa
va tablas comparativas de produccidn obtenidas en el
Instityto italiano de Casale Monferrato El estudio iba
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Calidad tecnoldeica. El chopo de Armpin cuenta
comn unas condiciones climaricas excepcionales.

dirigido a los diversos orsanismos v particulares interesa-
dos, con la intencion de hacer extensién y divalgacion
agrarias en diferentes situaciones y comarcas aragonesas

del valle del Ebro.

Conclusion

La experiencia de estos afios, y personalmente los dlti-
mos veinte, nos han demostrado que la produccién de
madera de chopo de calidad para su desarrollo industrial
resulra cotizada y rentable en competencia con otros cul-
tivos. El impulso de los diversos centros de investigaciéon

Euro-americanos

-
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Robusta Serotina Regenerata
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europeos, incluido el nuestro de Zaragoza, ha hecho que
hoy se conozcan bien las respuestas necesarias para lograr
una plantacién idonea a nuestro svelo y clima.

Hoy se conocen bien la composicién mds adecuada
del terreno a plantar, €l clon y tipo de planta para cada
situacion, el manejo y control varietal de los modernos

viveros, €l marco y turno mas productivos, la cantidad y
calidad del agua de riego, el control de las plagas mas
habituales, los cdlculos de eubicacion, crecimiento v pro-
ductividad de una plantacion, todo ello en un mercado
que todavia puede absorber mayor cantidad de rollizos de
chopo de calidad.

Tabla para la cubicacion aproximada de chopos en pie

Circunferencias a la altura del pecho en centimetros

Altura desde el suelo hasta un grosor en tronco de 10 cantimetros de diametro, en metros

48 | 42 — — = == = — — —
72 64 57 — - - - = — — =
= &2 /3 66 62 - - a— —_— - =
— 96 87 79 72 68 64 — — =
- 107 98 a0 83 77 72 69 — —

T = 107 100 53 87 | 51 76 T, —_—

L — — 118 110 102 g3 | S0 85 | 80 76

| — — — 121 110 102 o5 22 af 32
— - - - 131 120 110 104 98 93 89
— — — — 124 117 110 | 104 98 94
—_ — - — 132 23 116 | 110 104 98 ;
— = — — 138 129 122 115 110 105 1,200
= _— — — 145 134 128 127 114 110 1,300
— | — — — 150 140 133 126 120 115 1,400
T — — — 156 145 139 et 125 | 118 1,500

Para pesar de circunferencias a digmetros dividase por 3. Por ejlemplo: 72 de arcunferencia es equivalente a 24 cm de diametro.

TURNO 11 amos

Parcelas de exparimntannn en el instituto de Casale Monferrato, en Italia

N Precio por m’

= e [ e B sk 2 ] Desenralla
4 15.000 |
et - 3x3 3x3 | 10x3,5 10%3,5 5
sin aclareos aclareos 6 afios sin aclareos 5in aclareos 750 ptas.
{ NGmero 1.710 1.2 corta de arboles 285 285 Sierra
de pies jpor fa arboles 2.2 corta de arboles arboles arboles 10.000 |
Violumen total 205 my 224 m’ 272 ov 348 m’ 500 ptas.
: Papel
Crecimiento _ _ 7 500 |
medio 18,6 m* 203 m’ 24 7 m’ 3t 6m -
por ha v afio 325 ptas
Velumen Valor Vialumen \Vatlar Valumen | Valor Volumen | Valor
e the pias, A Bak 0, .| TS, E S m° 9% | DA, % me % | pras. g
12| 59| 9000 |11(226] 10| 16.500 |18 |921| 34| 69.000 47|118| 34! 88.500 i4? AN
i 48/233| 24000 |30| @| 27| 30000 |32| 04| 38| 52.000 36(133| 38! 66.500 |36 i
| | 14|70,8| 47.12 |58| 74| B3| 46.15 |50 | 76| 28| 24700 17| 97| 28| 31.525 17 Slerra
| 65 272 348 Papel
| Total 205 80125 | |224 92.650 | 145,700 186.525 |
Precic medio | | |
por &rbo 72,18 | 8346 | 511,22 654,47
| Rt ?M# 1= ﬂ s 13245 16.957 |
— || L =153 3] + |
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w2 de Aragon ascenderiaa umasi. | Huesca 1270 50 1.200 2.530
e 2217 1 ﬁ%cﬂmﬂmh@ﬁﬁ@e{a it 223

n forestal (1.791 ha}sﬂfi%msdc 2
: de EDGK'MrE;&ha _ m:ﬂﬂtea.’.

Populicultura publica
Ebro Cinca

Fapuhcuitura privada
Conjunto Aragon

Origen de los terrenos Ambito ripario Ambito rigario Agricola alternativo
Tamano explotacion (ha) 36,4 29,1 L

Tipo de propiedad Consorcie / Convenio Patrimonial DGA, Privada

Tipo de plantacion Superficial con riego Superficial con nego Superficial con riego
Metodo de plantacion Atioyado con tractor Retro, Plantacidn Ahoyado con tracior
Espaciamiento (m x m) B & BX6 Sxh SixE bxb
Tipo de plantas RITT R1TT RITI

Clores MC -214 MC, 1214, Avanzo, Flevo MC, -214
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