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OFICIAL

DE LA PROVINCIA DE ZARAGOZA

ESTE PERIODICO SE PUBLICA TODOS

LOS DiAS, EXCEPTO LOS DOMINGOS

Las leyes obligan en la Peninsala, islas adyacentes, Canarias
g territorios de Africa sujetos 4 la legislacién peninsular, 4 los
¥~inte dias de sa promulgacién, si en ellas no se dispusiese otra
cosa. (Cédigo civil).

Las disposiciones del Gobierno son obligatorias para la capi-
tal de provincia desde que se publican oficialmente en ella, y
desde cuatro dias después para los demis pueblos de la misma
provincia, (Ley de 8 de Noviembre de 1887).

Inmediatamente gue los sefiores Alcaldes y Secretarios rect
ban este BoLrTin OrFiciAL, dispondrén que se fije un ejem lar el
e.il '1i“°|d° costumbre, donde permaneceri hasta el rocrbc del
siguiente.

Los Sres. Secretarios cuidardn, bajo su més estrecha respon-
sabilidad, de conservar los niimeros de este BoLeT{N, colecciona-
dos ordenadamente para su encuadernacién, que deberd verifi-
carse al final de cada semestre.

PARTE OFICIAL

PRESIDENCIA DEL CONSEJO DE MINISTROS
§S. MM. el Rey Don Alfonso XIIT(q. D. g.) ¥

la Reina Dofia Victoria Eugenia contintian sin no-
yedad en su importente salud.

De ignal beneficio disfrutan SS. AA. RR. el
Principe de Asturias, el Infante Don Jaime y de-

més personas de la Augusta Real Familia.
(Gaceta 4 Enero 1909).

SECCION PRIMERA
MINISTERIO DE LA GOBERNACION

INSTRUCCIONFS TECNICAS
4 que se refiere el anterior decreto ).

Condiciones gque deben reunir los alimentos, papeles,
aparatos, utensilios y vasijas
AGUA.
_Toda agua destinada 4 la alimentacién deberé ofrecer las

siguientes condiciones:

Ser transparente, incolora, inodora é insipeda.

Que la determinacién cuantitativa de sus componentes
Bo arroje cifras que superen los siguientes limites:

Materia orgénica total valorada en liquido dcido

y expresada en OXigeno .. .. «i...oeiiaenin 4
Amoniaco por reaceion direeta . .......v... GaPRy >
Idem libre determinado por destilacién ......... 002
Idem albuminoide..ses v ovseniins s snspanans 0:005
Acido DItTOB0. 'uos es s sremenssss »
TdeT DIATIE0. . v s o b e v s s omiioiole aisionogngees G 20

Que no contenga en suspension productos intestinales del
hombre 6 de los, animales.

Que no contenga sino una escasa proporeién de gérmenes
inofensivos, euyos cultivos den en la experimentacion fisio-
légica resultados satisfactorios y ninguno procedente del
tubo instestinal, ni otros menos frecuentes de earacter pa-
togeno.

Debers tenerse en cuenta que cualquiera agua cuyo ani-
lisis haya arrojado una yez conclusiones desfavorables, pro-
cederd considerarla, por lo menos, como sospechosa; y que
por el contrario, el hecho de que un solo anélisis demuestre
gu bondad, no debe ser motivo suficiente para poder apre-
ciar en definitiva su valer higiénico.

El andlisis de las aguas de una localidad, en vista siem-
pre de un conjunto de antecedentes geolégicos, locales, fisi-
cos, quimicos, micro raficos y bacteriolégicos, deberd ser
motivo para que los Laboratorios organicen un servicio per-
manente, por el que diariamente, & ser posible, se hagan las
investigaciones necesarias bajo el concepto de una posible
contaminacion.

HIELO

Debe admitirse como hielo alimenticio el fabricado arti-
ficialmente que dé por su fusién una agua potable y pura.

El hielo natural contiene seguramente las impurezas y
gérmenes que existen en las aguas de donde proceda, ¥
su uso en las bebidas y alimentos queda prohibié)o, pudién-
dose emplear igualmente que la nieve en la preparacion de
helados y bebidas heladas, pero no directamente, sine por
medio de los aparatos usuales, en forma que no sea posible

un contacto con las mismas.

LECHE Y BUB DERIVADOS

Bajo la denominacién de leche no debe admitirse méas
que la procedente de vacas, gin ninguna modificacién en su

Miligramos
por
litro.

Residuo fijo por evaporacion seco 4 180° centigra-
dos, hasta peso constante. .....c oov  conocnn 500
Residuo fijo por calcinacion al rojo sombra.... . 450
Cloro expresado en cloruro de 80dio ... ...ove 70
Acidosulfarico. ...y cve seraeiaes SR e R T )
B Sd Sl pmei R o T ks 200
Magdeeln.... .... cccvoemerariaravan it HE SR 30

(1) Véase «Boletin» 30 Diciembre 1908.

composicién provocada per sustraceion de enalquiera de
sus elementos, ni adicion de ninguna sustancia. La leche
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de cualquier otro animal debera venderse con una denomi-
nacion que exprese claramente su origen; por ejemplo: le-
che de cabras, leche de ovejas, ete,

No podra venderse leche que no sea extraida de anima-
les sanos y bien alimentados, después del parto, cuando el
calostro haya cesado de producirse.

Seran toleradas todas lag manipulaciones y preparaciones
consagradas por uso, como la pasteurizacion, esterilizacion,
enfriamiento, congelacién y desecacion, no permitiéndose
la mezcla de leche si no son de la misma procedencia animal.

BSe tolerara la venta de leche reconstituida por mezela de
agua con leche concentrada en las Jdebidas proporciones,
siempre que sea vendida en forma que 0o pueda caber duda
al comprador sobre su condicién y elaborada en buenas
condiciones higiénicas. Queda prohibida la adicién de toda
clase de sustancias destinadas 4 la conservacién.

——

La leche concentrada es la leche privada de la mayor
parte del agua de constitucion, generalmente hasta un
tercio de su volumen, en aparatos especiales por evaporacidn
en el vacio, en frio 6 en caliente.

La leche en polvo 6 en tabletas estd constituida por la
leche desecada.,

Estos productos no deben contener, excepeién hecha del
azicar (sacarosa), ninguna materia extrana 4 la leche.

MANTEQUILLA

La denominacién de mantequilla debe reservarse exclu-
sivamente & la materia grasa extraida de la leche de vacas
6 de la crema de la misma.

La mantequilla preparada con leche de otros animales
debe venderse con la denominacién correspondien te.

La proporeién de agua no deberd exceder de 16 por 100,
ni la acidez de la mantequilia de mesa'de un 8 por 100, y de
un 20 por 100 la de cocina.

Seran toleradas:

Todas las manipulaciones puramente meednicas ¢ figi-
cas encaminadas 4 una buena preparacion de la mante-
quilla 6 4 su conservacién; -

La adicién de sal de cocina en la proporcién mixima de
un 10 por 100; . :

La coloracién con materias inofensivas, v 1153

QUESOS

Debe entenderse por queso el producto separado de la le-
che, de la crema 6 de la leche descremada total 6 parcialmen-
te, coagulandola por medio del cuajo 6 de una acidificacidn
conveniente, y sometiendo el coigulo asi obtenido 4 un tra-
tamiente apropiado para cada variedad de queso.

Serdn toleradas las siguientes manipulaciones y préeti-
cas encaminadas 4 la elaboracién de un buen producto:

La esterilizacion previa de la leche ¥ su coagulacién
quimica ¢ biolégica;

La adicion de sal comun en la proporcién conveniente &
las necesidades de la fabricacion;

La coloracién por medio de sustancias inofensivas:

La adicién de materias aromaticas igualmente inofen-
sivas.

Todo queso cuya procedencia no sea la de la regién nor-
mal de origen, debera ser vendido con la denominacién ;
q}loe corresponda, pero acompafiando la palabra imitado g es-
tilo.

ACEITE

No podré venderse como aceite destinado & la alimenta-
cion mds que el procedente de la aceituna,

Cuando Ios aceites ofrezean una acidez superior 4 un 5
por 100, calculada en dcido oleico, no deberdn admitirse
como alimenticios.

Se tolerarén como précticas encaminadas & mejorar el
producto:

L La mezcla de aceites de oliva entre si de diversas calida-
e8;

Laypnriﬁaacidn por decantacidon ¢ filtracién.

MANTECA DE CERDO
Esta grasa debe ser exclusivamente el roducté obteni-
do por fusién del tejido adiposo del cerdo sacrificado en !
buen estado de sanidad. i
La proporeién de agua en la grasa de puerco no debera
exceder de 1 por 100,

HARINA, PAN Y PASTAS ALIMENTICIAS

Deberé entenderse por harina, sin otro calificativo, el pro-
dacto de la molturacién del trigo industrialmente puro. {

Se admitird una tolerancia en harinas extrafias del 1
por 100, en consideracion & la dificultad de una seleccidp
perfecta.

Las harinas de buena ealidad deberin contener: de 10 4
16 por 100, como maximun, de agua; de 8 4 15 por 100 de
gluten seco y 28 4 36 por 100 de gluten hiamedo; 16 por 100
de cenizas; 3'D por 100, como maximun, de celulosa, y una
acid;z expresada en dcido sulfdrico que no exceda de 1
por 100.

El nombre de pan debe referirse sslo al producto obteni-
do por !a coceidn de la masa, hecha mecanicamente, con
una mezcla de harina de trigo, levadura, agua potable y
sal comin. .

El pan fabricado con harinas de otra procedencia, 6 adi

.cionado de diversas materias alimenticias como leche, hue-

vo, aziicar, etc., debera distinguirse con una denominacién

. especial.

El pan de general consumo, 6 sea el de trigo, se elabora-
ré con harinas de las condiciones especiticadas, y por lo que
concierne & su buena coceidn, aspecto, olor y sabor, debera
ser de calidad irreprochable,

La proporcion de agua que podra tolerarse para el pan de-
nominado espafiol no debera exceder del 30 por 100, y para
el francés, del 35. La proporeidn de cenizas, ineluyendo la
sal, no serd superior a un 3 por 100, y la acidez expresada
en dcido sulfirico serd de un 0°25 por 100 como maximun,

i e B

Debe entenderse por pastas para sopa 6 alimenticias los
productos abtenidos por desecacion de la masa no fermen-
tada, hecha con agua y sémolas 6 harinas de trigo de buena
calidad, ricas en gluten, sin adicién de ninguna mwateria
colorante, y moldeadas mecanicamente.

Toda adicidn de harinas diversas ¥ de colorantes inofen-
sivos debera anunciarse en forma que el comprador sea ad-
vertido sobre la verdadera naturaleza del procducto. En el
caso de que por el andlisis se evidencien mezclas 6 colora-
cion artificial sin haberse llenado dicho requisito, el pro-
ducto se declarard como falsificado.

VINO.

Se entenderd por vino la bebida resultante de la fermen-
tacién aleohélica, completa ¢ incompleta, del zumo de la
uva fresca y madura.

No constituiran manipulaciones y practicas fraudulentas
las que & continuacién se especifican, por encaminarse &
conseguir una vinificacién normal ¢ & la conservacion de
los vinos:

La mezela de vinos entre si;

El encabezamiento con aleohol de vino;

La congelacién bajo el punto de vista de la concentracién
pareial;

La pasteurizacion;

La clarificacién por medio de la alblimina, de easeina pu-
ra, de gelatina pura ¢ cola de peseado y de tierra de Lebrj-
ja, @ otras de composicién idéntica, siempre que se hallen
bien lavadas;

La adicién de tanino enla cautidad indispensable para
efectuar el tratamiento por medio de las albtiminas 6 de la
gelatina;

La clarificacion de los vinos blancos por medio ‘del ear-
bén puro;

El tratamiento por el anhidrido sulfuroso procedente de
la combustién del azufre ¥ por los bisulfitos alcalinos cris-
talizados y puros, 4 eondicién de que el vino no contenga
mas de 200 miligramos de anhidrido sulfuroso, libre y
combinado, porilitro. Los bisulfitos no podrén ser empleados
en cantidad superior & 20 gramos por hectolitro,

Con relacién & los mostos, se admitira:

El tratamiento por el anhidrido sulfuroso y por los bisul-
fitos alcalinos en las condiciones expresadas, la adicién
de tanino, la de acido tartrico eristalizado Y puro éa los
mostos insuficientemente acidos y el empleo de levaduras
seleccionadas. No permitiéndose el empleo simultineo del
acido tartrico y azicar ni del enyesado cuando la cantidad
de sulfatos en el vino, ex presados en sulfato potasico, sea su-
perior 4 la cifra de dos gramos por litro, 6 de cuatro para
los vinos generosos, secos 6 licorosos ¥ espumosos.

La adicion de cloruro sédico, & condicion de que la canti-
dad total de cloro, calculada en eloruro sédico, no exceda
de un gramo por litro.

En los vinos espumosos se observaran las tolerancias
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consignadas, admitiéndose ademés las manipulaciones y ; pas regiones, se permitird la venta siempre que se anuncie
tratamien tos conocidos con eljnombre de método ckampaiies, | snl condicién con el nombre propio del producto en cada lo-
i calidad.

asf como la gasificacion por el dcido carbdnico puro. ;

Sin embargo, ningiin vino podrd ser vendido con sdlo el
nombre de ¥ino espumoso, sino en el caso de gue su eferves-
cencin resulte de una segunda fermentacidn alcohdlica en
botellas, sea espontdnea 6 producida por el método Champa-~
fies. Tratindose de vinos gaseados por adicién de _é.«_:l_do
carbénico, deberd consignarse en lus etiquetas su condicidn,
poniéndose Champnagne de Fantasia 1 otro calificativo en
idénticos caracteres & la palabra Vino espumoso 6 Champag-

ne, que no permita confusién sobre la naturaleza del pro- |

ducto.

Se entenderd por vinos licorosos los vinos que se prepa-
ren por cualquiera de los procedimientos que ge especiiican
6 que resulten de la mezela de los diferentes vinos entre si:

1.° Vioos secos y encabezados;

2.° Vinos semidulces, abocados, producto de una fer-
mentacion parcial detenida nuturalmente 6 por adicion de
alcohol;

3.° Vinos dulces resultantes de la adicién de alcohol 4
la uva 6 al mosto;

4.° Vinos cocidos aleoholizados.

Para la preparacidn de éstos podra utilizarse la‘uva, més
0 menos pasa.

En concepto general se estimardn como fraudulentas to-
das las manipulaciones y pricticas que tengan por objeto
modificar el estado natural de los vinos para disimular la
alteracion ¢ engaliar sobre sus cualidades sustanciales
origen.

CERVEZAS

Se entenderd por cerveza la bebida obtenida por fermen-
tacién alcehdlica del mosto elaborado con ldpulo, cebada
germinada, levadura y agua.

Se permitiran las siguientes manipulaciones y practicas
encaminadas & su fabricacién normal y 4 su conservacidn:

La clasificacién por medios mecdnicos y de sustancias
cuyo empleo estd declarado licito;

La pasteurizacion;

La adicién de tanino en la proporcién necesaria para la
clarificacion por medio de las albiminag 6 de la gelatina;

La eoloracion por medio del caramelo 6 de extractos ob-
tenidos por la torrefaccién de eereales.

El tratamiento por el anhidrido sulfuroso puro proceden-
te de la combustion del azufre 6 por Jos bisulfitos puros, con
la doble eondicién de que la cerveza no retenga mas de 50
miligramos de anhidrido sulfureso, libre y combinado, por
litro, y que el empleo de bisulfitos esté limitado 4 5 gramos
por hectolitro,

La bebida que se venda con el nombre de cerveza no debe
estar fabricada sino con las sustancias mencionadas en su
definicion. Aquella cerveza en cuya preparacion se haya
reemplazado parte de la cebada con otros cereales ¢ mafe-
rias amilaceas debera ser vendida eon una designacidn es-
pecial que indique claramente su composicion.

SIDRA

Se entenderd por sidra la bebida procedente de la fermen-
tacion aleohdlica del zumo de manzanas frescas 6 de una
gnezcla de manzanas y peras, extraido con adicién de agua

puro.

No constituirdn manipulaciones ¢ précticas fraudulentas
las que tengan por finalidad su preparacién normal ¢ la
conservacion de la bebida;

La mezela de sidras entre si;

La mezcla de sidras y del zumo fermentado de la pera;

La adicién de azicar para endulzar las sidras 6 preparar
las espumosas;

La adicién de albimina 6 gelatina, asi como la del tani-
Do, necesario para la clarificacién por medio de estas sus-
tancias;

La pasteurizacién;

El tratamiento por el anhidrido sulfuroso procedente de
la combustién del azufre, ¥ por los bisulfites alealinos eris-
talizados y puros, 4 condicion de que la bebida no conten-
g2 mas de 100 miligramos de anhidrido sulfuroso por
litro, libre ¢ combinado, y que el empleo de bisulfitos alea-
linos esté limitado & 10 gramos por hectolitro;

La adicién de acido tartrico 6 citrico & la dosis maxima
de_ 500 miligramos por litro;

. La eoloracion por medio de la cochinilla, del caramelo 6
infusién de achicoria.

Constituyendo la sidra aguada una bebida usual en slgu-

El mosto de manzana 6 pera no debe utilizarse ni vender-
se como bebida.

Por lo que respecta al mosto, se declara licito:

La adicién de aziear, la de tanino, fosfato aménico cris-
talizado puro y fosfato de eal puro; el tratamiento por el an-
hidrido sulfuroso y bisulfitos alealinos en las condiciones
expresadas anteriormente y el empleo de levaduras selec-
cionadas,

Con relacién 4 las sidras espumosas, se observarin las
mismas prescripciones que para los vinos espumosos,

ALCOHOLES, AGUARDIENTES Y LICORES

El aleohol ordinario ¢ etilico es el producto de la destila-
cién y rectificacion de un liquido fermentado, cualquiera
que sea; pero la denominacién del alecohol de vino 6 natural
no debe aceptarse sino exclusivamente para el producto de
la destilacién del vino.

Al alcohol utilizado en la alimentacién deberd ser ven-
dido siempre con indicacién de la primera materia de que
provenga.

El aguardiente debe ser, en términos generales, ol pro-
ducto resultante de la mezela de aleohol ordinario con agua
en diversas proporciones y aromatizado 6 no por destiliza-
cién en presencia del anis'y endulzado 6 no con sacarosa,

En los aleoholes y aguardientes se toleraré un limite mé-
ximo global de impurezas normales de 2 gramos por litro
de alcohol de 95° centesimales, entre las que el furfurol no
deberd exceder de 0402 por litro. La proporeion de impure-
zas en los alcoholes de industria no debera exceder de 16
por litro.

Ademés de los aguardientes comunes, deben ser definidos
los siguientes como mis importantes:

Cognac.—Es el producto de la destilacién de vinos natu-
rales y conservado en toneles especiales, & cuys madera de-
be el color.

Kirsch —Es el producto exclusivo de la fermentacién al-
cohdlica y destilacion de las cerezas y guindas.

Ginebra.—Es el producto de la destilacion del mosto fer-
mentado de cereales en presencia de las bayas de enebro.

Rom y Tafia.—Son productos aleohdlicos obtenidos por la
fermentacion y destilacién del zamo de la cafia de aztcar 6
de las mezclas, jarabes y vinazas producidas por las fabricas
de azuear de caiia,

Whishy.—Este aguardiente procede de la fermentacion
del trigo, de la cebada y centeno ¢ del maiz.

Brandy.—Es el producto de la destilacion de los buenos
vinos de mesa.

e

Deben considerarse como licores los aleoholes destinados
4 la alimentacion, aromatizados por maceracion 6 destila-
cién en presencia de diversas sustancias vegetales, ¢ pre-
parados por la adieion al aleohol del producto de la destila-
cion de dichas sustancias en presencia del alecohol ¢ de
agua, ¢ por el empleo combinado de estos diversos procedi-
mientos y edulcorado 6 no por medio de aziear, de glucosa,
de azicar de uva ¢ de miel, y coloreados 6 nocon sustan-
cias inofensivas,

Sera tolerada:

La presencia de indicios de cinc y la de cobre, siempre
gue no exceda de 0°04 gramos por litro.

La de écido cianhidrico, siempre que su totalidad, libre
y combinado, no exceda de 0'05 gramos por litro,

El empleo de colorantes inofensivos, siempre que la de-
nominacion especifica del licor vaya acompaiiada del califi
cativo coloreado.

La adicion total ¢ parcial de aromas, siempre que al
nombre especifico del licor se acompaiie el calificativo arti-

JSicial.

La sustitucién de la saearosa, parcial ¢ totalmente, con
glucosa, siempre que al nombre especifico se acompaie la
palabra fandasta.

Las palabras coloreado y artificial deberén estar impresas
con iguales caracteres a los del nombre del licor que apa-
rezca en etiquetas y anuncios.

CAFE
No podré venderse con el nombre de café verde ¢ tosta-
do, en grano 6 reducido & polvo, después de la torrefaccidn,
mas que la semilla del Coffea ardbica L., 6 de otras especieg
del mismo género,
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No se tolerardn otras manipulaciones que la mezela de
ceafés de diversa procedencia, siempre que sea advertida por
el vendedor, y la torrefaccién como tratamiento 1ndispen-
sable para hacerle alimenticio.

El barnizado de café en grano tostado con una prepara-
cion de materias alimentieiag solubles en agua, que no ex-
ceda de un 2 por 100, sera tolerado, por excepeion, consi-
derando que tiene por objeto evitar la absoreién de hume-
dad, la pérdida del aroma y Ja descomposicién de los acei-
tes esenciales. Sin embargo, el café asi preparado no debe-
rd venderse sin que sea prevenido el comprador.

Se considerara como adicionado de agua todo café tosta-
do que & 100° centesimales pierda més del 5 por 100 de su
peso.

Los sucedaneos del café no podrin venderse sino bajo

" una denominacién desprovista de la palabra caf¢, estando

prohibida la venta de mezcla de éste con cualquiera de di-
chos articulos. :
TH

Se considerard tinicamente como té 4 las hojas y yemas
de varias especies del género Thea libradas al consumo bajo
diferente aspecto, segiin su procedencia y preparaeion.

No seran toleradas otras manipulaciones mas que la mez-
cla de tés de diversas calidades, siempre que sea advertida
por el vendedor.

La cantidad de agua que podré admitirse para ne consi-
derar un té como falsificado no debera exceder de un 10

or 100, y la de cenizas entre 4 y 7, solubles en agua por
0 menos en la proporeién de un-50 por 100,

CACAO Y CHOCOLATE

Con el nombre de cacao sélo debe admitirse la semilla de
Theobroma cacao L, y con el de chocolate, la pasta prepa-
rada por el molido en caliente del cacao, desprovisto de su
cubierta y mezclado con cantidad variable de azicar y un
aroma.

La proporeién de aztcar no deberd exceder de un 60 por
100. Una proporeién mayor & un 4 por 100 de cascarilla de
eacao en el chocolate serd considerada como falsificacion.

Seré tolerada la sustitucidn parcial del cacao con produc-
tos alimenticios, siempre que en las cubiertas de los pa-
quetes y en la misma pasta se consigne la inscripcién Mez-
cla aulorizada. Todo chocolate que no lleve este requisito
serft considerado como vendido en concepto de puro, y, por

“tanto, falsificado, una vez evidenciado el engafio por su

analisis.

Los fabricantes de chocolates deberdn presentar, para su
aprobacidn en los Laboratorios, las férmulas de que se sir-
van, indicando las proporciones y calidad de las sustancias
empleadas para cada clase.

JARADES

Debe entenderse por jarabe el liquido constituido por so-
lucién de azlicar/(sacarosa) en 2gua, en el zumo de frutos,
en infusiones 6 decocciones vegetales, ¢ bien en soluciones
acuosas de sustancias dcidas 6 aroméaticas extraidas de ve-
getales,

Serd tolerada la venta de jarabes artificiales & condicién
de que no contengan ninguna sustancia ni color nocivo y
de que sean vendides, haciéndose constar en etiquetas,
prospectos y toda clase de anuncios, que son imitaciones
de los jarabes naturales, por medio de la palabra fanlasie ¢
imitacion.

Todo jarabe artificial sobre cuya condicién no se preven-
gt al comprador se considerard como falsificado.

AGUAS Y BEBIDAS GASEOBAS

Deben estar compuestas por el agua sencillamente satu-
rads de dcido carbonico & una presion determinada, 6 por
el agua mezclada con jarabes y saturada 4 menor presion,

El agun que se utilice para su preparacién debera ser
potable y pura bajo el punto de vista bacterioldgico, reu-
niendo por su parte los jarabes las condiciones que se espe-
cifican al tratar de los mismos,

BEBIDAS REFRESCANTES Y HELADOS

Corresponderdn en su eomposieién 4 la que deban tene-
en cada caso los elementos esenciales que proceda emplear
en su preparacion, y, porjtanto ,& la que supongan los nom-
bres con que sean vendidos.

AZICAR

| presen de una manera claraj su condicién, considerandose

Debe ser el produeto determinado quimicamente con el
nombre de saearosa, extraido principalmente dela cafia de |
pziicar y de la remolacha. |

]

| pero su abundancia supondra una falsificacién.

i
La cantidad de az(icar reductor que contenga no deberd |
exceder de 5 por 100, y las de cenizas, de 2. .
El azticar refinado, comercialmente puro, deberd conte-
ner 99'5 por 100 de sacarosa; el blanco cristalizado, 98%
por 100, y los terciados, cuando menos, 65 por 100.

GLUCOSA

Debe ser el producto de la transformacién del almidén
por el agua acidulada compuesto de glucosa y dextrina en
proporciones variables, agua, escasa cantidad de mateiag |
orgénicas 6 minerales y ligeramente dcido; 0'5 por 100 |
como maximun

AZUCAR INVERTIDO

Debe ser el producto de la transformacién de azicar de |

cafia 6 de remolacha en una mezela dextrosa y levolosa. |

La acidez citrica ¢ tartrica no deberd exceder de 05 por |

100, y de la sulfirica no podré tolerarse mas que indicios. |
MIEL

No se admitiré con el nombre de miel sino la sustancia |
que producen las abejas, por transformacién de los jugos
azucarados que recogen en las fiores y otras partes de las |
plantas. E

La miel de abejas pura debe contener como méaximun: 20 |
por 100 de agua; 030 4 080 de totalidad de materias minera- -
les; sacarosa, de 1 4 8 por 100; azdcar invertido de 65 & T7;
dextrinas diversas, de 1*4 a 8 por 100, y 0°04 & 018 por 100
de acidez calculada en acido formico.

PRODUCTOS DE CONFITERIA Y PASTELERIA

Ante la imposibilidad de establecer definiciones, por lo
numerosos y variados que son, deberdn tenerse presentes
como reglas de caricter general:

Que estimados como productos de fantasia, se admitiran
en su confeccion materias alimenticias, de cualquier clage
que sean, y colores inofensivos, siempre gue éstos no sus. |
tituyan & la yema de huevo, !

Que deberan ser vendidos con denominaciones que ex-

como falsificados los que ofrezean una composiecion distin-
ta de la que hagan suponer aquéllas, si no se previene al
comprador, en forma gue no de lugar 4 ninguna duda acer-
ca de su naturaleza.

VINAGRES

Debe considerarse como vinagre el producto obtenido de
la fermentacién acética de las bebidas aleohdlicas que reu-
nan las condiciones ya especificadas ¢ del alcohol diluido;
contendrd como minimum 6 por 100 de écido acético.

No constituirdn manipulaciones frandulentas:

La adicién de sustancias aromaticss.

La coloracién artificial por medio del caramelo, cochini=
lla y de toda materia inofensiva.

Con el nombre de vinagre de vino, vinagre de sidra 6 vi-
nagie de cerveza, no se tolerard ningin producto que no
proceda exclusivamente de la fermentacion de dichas be-
bidas,

Las mezclas de estos vinagres con vinagre de alcohol y
la coloracion de los vinagres seré tolerada siempre que se
haga conocer al comprador; en el primer easo, la propor-
cién exacta de la mezcla, y en el segundo, poniendo el ca-
lificativo coloreado de una manera'clara y sinabreviaturas
en etiquetas, anuncios ¢ prospectos, ¢ sobre los recipientes.

La fabricacién de vinagres con dcido acético, dcido piros
lefioso y acidos minerales, esta prohibida, asi como su adi-
cion & los vinagres naturales ¢ de aleohol. ;

El vinagre no deberé contener anguilulas ni vegetaciones i
criptogdmicas, !

BAL DE COCINA

Debe ser el producto designado quimicamente con el
nombre de cloruro sodio.

La salde cocina ha de ser completamente soluble en
agua, sin dejar residuo perczptible a simple vista. No con-
tendrd una proporeién de agua superior & un 8 por 100, ni
exceder las sales de ca. al estado de sulfato, y las de mag-
nesia, valoradas en cloruro, de un 1 por 100,

AZAFRAN

El produeto conocido con el nonbre de azafrén debe estar
exclusivamente constituido por los estigmas desecados del
Crocus sativus L.

Se tolerara la presencia de escasa cantidad de estilos,

PIMENTON
El producto denominado pimentén debe estar constituido




eTh

8%

l6n

‘188 ;
100
de.:'
‘POI' l.
108, |

cia

cer-

) de
reu-
ido;

1ini=

6 vi-
1)
 be-

ol y
e 86
por-
- ca-
uras
1tes.
piros
adi-

ones {

n el

s en
con-
), ni
nag-

estar
5 del

tilos,

buido

pE LA PROVINCIA DE ZARAGOZA 59

exclusivamente por el fruto seco y pulverizado de
t ro-o. . > -
0Se, ]t.oleran'm en ¢l mismo. como proporciones maximas:
12 por 100 de agua, 10 por 100 de cenizas y 18 por 100 de
extracto etéreo.

CLAVO

El clavo de especia debe ser el botén floral maduro y de-
desecado del Caryophylius aromalicus L. 5

La proporeion maxima de cenizas no deberd exceder
de 7 por 100, y la de aceite esencial oscilara entre 10 418
por 100.

PIMIENTA

La pimienta negra es el fruto incompletamente maduro
y seco procedente del Piper nigrum L., y la blanca, el fruto
maduro y seco privado de su envoltura. 3

En el polvo de pimienta negra, la proporeién de cenizas
gerd como maximum 7 por 100; la de celulosa no gerd su-
perior & 35 por 100, la de extracto aleohélico, & 18, y la de
agua, de 12 4 14 por 100. En la blanca, las cenizas seran
35 como maximun; la celulosa, 7, y el extracto aleohélico,
13, debiendo encontrarse la proporeién de agua en los mis-
mos limites que la tolerada para la pimienta negra.

MOSTAZA

La mostaza es-el producto resultante de la pulverizacién
de 12 mostaza negra 6 blanca procedentes del Sinapis nigra
L. y S.alba L. Dicho polvo, mezelado con yinagre ¢ Vino
blanco, 6 con una mezcla de los dos y adicionado de ciertas
especias y de sal 6 aztcar, constituye la mostaza de mesa.

n mostaza en polvo no debera contener més de bpor 100
de cenizas y de 1 a 2 por 100 de esencia.

CANELA

La canela estd copstituida por la corteza desecada y pri-
vada en su mayor parte de la capa epidérmida, procedente
de diversas especies de caneleros, especialmente del Cin-
namomun ceylanivm, Breyne, y del C. Cassia Blumen.

1.a canela de buena calidad no debe contener mas de B
por 100 de cenizas, 18 por 100 de extracto alechdlico, ¥
como minimun 1 por 100 de aceite esencial.

CONSERVAS ALIMENTICIAS

Deberin correspender de una manera general en su com-
posicion 4 la de las legumbres y frutos frescos con que
estén fabricadas, no permitiéndose la adicién de ningu-
pa sustancia antiséptica ni de otras que suponga una re-
duceién: del walor comereial ¢ alimenticio del producto*

Se tolerara el reverdecimiento, & condicion de que no
contengan més de 100 miligramos de cobre por kilogramo
de materia sdlida.

Los frutos y legumbres secos deberdn ofrecer su color
natural y no contener mas de 12 por 100 de humedad.

Les conservas de carnes deleran contener todos los ele-
mentos nutritivos de la carne y las de pescado, crustdceos
J mariscos responderan en sus respectivas procedencias a
las denominaciones con que sean vendidas, lo mismo por
euanto se refiere al producto en si que & los procedimientos
de conservaci6n, hallandose exentas de ageuntes infecciosos
y de elementos toxicos.

La adicion de sustancias antisépticas y de materias co-
lorantes esta prohibida, asi como el empleo de recipientes
metalicos, botes, latas, ete., cuyas condiciones no se ajus-
ten & lo prevenido sobre los mismos.

CARNES Y 8US DERIVADOS

Procederén de animales sacrificados en buen estado de
ganidad, con la garantia de la [nspeccion Veterinaria que
debe existir en todos los Mataderos, y observandose las dis-
posiciones contenidas en el vigente Reglamento de Policla
sanitaria de los animales domésticos.

Sus detivados deberan eluborarse con carne de animules
sanos en buen estado de conservacion, y no podréan vender-
se con nombre distinto al que corresponda por su composi=
cién, condiciones y origen.

La aplicacion de sustapcias antisépticas y materias colo-
rantes queda prohibida,

pimien- !

|

MATERTAS COLORANTES

Colores que pueden utilizarse en la fabricacién de licores,
jarabes y productos de confiteria:

Mauterias vegetales, & excepeién de la goma guta y del
aconito napelo.

Las materias colorantes derivadas de la hulla que se es-
pecifican en razén de la minima eantidad que los produclos
eitados pueden contener.

Colores rojos.

Kosina (tetrabromo-fluoresceina).

Eritrosina (derivados metilados y etilados de eosina).

Rosa bengala-floxina (derivados iodados y bromados de
la fluoresceina clorada).

Rojos de Burdeos.—Punzo 6 amapola (resultado de la nc-
cion de los derivados sulfo-conjugados de maftol scbre las
diazoxilinas).

Fucsina acida Coupler.

Colores amarillos.

Amarillo dcido, amarillo de oro, ete. (derivados sulfo-con
jugados de naftol).

Uolores azules.

Azul de Lyon.,

Arul lumiere.

Azul Coupier y similares (derivados de la rosanilina fri-
fenilada ¢ de la difenilamina).

Colores verdes.

Mezela de los amarillos y azules citados,
Verde malaguita (éter clorhidrico del terrametildiamido-
trifenil-carbinol).
Colores violeta.

Violeta de Paris 6 de metilanilina.

Queda prohibido el uso de los colores minerales & base
de plomo, mercurio, cobre, arsénico, antimonio y barita
para matizar toda clase de sustancias alimenticias, asi
con;o los papeles y cartones que se utilicen para envol-
verlas,

CONDICIONES DE LOS UTENSILIOS RELACIONADOS
CON LA ALIMENTACION

El eatafio de la hojalata con que estén construidos los bo-
tes, latas y cajas que deban contener alimentos, asi como
las partes metalicas de los gifones .y biberones, 'y las que
puedan estar en contacto del vino, cerveza, gidra y vinagre,
igualmente que el estafio del interior de las vasijas y solda-
duras, no contendrd mas de una centésima de arsénico y
1 por 100 de plomo.

La soldadura de los betes y latas de conservas debera ser
aplicada sobre 1a parte exterior, y podra hacerse con estafio
cuya proporcion de plomo no exceda de 10 por 100, admi-
tiéndose para el argénico la tolerancia mencionada.

Queda prohibidoel ‘uso de recipientes de zine ¢ hierro
galvanizado para las bebidas y alimentos y los fabricados
por entero 6 parcialmente con plomo.

En los utensillos y vasijas de cocina, pasteleria, reposte-
ria y salchicheria, asi como en toda clase de aparatos que
giryan para preparar aguas gaseosas y bebidas, el estailo es
de abgzoluta precisién.

El empleo de utensilios de aluminio 6 aleaciones de alue
minio y de nikel y aleaciones del mismo estd considerado
como inofensivo.

Los esmaltes y barnices de los utensilios metilicos 6 de
tierras no deberan abandonar plomo bajo la aceion del dcido
acético,

No deberfn contener plomo en su parte utilizable los
atensilios de piedra, como las ruedas de moler cereales y
otras sustancias alimenticias.

No debera contener plomo ni zine el eaucho con el que se
construyan utensilios, como tetinas de biberones, anillos
para frascos de conservas, tubos para cerveza, vino, vinagre
y otros de an@logas aplicaciones.

El papel de estafio, destinrdo & envolver sustancias ali-
menticias, asi como las capsulas, no deberan contener MAas
de | por 100 de plomo y una centésima de arsénico.

Madrid 22 de Diciembre de 1908.—A probado por Su Ma-
jestad,—J. de la Cierva,

(Gaceta 23 Diciembre 1908,)
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OFICIAL

REAL ORDEN CIRCULAR

La reventa de billetes de espectéculos publicos,
no autorizada por disposicién legal alguna, en-
vuelve indudablemente una vejacién inmoral &
injusta que, si la costumbre pado introducir y
mantener en Kspafia, como excepeidn lamentable,
ninguna cousideracion de respeto 4 derechos ad-
quirides impone que prevalezca; pues si bien es
inconcuso el derecho de los empresarios ¢ de
quienes se dedican & celebrar espectaculos publi-
cos para seflalar el precio de todas y cada una de
las localidades para presenciarlos, no cabe fundar
en ningun titulo que se ofrezcan esas mismas lo-
calidedes, que taltan en los despachos, al lado de
éstos 6 en las inmediaciones de los edificios en que
los espectdculos se celebran, exigiendo un sobre-
precio que no representa la remuneracién legiti-
ma de un trabajo personal y sf sélo una exaceidn
inmoderada, que, ya se realice de acuerdo con log
eInpresarios, ya sin su conocimiento, constituye
un abuso, que las Autoridades gubernativas no
deben tolerar se perpetie en perjuicio del interés
publico,

En su virtud, S, M. el Rey (q. D. g,) ha tenido &
bien disponer:

1. Que se prohiba en absoluto la reventa de
billetes de espectaculos piiblicos de todas clases,

2.° Que se obligue & los empresarios de dichos
espectdculos 4 habilitar, precisamente en los edifi-
cios donde se celebren, cuantas expendedurias sean
hecesarias, en relacion con el nimero de localida-
des, para el rapido despacho de billetes, sin moles-
tias para el publico que lo solicite y de suerte que
en ningin caso quede aquél estacionado ¢ aglome-
rado ante aquéllas, debiendo estar abiertas por lo
menos durante cinco horas antes de comenzar los
espectaculos,

3.°  Que se autorice desde luego 4 las empresas
para habilitar, conjunta ¢ separadamente, expen-
dedurias en diferentes puntos de las poblaciones,
en las cuales puedan facilitar al piblico las locali-
dades que demande, sin que en ellas, en los despa-
chos ni en las contaduriss se reserven localidades
no vendidas ni pueda seflalarse como subreprecio
cantidad superior al 15 por 100 del importe de ca-
da billete; y

4.° Que las Autoridades gubernativas persi-
gan y castiguen la infraccién de las reglas ante-
riores, imponiendo 125 pesetas de multa por la
primera falta, 250 por la segunda y 500 por la
doble reincidencia, llegando, después de impues-
tas dichas tres correcciones, hasta la suspensién
del espectéculo si se cometieran con la complici-
dad de la empresa, sin perjuicio de dar cuenta 4
los Tribunales, por el delito de desobediencia.

De Real orden lo digo 4 V. S. para su conoci-
miento y cumplimiento. Dios guarde 4 V. S. mu-
chos afios. Madrid 3 de Enero de 1909,— Cierva.
—8r. Gobernador civil de la provincia de....,

Gaceta 4 Enero 1909).

e = TR RS-,

SECCION SEGUNDA
GOBIZAN0 CIVIL DE Ld PROVINGIA D2 ZARATOZA

Carreteras.

Para practicar la informacién ptblica & que se
refiere el art. 13 del Raglamento de 10 de Agosto
de 1877 dictando reglas para la ejecucion de la vi-
gente ley de Carreteras, se anuncia al piblico, que
el proyecto de carretera de tercer orden de Sos 4
Ruesta, trozos primero, segundo y tercero, estars,
de manifiesto en la Jefatura de Obras publicas de
esta provincia, calle de Santa Cruz, nimero 19,
durants el plazo de treinta dias, & los efectos del
art. 14 del citado Reglamento,

Zaragoza 2 de Enero de 1909.—EI Gobernador,
Juan Tején y Marin.

Negociado 3.—Circular.

Encargo 4 los Sres, Alcaldes, Guardia civil,
Cuerpo de Vigilancia y demés Autoridades depen-
dientes de la mia, procedan & la busca y captara
de los sujetos que & continuacién se expresan, de-
clarados en rebeldia por el Juzgado de instruccidn
de Pina de Ebro:

Bernardo Hernindez Gavarrd, edad veintitin
aflos, gitano, sin domicilio fijo.

Antonio Luis Sanchez, nataral de Zaragoza, de
veinticinceo aflos de edad, soltero, sin domicilio.

Manuel Rovira Blane, de veintiocho afios de
edad, casado, sin domicilio.

Caso de ser habidos los mencionados sujetos
los pondrén & disposicién del Sr. Juez de instruc-
cion del referido Juzgado.

Zaragoza 4 de Enero de 1909.—EI Gobernador,
Juan Tején y Marin. ;

SECCION TERCERA |
GOMISION PROVINCIAL DE ZARAGOZA T

CIRCULAR

Conforme 4 lo dispuesto en la Real orden de 22
de Marzo de 1850 6 Iustruoccién de 9 de Agosto ]
de 1877, aprobada por Real orden de la misma fe- :
cha, la Comisién provincial, de acuerdo con el Qo-
misario de Guerra de esta Plaza, ha seiialado el
precio de las raciones que los pueblos han sumi-
nistrado al Ejército durante el mes de Diciembre
tiltimo, en la forma signiente:

Pts. Cta.
Racidn de pan........... 00
Idem de cebada. ..... eibidia o LIS

Idem de paja............. - 025
Litro de aceite. .. ....... 1425
Idem de vino,...0evu..... 022
Kilogramo de carne.,..... 2

. Idem de carbén... ... PR L |
Idem delefia............. 004

A los precios referidos presentaran los Ayunta-
mientos los recibos de suministro para su abono
en la forma que dispone la Real orden de 18 de
Septiembre de 1848,

Zaragoza 4 31 de Diciembre de 1908.—El Vice-
presidente, Augusto Ruiz Rafioy,—Por acuerdo

o
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de la Comisién provincial, el Secretario, José Vi-
dal.—El Comisario de Guerra, Gonzalo Elices.
L ]
Para dar cumplimiento & lo dispuesto por la
Exoma. Diputacién provincial, ha acordado esta

Comisidn la venta en piblica y segunda subasta de
las reses del ganado vacuno que se detallan 4 con-
tinuacidn, existentes en la Vaquerfa del Hospital,
4 excepcion de aquéllas que se hubieren enajena-
do hasta el dia de la licitacidn,

TIPO

BAR S ‘ EDAD CIRCUNSTANCIAS licitaoion

3o NOMBRE CLASE RAZA AD ci RO

orden. Ptas. Cts.
1 Generosa.. ... Vaca......| Holandesa.. ...| 2afios..,.,| Prefiada de8 meses..... C R 650
2 Rioridac.. i auis Idamiy. ... | Tdema . oiin & 3 ety Ider_n......‘... S e 925
3 Carbonera. ..... Fdomy . ] Cldems ool L PRI Paridaide'] mieg, . 85 TV 5 850
4 Marquesa... .. ddem:! s b bdeaniCl ks il 418,00 Pendiente de celo.. ... L 850
5 Montafiesa,,.... Idem.., Idem. cxindiginos| 05 Prefiada de 8 meses..... SR 925
6 Confitera.. ...... Idem .. ..., e ven o B A ldem de 2 idem .....,....0. 0. 850
n Golondrina...... Idem 8 (et BN 5 i P e » 800
8 Romerd, 1107, .5 [ 1dem ), Jdam . #5i0 bl ko Pendionta deceloi i 900
9 Redonda . Idem...... IamiiG L ofla. i £ B Memi Lo i R 800
10 Duquesa. . Idem...... Idem...; aEeptid il 1 e A R Ty 900
11 BT TS R U [ e 106D . vas T o I 1 T R s Hoiaih 850
12 Deliciosa.. .....| Idem.., Idemyt i s b ld i oiPiidemi 2 s s e e 925
13 Mora (i .00 P Tdem Idem...... 51Id......| Prefiada de 8 meses . g 950
14 Garbosa...... ..| Idem. Idem i DA ~5 b addeme ) Lag v ro man Salitaes, 925
15 Rabosa .. .....| Idem Idem B LR 5 P el Pendiente de celo...... R T 8%
16 Praviana... ... Idem.... Fdemzeses o dekdeoooy, Prefiada de 2 meses.. .. .. A 800
17 Betrellni. o0 ol Tdems i Ty, Jaem- e S 71 (e fdem a8 ) pieN 0 N, S 900
18 Milagfos........ Idem... ... Idem R e A | Idem de 8 meses. ..., i e IR R
19 Panebat | sall .| sddema yin Agramoory it B b Pendiente de celo . .......... 700
20 Hermosa. .. . .| Idem..... .| ‘Holandesa..,... 8 Id.. Prefiada de 3 meses.,..... . , 750
21 L T R L 2 1 e 7 (21 1 AT S ain ) sl .| Pendiente de celo..,.. . ..... g 800
22 MBJR. o wontraar | FO8ML vy ldemzsniic et Id il Prefiada de 4 meses........ .., 800
23 Hermosa........| Novilla Idem. , Rold iy e Idem‘de Tidemy.. 5%, 5.5 L 600
24 Careta i Idem., Idem, .... ....| 18 Meses Idem de 2 idem . .....; bt g 450
25 Elavel. .l .2 SH Buey i Nayarra .......| 6 Afios Torgdeishor ool o 450
26 Chaparro.. .... Idem ..... BHN . apvaieniid DId: . Mdemiv . Cle v S Eet e 450

La subasta se celebrars en la Direccién del Hos- |
pital el domingo 17 del corriente mes, & las diez
y media, por el sistema de licitacién verbal y pu-
Jas de cinco peseias ¢ multiplos de esta cantidad
sobre la sefialada como tipo por cada res en la
ultima casilla de la relacién precedente.

Para tomar parte en el acto debera constituirse
previameute en la Administracién del Hospital el
depdsito de cien pesetas,

El importe del remate se satisfard en metélico
precisamente hasta el dia 20 del actual, fecha en
que se hard entrega de las reses adjudicadas. Estas
8e encontrardn de manifiesto en el Hospital para
que puedan ser vistas por el piblico en las horas
que determine el Administrador.

Zaragoza b de Enero de 1909.—E! Vicepresi-
dente, Augusto Ruiz Raftoy.—Por acuerdo de la
Comisién provincial, el Secretario, José Vidal.

SECCION CUARTA
Tesoneria do Hacionda ds la provincia de Zarapoza,

Con fecha 14 de Diciembre tiltimo se remitié por
esta Tesoreria un oficio al Sr. Alcalde Presidente
del Ayuntamiento de Pedrola, apercibiéndole y
conmindndole con la malta que determina el ar-
ticulo 184 de la ley Municipal, por no haber remi-
tido la certificacién de los ingresos efectuados en
la caja municipal de dicho pueblo, la cual le fué
reclamada en 25 de Noviembre anterior en cum-

plimiento de lo dispuesto en el articulo 109, letra
D, nim. 9 de la Instraccién de 27 de Abril de
1900, euyo correctivo le fud impuesto por el sefior
Delegado de Hacienda como comprendido en el
apartado 2.% art. 183 de dicha ley y art. 6.°, ni-
mero 21, caso 2.° del Reglamento de la Organiza-
cién provincial de 13 de Octubre de 1903.

Lo que se publica en el Bonrrin Orioian, en
vista de no haber acusado recibo del citado oficio,
& pesar de habérsele ordenado, en analogia con lo
preceptuado en el art. 46 del Reglamento de pro-
cedimientos de 13 de Octubre de 1903, cuya noti-
ficacidn se considerars hecha administrativamente
y correrd el plazo de ocho dias desde su publi-
caclion,

Zuaragoza 2 de Enero de 1909.—EI Tesorero de
Hacienda, Toribio de la Serna.

SECCION QUINTA
Ayuntamiento do L2 §, B, 7 X, B, Ciudad do Zamagoma,

Habiéndose celebrado la primera subasta para
el suministro de ciertos articulos de consumo con
destino & la Casa Amparo sin que se presentase
postor para varios de ellos, por acuerdo del Ayun-
tamiento se anuncia segunda licitacién, en las
mismas condiciones y tipos de precios que rigie-
ron en la primera, de los articulos siguientes: 36.000
kilogramos de harina, 1.260 kilogramos de aceite,
1.000 decalitros de vino tinto, 1.000 kilogramos de
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garbanzos, 1.000 kilogramos de judias, 750 kilo-
gramos de bacalao, 3.000 kilogramos de patatas,
1.000.kilogramos de pasta para sopa y 1.000 kilo-
gramos de arroz.

El acto tendrd lugar en la Casa Consistorial, &
las once del dia 5 de Febrero préximo, rigiendo el
anuncio publicado en el BoreTin OFIcraL de 29 de
Octubre 1ltimo, y con arr-glo 4 la Instruccién de
24 de Enero de 1905.

Lo que se anuncia al piblico para sau conoeci-
miento y efectos consiguientes.

Zaragoza 4 de Enevo de 1909.—E1 Presidente,
P. D, Pedro Noaflles.—A. Manuel Urbez, Secre-
tario,

JEFATURA DE OBRAS PUBLICAS

Ferrocarriles. —Expropiaciones.

El Sr. Gobernador civil se ha servido acordar,
con fecha 4 del que carsa, lo signiente:

Visto el expediente de expropiacién de terre-
nosen el término municipal de Morata de Jalén
para llevar & cabo las obras de ampliacién y mo-
dificacion de vias y andenes en la estacion de di-
cho pueblo:

Resultando que reotificada por el Alcaldela re-
lacién del tnico propietario 4 quien afecta la ex-
propiacidn, se publicé en el Boreriz OriciaL de
esta provincia de fecha 25 de Febrero dltimo,
abriendo un plazo de treinta dias para que los in-
teresados pudieran aducir las reclamaciones opor-
tunas:

Resultando que durante el expresado plazo, el
propietario interesado D. Antonio Toral Lafuente,
vecino de Morata, presenté una reclamacién opo-
niéndose 4 la ocupacién de sus terrenos por consi-
derar que Ja Compaiiia puede lievar & efecto la ex-
propiacion sin ocupar su inmueble y ereer que por
la situacidn de la finca puede llegar & quedar inu-
tilizada la misma:

Considerando que la ocupacién de la pequeila
zona que se expropia es para ejecutar las obras co-
rrespondientes al proyecto aprobado por la Divi-
8i6n con fecha 21 de Junio de 1907:

Considerando que del examen del plano remiti-
do por la Compaiiia resulta que la parcela en cues-
tidn sélo tiens H1 metros 75 centimetros y que mno
ha lugar 4 tener en cuenta la manifestacion del
reclamante de que por la situacién de la finca ha
de quedar inutilizada por completo de seguirse el
eriterio sostenido por la Compaiifa, toda vez que
esto no tiene lugar por la presente expropiacion,
y que si en su dia pudiera llegarse 4 iuutilizar la
finca por nuevas obras, habia de ser previo pro-
yecto y nuevo expediente para expropiar y pagar
todos los dafios y perjuicios.

Considerando que en este expedienfe se han
cumplido todos los requisitos de la ley de 10 de
Enero de 1879, y visto el informe emitido por la
Comisién provincial, de fecha 22 de Diciembre 1l-
timo, considerandolo perfectamente razonado y
justo;

! Este Gobierno civil ,haciendo uso de las faculta-
des que le confiere el art. 18 de la citada ley y de
conformidad con lo propuesto por el Ingeniero

Jefe de Obras publicas de la provincia, ha acorda-

do declarar necesaria la ocupacién de los terrenos
de que se trata.

Lo que de orden del Sr. Gobernador se hace
piblico por medio de este Bouerin Orician como
previene el art. 25 del Reglamento de 13 de Junio
de 1879.

Zaragoza b de Enero de 1909.—E! Ingeniero
Jefe, Salvador Pérez de Laborda.

b Esti Ul 6 it Argnys del Mar (Barcelona).

Convocatoria.

La Direccién de la Real Escuela Oficial de Avi-
cultura, establecida en la villa de Arenys de Mar
(Barcelona), hace piblico que el curso de Gallino-
oultura é industrias anexas correspondiente al
afio 1909, comenzara el dia 1.° de Abril préximo,
pudiendo concurrir al mismo los alumnos de am-
bos sexos y mayores de dieciséis afios que se
matriculen antes del 15 de Marzo proximo. A la
terminacién. del curso y previo examen recibi-
rén un diploma oficial de Avicultor acreditativo de
sus conocimientos y aptitudes.

Para més informes, los interesados pueden di-
rigirse al Sr. Secretario de la Real Escuela Oficial
de Avicultura, Arenys de Mar, (Barcelona).

SECCION SEPTIMA
JUZGADOS DE PRIMERA INSTANCIA

Belehite.
Cédula de citacion.

Por el Sr. Juez de instruceién ejerciente se ha
acordado hoy, en el sumario que se instruye en
este Juzgado sobre sustraccién de reses 4 la vecina
de Valmadrid Maria Vifias, eitar, como por la pre-
sente se cita, & Luis Perena Delpén, cuyo actual
paradero se ignora, con el fin de recibirle declara-
cién en la expresada causa; se le apercibe que de
no comparecer dentro del término de diez dias le
pararén los perjuicios 4 que hubiere lugar.

Dado en Belchite 4 veintitrés de Diciembre de
mil novecientos ocho.—El Eseribano, Licenciado
Jorge Garcia.

La Almunia.

D. Marcial Rodriguez y Rodriguez, Juez de ins-

truccién de esta villa y su partido;

Por el presents edicto se cita, llama y emplaza
& un tal Ramén N. (a) Tripota, que estuvo sirvien-
do hasta primeros del corriente mes en casa de
Juan Colas Ginto, labrador y vecino de esta villa,
y ouyos demés datos se ignoran, para que dentro
del término de cinco dias, 4 contar desde su inser-
cién en el Borerin OFiciau de la provincia, com-
parezca en este Juzgado 4 responder de los cargos
que le resultan en la cansa seguida contra el mis-
mo y otros sobre sedicidn; apercibiéndole que de
no verificarlo se decretarda su prisién provisional
siu fianza.

Dado en La Almunia & veinticuatro de Diciem-
bre de mil novecientos ocho.—Marcial Rodriguez.
—El Actuario, Florencio Moya.

IMPRENTA DEL HOSPICIO




