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Seccion de cuestiones agrarias.—La transformacion del Ministerio de Fomento,
por LUIS DEL VALLE PASCUAL.—EI Crédito Agricola.

Seccidn agricola.—Los cultivos de secano: un nuevo sistema que puede tener
transcendentales resultados para la agricultura espafiola, por JOSE M.* VALLS.—EI
maiz forraje, por D. DoNON,—El nitrato de sosa y la nitrificacitn de los distintos abo-
nos azoados.—Reconstitucion del vifiedo, por NICOLAS G.* DE LOS SALMONES.

Seccion de industrias derivadas.—La manteca.

Seccidn zootécnica.—Digestibilidad y preparacion de los alimentos para el ganado,
por FRANCISCO GUERRA.

Noticias.

SRR N

Tip, G, Casafial,—Zaragoza.




BOLETIN DE LA ASOGIACION DE LABRADORES DE ZARAGOZA

Una facilidad suprema para reconstituir el vifiedo

Se obtienen vifias en plena produccién en eorto plazo, con absoluta seguridad y sin molestias, contratando
el desfonde a gran profundidad, ejecutado con trenes de desfonde a vapor y a malacate y la plantacion de las
mismas, garantizadas hasta la tercera hoja, en cuya época se entregan las viilas completas, sin faltas

y en produceién, con la casa E:

MARTINEZ BARRERAS

la mds antigua de Aragdn, la que también dispone de trenes movidos a malacate, que arrienda a bajo precio.
Los trabajos son muy perfectos y econémicos, como lo demuestra la gran aceptacion que tienen por los pro-
pietarios, y de los cuales tiene esta casa innumerables testimonios del excelente resultado a]can‘zadq en sus
plantaciones. Su antigiiedad y competencia en estos trabajos y el disponer de personal muy inteligente y
prictico en todas las operaciones de la vifia, contribuyen a conseguir el mayor éxito en las plantaciones,
haciendo que esta casa pueda ofrecer completa garantiade la bondad y perfeccion de sus trabajos de
desfonde y plantacién de vifias. Aconsejamos a los propietarios que consulten precios y condiciones a esta
casa antes de haeer sus plantaciones, y conseguirar beneficiosos resultados.

Direccion:. F. MARTINEZ BARRERAS

Eleroismo, 1, principal, S ARAGOZ A

Ultramarinos del Catalan ~ RAMON MARFULL

Gran surtido en vinos, aguardientes y licores. Salvados y semillas. Géneros del pais y extranjeros
ESPECIALIDAD EN JAMONES DE TERUEL

CASTILIL.O, namero 91
Depisito de Gallets ““LA ARAGONESA” -fte 2l fielaio dol Portile- ZARAGOZA

‘rAsnéiacifln de Labradores fe Zaragozf

4

‘Sindicato Agricola oficial por Real orden de 2t de Julio de 1015 4
{ DOMICILIO SOCIAL: FUENCLARA, 2, ZARAGOZA |

SERVICIOS ESTABLECIDOS POR LA MISMA :

3 h e [ = que facilita a los asociados, en condiciones reglamentarias, présta-
Ca{]a de (Jl edlto AgrlcOIa‘, mos en metalico al 4 por 100 anual. . £
S :
; ; 5 . establecida en 1915, que cuenta actualmente con un capital de
Ca'.]a del AhOl’lO AEPICOIa: 500.000 pesetas y admite imposiciones de cualquiera petEsuna, a
voluntad o en plazo fijo, a los siguientes tipos de interés anual:
A la vista, 3 por 100.—A seisfmeses, 3'25 id.—A ur afio, 3'50 id.

l CﬂﬂlltﬁS Corl'ielltes a la" Vistﬂ, %Sluasli\ézls. para los asociados, con interés de 250 por

1 Cuentas de crédito pel‘SOlla;l, gag}rl?g&asociados exclusivamente, al interés anual de

; : dirigido por Profesor técnico, para el andlisis gratuito de plantas, tierras y abonos mine-
1" Laboratorl{), rales y contestar las consultas culturales de los socios de la entidad. ! ming:

Biblioteca selecta, con numerosas obras y revistas de Agricultura.

Almacelles de abonos y semillas.

& gratuito, con secciones dedicadas a la parte oficial, cuestiones agrarias ic-
BOIEtln mensual, nicas, comerciales y varias. : £ R

Cuentos corrientes con los Bamcos de Espoo, de Crédito, de Aragén e Hisnnnn-nmérimnn ;

TELEFONOS NUMEROS 449 Y s36 I

N e
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INSTITUTO FERRAN

Ealle Estenanez BHRGEBONH Hpartado Gorreos 250
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SECCION DE VETERINARIA
VACUNAS Y SUEROS

Para prevenir y curar las enfermedades de los ganados

AN

Y7

Viruela ovina, Bacera o Carbunclo bacteridiano, Carbunclo enfisematoso
6 sintomético, Rouget, Pneumoenteritis y Célera de los cerdos, Colera
: de las gallinas, Difteria, Rabia, etc., etc.

RN
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PRODUGTOS ENOLOGIGOS FEHBHN

Calle Estévanez BARCELONA Apartado Correos 250

s rearaes, Mues s, Sulaanes, Enelii

LEVADURAS PARA MEJORAR EL GRADO Y AROMA DEL VINO

Conservadores, Antifermentos, Antiacidos,
Antiagrios, Clarificantes, Decolorantes, Esen-
cias para confeccionar Burdeos, Malaga, \\

e
o —

%\_/\ﬁ/

Jerez, Rancio, etc.

Todos los productos de esta casa estan autorizados por la Ley y garantizados
y controlados en sus Laboratorios.

%

CONSULTORIO ENOLOGICO GRATUITO
ENOLOGICOS FERRAN - Apartado de Correos 250, BARCELONA
e

o
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Iallnrns e (onsiruceian v Rearacian de- Magminas ﬂumulas

— VERTEDERA “SARRIA” =
ARADO VINERO “SARRIA”

sin hierro fundido

TIJERAS para podar “S_ARRfA”

muy economicas

UTILLATJTE AGRICOLA, MARCA

— C. S AR IRIT A —
@alle de San Pablo, nim. 76 ZARAGOZA

iAGRICULTORES, GANADEROS!!

Tres Triunfos en la Medicina Veterinaria

No mas eaballos eojos o initiles: RESOLUTIXO ROJO MﬂTHg e

(N0 mds cflicos @ indigestiones en ¢ ganado! ANTIGOLIGO F. MHTM |,.,,m,,59.|?m

(oracion de llagas, dlceras, rozaduras: CIGATRIZANTE “VELOX” - Pius. 2 puqmete.

FARMACIAS ¥ DRO G—UERI’AS

ZARAGOZA: RIVED Y CHOLIZ
Migica, Arellano y Comp.’

@€hinchilla, 2, v José Alonso, 3 INGENIEROS G.'.o'_lo. 135 y Arrabal, 286
RS I ESE I CW A OFICINA TECRICA, ALMACENES Y TALLERES TARAGOZTA

CULTIVADOR SEMBRADORA M° CORMICK
COMPLETO SURTIDO DE PIEZAS DE RECAMBIO

Segadoras, guadafiadoras, henificado-
ras, rastrillos, cultivadores america-
nos, gradas vifleras, rastras, efc.

Trilladoras mecénicas y locomdviles.—
Clayton Shuttlworth.—Lincoln (Inglate-
rra). La casa mis anfigua y renombrada
de Inglaterra en esia clase de construec-
ciones.

eV Lista de'compradores y referencias de
: las méquinas, dadas por los mismos, a
Segadora atadora Me Gorm ck disposicion de los agricultores.

CATALOGOS GRATIS DE TODA CLASE DE MAQUINARIA AGRICOLA E INDUSTRIAL.- ACCESORIOS DE MADIJINAHIA
Proyectos y ejecucidn de instalaciones eléctricas para alumbrado y fuerza.—Almacén de maquinaria y toda clase de materiales eléctriens

o ———
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| :GARANTIZO!

QLUE EIo

con privilegio por 20 afios, Patentado com el N.° 61.880

H t s con un 50 por 10C en eficacia y un 25 por 100 en economia
ve“ ala al Suliafo de Cobre, fzuires y oifros muchos preparados.

El «Sulfatizador Liquido Casamajo» previene y cura radicalmente el Mildiu,
Black-rof, Oidium (Palvillo 0 sendrosa) de las Vifias, drboles p foda clase de planfas.

has vifias tratadas con el «Sulfatizador Liquido Casamajé» dan 'un grado y medio
mas de Rlcohol, que las tratadas con Sulfato de €obre u |ofros preparados, resultando
un beneficio en mas, de 5 pesetas, por cada hectélitro de vino.

Para que todo el mundo se convenza y nadie dude de que «Sulfatizador Liquido
"Casamajo» es el tnico que debéis emplear para la salvacion total de vuestras cose-
chas, PONGO 4.000 referencias catalanas a disposicion de quienes las soliciten y .......

GARANTIZO a cuantos me favorezcan con sus pedidos, que pasen o lleguen a
100 litros=—=PAGOS, mitad del importe total de sus compras al hacer el pedido y
mifad fiado hasta después de tener comprobados la exactitud de los efectos preventi-
yos y carativos sobre las enfermedades o invasiones de Mildiu, Black-rot, Podridura
Gris, Oidium (Polvillo o sendrosa) que atacan sus vifias, arboles u hortalizas; o sea
hasta después de tener recolectadas sus cosechas sometidas a mi exclusivo tra-
tamiento.

Toda la eorrespondencia, pedidos, pagos y eonsultas dirijanse al Inventor

JUAN CASAMAJO

DIRECTOR DE LOS CAMPOS_DE.EXPERIMENTOSIAGRICOLAS:
Blondel, 2 LERIDA

\

|
|
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_Abogado

Procurador de los Tribunales

San Miguel, 23, pral. : Saragoza

I Dr. Lascorz y Labastida
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LIBROS DE VENTA |: =
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EN ESTA ©
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e
Asociacion de Labradores |:
&
e
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¢
Vida en el €ampo, por D. Francisco g
Alfonso Baeta. Dos tomos .............. 5’00 b
Contabilidad Agricola por Partida § i :
Doble, por D. Francisco Guerra Sal- s e - -
m6n y D. Lucio Serrano................ 3'00 | 8 |
e - [
Alimentacion del ganado de labor b4 . . .
y renta, por D. Francisco Guerra § M“I"I“s ﬂE "IE"'“ I]ﬂllﬂ "Eu“
B IO s e ae i a er 1’50 § o556 _
El Suelo y las Plantas, por D. Fran- ¢ Nuestros molinos de viento funcionan solos,
cisco Guerra. Este folleto, gratuito para b4 sin precisar personal
los sefiores Socios, se expende para los e : s
: ® Con ellos se obtiene el agua gratis.
que no lo sean, a fin de fomentar la vul- s
garizacién cientifica, al infimo precio de ©’50 | §
. e
L.as enfermedades de la vid, por e P - G RAG I A E HI,IO e
4 : : ® . e
D. J.ose Sancho Adellae, Catedratico de s Monreal del €ampo (Teruel) 3
Agticnltiara o il S sl e e 3'00 | e : @
(TaT alaToTSTaT At WT ST ol ot a7l ol Te Te T Tele JeTa Te e Te Te Te Te TeTe Te 1o R,

R R e R e P R R S e e T e e S PRt e R By

Ténico nufrifivo BIAYNA

9& PODEROSO RECONSTITUYENTE &%
Para el ganado Caballar, Mular y Vacuno

Venta en Farmacias y plaza de San Lorenzo, 1, Almacén de Cereales-Laragoza
L
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HORAS DE OFICINA: De diez a doee de¢ la mafiana y de enatro a seis de
la tarde, todos los dias no feriados.

Dirijase toda la correspondencia a nombre del 8r. Presidente de la Asociacidn.

FRANQUEO II

concertado "

Gran Premio y Diploma de Bonor en la €xposicién Bispano - Francesa de Zaragoza de 1908.

Primer Premio de Honor en los Concursos de entidades agrarias celebrados en Madrid por a Asociacion de Rgricultores de Espafiagen 1910 y 1911
Asociacion declarada Sindicato Agricola por Real orden de 21 de Julio de 1915.

<5 Zaragoza 15 de Agosto de 1917 e

% Domicill socin: Foenclma, nim. 2.- Telifonos nims. 449 y 835

Asociacién de Labradores de Zaragoza

CAJA DEL AHORRO AGRICOLA

Se admiten imposiciones en metalico, para retirar a mluntad o en plazo fijo, a los siguientes tipos de interés anual:

A la vista, 3 por 100. — A seis meses, 3‘25 id. — A un afio, 350 id.

Las operaciones de ingresos y reintegros pueden efectuarse durante los dias y horas habiles de despacho, en las ofi-

cinas sociales, Ruenclara, nim. 2

Respondiendo al cardcter benéfico de esta @aja, las ganancias obtenidas se destinan exclusivamente al aumento de

garantias del capital impuesto.

ABONOS Y SEMILLAS

ABOINOS
PRECIOS EN ALMACEN POR PARTIDAS
MENORES DE VAGON

Superfostato de [ﬂl
af300-» »
al » >

Swperfostato de tal 3 > »
meusato debuesoy, > >

Sulfafo de hierro en polvo, a 12,50 ptas. 100 kilos.

Ell sacos de 50 ks. 3 20,30 pts. fos 100 ks.

Sulfato de cobre gg, a 155 pesetas kilo. Por
barriles de 250 a 300 kls., a 1,50 ptas kilo.

Azufre flor sublimado, 75 pesetas los 100 kilos.

Insecticida marca «Alfalfa» para combatir el
pulgdn y cuquillo de los alfalfares, a 40 pesetas

el saco de 50 kilogramos.

Caldo cuprico, caseinizado, para combatir el
mildew de la vid. - Dosis para 100 litros de

agua, a 3°50 pesetas una.
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SENMITLT.AS
Trébol rojo, a 2°40 pesetas kilogramo.

SULFATADORAS
Tenemos a la venta varios aparatos con lanza
pulverizadora y depdésito, para sulfatar vides,
muy préeticos. Su precio, 38 pesetas.
Los sefiores asociados que deseen adquirirlos
pueden dirigirse a nuestro domicilio soeial,
Fuenclara, 2.

e ———— e e e ——
SECCION OFICIAL
JUNTA DE GOBIERNO

Sesion ordinaria del dia 5 de Julio de 191%.

PRESIDENCIA DEL ILmo. Sr. D. FrANCISCO
BERNAD PARTAGAS.

Comenz6 a las seis de la tarde, bajo la presi-
dencia del Sr. Bernad, asistiendo los sefiores
Aranguren, Zamboray, Marraco, Lorente, Ri-
carte, Estevan, Benedicto, Rozas, Martin, Rive-
ras y Sugb. ;

La Junta se enter6 con mucho sentimiento de
la muerte de los distinguidos socios D. Luis de
Nieva Quiniones, coronel de Ingenieros, y don
Joaquin Valero Bueno, doctor en Medicina,
ambos entusiastas agricultores, acordando ex-
presar a sus respectivas familias el duelo pro-
duecido por su fallecimiento, acrecentado res-
pecto al dltimo por las tragicas circunstancias
en que se produjo.

Se dié cuenta de los telegramas dirigidos al
Excmo. Sr. Vizconde de Eza por su elevaci6n al
Ministerio de Fomento; de la carta del Sr. Pre-
sidente del Centro Aragonés de Barcelona,
dando gracias por lag atenciones recibidas en
su visita a nuestro domicilio social y durante su
estancia en Zaragoza; de la visita que también
hizo a esta entidad el Secretario de la Cdmara
Agricola del Ampurdédn, en nombre de la Junta
de dicho organismo; del oficio del nuevo alcalde
de Zaragoza D. Pantale6n Monserrat, ofrecién-
dose en su cargo; de haberse entregado 25 pe-
setas por la Presidencia, para las Colonias es-
colares de Zaragoza; de la suscripeién a cin-
cuenta ejemplares del folleto conveniente a los
intereses agricolas «Organizacion meteoroldgi-
ca en los Estados Unidos», editado por el Ob-
servatorio del Ebro; del donativo por D. Juan
Pio Membrado de su libro <Los pueblos de

Aragén ante el regionalismo», comentando la°

Asamblea Municipalista de 1916; de haberse
elevado al Ministro de Fomento las conclusio-
nes de la Asamblea triguera, segtin se acorddé
en la sesién anterior, y publicado por cuenta de
la Asociacién la ponencia de D. José Maria de
Azara que se leyé en dicha Asamblea, habién-
dose repartido profusamente, para su divulga-
cion entre las entidades y personas interesadas.

En vista de todo se dispuso dirigir cartas y
oficios a la Cdmara del Ampurdén, al Sr. Aleal-

de de esta S. H. e Inmortal ciudad y a D. Juan
Pio Membrado, dando las graeias por sus res-

_pectivos saludos y ofrecimientos y organizar el

servicio social de acopio de datos sobre lluvias
y pedriscos en esta region para formar. una
estadistica verdad, a cuyo efecto se requerird la
cooperacién de personas ilustradas y de los ob-
servatorios que tienen instalados los PP. Esco-

lapios en los diversos colegios de las tres pro-

vinecias aragonesas, publicdndose en el BOLETIN
los resultados y cifras obtenidos.

El Sr. Presidente explicé sus gestiones en
Madrid relativas a la importacién de semilla de
remolacha, al libre cultivo del tabaco y a los
seguros de la Caja Mutua, organizada por la
Asociacién de Agricultores de Espana, enterdn-
dose los presentes de todos los pormenores y
acordando reiterar con empeiio la traida de se-
milla, sin perjuicio de interesar al Gobierno que
encomiende el ensayo de cultivo a las Granjas
agricolas experimentales, por si puede obte-
nerse en Espana con las debidas condiciones y
de dirigirse también a la Sociedad General Azu-
carera con el mismo fin de practicar ensayos y
cultivos.

Trat6ése después del Real decreto de 8 de Ju-
nio tltimo sobre constitucién de la Junta de
Aranceles y Valoraciones, y vistas las manifes-
taciones de los sefiores Presidente, Zamboray
y Marraco, se acordé por unanimidad elevar
instancia al Ministro de Hacienda consignando
las reformas que a juicio de esta Asoeiacién de-
ben introducirse en aquel Real decreto, dar
traslado de ella al Ministro de Fomento y co-

* municarla a las demds enfidades similares, por

si se dignan apoyar las modificaciones que se
proponen, encaminadas a obtener una mayor
representacion de las clases agrarias y las limi-
taciones precisas para designar la Comisién
permanente de la Junta, que parece debia ser
elegida por ésta y por organismos, algunos de
los cuales no actiian en el conjunto de la pro-
dueeldn nacional.

Para terminar, fueron leidos el estado de mo-

vimiento de socios durante el pasado mes, el
acta de arqueo de 30 de Junio, los balances tri-
mestrales de la Caja del Ahorro y del servicio
de cuentas corrientes y los estados comparati-
vos de operaciones practicadas en este mes 1ilti-
mo y en igual época del afio anterior; levantdn-
dose la sesién a las 7 y 30.

== W —mEr D

hetn de mrqueo del mes de Julio de 1917

Aprobada en sesion del dia 4 de Agosto siguiente

INGRESOS

Pe§etas

Existencia anterior..............., 196.371'40
Ingresos del mes de Julio. ........ 188.692°70
T OAT ot s s res Al e e 885.06410

PAGOS
Importan los realizados en este mes . 178,720'37

Existencia.......... 0., 206.343'73

T e ot Tl D i
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SECCIGN DE CUESTIONES AGRARIAS
L fransformatidn del Minisierio de Fomento

Creemos que la acertada designacion del se-
nor Vizeconde de Eza para la cartera de Fomen-
to, ha de traer la inmediata transformacion de
este ministerio para bien de la riqueza nacional.
Los decretos de 1907, inspirados por él, siendo
director de Agricultura; su labor constante de
publicista enamorado de una reforma honda y
su ultimo libro E! problema agrario en Espafia
(Madrid, 1915), indican bien claramente que la
primera preocupacién del nuevo ministro ha de
ser la de una profunda reorganizacion del mi-
nisterio de la produceitn nacional.

Esperamos que el sefior Vizconde de Eza,
penetrado de la inmensa complejidad del mi-
nisterio que rige y enamorado de una orienta-
cion fundamentalmente agraria en la politica
economica de Espana, lo primero que hara es
una reorganizaci¢n de servicios, que facilite la
constitucion del nuevo ministerio de la agricul-
tura nacional. Estamos ya convencidos de la
necesidad de una organizacion completa de los
servicios de la agricultura, separados de los de
la industria, que necesitan un ministerio es-
pecial.

Lo pide la complejidad creciente de la vida
econéomica moderna, jHay algin ministro ca-
paz para regir con competencia la totalidad de
los servicios relacionados con la produccién na-
cional?

La creacion del ministerio de Agricultura es
ya del patrimonio comun de todos los partidos,
y nadie mejor que el sefior Vizconde de Eza,
uno de los primeros agrarios espafioles, para
dar su nombre a la deseada reforma.

Surgiria asi también otro ministerio, el de
la Industria Nacional, que nos permitiria llevar
a su frente un economista de verdad, capaz de
hacer algo serio en materia de politica econo-
mica.

Dividido el actual ministerio de Fomento en
estos otros dos, el ministerio de Agricultura y
el ministerio de la Industria, aun habria que
pensar en un tercero, para llevar a ¢l organica-
mente otros servicios importantes. Este minis-
terio seria el de Comunicaciones, donde entra-
rian correos, telégrafos, teléfonos, ferrocarri-
les, ete. Por cierto, que no haria falta ni Direc-
cion ni Consejo de Obras publicas: cada minis-
terio realiza las obras publicas que le competen
en interés del pais.

Los servicios relativos al Comercio no exigen
una organizacion especial. Los multiples impor-
tantes problemas que se refieren al mismo (aran-
celes, tratados, tarifas de transporte, fletes,
vias de comunicacion, informacion y agentes
comerciales, Exposiciones, ete., etc.), se repar-
tirian entre los diversos ministerios a quienes

afecta, a saber: Estado, Hacienda, Agricultura,
Industria y Comunicaciones. I.a unidad supe-
rior directiva corresponderfa a un organismo
especial, al que por modesta iniciativa nuestra
acaba de otorgar su sancién el II Congreso de
Economia Nacional, a -saber: el Instifufo de Po-
licita comercial, del que, asi como de la reciente
reforma de la Junta de Aranceles, precisamente
en el mismo sentide general por nosotros pro-
puesto y aprobado en tal Congreso, nos ocupa-
remos en otro articulo.

He aqui esbhozada la gran transformacion ne-

" cesaria para disminuir la gran complejidad ac-

tual de.un ministerio como el de Fomento, que
por la directa influencia que ejerce sobre la ri-
queza publica, debe tener una organizacion ade-
cuada para responder vivamente a las imperio-
sas exigencias de la politica econémica nacio-
nal: y la mejor organizacion es la distribucion
del total sistema de sus servicios en estos mi-
nisterios especiales que acabamos de indicar.

Ahora bien; si el actual ministro no se deci-
diera a proponer una reforma tan honda, que
probablemente no aumentaria mucho los gas--
tos, por lo menos se impone una més perfecta
organizaci¢n de los servicios en el ministerio
de Fomento actual, porque de ofra manera no
puede salir de ¢l labor provechosa para la eco-
nomia publica; y de esta reorganizacion ya es-
tamos seguros, porque el sefior Vizconde de
Eza la ha prometido en sus libros, y porque
ahora acaba de anunciarla ademés.

Desde luego su atencién primordial serd4 para
los servicios relacionados con la agrieultura, en
que tomando por base los decretos de 1906,
que aun subsisten en vigor, pero cumplidos muy
imperfectamente, porque su realizacion reque-
ria la mano directora experta de la persona que
los inspird, tomando por base esos decretos,
preparados por el sefior Vizconde de Eza, los
restablecera a su sentido genuino, completan-
dolos con sus estudios y experiencia actual.

El sefior Vizeconde de Eza conoce muy bien
cudl es el aleance moderno de la funcion tutelar.
Por ella, el Estado interviene en el desenvolvi-
miento nacional, supliendo la aceién individual
o social cuando no existe; fomentandola cuando
es imperfecta, y en todo caso, presentindola,
impulsédndola, con sus supremos medios de ac-
cion.

Mas siempre hay que tener en cuenta que la
piedra angular estd en la accién misma indivi-
dual y social, que el Estado debe, como deci-
mos, suplir,. completar, impulsar.

Para la organizacion entera de esta funcion
tutelar (administracién de la funcioén, constitu-
yendo un sistema de servicios) el Estado mo-
derno se vale de un triple orden de personas, a
saber: de empleados compelentes; de iécnicos y
de los mismos inferesados en cada orden del des-
envolvimiento nacional.

Aplicando estas ideas a la organizacion de la
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funcion tutelar en la Administracion de Espana
con relacion a los servicios del ministerio de
Fomento, tenemos que el Estado- debera va-
lerse:

A) De un personal adminisirativo compelen-
te.—De aqui la necesidad de la preparacion de
este personal adecuado.

B) De técnicos (ingenieros, profesionales de
la ciencia econ¢mica, ete.).

C) De representanies de los diversos intere-
ses econémicos elegidos por los correspondien-
tes organismos industriales, comerciantes y
agrarios.

He aqui el cuadro moderno de los funciona-
rios del Estado, en la Administracion, adscritos
més 0 menos permanentemente a la realizacicn
de sus multiples servicios.

El problema est4 en la distribuei’n y utiliza-
cién de estas diferentes personas en los sitios
adecuados. El sefior Vizconde de I za tiene una
visin clara de este problema; por eso ha ha-
blado en sus libros de la necesidad de contar
con buenos empleados; de utilizar en otras for-
mas més eficaces los servicios de los ingenieros,
principalmente de los ingenieros agronomos; de
contar. para cooperar en la obra de la Adminis
tracicn, con los labradores mismos, con agra-
rios competentes, que ya utilizo él en los Con-
sejos de Agricultura y Ganaderia y en el Conse-
jo Superior.

A poco que se medite en esta acertada orien-
tacion del ministro, se comprendera todo su
alcance para la sana renovacién de la Adminis-
tracicn espaifiola.

Desde luego ofrece mucho interés la directa
intervencién de los propios interesados en la
obra de gobierno. Esta accién, por ejemplo,
ahora, en el caso concreto a que nos referimos
de los agrarios, de agrarios competentes, podra
ser muy sefialada en los Consejos de Agricultu-
ra y Ganaderia (sin duda el ministro piensa en
volver a los decretos de 1907, tan certeros en
este punto), y asimismo recogida en el Consejo
Superior de la Produecién Nacional. Por cierto
que, conforme a las ideas del sefior Vizconde de
Eza, esperamos que la Secretaria de este alto
Cuerpo vaya a a un economista de verdad, y no
como hasta ahora a un nuevo burécerata. Asi no
hay vida fecunda posible. Se trata de la crea-
cion de un cargo permanente de una gran com-
petencia, auxiliado por cuatro secretarios de
Seceion, de industria, de agricultura, minas y
montes, también muy competentes en materia
de Economia nacional. Este Consejo Superior,
constituido con representantes autorizados de
los intereses economicos, con su Secretaria ge-
neral y sus Secretarias de seccion, desempena-
das por un personal seleccionado, estaran en
constante relacion con los Consejos provincia-
les de Agricultura y Ganaderia, y éstos con
Consejos locales, formados siempre segiin el
mismo principio de representacion expresa tem-

poral de los mismos labradores. Al frente de
unos y otros, por demgnacmn de los mismos,
un agrario prestigioso, que inicie, que estimule,
que dirija y que ejecute. Asi organizados estos
Consejos, se orientarian—dice bien el sefior Viz-
conde de Eza—hacia su finalidad ideal. Ellos
estudiarfan los males de su respectiva jurisdic-
cion. A ellos solo incumbiria la aplicacion de los
remedios.

Esta organizacién requeriria modificaciones
urgentes en la actual distribucion de los servi-
cios del ministerio, encaminada a suprimir, como
pedia Meline en Francia y repite el sefior Viz-
conde de Eza en Espana, despiadadamente, to-
das las formalidades, todos los tramites intuti-
les, todo el papeleo estéril... En esta organiza-
cién convendria determinar bien la labor del
personal administrativo, desde oficial a jefe de
Negociado y la mision del personal téenico (in-
genieros, por ejemplo).

El sefior Vizconde de Eza aspira a algo mas;
aspira a que el Consejo Superior de la Produc-
ci‘n, que deberia ser s¢lo en el futuro ministe-
rio de la Agricultura, Consejo Superior Agrico-
la, funcione con verdadera autonomia, consti-
tuyendo un ¢ rgano adecuado para una alta fun-
cicn. Su modelo podria ser el del Instituto de
Reformas. Sociales, que es un ¢rgano modelo
de nuestra Administracicn, que importa mucho,
por todes los medios, eontribuir a perfeccionar.
El nuevo Instituto se llamaria Instituto de Re-
formas Agrarias, organismo publico, auténomo
y emancipado de toda ingerencia administrativa
e integrado por las propias fuerzas sociales, en
las que deposite su confianza y delegue sus po-
deres, dotandole con las facultades que la obra
requiera para ser cuerdamente concebida, ma-
duramente planeada y llevada a ejecucion con-
tinua y précticamente, haciendo de €l instru-
mento de progreso. de bienestar, de educacion
y de equilibrio sociales. Ese Instituto—sigue
diciendo el sefior Vizeconde de Eza en su obra
El problema agrario—ha de proporcionarse el
examen e investigacion del mundo rural actual,
de su composicion y de sus condiciones en los
dos ordenes economico y social. Con el resulta-
do de este estudio cientifico y experimental po-
drd proponer los medios conducentes para que
por la sociedad o por el Estado, o por ambos
factores, unidos y amalgamados, se vaya dando
consistencia a las reformas que espontinea y
libremente surjan, se las nutra con los elementos
de accion a que ellas no alcancen y se constitu-
yan los nucleos de orden técnico, educativo,
mercantil y bancario, que por zonas, comarcas
0 regiones y con sujecion a los postulados que
de aquellos estudios se desprendan, den a la
tierra el cultivador de que haya menester y
doten a ese agricultor de los utiles de trabajo y
de educacion que le conviertan en un productor
apto y en un ciudadano capacitado para dar
cima al cometido de su funcion social, que si
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estd henchida de derechos, alberga por igual en
su interior ntimero crecido de deberes.

De esta suerte, una funciéon continua y lenta,
perdurable y metédica, tendra su instrumento
de concepeion especializada y de evoluciémr per-
petua, invariable en medio de las conmociones
que revuelven g la Administracion, y perma-
nente entre la volubilidad que rodea a las de-
leznables invenciones de la pasién o de la im-
pericia.

La opinion agraria agradeceria la constitu-
cion inmediata de este instituto auténomo, de
estudio, de consejo y de accion.

En mala hora ha llegado el sefior Vizconde
de Eza a ministro. Mala hora, porque estamos
en pleno régimen de lo imprevisto y no sabemos
cuanto va a durar este Gabinete: En cambio,
es una hora de renovacion, muy a proposito
para que uno de los poco politicos preparados
para una labor seria, inmediata, la realicen sin
pérdida de tiempo.

Mucho espera la agricultura espafiola del se-
nior Vizconde de Eza. |Si pudieran decir lo mis-
mo, en esta hora solemne, de otros ministros,
la Magistratura, la Universidad, la Tlacienda,
el Comercio, la Industria, Espana enteral...

Estamos todos absolutamente convencidos
que lo de menos es la cuestién de forma, con tal
de que se realice el fondo. Eso es lo que desea
urgentemente el pais: substancia vigorosa que
nutra; aceion poderosa que aliente...

| Luis pEL VALLE PAscuAL.
Catedratico de la Universida}! de Zaragoza.

————— e

EL CREDITO AGRICOLA

I.a Gaceta ha publicado el decreto relativo a
la reacion del Banco Agricola. He aqui lo més
ini: csante de su parte dispositiva:

Las funciones de dicho Eance serin propa-
gar los principios de la asociacicn agricola y es-
timular la creaciéon de los organismos a que este
decreto se refiere. '

Conocer y relacionarse con los existentes,
ofreciéndoles su garantia moral y su concurso
pecuniario.

Ejercer sobre los que entablen relaciones con

ella y sobre los que contribuyan a crear una .

constante inspeccion, tanto para sustraerlos a
desviaciones o errores, que al perjudicarlos da-
flen a las clases agricolas, como para conocer
su marcha y estado, a fin de avalorar el grado
de confianza que merezcan, o disminuirla o anu-
larla. - _

Interesar de las entidades bancarias la colo-
cacion de fondos de su pertenencia en opera-
ciones de crédito agricola.

Dar su aval o responder del pago de opera-
ciones realizadas o préstamos consentidos a en-

tidades agricolas, en los casos y condiciones que
se determinen, para desarrollar el uso del eré-
dito por parte de las mismas.

Haecer que las Asociaciones agricolas se fede-
ren entre si en ntcleos provineiales o regionales
que respondan al cometido de reunir el ahorro
individual o colectivo de las respectivas comar-
cas para su utilizacién en forma reproductiva
alli donde se produce, asi como al de facilitar
a unas Asociaciones los fondos de que carezean
y a las otras colocacién a sus sobrantes.

A tal efecto, la Caja Central podra recibir de
esas Asociaciones o Federaciones depésitos pro-
ductivos de interés y administrar sus fondos,
consagréndolos a operaciones de préstamo.

Recibir depésitos de extranos en cuenta co-
rriente, cuenta de cheques o depdsitos de aho-
rros, pero con destino exelusivo a los fines agra-
rios asignades a la Caja Central.

Abrir créditos en cuenta corriente a los Po-
sitos, Cajas Rurales, Sindicatos, Federaciones y
demés organismos agrarios, con garantia per-
sonal solidaria e ilimitada de los socios a las ul-
timas entidades, o con la real de sus capitales a
los Pdsitos.

Hacer asimismo a las expresadas organiza-
ciones agrarias préstamos amortizables en uno
o varios reembolsos.

A hacer igualmente a los agricultores présta-
mos con garantias de las enumeradas en la
bhase 9.2, 0 a abrirles cuentas de cridito andlo-
gas a las establecidas en la 8.2, bien con garan-
1t a directa exclusiva de los mismos o con las
subsidiar.as de un Sindicato.

Emitir, en virtud de las operaciones ya enu-
meradas y hasta el importe de las cantidades
prestadas o invertidas, ¢ .dulas agrarias u otras
obligaciones reembolsables en ¢pocas fijas o por
via de sorteo.

Negociar las mencionadas ¢ dulas agrarias u
obligaciones y prestar sobre estos t.tulos.

A fin de relacionar el Fanco de Fspafia con
los Sindicatos y ( ajas Rurales. la Caja Central
podre. tambicn desenvolver entre unes y -otros
las dos siguientes formas de operar:

1.2 Los Sindicatos determinar.n las canti-
dades que necesiten para sus operaciones, y
formularén nota de su distribuci‘n, con arreglo
a los czlculos de los solicitados v concedidos
los socios. :

Realizado este trabajo y computada conve-
nientemente la garantia de solvencia de cada
Sindicato, éste girard sobre cada uno de sus
socios individualmente una letra por la cuantia
de la cifra que le haya sido acordada, y una vez
aceptada cada letra por los respectivos socios,
el Sindicato o Caja, con su endoso, la presenta-
ra al descuento en el Banco de Espana.

2.2 El Banco abrira a los organismos inter-
medios, Caja general o comarcana, el crédito
por aceptacion, o sea una cuenta de crédito con
la garantia de los documentos de Comercio que
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los Sindicatos den a esas Cajas, y sobre los cua-
les el Banco concedera cantidades para sus ope-
raciones a las dichas Cajas.

La Caja Central se constituird con un capital

inicial de 10 millones de pesetas, en acciones de

500, desembolsado por mitad al comgnzar su
funcionamiento. El capital se suseribira: tres
millones por el Estado, en metilico o en obliga-
ciones; tres por los Positos, de sus fondos im-

productivos depositados hoy a disposicién de

la Delegacion, y dos por el Banco de Espaiia,
a cuyo efecto se le invitara y autorizara, dando
cuenta en su dia al Parlamento para debida
confirmacion. Los otros dos millones se pondran
a disposicion de la baneca libre y asociaciones.
La Caja estar4 administrada por un Consejo
directivo, formado por un presidente de catego-
ria social, designado libremente por el Gobierno

y permanente en su funcién; de un represen-

tante de los Pasitos, otro del Banco de Espana
y otro del Hipotecario, de libre nombramiento
de estos institutos; de un delegado por cada una
de las entidades siguientes que hayan suscripto
100.000 pesetas; Asociacion General de Ganade-
ros del Reino, Asociacién de Agricultores de
Espana, Instituto Agricola Catalan de San Isi-
dro, Banco de Leon XIII y Asociacion de La-
bradores de Zaragoza. \

Los ministros de Hacienda y de Fomento
ejerceran las funciones de protectorado sobre
la Caja Central; el primero, en orden a la ins-
peecion superior y determinacién de su vida
economica; el segundo, en cuanto a la labor so-
cial agraria encomendada a la Caja Central, en
virtud de los fines que presiden a su institucion.

—_— T R ——
SEECIGN AGRICOLA
LOS CULTIVOS DE SECANO

Un nuevo sistema que puede temer franscendentales
resultados para la agricultura espaiiola.

Haee algunos afios que, por primera vez, lei
en la prensa francesa relatos encomidsticos del
sistema Jean, empleado en el cultivo de las tie-
rras de secano.

Confieso que, apesar de lo racional que en-

contré el principio, no di entero crédito a los
resultados estupendos que se decian alecanzados
con tal sistema. Era realmente demasiado leer
que se cosechaban de 60 a 80 hect6litros de ce-
bada y avena por hectdrea, sin abono y en
terrenos considerados de no excesiva fertilidad.

Sin embargo, los articulos menudeaban y en
todos se confirmaba el éxito. Crei del ecaso ver
de cerca esta innovaci6n para cerciorarme de
su bondad y poder, en caso afirmativo, contri-
buir a hacerlo conocer a nuestros agricultores.
Asi el pasado otofio, comisionado oficialmente
por la Mancomunidad de Catalufia, me traslada-

ba a Carcassonne, en cuyas cercanias nacié el
sistema, hace méds de una docena de anos, y se
sigue empleando desde entonces, extendido a
grandes zonas de la vecina nacién.

Alli hablé con M. Pierre Jean, autor de la
novedad; con varios propietarios que la practi-
can, con profesores de agricultura y con funcio-
narios oficiales relacionados eon esta parte de
la produecidén. Vi trabajar el aparato que es el
instrumento del sistema, y que més adelante

‘describiremos. Estudié la naturaleza del terreno

y todos los factores de produccién del pais. Y
bien: mi dictamen es absolutamente favorable
al sistema, y, después de conocerlo, me declaro
entusiasta del mismo.

2Qué es el sistema Jean?

El sistema Jean consiste substancialmente en
una labor continuada de la tierra, durante el
verano, valiéndose de un cultivador especial y
perfeccionado que por medio de labores some-
ras, llega, a los ocho o diez pases, a una profun-
didad de 20 a 30 centimetros.
ewEn seguida de verificada la siega, aprove-
chando la humedad que la misma sombra de la
planta ha podido conservar en la tierra, se hace
entrar en ésta el cultivador. En la primera pa-
sada se hard una labor de 4 a 6 centimetros.
Cada ocho o diez dias se vuelve a pasar, ahon-
dando de 2 a tres centimetros cada vez hasta

~ llegar a 20 6 30 centimetros, segun el terreno o

la humedad del mismo.

Con este laboreo incesante se ayuda la nitrifi-
cacién de la tierra, se hace que todas las mate-
rias fertilizantes se solubilicen, es decir, se
aprovechen para la produccién. Y esta es la
ventaja esencial del sistema; pero hay todavia
lag siguientes, cada una de ellas importantisima:

1.2 Economia.- Efectivamente, para una pro-

ducecién intensiva de 20 hectdreas, M. Jean em-
plea un par de bueyes. Con esto y un jornalero
que los guie, que puede ser un chico, hay bas-
tante para prepapar aquel terreno y para efec-
tuar siembra de los cereales, legumbres o forra-
jes. sPuede hacerse més con menos gastos? Cla-
ro estd que para la giega y trilla serdn precisos
mayor niimero de trabajadores, que a estas
operaciones no llega el sistema. '

2.2 Aprovechamiento de la huwmedad de la
téerra.—El agua de la tierra se evapora por los
tubos capilares que en la tierra existen. El sis-
tema Jean deja la tierra en polvo, porque el
cultivador, no haciendo cada vez méds que una
labor de 2 a 3 centimetros, no permite la forma-
cién de terrones. La tierra en polvo es la que
conservard mayor tiempo la humedad. Con esto
tenemos otra ventaja.

3.2 Desaparicion de los terrones.—Que, ade-
més de permitir la conservacién del agua de la
tierra, hace que se pueda prescindir de los apa-
ratos y los jornales que cuesta desterronar.

4%  Economia de abonos.—Segiin M. Jean, su
sistema permite presecindir en absoluto de los
abonos, y él asi lo hace, con resultados magnifi-
cos, desde hace quince afios ininterrumpidos de
producecién. Nosotros no vamos tan alld. Sin
desconocer que este modo de cultivo permite
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asimilar gran parte de substancias nitrificantes
que todas las tierras, aun las peores, tienen,
creemos que aquéllas llegarian a agotarse. De
todos modos, hemos de anotar que M. Jean, sin
abonos, sigue obteniendo rendimientos que nos-
otros tendriamos por fabulosos, lo cual nos lle-
va a la creencia de que tal sistema, si no hace
innecesario, ahorra abono.

52  Destruccion de las hierbas.—Con los pases
frecuentes del cultivador, el nacimiento de
hierbas es absolutamente imposible. Asi se evi-
ta que la humedad y las materias fertilizantes
de la tierra sean consumidas por las malas
hierbas.

6.  Auwmento de la tierra destinada a cereales.
—Con la facilidad que el sistema proporciona,
pueden dedicarse al cultivo de cereales tierras
que ahora no lo estdn. Es decir, con el mismo
esfuerzo que hoy, el agricultor puede atender a
mucha mayor extensién de tierra.

7.2  Hconomia de personal y material. —Efec-
tivamente, en Bru, M. Jean prepara 22 hectdreas
de tierra con un par de bueyes y un chico. Y
nadie més en la époea de preparacion.

Producciones con el sistema Jean

Hemos visto las tierras de M. Jean y afirma-
mos que su calidad no pasa de ser mediana. A
pesar de esto, he aqui la cosecha de 1916:

Por heectdrea:

Trigo: Grano, 2.147 kilogramos; paja, 8.041.

Cebada: Grano, 3.950 kilogramos; paja, 3.751.

Avena: Grano, 3.065 kilogramos; paja, 2.631.

O sea, en hectélitros de grano: 28 hectdlitros
de trigo, 59'5 heetélitros de cebada y 60’9 hee-
tolitros de avena, por hectdrea.

sCudntos agricultores obtienen en secano, y
aun en regadio, estas producciones?

Yo no puedo afirmar que se obtenga lo mismo
en nuestro pais. Lo que yo digo es lo que vi y
lo que comprobé por varios conductos y me-
dios. Y anado que la mayor parte de las tierras
que en Espana se destinan a cereales son mejo-
res que las que han dado esta cosecha, que hay
que advertir se viene repitiendo en la misma
produceion enorme desde que se ensayo el sis-
tema, hasta en parcelas que han llevado seis y
siete espigas seguidas.

Si las cosas son asi, cabe légicamente pensar
que, cuando menos, obtendremos en nuestro
pais lo que se obtiene en el Mediodia de Fran-
cia. Pero aunque fuese bastante menos, ya po-
driamos contentarnos.

El cultivador Jean

El aparato ideado por M. Jean para realizar
su sistema de cultivo es un cultivador de mue-
lles flexibles, dispuestos estos en fan ingeniosa
combinacién, que permite un movimiento en
sentido vertical, para evitar que un obstdculo
pueda romper las pias, pero limitdndolo en
sentido horizontal, para evitar quede tierra sin
ser removida. Un bastimento dividido en cua-
dros (tres o cuatro, segin sea el cultivador,
grande o pequeno); 13 6 10 pias que arrancan
del mismo, construidas con una aleacién que
las da una solidez extraordinaria; una crema-

llera para ahondar las ptdas, segiin convenga, y
dos ruedas manteniendo el todo: he aqui en qué
consiste el aparato.

Sobre el aparato va un asiento, desde el cual
el conductor, sin fatiga ninguna, puede guiar el

‘tiro, aumentando con el suyo el peso de la m&-

quina, y graduando la profundidad a que debe
trabajar el cultivador. _

En substancia: el cultivador es una mdquina
que trabaja, en cada pase, una faja de tierra de
1'70 metros o de 130 metros de ancho, segiin
sea el modelo grande o el pequetfio, a una pro-
fundidad que en el primer pase es de 4 a 6 cen-
timetros, y que ird aumentando en los sucesivos
de 2 a 3, hasta llegar, en diez o doce pases, a
una profundidad de 20 a 30 centimetros. _

Un par de bueyes o un par de buenas caba-
llerias, tienen fuerza suficiente para tirar del
aparato haciendo aquella labor.

Posteriormente a mi visita a M. Jean, hemos
ensayado, en los cursillos breves de agricultura
que esta Escuela Superior de Agricultura cele-
bra en las comarcas catalanas, el aparato, que
ha hecho una labor magnifica en tierras duras,
en yermos y en pleno bosque.

Conclusion

Sucintamente explicado, este es el sistema de
M. Jean de Bru y la méquina que sirve para
realizarlo. Todo l6gico y sencillo, como cumple
a las cosas realmente buenas.

El cultivador Jean es conocido en Francia, y
ha llegado a paises tan apartados como Ruma-
nia y Rusia. En Espatia, que yo sepa, nos hemos
ocupado poco de 6l. :

Algunos amigos Ingenieros agrénomos, a
quienes he comunicado mis impresiones, han
compartido mi entusiasmo y han llegado a decir
que este cultivador y este sistema pueden ser la
solueién de la agricultura en todas aquellas
extensas zonas centrales donde se cultivan los
cereales.

Lo que yo si digo es que la 16gica y la econo-
mia aconsejan introducir este sistema, en el que
confio como factor poderoso para regenerar
nuestra agricultura.

Jost M. VALLs,

Director de la Escuela Superior de Agricultura
de Barcelona.

EL MAIZ FORRAJE

SU IMPORTANCIA CULTURAL
VARIEDADES Y SEMILLAS

Preparacion y abono de las tierras que le estan
destinadas -

Ventajas del maiz. — Tales forrajes, tales animales, tales abonos, tales
cultivos, he ahi cuanto al presente constituye la ley de solidaridad
que domina la agricultura europea tomada en sus situaciones mads
generales. El forraje estd en la base del edificio. Es el punto de par-
tida, él conduce a todas las prosperidades agricolas.

Esta opinién sobre la importancia de la pro-
duceién forrajera, emitida hace ya veinte anos
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por el malogrado y sabio economista Lecou-
teaux, en la primera pagina de su libro sobre el
maiz, continta siendo participada por la ma-
yoria de los agricultores de nuestra é¢poca.

Adems4s, la reaccion extremadamente venta-

josa que ella provoca sobre los otros cultivos
por la abundancia de abonos, y que con ellos
se asegura la produccion, los cultivos de forra-
jes permiten la obtencion de productos anima-
les cuya ventaja asegura importantes beneficios.

El objetivo de los agricultores debe ser pre-
ferentemente el aumento del niimero de cabezas
de ganado mantenido en sus explotaciones, au-
mento que debe ser correlativo de la mejora de
los sujetos y de sus aptitudes.

No se podran obtener estos resultados sino
vulgarizando y rodeando de todos los cuidados
deseables los cultivos de forrajes, de manera que
produzcan abundantes fuentes de alimentacion.

Las praderas naturales, artificiales y tempo-
rarias, junta las plantas raices, procuran re-
servas destinadas a mantener el ganado en la
mala estacion.

Conviene resolver el problema por el aumen-
to de las superficies destinadas a la produccion
de forrajes verdes anuales, y mas particular-
mente al maiz.

Este gran cereal presenta en efecto numero-
sas ventajas:

1.2 Sembrado en suelo bien preparado y
fuertemente abonado, puede dar ripidamente

. rendimientos en materia verde que aleanzan a

-

80.000 kilogramos y 100.000, lo que no puede
suministrar ningin otro cultivo.

2.2  Se pueden escalonar las siembras y ob-
tener cosechas sucesivas desde el primero de
Agosto hasta la ¢poca en que las praderas na-
turales, quemadas por los calores estivales, no
suministran a menudo mas que una pobre ra-
cion. El maiz permite asi realizar uno de los
mis grandes equilibrios de la economia rural:
la regularidad en la alimentacion del ganado al
fin de estacion como en la primavera.

3.2 Ademas, si se toma la precaucion de
aplicar al maiz el método clasico del ensilaje,
es posible de preparar antes de los hielos, con
los abundantes recursos que suministra esta
planta, una alimentacion, tanto mas apreciada
de los animales cuanto permite continuar en el
invierno una alimentacion rica en agua de cons-
titucion.

4.2 En fin, por la irreprochable preparacion
mecanica y quimica del suelo que exige el maiz,
deja un terreno bien preparade para los culti-
vos que siguen.

Se reprocha al maiz de ser exigente y agotar
las tierras. Cierto, no se puede negar que esta
planta exige unas reservas bien provistas para
su completo desenvolvimiento: pero si ella come
mucho, ella produce en consecuencia y los agri-
cultores deberian considerarse muy felices de
poseer una maquina vegetal de tamana activi-

dad, cuando al distribuir un copioso abono de
granja (estiércol) o de abonos quimicos, se tiene
la seguridad de obtener una abundante cosecha
que pagara con largueza los gastos hechos, de-
jando siempre una importante utilidad.

El maiz nos parece un forraje mal equilibra-
do, es entendido, pero se convendrd, sin embar-
go, que es mas facil y menos costoso completar
una racion que comprarla toda entera.

Ademés, si yo adopto el rendimiento de kilo-
gramos 100.000 de forraje verde por hectdrea,
rendimiento que no es imposible obtener en
cultivo normal, ¢s mis o menos una produceion
bruta de:

2.340 kilogramos de materias albuminoides

1.200 » de » amildceas.
490 » de grasas
7.540 » de hidratos de carbono que

nos suministra esta planta. ;

Y bien, yo pienso que los cultivos capaces de
suministrar una parecida suma de elementos
alimenticios, son bien raros.

Suelos que convienen al maiz

Bajo los climas brumosos, el maiz se contenta
con tierras de profundidad media, que desde el
punto de vista mecanico son blandas o poco
fuertes, es decir, dando el analisis fisico:

200 a 350 de arena fina
80 a 100 de arcilla
400 a 450 de arena gruesa.

En las regiones de clima medio o seco, la pro-
poreion de arcilla debe ser un poco mas elevada,
es necesario llegar a las tierras fuertes un poco
plasticas (clasificacién Logatre), mas bien me-
nos que demasiado, y siempre a buena profun-
didad. .

Del punto de vista mineralogico, las tierras
preferidas para el maiz son las llamadas silico-
arcilo-calcareas o aun mds las tierras arcilo si-
lico-calcareas y que se dosifican por tonelada:

Las primeras entre 80 a 150 kilogramos de
arcilla, 100 a 300 kilogramos de calcireo y la
diferencia en silice y algunos décimos de humus.

Y las segundas entre 150 a 250 de arcilla, 100
a 300 de calcareo, y la diferencia en silice y al-
gunos décimos de humus; un buen dosaje en
humus no se debe desdenar, es siempre util.

Preparacion mecanica del terreno

El maiz exige tierras profundamente mullidas,
bien aireadas, bien saturadas de humedad y que
son el asiento de acciones biologicas intensas.
Si este cereal forrajero que encuentra su mejor
lugar en el terreno escardado viene después del
cultivo de avena, es por la pasada de rastras que
conviene principiar la preparacion del terreno.

Yo he indicado recientemente,  a proposito
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del cultivo de remolachas, cuin conveniente es
el uso de la rastra; ella procura, entre otras ven-
tajas, la de facilitar la humectaciéon de las ca-
pas medias del suelo, de modo de hacer mas fA-
f’:ﬂ _la ejecucion de labores profundas, que son
indispensables para el buen éxito del maiz.

Este altimo no dard, en efecto, muy altos
rendimientos, sino cuando sus raices puedan fa-
- cilmente penetrar hasta 30 6 35 centimetros y
encontrar a esta profundidad importantes re-
servas de humedad almacenadas durante el in-
vierno, gracias a una enérgica y completa tritu-
racion del suelo, realizada lo mas pronto posible
en la primavera.

Antes de las siembras conviene ejecutar una
labor media seguida de wvarios rastrilleos a
modo de desterronar bien el suelo; hay, sin em-
bargo, que llevar la trituracion tan adelante
como para la remolacha.

Las variedades del maiz que se deben prefe-
rir para la produccion forrajera, son las que al-
canzan un gran desarrollo. Yo citaré el maiz
amarillo grueso, el maiz blanco de las Landas
y el maiz diente de caballo o caragua; esas va-
riedades son tardias y pueden sembrarse hasta
Diciembre. Ellas dan producciones enormes a
condicién de reservarles tierras profundas, fres-
cas, no humedas y bien provistas de materias
nutritivas. Se reprocha algunas veces al maiz
amarillo y al caragua, de suministrar tallos de-
masiado gruesos, duros, dificiles de digerir; se
obvia este inconveniente, sembrandolo mas tu-
pido. .

En los terrenos menos profundos, ligeros, que
se desecan bastante rapidamente, conviene pre-
ferir los maices mas pequelos, MAas Precoces,
como el cuarenteno, el maiz amarillo rapido de
Ausonia y el maiz de Motteaux, seleccion del
precedente.

Dos nuevas variedades, el Poti y el maiz de
André o maiz Moy, parece que proporcionaran
resultados interesantes, como abundancia de
rendimientos y cualidades de los forrajes.

Las siembras deben ser sucesivas a fin de
suministrar forrajes verdes durante todo el ve-
rano y fin de estacion, las Gltimas parcelas se-
ran ensiladas antes de los primeros hielos.

La siembra se efectua al voleo, en tierras bien
preparadas y desprovistas de malas hierbas, a
razon de 150 a 200 litros de semilla por hecta-
rea. No hay que temer sembrar un poco tupido.
Se obtienen asi tallos méas finos, menos fibrosos
y que los ganados consumen con avidez.

En las tierras enhierbadas es preferible adop-
tar la siembra en lineas, a mano (pequeno cul-
tivo) o con ayuda de sembradoras (gran cultivo),
donde los tubos sembradores son separados 25
a 40 centimetros unos de otros. En ese caso, la
cantidad de semilla se reduce entre 70 y 100
litros. Ese procedimiento es mas costoso pero
hace posible el paso del caballo para aporcar
cuando las plantas tienen 5 a 6 centimetros.

Que la siembra sea al voleo o a maquina, es
atil completar el enterramiento de los granos
por la pasada de rolos, tanto més pesados cuan-
to mas liviano sea el suelo.

Ese aplanamiento presenta entre otras ven-
tajas, la de atenuar las depredaciones de los
pajaros, los cuales en el momento en que los

- pequenos tallos empiezan a salir, vienen en mul-

titud a arrancarlos para comer el grano que se
halla adherido.
Los gastos de preparacion y fertilizacion po-

drén parecer muy altos, pero no se debe olvidar
que es de este modo como se obtienen altos ren-

dimientos.

D. Dox~on.
Ingeniero Agricola.

—_— - S ————— -

-~ El nifrato de sosm y o nitrificacidn
de los distintos nbonos nzoudos

‘

El fenémeno en virtud del cual el 4zoe de las
substancias fertilizantes que se emplean como
abono o el de las que la tierra contiene pasa al
estado en que eswmasimilable y utilizable por las
plantas, es muy complejo. El 4zoe orgdnico pasa
inmediatamente al estado de 4cido nitroso y éste
a su vez se transforma en dcido nitrico, el cual
se combina con los elementos bésicos del suelo,
cal, magnesia, etc. Las transformaciones sucesi-
vas son obra de mieroorganismos distintos por
sus aptitudes y por las funciones que des-
empeiian. ;

La naturaleza del terreno ejerce también
notable influencia en el fenémeno de la nitrifi-
cacién , y asi por ejemplo, una tierra arcillosa,
pobre de materia orgdnica nitrifica las sales
amoniacales mucho mds lentamente que una
buena fierra de jardin.

En igualdad de condiciones Wagner asegura
que la primera no transforma més que el 1,84
por 100 de dzoe amoniacal, mientras la segunda
nitrifica el 90 por 100. : \

Es sabido que el dzoe en su mayor parte es
asimilable bajo la forma nifrica. Ahora bien;
determinando el coeficiente de utilizacién del
dzoe sumistrado a una misma planta en idénticas
condiciones, Wagner ha obtenido los siguientes
resultados:

Utilizacion Clasificacion del
por 100 del dzoe abono por el dzoe
suministrado. nitrico contenido,

FORMA BAJO LA CUAL
SE SUMINISTRO EL AZOE

Nitratode sosa . ....... 82 100
Sulfato amoénico. ...... 7 94
Guano de Damara...... 75 91
Abonos verdes .. .... .. 63 77
Polvo de cuernos...... 61 74
Polvo desangre........ 60 73
Tortas de ricino....... 2t 60 73
Pondrette s ia . 49 60
Estiércol de cuadra.... 32-42 39-51
Residuos de lapa...... 21 26
Estiéreol de oveja .. .... =18 22
Residuos de teneria . ... 10 12
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Wagner hace notar que el nitrato de sosa
aporta al terreno una considerable cantidad de
sosa, la cual en los terrenos pobres de potasa
ejerce una accién notable sobre la vegetacion.
De experiencias también recientes, resulta que
la sosa puede dentro de ciertos limites sustituir
a la potasa y aun ejerce una accién especial
diversa de la que se debe a los abonos po-
tésicos.

Reconstitucion del vinedo

La Estacion Ampelografica Central, ofrece a
“los viticultores sarmientos de vivero (estaquillas),
sarmientos injerfables (estacas), y plantas (bar-
bados) e injerfos en las condiciones que a conti-
nuaciéon se detallan:

Los sarmientos de vivero tendran una lon-
gitud minima de 0,50 m. en madera sana y de
buen agostamiento. Los sarmientos injertables
tendran una longitud de 0,45 m. en todo su

=

largo y un grosor minimo de 5 milimetros de

diametro, medido en su extremo superior y por.

la parte méas ensanchada de la seccion. Las plan-
tas-barbados proceden de sarmientos de vivero
de las condiciones corriente§ y se darin con
todo el brote del afio, y asi las plantas injertos.
Los precios establecidos son los siguientes:

Para sarmientos de vivero . 5 pesetas millar
Para sarmientos injertables 10 — =
Para plantas-barbados.... 25 — —
Para plantas-injertos. .... 100 — -

Estos precios se entienden en el vivero mismo
y ecuando no se recojan asi las plantas el peticio-
nario deber4 abonar adema4s el gasto de embala-
je, de transporte y otros que se originen para el
envio de la expedicion, y en estos casos, al igual
que cuando el peticionario (o su delegado) reci-
ba las plantas por si mismo en el vivero, la en-
trega queda hecha, aceptandose el pedido de
conformidad absoluta en el nimero de plantas
y buen estado de vitalidad, sin que haya, por
consiguiente, derecho a reclamacién alguna y
por ningin concepto al Centro oficial que sirve
las plantas.

Son condiciones precisas para formalizar un
pedido de plantas, las siguientes:

1.2 Que para el mismo haya instancia soli-
citando las plantas y consignando en ésta todos
los datos que més adelante se indican.

2.2 Que se haya registrado en el libro corres-
pondiente y autorizado por el Director de la
Estacion Ampelografica Central; y

3.2 Que por el peticionario se haya devuelto
firmada, y en el plazo fijado para esto, la hoja
de conformidad en que se anotan las plantas
concedidas.

El pago de plantas deber4 hacerse al retirar-
las del vivero, y en las expediciones por ferro-

carril a reembolso, segin la nota de gastos que
se consignen.

Los pedidos se servirdn por el orden en que
se formalicen, y ya firmada la hoja de confor-
midad por el interesado queda éste obligado al
pago de las plantas reservadas, sin que sea ra-
zon para eludirle el que no las lleve después. Y
es obligacion que contrae al firmar la hoja de
pedido formalizado el retirar del vivero el pe-
dido de plantas en los diez dias siguientes a la
fecha en que se le pase aviso para esto.

La peticién de plantas se hara con la signien-
te direceion: :

«Senor encargado de la distribucion de plan-
tas de los viveros de vides americanas de la Es-
tacion Ampelografica Central, Valladolid» O
bien dirigiéndola directamente a Madrid, al
«Director de la Estacion, calle de Ferraz, 30, 1.9

El peticionario consignara en la instancia de
pedido lo siguiente: su residencia, nombre de la
clase de plantas, indicando si son sarmientos
de vivero o injertables, barbados o injertos, y
cantidad que desea de cada clase. Y para el
caso de facturarse, estacion de destino y anola-
cion de si ha de enviarse con embalaje, v si fac-
turada en grande o pequeiia velocidad.

A los pedidos de plantas hechos por viticul-
tores de la provincia de Valladolid se les dara
preferencia sobre los demés, pero habrd de ex-
ponerse en la instancia esa circunstancia de
preferencia, para tenerla en cuenta, y soélo re-
caerd para la existencia de plantas que haya al
recibirse la instancia. _

Las plantaciones de vides americanas solo

¥
Y

. éstd permitido efectuarlas en las provincias

donde la filoxera se ha declarado oficialmente,
y en éstas limitadas a las comarcas donde oficial-
mente tambien se hayan autorizado. La Esta-
cion Ampelografica Central proporcionara en
esta parte a los peticionarios las noticias que
deseen, asi como las instrucciones y consejos
que les sean convenientes para el mejor acierto
en las plantaciones. Para este servicio se diri-
giran siempre al «Sr. Ingeniero Director de la
Estacion Ampelografica Central, calle de Fe-
rraz, 30, 1.9, Madridy. Si se tratase de examen
de tierras deberan enviarse las muestras toma-
das segin la instruccion que gratuitamente re-
parte el Centro y con los datos que en ella
constan.

Las reclamaciones que se originen con motivo
de estos servicios de distribucion de vides se
enviaran también con la direccion anterior, y
para el buen régimen y vigilancia de los viveros,
se ruega a todos cuantos lleven plantas de ellos
remitan al Director de la Estacion la nota ex-
presiva de lo pagado y recibido, para las con-
frontaciones en libros y talonarios de recibos
al efectuar las visitas de inspeccion de los vi-
Veros.

Segin el reglamento especial por el cual se
rige, la Estacion Ampelografica Central coope-
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rara al establecimiento de los viveros provin-
{.-.tales_ y municipales, procurando las plantas
apropiadas a la zona de plantacién a que hayan
de extender su accién esos viveros; pero para
esa intervencion y auxilios procedentes serd
mene.ster que por las entidades oficiales corres-
pondientes se solicite el servicio de la Direccién
General de Agricultura, Minas y Montes y que
¢sta ordene se haga; y en tal caso, la Estacion
procedera al estudio de los terrenos, determina-
ré lo_s porta injertos convenientes, y si hay exis-
tencias en sus viveros los proporcionara en las
condiciones de esta circular, disponiendo hagan
las entidades solicitantes los trabajos de des-
fonde y de preparacion de tierra necesarios para
la plantacion, y encargandose de ésta hasta
dejar las plantas brotadas y debidamente clasi-
ficadas para que puedan luego suministrar sar-
mientos sin mezcla alguna de clases.

NicorLis G.% pE LOS SALMONES.
Ingeniero Director de la Estacion Ampelografica Central

SECCION DE INDUSTRIAS ntnmlnnns
LA MANTECA

I

Idea general de la fabricacion de la manteca
de vacas

Cdmo se hace la manteca.—1La transformacion
mas comun de la leche es la que tiene por objeto
obtener manteca que se consume fresca, salada
o cocida.

Para obtener la manteca, basta, en realidad,
batir la leche; pero este procedimiento no sélo
es costoso y pesado, sino que produce manteca
de mala calidad.

Lo usual y corriente es separar de la leche

una parte llamada nata o crema, que es la que
encierra la manteca. Se llama esta operacion
desnale, y la leche que queda después de sepa-
rar la nata, recibe el nombre de desnalada, asi
como las vasijas o aparatos que se emplean para
desnatar, se llaman desnaladoras o naladoras.

Obtenida la nata, hay que batirla mucho;
esta operacion es batir o mazar la leche, y por
medio de ella se obtiene de la nata la manteca,
quedando un residuo liquido que se llama ma-
zada. El utensilio en que se hace esta operacion
se llama mantequera. :

Una vez obtenida la manteca, es necesario
quitarle en lo posible, la leche mazada que con-
tiene, y esta operacion, que suele hacerse la-
vandola y amasandola, se designa con el nom-
bre de desleche.

Resulta, pues, que las operaciones necesarias
para hacer manteca son tres: desnalar, balir y
deslechar. '

.Descripcién detallada de las operaciones
necesarias para hacer buena manteca de vacas

Antes de entrar en la deseripeion de los dife-
rentes sistemas de desnate, daremos una ligera
idea de la composicion de la leche y de la forma
en que estd la manteea, y asi podremos com-
prender mejor las teorias del desnate esponta-
neo y la del mecanico. Teoria que es necesario
conocer, siquiera sea de una manera elemental,
para que podamos cuidar mejor de que el des-
nate se haga en la forma mas conveniente para
obtener de la leche la mayor cantidad posible
de mantéca.

Composicion de la leche de vacas.—La leche es
una mezcla de varias substancias en cantidades
bastante variables de unas vacas a otras. Lo
que mas abunda en ella es el agua, pues en 100
kilos de leche completamente pura hay, por
término medio, de 86 a 88 kilos de agua, es de-
cir, mas de las cuatro quintas partes. Contiene,
ademaés, por cada 100 kilos, de 4 a 6 de un pro-
ducto que se llama aziicar de leche o laclosa, de
3 y medio a 4 y medio de caseina (que es el pro-
ducto blanco que se obtiene al cuajar la leche),
de poco més de medio kilo de ciertas sales, y,
por ultimo, de 3 a 5 kilos de maferia grasa (man-
teca).

La materia grasa est4 en granos, o mejor di-
cho, globulitos redondos de diferentes tamanos,
mezclados con la leche y formando con ésta lo
que se llama una emulsién, analoga a la que se
puede formar agitando aceite con agua.

Si en un frasco con agua se introduce un poco
de aceite y se agita bien para que se mezclen,
se ve que el aceite no se disuelve como si fuera
azticar, sino que se emulsiona, es decir, se mezcla
con el agua, dividiéndose en pequefiisimas pro-
ciones en forma de gotas o globulitos muy pe-
queiios. En cuanto se deja de agitar el frasco,
se deshace la mezcla volviendo a reunirse los
globulos de aceite en la superficie del agua.

Si en vez de agua pura se emplea agua mas
espesa y viscosa, como, por ejemplo, agua de
jabon y se emulsiona en ella el aceite, los, glo-
bulitos de éste tardan mas en reunirse en la su-
perficie, porque la viscosidad del agua jabonosa
les opone alguna resistencia. Sin embargo, al
cabo de algin ﬁempo, tanto mayor cuanto lo
sea la viscosidad del agua y la division que la
agitacion haya producido en el aceite, vuelve
éste a subir y queda deshecha la emulsion.

Asi ocurre con la leche: los glébules de mate-
ria grasa—que también se llaman glébulos bu-
tirosos—estan mezclados con un liquido que se
compone principalmente, como hemos visto més
arriba, de agua, caseina y lactosa; la caseina,
sobre todo, lo hace muy viscoso, y como ade-
mas los glébulos son muy pequefios—200 reu-
nidos en una fila no ocuparian un milimetro—
aunque son bastante mas ligeros que la leche,
tardan en reunirse en la superficie, y, al hacerlo,
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arrastran consigo parte de las substancias de
que estan rodeados, y forman asi una capa ama-
rillenta y bastante espesa que se llama nala o
crema.

Desnate

El desnate puede hacerse de dos maneras di-
ferentes:

1.2 Por reposo.

2.2 Mecanicamente.

'1 .2—Desnate por reposo

El desnate por reposo consiste en’echar la
leche en una vasija y dejarla durante 24 6 36
horas sin moverla.

Como la leche es una emulsiéon de materia
grasa, los globulos de ésta suben naturalmente
a la superficie, formando una capa de color mas
amarillento, en el que estd acumulada casi toda
la materia grasa, pues siempre queda en la des-
natada alguna que esta en globulos tan:peque-
fios que no pueden vencer la resistencia del li-
quido que los rodea y no logran subir a la su-
perficie.

La vasija que contiene la leche a desnatar y
que llamamos nafadora, puede ser alta o baja,
ponerse en sitio caliente (como pasa en Galicia,
que la ponen en la cocina) o en sitio frio (La-
ciano, provincia de Leo6n), y ser de madera, ba-
rro o metal.

La vasija debe ser de materia que se pueda
escaldar bien y que al mismo tiempo no la ata-
que el acido de la leche. Es decir, de barro bien
vidriado interiormente o de hierro bien esta-
nado, no galvanizado, pues el cine lo atacan los
acidos. ;

La temperatura puede ser templada o fria.

El desnate a temperatura templada tiene el
inconveniente de que a esa temperatura, de 14
a 169, los fermentos lacticos se desarrollan mu-
cho, transforman mucha lactosa en 4cido lacti-
co, y ¢éste cuaja la leche, o si no llega a cuajarla,
la espesa mucho y, por lo tanto, opone mais re-
sistencia a los globulos que suben, y de aqui
que lleguen menos a la superficie y quede la
desnatada muy rica; ademas, la manteca de
nata ya cuajada es de mala conservacion y mal
gusto.

Como, sin embargo, es un procedimiento que
tiene que emplearse en aquellas ecomarcas en
que no haya agua fria abundante, aconsejamos
para desnatar por este procedmmiento.

1.0 Utilizar leche muy limpia para que lleve
Ja menor cantidad posible de materias extrafas
que arrastran consigo muchos fermentos léc-
ticos.

2.0 Echarla despacio, sin' batirla mucho,
en vasijas de barro vidriado o de hierro esta-
fiado, de 10 a 12 centimetros de altura y muy
anchas.

3.0 Ventilar la habitacion en que se ponga

a natar, pues ventilando, se impiden los malos
olores y se refresca la habitacion, cuidando, sin
embargo, de que no baje la temperatura de 12
grados.

~ Pasadas 24 6 36 horas, la materia grasa for-
mara en la superficie una capita més o menos
gruesa. Esta capa de nata se separa de la des-
natada, con una cuchara muy plana, especie
de espumadera, y en la misma forma que se
espuma un puchero, o inclinando la vasija y
empujando la nata con una cuchara para sacar-
la fuera, recogiéndola sobre la mantequera o en
otro cacharro.

El desnate a temperatura fria, no tiene los
inconvenientes del anterior y debe emplearse
siempre que se disponga de habitaciones a unos
10¢ de temperatura o menos, o de agua abun-
dante y fria, cuanto mas fria mejor.

Consiste el procedimiento en echar la leche
en vasijas de la misma clase, pero altas y estre-
chas, y poner éstas en la habitacién, y si puede
ser, hacer que pase alrededor de ellas, y hasta
la altura de la leche, una corriente de agua fria
a 10 grados por lo menos.

Como a esta temperatura la fermentacion lac-
tica es muy pequena, la leche se conservara sin
acidifiedrse, con lo que se consigue que se des-
nate mejor y que la desnatada sea aprovecha-
ble, pues estard casi dulce, y ademis se obtiene
una nata susceptible de producir una manteca
exquisita. :

Como la nata asi obtenida es poco espesa, no
es facil separarla, como se hace en el procedi-
miento anterior, resultando més cdmodo el ha-
cer salir la desnatada, para lo cual, si se em-
plean vasijas de barro, ollas, por ejemplo, se
les hace un agujerito a dos dedos del fon-
do, agujero que se tapa con un tapén. Por ese
agujero se hace salir. la desnatada cuando se
haya formado la nata, es decir, al cabo de 24

-0 36 horas.

Como la desnatada es de un blanco azulado
y la nata de color erema, se ve perfectamente
cuando empieza a salir un hilo de nata con la
desnatada; entonces se tapa el agujero y queda
dentro de las ollas la nata.

Hay también vasijas metalicas, con cristales

_en su parte baja, y una llave sifén que permite

separar la nata de la desnatada con suma faci-
lidad.

2.2—Pesnate mecanico

Los procedimientos de desnate por reposo,
solamente deben emplearse cuando la cantidad
de leche es muy pequena; por ejémplo, 50 li-
tros; pero cuando sea mayor, conviene emplear
el mecdnico, pues aquéllos, ademas de ser muy
pesados, necesitan mucho local para instalar las
natadoras.

El desnate mecanico se hace con miquinas
llamadas desnatadoras centrifugas.

Consisten estas maquinas en un recipiente,
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que gn‘a como un peon y con una rapidez de
5 a 7.000 vueltas o més por minuto, velocidad
que se le da ya a brazo, ya con motores.

La leche debe entrar constantemente en di—
cho recipiente y siempre en igual cantidad,
alli la fuerza centrifuga que en é] se desarrolla
separa la nata de la desnatada y por medio de
unos tabiques y tubos interiores que tiene el
recipiente (al que llamamos bol), sale afuera la
nata separada de la desnatada, y como estd en-
trando continuamente la leche, también sale
continuamente nata y desnatada hasta que
aquella se agota.

Como con cada desnatadora centrifuga en-
vian los fabricantes una nota detallada de la
forma de montarla, la cantidad de leche que
desnata por hora, o sea el gasto, la temperatura
a que se debe desnatar, etc., ete., nada diremos
de ello, pues se haria dunamadu largo este tra-
bajo.

Mazado y desleche

La nata obtenida por el desnate se mete en
una mantequera en la que se golpea o maza y
al cabo de algtn tiempo se divide en dos partes,
una formada por granos como de arroz que son
la manteca, granos que nadan en una leth que
llamamos mazada.

Las condiciones en que debe hacerse el ma-
zado son las siguientes:

La temperatura de la nata sera de 12 a 16°
centigrados. En verano, 12 6 13, y en invierno,
14 0 16 y en algunos casos hasta 18.

La acidez (que se mide ficilmente con un
acidimetro Dornic) sera de 50 a 659 50 en ve-
rano y 60 6 65 en invierno.

El tiempo que debe durar el mazado sera de
35 a 45 segundos y para esto se dard mas o me-
nos deprisa a la mantequera, teniendo por nor-
ma lo siguiente: Cuando la manteca tienda a
salir blanda, se mazard mds despacio, o se en-
friara més o se acidificara en mas tiempo y a
menos grados; y lo contrario cuande salga dura.

I.a manteca estara hecha cuando aparezcan
en la superficie de la mazada unos granos como
"de trigo. Llegado ese momento se suspende el
mazado, se saca la mazada por el agujero infe-
rior de la mantequera, v se echa dentro de esta
agua muy fria y perfectamente limpia, se vuel-
ve a echar otra y otra hasta que salga comple-
tamente limpia, es decir, casi como entro.

Asi quedara perfectamente lavado ecada grano
v no habrd mas que amasarlo para que hagan
una pasta unida, gue sera la manteca.

Este amasado se hara sobre una mesa y con
un rodillo, pues la mano no debe tocar a la man-
teca, empleando siempre que haya que cogerla
o darle vuelta, espatula de madera.

Para hacer este amasado, que llamamos ma-
laxear, porque no se emplea la mano, se utilizan
unos aparatos llamados malaxares.

La manteca debe malaxearse lo suficiente

para juntar los granos en una pasta unida, pero
no debe hacer muy deprisa ni durante mucho
tiempo, pues entonces se pone demasiado blan-
da y perdera la consistencia caracteristica de la
buena manteca.

La mejor mantequera es un barril que no
tiene ninguna paleta en el interior: la tapa es
uno de los fondos. Tiene la ventaja que se lava
muy facilmente, pues no tiene rincones.

Tanto el malaxar como la espatula y, en ge-
neral, todo utensilio de madera que tenga que
estar en contacto con la manteca, debe escal-
darse con agua muy hirviendo y después con
agua fria para que quede mojada y fria, y asi
no se pegara la manteca.

Fermentacién de la nafa

Si se mazase la nata seglin sale de la desnata-
dora, se obtendria poca manteca, seria muy
blanda y tendria poco aroma, es decir, seria
casi insipida.

Serfa blanda porque como la leche que se
desnata con centrifugos se calienta a 28 ¢ 32
grados, la nata sale casi a esa temperatura y
la nata mazada muy caliente produce una man-
teca sumamente blanda y de poca conservacion,
porque estd cargada de leche que no es posible
extraer.

Para evitar esto, es necesario enfriar la nata
segiin va saliendo de la desnatadora y para ello
convienen los aparatos llamados refrigerantes,
que son como los que se usan para enfriar la
leche.

Mazando nata dulce como la que produce el
desnate en frio y el centrifugo, la materia grasa
que tiene la nata no se transforma toda en man-
teca y la que resulta se conserva poco y no tiene
aroma. ;

Para evitar estos inconvenientes se fermenta
la nata.

Como la nata proviene de la leche y ésta tiene
siempre fermentos lacticos, también la nata los
tiene. Estos fermentos, al encontrarse a tempe-
ratura apropiada, por ejemplo, de 18 a 20 gra-
dos, se reproducen mucho y transforman en
acido lactico la lactosa de la leche.

Este 4cido coagula algo la leche que rodea a
los globulos y preduce sobre éstos ciertas reac-
ciones que hacen que se desprendan cuerpos vo-
latiles olorosos, y estos cuerpos volatiles olorosos
son los que producen el aroma en la manteca.

Al coagular en parte la leche que rodea los
globulos, éstos se juntan con mas facilidad al
mazarlos en la mantequera, y por lo tanto, se
obtiene més manteca, y al lavarla para desle-
charla, el agua arrastra mejor la caseina coagu-
lada que la liquida, y por lo tanto, queda mejor
lavada y por eso se conserva mejor.

En resumen: fermentando la nata dulce se
obtiene mas manteca, se conserva méas tiempo y
es mas aromitica.

Esta fermentacion ne debe ser muy grande

-2
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porque la coagulacion de la caseina seria exce-
siva y excesivo también el desprendimiento de
aroma, y resultaria mucha manteca, pero llena
de cuajarones de caseina, muy dificiles de arras-
trar por el agua.

De aqui que las condiciones en que dehe fer-
mentar la nata, son:

1.2 Temperatura de 15 a 18 grados.

2.2 Duracién, unas 24 horas.

2.2 Que al terminar este tiempo tenga la
nata una acidez de 60 a 65 grados Dornic.

Las personas acostumbradas aprecian la aci-
dez de la nata por el sabor y el aspecto de ella,
pero no es posible indicar por escrito cuil debe
ser ese sabor; por eso recomendamos el acidi-
metro.

IT

Comparacion de los antiguos procedimientoé’ con
los modernos

Las tinicas modificaciones introducidas por la
ciencia en la fabricacion de manteca, consisten
en desnatar mecdnicamente por medio de la des-
natadora cenirifuga, y en fermenlar arlificial-
mente la nata, sembrando en ella fermentos ldac-
licos.

Estas modificaciones, ventajosisimas en mu-
chos casos, no son siempre necesarias. Tratan-
dose de trabajar poca cantidad de leche, el des-
nate mecanico no suele ser ventajoso, y son, en
cambio, preferibles los antiguos procedimientos
de desnate. Y cuando se trabaja en regiones
donde naturalmente la leche tiene los fermentos
necesarios para que la manteca sea excelente,
no se hace precisa la fermentacion artificial.

Las ventajas principales de los procedimien-
tos modernos, son:

1.2 Facilitar el trabajo de grandes cantida-
des de leche, obteniendo asi produccion muy
uniforme.

2.2 Abaratar la produccion cuando se’ tra-
bajen grandes cantidades.

3.2 Poder hacer manteca buena en paises
donde naturalmente no se produciria de exce-
lente calidad.

Ademsés, asi como la ciencia de la queseria
aun no resolvio la mayoria de los problemas que
en los distintos tipos de quesos se presentan,
la de la manteca, en cambio, ha llegado casi al
limite del progreso, y hoy se pueden dar reglas
fijas para elaborar buena manteca en cualquier
lugar.

111
Manteca del suero de leche de ovejas

En el suero que se produce al cuajar la leche,
ya sea ésta de vacas, de ovejas o de cabras, hay
bastante materia grasa, ¥ en muchos casos con-
viene extraerla para hacer manteca.

Con el suero de leche de vacas se hace esta
operacion muy corrientemente, obteniéndose

una manteca muy adecuada para emplearse en

- pasteleria.

Con el suero que se obtlene en las queserias
en donde se trabaja leche de ovejas y de cabras,

puede hacerse lo mismo, y los ensayos hechos en

la Mancha con el de ovejas, prueban que este
procedimiento da al suero un valor mucho ma-
yor del que hoy, generalmente, se obtiene de ¢él.

Por los mismos procedimientos que se des-
nata la leche, puede desnatarse el suero; la nala
de suero asi obtenida, se balird 0 mazard en una
mantequera, como se hace con la nata de leche.

e ——— - —

SECCION ZOOTEENICA

Digestibilided y preporacién
de los alimentos parg el gancdo

" Las substancias alimenticias que son intro-
ducidas en el organismo animal no son utiliza-
das completamente por éste, o lo que es lo mis-
mo, no son totalmente digestibles.

- Llamamos digestibilidad de un alimento, a
la propiedad que éste tiene de ser asimilado por
el animal en mas o menos proporeion; y -para
formarnos mejor idea de esta proporcion la ex-
presaremos en forma aritmética, llamando «coe-
ficiente de digestibilidad» a la cantidad que re-
sulte con relacién a 100:

materia consumida 100
materia digerida ~x
Aunque la digestibilidad de los alimentos va-

ria bastante por muchas causas, como son el
estado en que se encuentran, la especie animal
que los consume, el estado de los individuos
alimentados, ete., se han formado tablas con
los coeficientes calculados segiin los resultados
de numerosas experiencias practicadas por al-
gunos sabios. Estos coeficientes pueden Servir-
nos de guia en la formacién de raciones, aunque
debemos tener en cuenta las condiciones del
caso concreto en que nos encontramos y obrar
con arreglo al resultado de la observacion prac-
tica.
- La digestibilidad de los alimentos se puede
favorecer con la buena conservacién y con la
conveniente preparacion que facilita la mastica-
cion y demés operaciones del aparato digestivo.
A este fin, voy a enumerar cuales deben ser
las operaciones a que se han de someter los ali-
mentos, ademas de las descritas al tratar del
ganado de labor. En éste ya se dijo que eran
Jas que solo tenian por objeto el presentar las
materias en forma que més facilmente fueran
masticadas, bien dividiéndolas o cortdndolas y
macerandolas, y ahora podemos comprender
aquellas otras, como la coccion y fermentacion o
ensilaje; la primera es la mas importante y em-
pleada hasta ahora. Tiene por objeto el reblan-
decimiento de las substancias, sometiendo éstas

__materia digerida > 100

materia consumida
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a la accion del calor en un medio como el agua,
la que al hervir disgrega, ablanda y cambia la
composicion molecular, transformando elemen-
tos que no son digestibles con otros de facil
digestion, como ocurre con el almidén de los
granos y la fécula de los tubéreulos, los cuales
se transforman en otras' materias azucaradas,
digestibles y asimilables en casi su totalidad.
Un ejemplo de esto lo tenemos en las patatas;
al estado crudo, o tal como se recolectan, no
solamente no son apetecidas por el ganado, sino
que no rinden al organismo méis que una pe-
quena parte de los elementos constitutivos de
dicho tubérculo, y cocidas son todo lo contrario;
ademads de lo ficil que serd asi el mezclarlas con
otras materias, formando amasijos con harinas,
hierbas y otros forrajes. '

La coccion se puede hacer en aparatos senci-
llos, como calderas de cobre estafiadas interior-
mente y calentadas a fuego directo, y con otros
mas complicados y de mis coste, en los que el
combustible puede ser lefa o carbén, que pro-
duciria vapor de agua, y a la accion de éste que-
dardan sometidos los alimentos, encerrados en
_un deposito de que van provistos. Las clases de
aparatos que la industria fabrica con este ob-
jeto, son numerosos, y pueden verse consultan-
do catilogos de casas constructoras.

Ensilaje.—La otra operacion apuntada, o sea
el ensilaje de hierbas, es un recurso precioso
para su conservacion alli donde la falta de tem-
peratura, excesiva humedad o en climas Huvio-
sos, no permitan la desecacion de los forrajes
en buenas condiciones. Por consiguiente, de lo
que se trata al ensilar hierbas, es conservarlas
al estado fresco o verde que tenian cuando se
recolectaron en el campo. No hace falta, pues,
insistir en la importancia que tiene esta opera-
cion, para procurarnos forrajes verdes méas ape-
tecibles que los secos para el ganado, y dispo-
ner de alimentos en épocas que pueden faltar en
el campo o durante el invierno, en que dias de
nieve y lluvia hacen imposible el pastoreo. Re-
currimos entonces a los silos o sitios en que
guardamos las hierbas, y esos ganados podran
alimentarse debidamente.

El ensilaje se practica de dos modos: sobre la
superficie del suelo o en zanjas.

El primer procedimiento es el més econdémi-
co, 'y consiste en amontonar la hierba después
de haber sido cortada en trozos con el corta-
pajas, sobre un lecho de paja, por capas hori-
zontales. Esas capas se van apisonando con los
pies hasta terminar el monton, que se recubre
todo ¢l con un manto espeso de paja y encima
de ésta una capa gruesa de tierra (mas de medio.
metro de espesor), que se apelmazard con pa-
las. El silo asi formado, se puede completar ha-
ciendo una pequeiia zanja alrededor, para que
las aguas de lluvias no lleguen al monton. La
capa de paja se pone para evitar el contacto del
forraje con la otra capa de tierra que se utiliza

para que, con su peso, aplaste el forraje y evite
la entrada del aire en la masa, que es el enemigo
de Ia conservacion en buenas condiciones.

En esta forma se conserva el forraje todo el

tiempo que se quiera; pero este procedimiento

requiere espacio grande para guardar poeo fo-
rraje y se recurre casi siempre al silo en zanja,
en el cual se practica mejor también la conser-
vacion.

Se reduce-a hacer en el terreno una excava-
cion profunda, poco mas o menos de metro y
medio y dos metros de ancha, de largo variable,
segun la cantidad de forraje que pretendamos
conservar. Si el terreno es arenoso y suelto y
deja pasar la humedad, se recubre el suelo y las
paredes del silo con mamposteria concertada o
con ladrillo, aunque lo mejor es hacerlo asi en
todos los terrenos, para evitar el contacto del
forraje con la tierra y para dar més limpieza a
la operacion. Esas paredes al interior deben ser
lo mas lisas posible, para lo cual se dan de llana
con cemento u hormigon, hecho con arena muy
fina y cal hidraulica. Conviene hacer en las pa-
redes laterales unas ranuras verticales de dos
en dos metros, para colocar unos tablones y
subdividir el espacio para ir llenando el silo por
trozos.

La operacion del relleno del silo, se dispone
en la siguiente forma: La hierba, segiin va sien-
do guadanada, se conduce al silo,"al lado del
cual se coloca el cortapajas, por el que pasa re-
duciéndola a trozos pequefios, dejandola caer
o echandola en horcas al fondo del silo, en el
que habra uno o dos operarios que la irdn repar-
tiendo por capas y apisonando. Se llena el silo
con colmo todo lo que se pueda: apelmazando
el forraje, poniendo después la capa de paja con
espesor de cerca de un palmo, y después la otra
capa de tierra, mas gruesa en este sistema que
en el anterior, por ser mayor la cantidad de fo-
rraje que prensar.

Mientras el silo esté cerrado, hay que cuidar
de que no se resquebraje la capa de tierra en el
movimiento o reduccion de volumen que sufre
el forraje, y al abrir el silo para comenzar a ex-
traer, se le empieza por quitar la tierra en un
trozo, después la paja y, por ultimo, se va sa-
cando el ensilaje hasta el fondo y después por
capas verticales.

El silo no se debe abrir hasta despues de ha-
ber pasado por lo menos tres o cuatro meses
desde que se almacend el forraje y, una vez
abierto, debe consumirse hasta el fin y no ce-
rrarlo de nuevo.

Se pueden ensilar toda clase de hierbas de
prado y praderas artificiales, alfalfa, trebol,
maiz forrajero (que se corta al empezar a granar
las mazorcas) o mezclas de ellos, y también rai-
ces, remolacha, zanahoria, nabos, tubérculos,
como la patata y patacas, y otros productos al
estado verde, como hojas de diversas plantas y
pulpas de remolacha freseas.
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Con los tubérculos, tenemos la ventaja de
que al ensilarlos (enteros y mezclados a otros
forrajes verdes), no hay necesidad de cocerlos
para que el ganado de cerda, a quien principal-
mente se destina, los coma bien, asimilando
principalmente sus principios nutritives, debido
a la alta temperatura que toman en el silo todas
las materias citadas, que llega hasta cerca de
70 grados: de donde resulta que sufren una ver-
dadera coccion.

Los alimentos conservados en esta forma, son
apetecidos por todos los animales, especialmen-
te los ganados vacuno y lanar. Se debe siempre
empezar a dar por porciones pequeiias, e ir au-
mentando poco a poco mezelandolos con otros
alimentos.

Las materias ensiladas tienen olor agradable
de aleohol, y a veces avinagrado si se las expone
fuera del silo, al aire; entonces se las sala y
ofrece en seguida a los animales.

Francisco GUERRA.

s e R e

NOTICIAS

fEssn s S e S S ]

Tenemos el sentimiento de participar a nues-
tros lectoreg la muerte de dos queridos y entu-
siastas asociados: D. Pablo Provenza, Presi-
dente que fué durante muchos anos de la Junta
local de Monzalbarba, y D. Valentin Ramirez,
Presidente de la de Villanueva de Huerva, fa-
llecido a consecuencia de un lamentable ac-
cidente cuando se hallaba entregado al tra-
bajo.

Enviamos a las apreciables familias de am-
bos nuestro sentido pésame y sepan que las
acompainiamos en su justo dolor.

La noticia de que no baja de diez millones de
dollars la suma destinada a la construecion de
_ nuevas factorias de aztcar de remolacha en los
Estados Unidos, especialmente al Oeste del rio
Missouri, sirve a darle actualidad al estudio del
rapido progreso habido en esta industria segin
los datos compilados por el Banco Nacional de
la ciudad de Nueva York. En ellos se senala
que el azucar de remolacha producido en los
Estados Unidos subié en diez afos (1890-1900)
de 5 a 165 millones de libras, llegando en 1910
a 1.025 millones y en 1916 a la enormidad de
1.642.000.000 de libras. Esto significa haberse
casi doblado en el transcurso de los diez anos
ultimos el consumo de esta clase de azucar,
pues la produccién de 626 millones de libras en
1906 representaba apenas el 10 por 100 del con-
sumo de los Estados Unidos, en tanto que los
1.642 millones de libras del afio pasado aleanzan
casi a ser el 20 por 100 de dicho consumo. Las

nuevas factorias a que se alude méas arriba y
cuya instalacion se hace a toda prisa con el pro-
posito de que funcionen ya en la proxima tem-
porada o campana remolachera, hacen esperar

un correspondiente aumento en el porcentaje’

que este producto alcanzard en el consumo ge-
neral de azicar en el pais.

Como se ha dicho, el incremento de la indus-
tria del azucar de remolacha en los Estados
Unidos ha sido prodigiosamente rapido. El ea-
pital empleado ascendia a 20.142.000 dollars en
1899, a 142.181.000 en 1914 y todo indica que
aleance los 200.000.000 de dollars durante el
ano actual, pues si en 1916 el nimero de facto-
rias era 25 por 100 mayor que dos afnos antes,
a este total se sumaran en 1916 las 15 nuevas
factorias ahora en construeccion.

La caza y la veda.—Aunque con arreglo a la
ley de Caza de 16 de Mayo de 1902 la veda no
termina hasta el 31 de Agosto, desde 1.2 de Ju-
lio los conejos pueden cazarse y circular cuando
el dueno de monte, dehesa, soto o finca que se
halle legalmente vedado para caza, se provea
de licencia escrita de la autoridad local y de una
guia expedida por ésta para que los conejos
muertos puedan ser transportados por la via
publica. ;

En esas guias se especificard el nombre del
«wedado», la matricula correspondiente, indi-
cando su nimero, firmada aquélla por el alcalde
o secretario del Ayuntamiento del término a
que pertenece el «vedado» y por el guarda ma-
yor del mismo.

Asi lo prescribe el art. 32 del reglamento de
2 de Julio de 1903, dictado para la ejecucion de
la ley arriba citada.

I.a expedicion de las guias mencionadas es
obligatoria y gratuita.

Nuevos asociados.—Durante el mes ultimo
han ingresado en la Asociacion los sefores si-
guientes:

D. Fermin Calabia Omenaca, de Agreda (So-
ria); D. Antonio Martinez Salvador, de la Pue-
bla de Alfindén; D. Gregorio Beltran Abadia,
de El Burgo de Ebro; D. Pablo Gracia Marti-
nez, de Zaragoza, barrio de Miralbueno; D. Lu-
cas Navarro Lazaro, de idem, barrio de Movera;
D. Miguel Sarifiena Sobreviela, de Zaragoza;
D. Ponciano Colas, de Cimballa; D. Tomas Tei-
ra, de Belchite; D. Constantino Peralta Lorente,
de Alcorisa (Teruel); D. José M.2 Santa Ursula
Vézquez, de Ariza; D. Francisco Oliete y don
Juan Cruz Abenia, de Quinto; D.2 Ddmasa Pu-
yoles Uguet, de la Puebla de Alfindén; D. Cruz
Aibar, de Sadaba; D. Narciso Lacasa, de La
Almunia de Dofia Godina.

Tipograf{a_d;]_re_goriu, Casarial Cosa, 98.-—Zaragoza. :
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madre plebeya. | 3. Simple. El que goza de infanzonia
creada por privilegio, v. g., el doctor'en Derecho dentro
de Aragon.

Infanzonia, s. f. Ejecutoria que concede o demuestra la ca-
lidad de infanzon.

Ingerido, s. m. Union de dos cuerdas sin anudarlas, entrete-

© jiendo los cabos de una en los de la otra. :

Ingerido, da, part. pas. de Ingerir. U. m. en m.

Ingeridor, ra, adj. Que ingiere. U. L. c. s.

Ingerir, v. a. Hacer ingeridos.

Insinuacién, s. f. Acto en que el donante presenta ante el
juez el instrumento de donacion para que interpuesta la
accion judicial y dada fe de ello por el actuario, sirva de
garantia contra toda sospecha.

Insolutundacion, s. f. Acto por el cual se transfiere el domi-
nio de una cosa o de un derecho en pago de una deuda.
Instrumento, s. m. Todo documento que sirve para probar

un hecho que origina derecho.

Inte (En el), expr. adv. En el instante, inmediatamente.

Inventario, s. m. Beneficio de. El que por fuero compete al
heredero y por el cual no estd obligado a pagar deudas
de la herencia mas que en cantidad igual al valor de los
bienes que hereda. || 2. Tomar las noticias a beneficio de
inventario. Ponerlas en duda, || 3. Juicio o proceso foral
por el cual el juez o la Real Audiencia secuestraba bienes
muebles o documentos asegurandolos hasta que los inte-
resados obtuviesen la declaracion del derecho que tuvie-
ren sobre ellos.

J

Jabonado, s. m. Prenda de vestir que se lava con jabon, sin
colarla. U. m, en pl.

Jabonera, s. f. Planta de dos pies de altura con tallos nudo-
sos y hojas estrechas y carnosas.

Jalma, s. {. Enjalma.

Jalém, s. f. Rio afluente del Ebro.

S Wy

Jareia, s. f. Red hecha con cuerdas gruesas de esparto que
se coloca en el carro para transportar paja.

Jarra, s. p. Orden de Caballeria en el Reino de Aragon, cuya
insignia era un collar de oro y pendiente de ¢l una jarra
con azucenas. _

_umuumﬁm. s. m. Tobillo.

Jauto, ta, adj. Soso, sa.

Juan (San), s. p. Aqua por San Juan, quila vino y no da pan.
Refran que indica que la lluvia a fines de Junio no con-
viene para la agricultura. :

Jubada, s. f. Yugada. Extension de terreno que puede la-

brarse en un dia con un par de abrios. || 2. Derrote o aco-
metida de res vacuna.

Judiada, s. f. Guisado de judias. | 2. Metaf. Desaguisado,
chandrio. :

Jugada, s. £. Yugada. Jubada. Medida superficial equivalen-
te a 48 areas. || 2. De pifia. Extension de terreno en que
hay plantadas mil cepas.

Jimenzado, da, part. pas. de Jimenzar.

Jimenzar, v. a. Golpear las plantas textiles para quitarles las
semillas.

Jopar, v. n. Huir.

Joparse, v. r. Marcharse huyendo.

Joreado, da, part. pas. de Jorear.

Joreador, adj. m. Oreador. Se dice del viento.

Jorear, v. a. Orear.

Joreo, s. m. Oreo.

Juada, s. f. Jugada, trastada.

Juadica, dim. de Juada. Jugarreta.

Juador, ra, adj. Jugador, ra.

Juar, v. n. Jugar.

Jugadero, s. m. Articulacion.

Jugo, s. m. Yugo.

Juiiida, s. f. Jugada. Jubada.

Juiiidera, s. f. Cuerda de canamo y a veces tira de cuero que
se utiliza para uneir.

Juiiido, da, part. pas. de Juiir.

Juiiir, v. a. Uncir,

Jurador, ra, adj. Blasfemo, ma.
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Tler e Mgaias horcoas y Vifcoas de ﬁ'anasco Lucia ﬁoreno

135

Agustina de Aragoén, 104.

Arado subsuelo Vernet giratorio i
fijo, escarificador, extirpador, bisurco
y trisurco, arade de desfonde, arados
Brabante, vertedera de reja punzén,
horecates fijos y giratorios, vertedera
Jaén, vertedera de dos tejas, arados
de tres y cinco rejas para siembras,
azada de caballo, corta pajas y corta
raices, prensas para empacar alfalfa y
paja, trituradores de granos, gradas,
rastrillos articulados, desgranadores
de maiz, tijeras de podar, arados de
hierro, tajaderas o compuertas para
riegos.

Las innumerables plagas que
1 AB H I E I‘ |..I. “ H [S‘ merman la produccion de vuestros
I ®  olivos y drboles frutales, desapa-

recen con las fumigaciones de gas acido cianhidrico.
SOLICITENSE REFERENCIAS A

C. GRIMA y H™- Zaragosa, I3 -- Valencia

(INGENIERO) Teléfono interurbano 854

NOTA. Esta casa tiene contratados y tratando actualmente, el arbolado en
general, de las ‘poblaciones de Coreila y Cintruénigo (Navarra).

Motores VELLIND

GASOLINA, PETROLEO 0 GAS

Tipos de 1!, a 10 caballos

El MOTOR ideal para el agricultor

Consumo de gasolina 2240 a 280 gramos por caballo y
hora, nunca realizado con los mejores motores conocidos.

= PIDASE LISTA DE REFERENCIAS DE MOTORES =
INSTALADOS PARA RIEGOS Y OTRAS APLICACIONES

INSTALACIONES COMPLETAS PARA RIEGO
 Leaboratorio Qellino * Taller electro-mecdnico

BRUCH, 127.— BARCELONA
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Fibrica e Tejos Mealeos

ALMACEN DE ARTICULOS DE MOLINERIA
\ — DE APARATOS AGRICOLAS Y —
il — ACCESORIOS PARA INDUSTRIAS —

s e o

PARA FRUTALES,JARDINES VINEDOS,ETC, R

EuMAS prAETIEG BE BUANTAS EYISTEN L2t

4 N SE HA DE BOMBAR PULVERIZADO! |
J|" 50 POR CIENTO DE ECONOMIA DE
TIEMPDO Y DE LiQuIDO :

TRABAJO PERFECTO EN TODOS L3 CASOS
PREMIADO CON 50 MEDALLAS DE 0RO

Enrique Cebolla

Paseo de Pampiona, numero 2 Iriplicado

CATALOGOB GRATIS

= il

] CASELLAS:® Mendes nufien, 4, pes
——— BARCELONA.\|J

Motoarado “TUXHAM’

CON MOTOR DE PETROLEO BRUTO
DE 18 CABALLOS EFECTIVOS

Consumo 3 pesetas en la hora

ZARBGOZA

24 CABALLOS EFECTIVOS
Consumo 3’80 pesetas en la hora

SIRVE PERA TODAS LAS LABORES

Representante para Espaifia y Portugal:

AXEI STEEN, Santa Catalina, S, MADRID

Establecimiento de Productos Auricolos -
MARIANO GASPAR LAUSIN Grandes VIVEROS

CALATAYUD (Zaragoza)

BE

CARBOLES
VIDES AMERICANAS |

Catalogos, consultas y analisis de tierras, gratis
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~ Jose Garcia Diaz

ZARAGOZA

Telas metdlicas.— Alambrados es-
pinos.—Alambre.—Piedras de moli-
no.—Martillos. —Piquetas, macetas y
todos los aparatos de molineria.

Aceites de engrase. — Cabos de
algod6n.—Correas y todos los ttiles ¢
agricolas.— Trillos.—Prensas.— Ara-
dos’

Paseo Maria Agustin, 35.—ZARAGOZA

La més alta recompensa en la Exposicin Hispano-Francesa.-Zaragoza 1908
e ——2) GRAN TALLER MECANICO

P 1

l conNnsTRUCcCION DE TRILLOS
i DHE TOD AS C..ASFS ¥ FORMAMBMAS
I __ PIDANSE CATALOGOS i
E:ll 1t — 1. =1 i it 1t it 4|J

i

SULFATO DE AMONIACO

PRODUCTO NITROGENADQO =
EL MEJOR Y MAS BARATO

‘ ’ I * EN TODOS LOS ALMACENES
EH A . Y DEPOSITOS DE ABONOS

INSTRUCCIONES Y FOLLETOS GRATIS

 (ianurs de Sodi

Dard fumigaciones

Lo d o g

Los de mas alta gradua-
cién y pureza para com--
EBE batir las plagas de los
arboles frutales.

oo
REPRESENTACION DEL ; 2
SULPHATE OF AMMONIA ASSOCIATION Romani y Miquel
¥ MyerLe 15 - VALENCIA (Grao) Muelle, 15

Valencia-GRAO
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EL NEGOCIO MAS PRODUCTIVO

ES LA CRIA DE TODA CLASE DE ANIMALES

dandoles los POLVOS PINOS

Con ellos no dejan residuo alguno alimenticio en sus excrementos.
Les aprovecha cuanto comen. Engordan extraordinariamente. Pesan
mucho mas. Les evita enfermedades. Gasto diario de un céntimo y
medio a tres por cada cerdo. En los demas animales es proporcional.

Pidanse en todas las droguerias y especialmente,

En Zaragoza: Droguerias: Alfonso, Zuloaga, Hijos de Antonino Andreu y Rived y (Chéliz.=En Huesca:
Bazar Loriente, Viuda Miravé, G. Maisonave y T. Vinuales.=— En Barbastro: D. Eugenio Thi6, calle Don
Joaquin Costa.==En Teruel: D. Fermin Rodriguez, Tozal, 24, y D. Juan Franco Elipe, Ensehanza, 2.
En Pamplona: D. Zoilo Pérez, Zapaterias, 7.=Sucesores Castillo, Mayor, 16.=D. S. Maquiriain, Merca-
deres, 23.=En Guadalajara: Droguerias: Viuda de Bartolomé, y A. Gareia; o a D. Juan Pinés, plaza Ca-
rril, 8, Gerona; acompanando pesetas 9 por cada saquito de 3 kilos, o pesetas 1360 por cada uno de 5
kilos. Los pedidos serdan remitidos francos de porte por ferrocarril hasta su destino.

NOTA.—Como garantia de la bondad del producto, mando a todos los sefiores curas pirrocos, veterinarios o maestros

nacionales que lo soliciten, tres kilos para pago una vez que estén satisfechos de sus resultados, comprometiéndose a ensa-
yarlos en cerdos y otra clase de animales, a su eleccion.

—“ X.aa Confianza —

LA MEJOR SASTRERIA Y CAMISERIA PARA LABRADORES Y OBREROS

Surtido completo en lanas, panas, patenes, driles, lanillas, mantas muleras, bufandas, fajas
de todos los colores y clases, cordellate para fieltros clase extra, satenes azules, asargados y
mahones para trajes de empleados del ferrocarril y del arte del hierro.

Esta casa es la que mas barato vende y mejor sirve a sus clientes.

—— PROBADLO Y 0S CONVENCEREIS ——
Cerdan, 42, LA CONFIANZA, Cerdan, 42

A LOS LABRADORES Y GANADEROS:

Fabricacion mecdanica de lalegas, sacos, alforjas,

e
cebaderas, sacas para lana, lerlices, telas para pa- F r an c 1 S c 0 V e r a
nos de regar y coger olivas, lonas para toldos de
5

carro y vagones, cinchas, cinchetas, cucrdas, corde-
les, lizas y ramales de todas clases, en cdnamo, al-
godon, etc., etc. Horcas, palas y todo lo necesario en
este ramo para la agricultura.

Fabricas: Monreal, nim.
Sucursal y despacho: Mercado, n.s 33 y 34
(Esquina a la calle de Predicadores) =
TELEFONO NUM. 894

PRECIOS SIN COMPETENCIA - GENEROS GARANTIZADOS

LA CASA QUE MAS BEARATO VENDE

# Nasa AAgricola x
_—_— D FE PAMPILOINA ———

Vides amerloamas, ecstaquillas, estacas injertables, barbados e injertos de las
més acreditadas variedades, garantizando su ‘autenticidad. : '

frandes Viveros en In Gramja LA OLIVA,, propiedud de <“L.a A gricola,, sifa en férmine manicipal de Carcestillo (Navarra)

Pidanse informes, tarifas y formas de venta a la Administracién de «LA AGRICOLAI»,
en Pamplona, o a los Delegados en provincias.

Delegacion: Calle de los Marfires, nim, 2, 2._"—Zar:igoza

e (ke 30y il

gt



