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BOLETIN OFICIAL
DE LA PROVINCIA DE ZARAGOZA

OTB PERIÓDICO SE PUBLICA TODOS LOS DIAS. EXCEPTO LOS DOMINGOS

Inmediatamente que los señores Alcaldes y Secretarios reciban este 
Bo l e t ín Of ic ia l , dispondrán que se fije un ejemplar en el sitio de eos- 
tumbra, donde permanecerá hasta el recibo del siguiente.

Los señores Secretarios cuidarán, bajo su más estrecha responsabili­
dad, de conservar los números de este Bo l e t ín , coleccionados ordena­
damente para su encuadernación, que deberá verificarse al final de cada 
semestre. *

Las Leyes obligan en la Península, Islas adyacentes, Canarias y te­
rritorios de Africa sujetos a la legislación peninsular, a los veinte días 
de su promulgación, si en ellas no se dispusiera otra cosa. (Código Civil).

Las disposiciones del Gobierno son obligatorias para la capital de 
provincia desde que se publican oficialmente en ella, y desde cuatro día» 
después para los pueblos do la misma provincia. (Ley de 3 do noviembre 
de 1887). .

SECCION SEGUNDA
Núm.' 3.865

6OBÍÉRKO CIVIL
. di LA PROVINCIA 01 ZARAGOZA

Haciendo uso de vacaciones regla­
mentarias, debidamente autorizado 
por la Superioridad, en el día de la 
fecha me ausento de la provincia, sus­
tituyéndome en el cargo, hasta mi 
regreso, el limo. Sr. D. Antonio Zu- 
biri, Presidente de la Excma. Diputa­
ción Provincial.

Zargoza. I." de agosto de 1957.
® G**rweier «ávl. 

larde de laatayana

Núm. 3.808 
SERVICIO DE HIGIENE 

Y SANIDAD VETERINARIA

CIRCULAR
A propuesta de la Jefatura del Servi­

cio Prcvincial de Ganadería, y en cum­
plimiento de lo dispuesto en el art. 140 
del vigente Reglamento de Epizootias 
se declara oficialmente extinguida la 
enfermedad dencmimada carbunco bac- 
teridiano en el ganado ovino del tér­
mino municipal de Botornlta, y que 

fue declarada oficialmente con fecha 
2 de julio de 1957.

Lo que se hace público para gene­
ral conocimiento

Zaragoza, 24 de julio de 1957.
El GotweAdev «vü interino, 

Antonio Zubiri Vidal

SECCION OUINTÍ
Númi 3.759

Bxcmo. Ayuntamiento) 
de Zaragoza

Acordada por el Excmo. Ayuntamien­
to la provisión de ocho plazas de Ins­
pectores municipales veterinarios, do­
tadas con el haber anual de pesetas 
22.000, más dos pagas extraordinarias 
y demás derechos y deberes inherentes 
a! ca'rgo, por el presente anuncio se 
convoca para cubrirlas, mediante opo­
sición directa y libre, con arreglo a 
las siguientes normas:

Primera. Podrán concurrir a estas 
oposiciones los españoles de ambos 
sexos máyores de veintiún años, sin 
exceder de cuarenta y cinco, que, pose­
yendo el título de Veterinario, perte­
nezcan a los Cuerpos generales de 
personal de los Servicios Sanitarios 
Locales, según dispone el Decreto de

31 de enero de 1955, cuyas plazas se 
incrementarán con las vacantes que 
se puedan producir hasta el mismo 
momento de comenzar los ejercicios 
de oposición, siempre que dichas va­
cantes hayan sido previamente decla­
radas por la Excma. Corporación.

Según dispone la Orden ministerial 
de 22 de enero de 1954, se reservan 
dos pla'zas para los cupos restringi­
dos de mutilados, excombatientes, ex­
cautivos y huérfanos que menciona la 
Ley de 17 de julio de 1947, haciéndose 
aplicación de lo dispuesto en el apar­
tado 16 de aquella Orden sobre adju­
dicación de plazas. Si alguna plaza del 
cupo restringido quedara sin cubrir 
acrecerá las del turno libre. (Se acla­
ra que las dos plazas de los cupos res­
tringidos se hallan incluidas dentro di- 
las ocho que se anuncian).

Los opositores deberán carecer de 
antecedentes penales y de anteceden­
tes politicc-sociales, ostentar buena 
conducta, ser adictos al Movimiento 
nacional y tener aptitud física para 
el desempeño del cargo; pertenecer a 
los Cuerpos generales del personal de 
los Servicios Sanitarios Locales, y los 
que opten a los cupos restringidos; a 
que se refiere la Ley de 17 de julio de 
1947, hallarse incluidos en el cupo que 
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soliciten, siompr" que no hayan ob­
tenido • lngun¿. ot.-a vacóte por dichos 
turnos, salvo qu^ hayar v sado en ella 
rnr 1< s causas detenniar tas en la se- 
:;un*Li parte <$el párrafo 4.9 de! art. 3.6 
de la citad» Ley.

€o refere ncía a las aspirantes feme­
ninas, d(?bc.í.; ñ' >er cumplido el Ser- 
v;< c Soda!, caso de no estar exentas 
de díchu Servido.

S- ^unda. Las instancias solicitan­
do tornar parte en las oposiciones se 
dirigirán al limo. Sr. Alcalde del Ex- 
celentisimo Ayuntamiento de Zarago­
za, y se presentarán, debidamente 
reint< ’.-*das, 0 el Registro General 
cíe la Corporación en dias y horas há­
biles de oficina, durante el plazo de 
treinta días hábiles, contados desde 
el siguiente al de la inserción de un 
extracto de la presente convocatoria 
en el “Boletin Oficial del Estado”, in­
dicándose en ella por los solicitantes 
un domicilio en Zaragoza* para reci­
bí 1 notificaciones.

los aspirantes a turnos restringidos 
que deseen también optar a las vacan­
tes corré?p,'ndientes al turno Ubre de­
berán solicitarlo en otra instancia, en 
la que harán constar tal circunstancia, 
y satisfacer derpehos de examen tam­
bién por este turno.

Te? cera. Pa^a ser admitido y, en 
su caso, tomar parte en la práctica de 
1os ejercicios y pruebas ccrrv p ■ " n- 
tes, bastará con que los aspirantes ma­
nifiesten ep sus instancias, expresa y 
detalladamente, que reúnen todas y 
cada una de Jas condiciones exigidas, 
referidas siempre a la fecha de expi­
ración del plazo señalado para la 
presentación do instancias, a las que 
ce acomnaña'rá el resguardo de h?ber 
ingresado en 1a Depositaría municipal, 
en concepto de derechos de examen, 
la cantidad de 130 pesetas.

Expirado el plazo de presentación 
de ínstapcias, se publicará en el ,rBo- 
letln Oficial” de la provincia la lista 
de aspirantes admitidos y excluidos.

Quinta. La fecha, hora y lugar del 
comienzo del primer ejercicio se 
anunciarán en el “Boletín Oficial” de 
la provincia, al menos con quince días 
dt antelación.

Sexta. Comenzada la práctica de 
los ejercicios, el Tribuna! podrá re­
querir a ios opositores para que acre­
diten su identidad.

Si en cualquier momento de la opo­
sición llegase a conocimiento del Tri­
bunal que alguno de los' aspirantes 
carece de los requisitos exigidos en la 
convciatt ia, -.o le excluirá de la* mis­
ma, previ 1 audiencia del propio Inte­
res; iu, pasándose, en su caso, el tanto 
de culpa a la jurisdicción ordinaria si 

se apreciase inexactitud en la decla­
ración que formuló.

Séptima. El Tribunal que ha de 
juzgar los ejercicios estará integrado 
por: Presidente, el de la Corporación 
o un miembro de la misma en quien 
delegue. Vocales: Un representante 
del Profesorado oficial del Estado; el 
Inspector o el Director o Jefe del res­
pectivo servicio técnico en la Corpo­
ración (en este caso, el Decano de 
Veterinarios) o, en su defecto, un fun­
cionarlo técnico de la Administración 
Local; un representante del Colegio 
d*1 Veterinarios; un representante de la 
Administración- Local; un represen­
tante de la Dirección General de Sa­
nidad, y en los turnos restringidos el 
Delegado de Excombatientes; Secreta­
rio, el de la Corporación o funcionario 
en quien delegue.

Los ejercicios de oposición serán 
tres:

Primer ejercicio (escrito). — Los 
opositores desarrollarán por escrito 
dos temas del programa que se in­
serta1 al final, sacados a la suerte, en 
un tiempo máximo de cuatro horas.

Secundo ejercicio (Oral).—Los opo­
sitores desarrollarán seis temas saca­
dos a la suerte, uno de cada grupo de! 
programa que se Inserta a! fina! de 
la convocatoria, que serán expuestos 
en el mismo orden que aparecen en el 
programa y en un tiempo máximo de 
una hora y mínimo de treinta minu­
tos, quedando eliminado el opositor 
que no cubra? el tiempo mínimo o 
deje de contestar a algún tema.

Tercer ejercicio (práctico). — Este 
ejercicio queda dividido en tres partes, 
conforme aparece en el programa que 
se inserta a continuación de esta con­
vocatoria. Dentro .de cada grupo se 
sorteará un tema1 que será desarrolla­
do por todos los opositores en el tiem­
po y forma que determine e! Tribunal.

Solamente se celebrará segunda lla­
mada a los opositores que justifiquen 
debidamente la1 Imposibilidad de asis­
tir a la primera; esta segunda llama­
da se celebrará siempre antes de haber 
sido calificado cada ejercicio.

El opositor que no compareciese a 
la segunda llamada quedará automá­
ticamente eliminado. Todos los ejer­
cicios serán elimina torios, y el opo­
sitor que no obtenga un mínimo de. 
35 puntos quedará eliminado y no 
podrá pasar al ejercicio siguiente. Este 
mínimo quedará fijado en 40 puntos 
en los cupos restringidos, por concu­
rrir un miembro más en el Tribunal 
juzgador.

El Tribunal elevará propuesta a la 
Corporación municipal para ocupar las 
vacantes, proponiendo a los ocho opo­

sitores que hayan obtenido la máxima 
puntuación, debiendo tenerse en cuen­
ta que la puntuación de los cupos res­
tringidos es independiente de la dei 
turno libre, si bien se refundirán am­
bas para determinar el orden de pro­
puesta.

Décima. Los opositores propuestos 
por el Tribunal aportarán dentro de! 
plazo de treinta días, a partir de la 
propuesta de nombramiento, los do­
cumentos acreditativos de las condi­
ciones de capacidad y requisitos exi­
gidos en la convocatoria.

Si dentro del plazo indicado y sal­
vo caso de fuerza mayor no presen­
taran su documentación, no podrán 
ser nombrados, y quedarán anuladas 
todas sus actuaciones, sin perjuicio 
de la responsabilidad en que hubieran 
podido incurrir por falsedad en la Ins­
tancia referida en la norma tercera. 
En este caso, el Tribunal formulará 
propuesta adicional a favor de quien, 
habiendo aprobado 1os ejercicios de 
oposición, tuviere cabida en el núme­
ro de plazas convocadas a consecuen­
cia de 1a referida anulación.

Los que tuvieran la condición de 
funcionarlos públicos estarán exentos 
de justificar documentalmente las con­
diciones y requisitos ya demostrados 
para obtener su anterior nombramlen- 
to, debiendo presentar certificación 
del Ministerio u Organismo do que 
dependan, acreditando su condición 
y cuantas circunstancias consten en su 
hoja' de servicios. \ '

Undécima. En cuanto no se halle 
expresamente previsto en las normas 
que anteceden se aplicará 1o dl<puo=to 
en e! Decreto de 10 de mayo de 1957 

y Rn?V»mento de Funcionarlos de Ad­
ministración Local de 30 de mavo de 
1952. Las oposiciones se ajustarán a! 
programa que se Inserta a comtk 
nuaclón.

Lo que se hace público para gene­
ral conocimiento.

Zaragoza. 15 de julio de 1957.—El 
Alcalde. Luis Gómez Laguna. — Por 
acuerdo de Su Excelencia: El Secre­
tario genera!, Luis Aramburo.

* * •
PROGRANA 

de las oposicienes a Inspectores municipales 
veterinarias

ÉJERCICIO ESCRITO
Tema 1.»—Carnes.-—Caracteres organo­

lépticos, estructura anatómica, com­
posición química y valor nutritivo.

Tema 2.’—Grasas de los animales de 
abasto. — Clasificación. — Caracte­
res físicos y constitución química. 
Constantes físicas y químicas.—Va­
lor nutritivo e industrial.
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Tema 3.*— Estudio de los caracteres 
osteológicos que distinguen a los 
animales mamíferos y aves de car­
nicería entre si y con otras especies. 
Diferencias según la edad y sexo.

Tema 45—Explotación industrial de 
carnes y grasas.

Tema 55—Los animales productores 
de carne desde los puntos de vista 
sanitario y zootécnico. -

Lema 65—Inspección microscópica y 
bacteriológica de las carnes y otras 
•sustancias alimenticias.

Tema 75—El frió y sus aplicaciones a 
las industrias de la carne.

Tema 85—El calor y sus aplicaciones 
a las industrias cárnicas.

Tema 95—Las carnes enfermas.—Deco­
misos: Criterio sanitario y económi­
co a seguir por el Veterinario.

Tema 10.—Saneamiento, desnaturali­
zación, aprovechamiento y destruc­
ción de las carnes nocivas.—Tabla 
baja.

Tema 11.—Estudio químico de la leche 
de vaca, oveja y cabra. — Impor­
tancia.

Tema 12.—Técnica de la inspección 
de leche.

Tema 13.—La industria lechera.—Que­
sos, mantequilla, leches fermenta­
das, etc.—Subproductos y residuos 
lácteos.—Valor nutritivo e industrial.

Tema 14.—Estudio botánico y alimen­
ticio de las principales frutas y 
verduras.

Tema 15.—Estudio botánico de los 
hongos.—Hongos comestibles; valor 
nutritivo.—Hongos venenosos.

Tema 16.—El Matadero: Dependencias, 
organización, dirección y adminis­
tración.—Función sanitaria y eco­
nómica del Matadero.

Téma 17.—Estudio de los alojamientos 
de animales domésticos: establos, 
cuadras, cochiqueras, apriscos, etc. 
Condiciones higiénicas que deben 
reunir.

Tema 18.—Centrales lecheras' — Orga­
nización y funcionamiento.

Tema 19.—Seguro de ganado de abas­
to. — Tipos. — Bases cientificas.— 
Conveniencia de su implantación en 
el Matadero de Zaragoza.

Tema 20.—Estructura y fisiología de 
las bacterias.

Tema 21.— Estudio general de los 
virus.

Tenia 22-—Concepto de enfermedad.— 
Clarificación de las enfermedades.— 
Epizootia-, — tnzootias y pao zoo­
tecnia.

Ti ma 23.—Antropozoonosis'. — Meca­
nismos de contagio.

T ma 24.—Aspecto zootécnico de la 
producción de la leche. 

Tema 25.—Aspecto zootécnico de la 
producción huevera.

Tema 36.—Aspecto zootécnico de la 
producción de pieles y lanas.

Tema 27.—Métodos de reproducción 
animal y su finalidad zootécnica.

. EJERCICIO ORAL
GRUPO 1

Carnes, productos cómicos y huevos 
Tema 15—Sumaria exposición de los 

alimentos del hombre cuya inspec­
ción incumbe al Veterinario: su cla­
sificación.—Breve exposición histó­
rica sobre la inspección de las 
sustancias alimenticias.

Tema 25—La carne como alimento.— 
Concepto y estudio general.—Carnes 
y productos cárnicos que se em­
plean en la alimentación humana. .

Tema 35—Los animales productores 
de carne: su clasificación zoológica. 

t Valor sarcopoyético.
Tema 45—Carnes frescas de ganado 

vacuno.—Caracteres ¿enerales y di­
ferenciales. — Variedades. — Clases 
y categorías: fundamentación. — 
Caracteres diferenciales de unas y 
otras.

Tema 55—Carnes frescas de ganado 
equino.—Caracteres generales y dife­
renciales.—Variedades, clases y ca­
tegorías: fundamentación. — Ca - 
rgeteres diferenciales de unas y 
otras.

Tema 65—Carnes frescas de ganado 
lanar y cabrio.—Caracteres genera­
les y diferenciales—Variedades.— 
Clases y categorías.

Tema 75—Carnes frescas de ganado ^e 
cernía.—Caracteres generales y dife­
renciales. —, Variedades. — ciases y 
categorías.

Tema 85-^Carnes frescas de conejo y 
liebre.—Garacter.es generales y dife­
renciales. — Variedades._Clases y 
categorías.

Tema 95—Carnes frescas de aves de 
corral.—Caracteres generales y dife­
renciales. — Variedades. — Clases y 
categorías.

Tema 10.—Caza de pelo productora de • 
carrié.—Principales especies y ca­
racterísticas de sus carnes.—Caza de 
pítima productora de carne.—Prin­
cipales especies y características de 
sus carnes.

Tema 1L—Principales especies de pe­
ces que se emplean en la alimenta­
ción humana.—C'asificación zooló­
gica. — Diferenciación por sus 
caracteres externos.

Tema 12.—Carnes frescas de pescados. 
Caracteres generales, especiales y di­
ferenciales. — Variedades. — Clasi­
ficación y categorización: funda­

mentos. —. Ballena: carrete’sticas 
de la carne de este mamif-.o.

lema 13.—Moluscos y crustáceos._  
Estudio zoológico de las especies 
más utilizadas en la alimentación. 
Inspección brontológica y sanitaria. 

Tema 14.—Despojos cárnicos: su cla­
sificación. — Despojos adiposos. — 
Diferenciación e inspección sani­
taria.

Tema 15.—Despojos blancos y despo­
jos rojos.—Clasificación, diferencia­
ción e inspección sanitaria.

Tema 16.—Glándulas de secreción in­
terna.—Caracteres y topografía en 
los distintos animales de anasto._ 
Aplicaciones. — Ganglios hemolin- 
fáticos.

Tema 17.—Despojos de aplicación in­
dustrial.—Cueros y pieles.—Pelos, 
plumas y otras producciones epidér­
micas. — Grasas.—Sangre. — In­
testinos y otros órganos de embutir: 
su importancia en las industrias 
cárnicas.

Tema 18.—Reconocimiento en vida de 
los animales de abasto: importancia. 
L.r>c. signos de salud. —, Inspección 
'’■* ntt i degüello y eviscerado.— 
inspección de la canal.

lema 19.—Caí actores normáles y si­
tuación topográfica de los ganglios 
linfáticos del ganado vacuno, lanar, 
de cerda y équidos.—Lesiones prin­
cipales que pueden obseivarse du­
rante el reconocimineto.

rema 20.—Clasificación ae los anima­
les por su grado de cebamiento._ 
Apreciación del mismo en vida y 
después del sacrificio.—Tanteos.

Tema 21.—Determinación de la edad 
de los mamíferos, aves y peces des­
tinados a la alimentación humana.

lema 22.—Carnización en las distintas 
especies de abasto.—Métodos de ma­
tanza. — Degüello. — Desuello, pe­
lado y chamuscado.—Apertura de la 
res.—Evisceración y forma'. _n de 
la canal.—Determinación del sexo en 
la canal. ,

Tema 23.—Carnes y productos cárnicos 
conservados por el fr‘o —Técr.:Cd de 
su preparación. — Cla. es. — carac­
teres especiales. — in;;.;ccion sani­
taria.—Principales alteraciones. 

fema 24.—Carnes y ¡rudacios cárnicas 
conservados por el .dior.—Técnica 
de su preparación. — Clases. — Ca­
racteres especiales.—Inspección sa- • 
nitaria.—-P • 'ipalcs alteraciones.

Tema 25.—S. zones cárnicas.—Esca­
beches cárnicos Conservas ahuma­
das, adobadas, desecadas, c ¿c.' Técr 
nica de su prep^rocicr.—Ci_ er — 
Caracteres especia* .s. — |r=;. c i- n 
sanitaria.—Principales al^racionee
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Tema 26.—Embutidos. — Preparación. 
Clases. —. Caracteres especiales. — 
Inspección sanitaria. — Principales 
alteraciones y adulteraciones.—Los 
antisépticos y colorantes en las con­
servas cárnicas: legislación.

Tema 27.—Estudio general de las car­
nes alteradas y nocivas.—Tipos de 
nocividad.—Carnes nocivas por en­
fermedades del animal productor.

Tema 28.—Tuberculosis del ganado 
vacuno.—Diagnóstico en vida y post- 
mortem. — Tuberculosis generali­
zada y localizada.—Criterio sanita­
rio y destino de las carnes tuber­
culosas.

Tema 29.—Tuberculosis del ganado de 
cerda.—Idem del ganado ovino y ca­
prino.—ídem de los équidos.—Tu- 
becuiosis de las aves y de los peces. 
Criterio sanitario y destino de las 
carnes.

lima 30.—Carnes de animales piémi- 
cos.—Idem con pasterelosis.—Idem 
ccn poliartritis infecciosas, onfalo- 
tlebitis y diarreas infecciosas. — 
Diagnóstico. — Criterio sanitario y 
y destino.

Tema 31.—Animales tetánicos, con ra­
bia, con carbunco bacteridiano y 
bacteriano, peste bovina, difteria y 
peste aviar. — Diagnóstico. — Cri­
terio sanitario y destino.

Tema 32.—Peste porcina.—Salmonelo- 
sis y mal rojo del cerdo.—Diagnós­
tico.—Criterio sanitario y destino.

Tema 33.—Muermo.—Fiebre tifoidea y 
pneumonía infecciosa de los équidos. 
Durina.—Anemia infecciosa de los 
équidos. — Diagnóstico. — Criterio 
sanitario y destino.

Tema 34.—Lamparón del buey.—Acti- 
nomicosis y actinobacilosis.—Botrio- 
micosis. — Esporotricosis. — Diag­
nóstico.—Criterio sanitario y des­
tino.

Tema 35.—Linfangitis epizoótica de 
los équidos. — ídem ulcerosa. — 
Dermitis musculosa, acné contagio­
so y papera de ios équidos.—Diag­
nóstico.—Criterio sanitario y des­
tino.

Tima 36. — Pseudotuberculosis de los 
óvidos y bóvidos.—Mamitis infec- 

* ciosas de las vacas.—ídem gangre­
nosa de la oveja y de la cabra.—Bru- 
celosis de los animales de abasto.—■ 
Diagnóstico. — Criterio sanitario y 
destino.

Tema 37.—Perineumenia contagiosa y 
coriza gangrenosc. — Aspergilosis 
pulmonar de los rumiantes y de las 
aves. —' Estomatitis caseosa de los 
mamíferos y aves. — Diagnóstico.— 
Criterio sanitario y destino

Tema 38.—Fiebre aftosa de los rumian­
tes y del cerdo.—Viruelas animales. 
Pielonefritis bacilar de los bóvidos. 
Piroplasmosis. — Espiroquetosis de 
las aves y mamíferos.—Diagnóstico. 
Criterio sanitario y destino.

Tema 39.—Triquinelosis del cerdo y 
otros animales. — Sarcoporidiosis. 
Diagnóstico. — Criterio sanitario y 
destino. • , _ _ ; „

Tema 40.—Cisticercosis del cerdo. — 
Idem del ganado vacuno.—ídem del 
ganado lanar y cabrio. —, ídem del 
conejo. — Diagnóstico. — Criterio 
sanitario y destino.

Tema 41.—Distomatosis. — Hidatidosis 
animales. — Cenurosis. — Parasito- 
sis del aparato digestivo de los ani­
males de abasto. — Diagnóstico. — 
Criterio sanitario y destino de las 
carnes y visceras.

Tema 42.—Estrongilosis pulmonar, tra­
queal y renal.—Syngamosis.—Sarnas 
y tiñas de los animales de abasto. 
Hipodermosis bovina. — Gastrofilo- 
sis de los équidos.—Diagnóstico.— 
Criterio sanitario y destino de carnes 
y despojos.

Tema 43.—Carnes caquécticas, fatiga­
das, febriles y sanguinolentas.—Car­
nes ictéricas y con coloraciones y 
y olores anormales.—Diagnóstico.— 
Criterio sanitario y destino.

. Temai 44.—Carnes de animales con en­
fermedades esporádicas en los apa­
ratos digestivo, respiratorio y géni- 
to-urinario. — Carnes de animales 
accidentados__ Diagnóstico. — Cri­
terio sanitario y destino.

Tema 45.—Carnes putrefactas^—Génesis 
de la putrefacción.—Conservas cár­
nicas putrefactas.—Carnes enmohe­
cidas y fosforescentes.—Diagnóstico. 
Criterio sanitario y destino.

Tema 46;—Cajrnes salmonerósicas—, 
Idem butológenas; botulismo.—Diag­
nóstico.—Criterio sanitario y des­
tino. .

Tema 47.—Carnes mezcladas con otras 
ae diferente especie o de calidad 
0 categoría inferiores.—Idem mez- 
cades con colorantes, antisépticos, 
ecétera. — Diagnóstico. — Criterio 
sanitario y destino.

Tema 48.—Principales enfermedades 
infecciosas y parasitarias de los pe^ 
ces.—Idem de moluscos y crustáceos. 
Diagnóstico. —Criterio sanitario y 
destino. •

Tima 49. — Alteraciones postmortales 
de los poces, moluscos y crustáceos. 
Putrofícción, coloraciones y odores 
anormales.—Peces defectuosos y re­
pugnantes.—Peces tóxicos.—Medios 
de pesca prohibidos.—-Veda.

Tema 50.—Conservas de peces, molus­
cos y crustáceos, i—Caviar.—Altera­
ciones que pueden sufrir estas con­
servas.—Diagnóstico. — Criterio sa­
nitario y destino.

Tema 51.—Decomisos: clases..— Enu­
meración de los más importantes en 
el Matadero y mercados.—Aprove­
chamiento higiénico de los produc­
tos decomisados.

Tema 52.—Técnica del reconocimiento 
sanitario de las carnes frescas: sus 
tiempo^..— Operaciones que deben 

-practicarse.
Tema 53.—Técnica del reconocimiento 

de las carnes conservadas por el 
frío. — Idem por el calor. — Idem de 
las salazones y productos cárnicos. 
Tiempos y operaciones que deben 
practicarse.

Tema 54.—Huevos. — Estudio anatómi­
co. — Composición química. — Los 
huevos como alimento. — Clasifica­
ción y categorías comerciales.—Em­
balaje y transporte de los huevos.

Tema 55.—Huevos conservados. — Con­
servación por el frío. — Idem por el 
calor. — ídem en medios sólidos y 
líquidos. — Huevos en polvo. — Ins­
pección sanitaria.

Tema 56.—Huevos anormales y nocivos. 
Alteraciones debidas a enfermedades 
de las aves.—Huevos rotos, viejos, 
incubados, claros, podridos, etcétera. 
Inspección sanitaria.

GRUPO 11
Leche y" productos lácteos

Tema l.e—Caracteres y composición 
química de las leches de vaca, cabra 
y oveja.—Alteraciones de la leche 
en algunos estados fisiológicos de 
las hembras.

Tema 2.»—Análisis físico y químico de 
la leche. — Densimetria. — Butiro- 
metria. — Determinación del extrac­
to seco. — Idem de la lactosa, albu- 
minoides y materias minerales, 
especialmente cloruros. — Métodos 
e interpretación de los resultados. 

fema 3.9—Determinación de la acidez 
actual y total de la leche.—Catalasi- 
metría. — Reductasimetria: prueba 
de schardinger. —Determinación de 
la poroxidasa, amilasa y fosfatasa. 
Interpretación de los resultados.

Tema 4.9—Investigación de las adul­
teraciones de la leche. — Aguado. 
Desnatado. — Aguado y desnatado. 
Investigación de antisépticos.—Idem 
de bicarbonato sódico, féculas, co­
lorantes, etc. — Investigación de la 
mezcla de leches de distinta especie 
animal. — Métodos e interpretación 
de los resultados.
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Tema 5.9—Reconocimiento sanitario 
de las hembras productoras de la 
leche.—Diagnóstico clínico y sero- 
lógico de la tuberculosis, brucelosis, 
mamitis infecciosas, etc. — Criterio 
respecto, al destino de la leche pro­
ducida por hembras afectadas por 
estas enfermedades.

Tema 6.9—A n á 1 i s i s bacteriológico 
cuantitativo de la’ leche: contaje mi­
crobiano por procedimientos directos 
o indirectos. — Colimetria’.

Tema 7.9—Investigación en las leches 
del bacilo de Koch, brúcelas, estrep­
tococos, estafilococos, etc.

Tema S.»—Preparación de las leches 
concentrada, condensada y en polvo. 
Inspección y análisis de estos pro­
ductos e interpretación de los re­
sultados.

Tema 9.9—Métodos de saneamiento de 
la1 leche por la acción del calor.—Le­
ches tratadas por rayos ultravioleta. 
Idem por los ultrasonidos.

Tema 10.—El frío en las industrias de 
la leche. — Leches homogeneizadas. 
Idem maternizadas. — Leches fer­
mentadas: yoghour, kéfir, etc.

Tema II.—Idea general de la elabora^- 
ción de los quesos.—Clasificación de 
los quesos: principales tipos.—Valor 
nutritivo.

Tema 12.—Alteraciones y adulteracio­
nes de los quesos.

Tema 13.—Idea general de la elabora­
ción de la mantequilla.—Composi- 
cic.n química de la nata y de la man­
tequilla. — Alteraciones y 
falsificaciones de la mantequilla.— 
MargarinaL — Caracteres. —< Valor 
nutritivo de la! mantequilla. — Idem 
de la margarina.

Tema 14.—Inspección y análisis del 
queso. — ídem de la mantequilla.— 
Interpretación de los resultados.

GRUPO 111
• Frutas, verduras, hongos y miel
Tema, 1.9—-Frutas: caracteres genera­

les. — Clasificación. — Frutas jugo­
sas. — Ligero estudio botánico. — 
Estudio bromatológico.

Tema 2.9—Frutas secas. — Variedades. 
Ligero estudio botánico. — Estudio 
bromatológico.

Tema 3.9-—Frutas conservadas: carac­
teres según la especie y medios de 
conservación. — Métodos de conser­
vación.—Estudio bromatológico.

Tema 4.9—Alteraciones y adulteracio­
nes de ¡as frutas frescas, secas y 
conservadas. — Inspección, criterio 
sanitario y destino. - •

Téma 5.9—Verduras: caracteres gene* 
rales. — Ligero estudio botánico.— 

Clasificación. — Legumbres y tubér­
culos alimenticios. — Ligero estudio 
botánico. — Inspección, criterio sa­
nitario y destino.

Tema 6.9—Hongos. — Recuerdo botá­
nico. — Descripción de las especies 
comestibles y venenosas de los gé­
neros: amanita, volvaria, psalliota 'y 
lactarius. — Inspección, criterio sa­
nitario y destino.

Tema 7.9—Descripción de las especies 
comestibles y venenosas de los gé­
neros de hongos; canthairelíus, cleto- 
pilus, tricholoma, rússúla, boletus, 
clavaría, morchella, halvaila y tuber. 
Inspección, criterio sanitario y des­
tino. -

Tema 8.9—Breve estudio de las prin- 
pales enfermedades y alteraciones 
de los hongos. — Hongos conserva­

. dos: métodos de conservación.—Ins­
pección sanitaria.

Tema 9.®—M'iel. —- Caracteres físicos 
y composición química. — Valor nu­
tritivo. — Alteraciones y adultera­
ciones. — Inspección sanitaria.

GRUPO IV
Zoonosis y epizootias

Tema 1.9—Tuberculosis. — Etiología, 
contagio y patogenia.

Tema 2.®—Lesiones, diagnóstico y pro­
filaxis de la tuberculosis.

Tema 3.®—Brucelosis. ’— Clasificación 
Fiebre de Malta de las cabras, ove­
jas y otros animales. — Aborto con­
tagioso de la cerda.

Tema 4.9—Aborto contagioso del gana- 
uo vacuno.

Tema 5.®—Muermo. — Estudio zoonó- 
sico y epizootiológico.

Tema 6.»—Fiebre carbuncosa o car­
bunco baCteridiano,

Tema 7.®—Mal rojo del cerdo.
Tema 8.®—Salmonelosis. — Salmonelo- 

sis del cerdo.
Tema 9.9—Salmonelosis de los équidos.

Idem de otros animales mamireros.
Tema 10.—Salmonelosis aviar. — Ti- 

ig s ís avia’r. , S
Tema 11.—Diarrea blanca o pullorosis.
Tema 12.—Listerelosis. — Tularemia.

Peste bubónica de las ratas. '
Tema 13.—Mamitis contagiosa o es- 

treptococócioa de la vaca.
Tema 14.—Otras mamitis contagiosas 

de la vaca. — Mamitis gangrenosa 
de la oveja y cabra.

Tema 15.—Tétanos. — Botulismo.
Tema 16.—Triquinosis. —. Anquilosto- 

miasis. ij
Tema 17.—Cisticercosls. — Hidatidosis.
Tema 18.—Leishma'niosis canina. — 

Fiebre Q.
Tema 19.—Tiñas.

Tema 20.—Sarnas sarcópticas de los 
mamíferos. — Sarnas demodécicas. 

Tema 21.—Rabia.
Tenrá 22.—Psitacosis. — Enfermedad 

de los porqueros.
Tema 23.—Fiebre aftosa.
Tema 24:—Coriza contagioso de ios 

bóvidos. — Peste bovina.
Tema 25.—Peste porcina.
Tema 26.—Influencia de los équidos. 

Pleuroneumonia contagiosa de los 
équidos.

Téma 27.—Anemia perniciosa de los 
equinos. — Peste equina.

Tema 28.—Peste aviar. — Leucosis de 
las gallinas.

Tema 29.—Difteria aviar. — Coriza 
aviar.

Tema 30.—Viruela ovina y caprina.
Tema 31.—Fiebre catarral del ganado 

lanar.—Lupingill del ganado lanar.
Tema 32.—Mixomatosis del conejo.— 

Papiloma contagioso del conejo.
Tema 33.—Pseudotuberculosis del ga­

nado lanar. .
Tema 34.—Agalaxia contagiosa de la 

cabra’ y oveja. ■
Tema! 35.—Carbunco sintomático.
Tema 36.—Enterotoxemia de los óvidos.
Tema 37.—Pasterelosis. — Pulmonía 

contagiosa del cerdo.—Cólera aviar. 
Tema 38.—Papera! de los équidos.
Tema 39.—Pleuroneumonia contagiosa 

del ganado vacuno.
Tema 40.—Hipodermosis del ganado 

valcuno. — Idem de otros animales. 
Tema 41.—Teniasis de mamíferos y 

aves.
Tema 42.—Estrongilosis gastrointes­

tinales.

Tema 43.—Estrongilosis broncopulmo- 
nar de óvidos y otros mamíferos.

Tema 44.—Distomatosis.
Tema 45.—Coccidlosis de mamíferos 

y aves. "
Tema 46.—Tricomoniasis de mamí­

feros y aves.
Tema 47.—Cenurosis de óvidos y otros 

animales.
Tema 48.—Durina.
Tema 49.—Piroplasmosis y anaplas- 

mosis.
Tema 50.—Actinomicosis y actinoba- 

cilosis.
Tema 51.—Linfangitis epizoótica.—Bo- 

triomicosis.
Tema 52.—Inmunidad activa. — Vacu­

nas.—Fundamentos biológicos y ti­
pos de vacunas.—Vacunaciones y sus 
técnicas.

Tema! 53.—Inmunidad pasiva.—-Sueros 
inmunizantes.— Fundamentos bioló­
gicos y tipos de sueros. — Suero.— 
Inmunización. — Suero. — Vacuna­
ción. -* Sueroterapia.
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GRUPO V
Mejora y fomento pecuario

Tema 1.»—Herencia biológica. _  Le­
yes de Mendel.

Tema 2.5—Teoría cromosómica de la 
herencia. — Estructura dé los cro­
mosomas.—Naturaleza de los genes.

Tema 3.5— interacción factorial. — 
Criptomería. — Epistasis. — Alelo- 
morfos mútiples. — Pleiotropia y 
pollmerla. . | j

Tema 4.»—Determinación cromosómica 
del sexo: tipos. —- Herencia ligada 
al sexo.

Tema 5.o—Herencia patológica. — Fac­
tores letales y subletales.

Tema 6.5—Variabilidad. —- Variaciones 
y mutaciones: sus causas. — Clases 
de mutaciones. — Importancia zoo­
técnica.

Tema 7.®—Biometria. —. Terminología 
biométrica. —• Coeficiente de varia­
bilidad. —Correlación. — Aplicación 
zootécnica.

Tema 8.Métodos de reproducción.__ 
Selección fenotipica, mabal y geno- 
tiplea. —. Selección de mutaciones. 

rema 9.9—Reproducción consanguínea: 
métodos— Determinación del grado 
de consanguinidad.,

Tema 10.—Cruzamiento: clases y apli­
caciones zootécnicas. — Hibridación 
interespecífica. — Principales hí­
bridos.

Terria 11.—Alimentos. — Concepto y 
clasificación. — Compuestos n itroge- 
nados de los alimentos: clasifica­
ción. — Proteínas. — Aminoácidos. 
Sustancias nitrogenadas no pro­
teicas.

Tema 12.—Hidratos de carbono de los 
alimentos. — Sustancias extractivas 
no nitrogenadas. — Fibra.

Tema (3.—Grasas de los alimentos.— 
Fosfoamlnolípidos. — Agua y sales 
minerales de los alimentos.—Con­
dimentos.

Tema 14.—Funciones fisiológicas de 
los prótidos. — Valor biológico de 
las proteínas. — Aminoácidos indis­
pensables. — Funciones fisiológicas 
de los hidratos de carbono. — Idem 
de los lípidos. — Idem de los prin­
cipios inorgánicos.

Tema 15.—Digestibilidad de los ali­
mentos: métodos para su determina­
ción. — Factores que influyen so­
bre la digestibilidad de los ali­
mentos.

Tema 16.—Valor nutritivo de los ali­
mentos: cálculo.—Distintos tipos de 
unidades alimenticias.

Tema 17.—Necesidades nutrltivals en la 
producción de carne y carne grasé. 
Práctica del cebo en los terneros, 
t>óvidos, adultos, cerdos y ovejas.

Tema 18.— Necesidades alimenticias 
de los équidos y bóvidos producto­
res de trabajo. — Necesidades ali­
menticias en la producción de lana.

Tema 19.—Exigencias nutritivas en la 
producción láctea. — Racionamiento 
de las vacas y cabrás lecheras.

Tema 20.—Alimentación de las aves 
ponedoras. — Práctica del raciona­
miento de los pollitos.

Tema 21.—Necesidades alimenticias y 
práctica del racionamiento de las 
distintas especies durante el creci­
miento. ’

Tema 22.—Inseminación artificial. — 
Importancia Zootécnica, sanitaria y 
económica. —Métodos de obtención ■ 
del esperma.

Tema 23. — Comprobación, dilución, 
conservación y transporté del es­
perma.

Tema 24.—Razas caballares de silla 
españolas. — Razas caballares espa­
ñolas de tracción.

Tema 25.—Razas asnales españolas — 
Híbridos mulares.

Tema 26.—Razas vacunas españolas de 
aptitud para la producción triple: 
carne-leche-trabajo. — Principales 
razas bovinas extranjeras que se 
producen en España.

Tema 27.—Razas vacunas españolas "cSe 
aptitud doble: trabajo-carne.—Estu­
dio de la raza de lidia.

Tema* 28.—-Estudio de las razas ovinas 
españolas: características morfoló­
gicas y funcionales.

Tema 29.—Rázás caprinas españolas: 
caracteres morfológicos y funcio­
nales.

Tema 30.—Razas porcinas españolas 
de tipo graso y semigraso. — Razas 
porcinas extranjeras producidas en 
España.—Razas porcinas españolas 
mejoradas.

Tema 31.—Razas de gallinas españo­
las. — Características morfológicas' 
y funcionales. — Principales razas 
de gallinas extranjeras que se explo­
tan en España. — Características 
morfológicas y funcionales.

Tema 32.—Razas españolas de cone­
jos. — Características morfológicas 
y de producción. — Razas dé cone­
jos extranjeros explotadas en Espa­
ña. — Características morfológicas y 
de producción.

Tema 33.—Concursos de ganádos. _  
Organización y fines. — Califica­
ción métodos de IOS puntos.

Tema 34.—Avicultura. — Condiciones 
higiénicas de loé gallineros. — Elec­
ción de reproductores.—'Incubación 
artificial. Explotación del galli­
nero. • ‘

Tema! 35.—Cunicultura. — Condiciones 
higiénicas de los conejares.—Elec­
ción de reproductores. — Explota­
ción del conejar.

Tema 36.—Apicultura. — Biología de 
la abeja. — Razas de abejas. — Flo­
ra melífera. — Tipos de colmenas. 
Explotación.

GRUPO VI

Mataderos y mercados.—, Centrales le­
cheras. — Frigorificos. — Legislación 
lema L9 — Mataderos. — Definición 

y concepto, — Tipos de mataderos. 
Tema 2.9—Emplazamiento del mata­

dero. — Distribución general.—Ha­
bitaciones para el ganado.

íema 3.°—Mercado de ganados.—Dis­
posición, dimensiones y condiciones 
higiénicas para las distintas es­
pecies de abasto. — Transporte de 
ganados.

Tema 4.9—Naves de matanza y oreo 
de ganado vacuno. — Idem efe ga­
nado lanar y cabrío. — Idem de ga­
nado de cerdaV—ildem dé équidos.— 
ídem de aves.—Condiciones que de­
ben reunir. x

Tema’ 5.9—Material y métodos utiliza­
dos en la matanza del ganado va­
cuno, lanar y cabría

Tema 6.9—Material y métodos utili­
zados en la matanza del ganado dé 
cerda.—Idem de los équidos.—Idem 
de las aves.

Toma 7.9—Sección sanitaria del mata- 
de r o. — Matadero sanitario. — 
Lazareto. — Sala de autopsias. — 
Laboratorio. — Recogida! y trata­
miento de las carnes decomisadas.

Tema 8.5—El frigorífico en el mata­
dero. — Producción del frío artifi­
cial. — Refrigeratión y congela­
ción de las carnes. — Función eco­
nómica y sanitaria del frigorífico.

Tema 9.9—Gobierno del matadero. — 
Dirección y administración. — Per­
sonal técnico, administrativo y su­
balterno. — Condiciones que deben 
reunir y funciones que les corres­
ponden.

Tema 10. — Mercados de abastos. — 
Tipos y condiciones que deben re­
unir sus dependencias. — Dirección 
técnica. — Adínlñisftración. — Ei 
frigorífico en el mercado de abáétos. 
Estaciones sanitarias.

Teñía IL — Mercado de pescados.— 
Dependencias y condiciones higié­
nicas. — El frigorífico en el mer­
cado de pescados. — Pescaderías: 
condiciones higiénicas.

Tema 12. — Carnicerías, tocinerías y 
salchicherías. — Locales para venta 
de despojos. -- Fruterías y verdu- 
lerfaé. — Condiciones higiénicas que 
deben reunir estos establecimiento^
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Tema 13^—Centrales lecheras.- — De­
pendencias y material de trabajo.— 
Organización, funclonatniento y ad­
ministración. —Misión del Veterina­
rio titular en las centrales leche­
ras.—Despachos de leche: condicio­
nes higiénicas.

rema !4.—Vaquerías, cabrerizas, co­
chiqueras, apriscos y cuadras.—De­
pendencias y condiciones higiénicas 
que deben reunir.

Tema 15. — Legislación sobre inspec­
ción de alimentos. — Real Decreto 
de 22 de diciembre de 1908.—Ex­
posición de sus puntos principales 
y comentarios sobre los mismos.

Tema* 16.—Reglamento general de ma­
taderos. — Exposición resumida y 
comentarios. •

Tema 17. —Legislación sobre' matade­
ros industriales, fábricas chacineras, 
industrias chacineras menores, al­
macenes al por mayor de productos 
cárnicos, talleres de. elaboración de 
tripas y carnicerías.

Tema 18.—Disposicion.es sobje circu­
lación de carnes foráneas y despo­
jos. — Reglamento provisional de 
mataderos y mercados frigoríficos 
y de circulación de carnes y pesca­
dos frescos.

Tema 19.—Decreto del 18 de abril de 
1952 sobre centrales lecheras^-Re- 
glamento de 31 de julio de 1952 que 
regula Jas condiciones de la leche 
para abasto público y de las cen­
trales lecheras.

Tema 20.—Ley de Epizootias. — Re­
glamento de Epizootias. — Legis­
lación sobre zoonosls transmisibles 
al hombre. .

Tema 21,—Ley de Bases de la. San ir 
dad Nacional. — Reglamento de 

' Pe/sona! de los Servicios Sanitarios 
Locales.—Ley de Sanidad Municipal.

Tema 22.—Disposiciones legales sobre 
matanza de équidos y venta de sus 
carnes. — Disposiciones sobre la 
venta de carne de toro de lidia. _ 
Disposiciones sobre matanza de cer­
dos con destino al consumo familiar. 
Legislación sobre el consumo de 
carne de. ballena.

Tema 23.—Legislación sobre venta de 
moluscos >y crustáceos, aves y caza, 
carne picada, carnes insalubres, 
huevos y conservas.—Legislación so­
bre transporte, destrucción y apro­
vechamiento de cadáveres animales 
y decomisos.

Tema 24.—Legislación sobre paradas 
de sementales. — Reglamento de 
pastos y rastrojeras.

Tema 25.—Ordenes de 21 de octubre 
y 19 de diciembre del afio 1953 por 
las que se dictan normas regulando 
el funcionamiento de las granjas 

avícolas y de las salas de incuba­
ción.

Tema 26.—Entidades municipales. _  
Ayuntamiento Pleno y Comisión Per­
manente. —J Comisiones informati­
vas. — Composición y funciones.

Tema 27.—La figura del Alcalde.—Su 
triple carácter. — Concejales Dele­
gados.

Tema 28.—La representación ciudadana 
en la vida municipal. — Clases de 
Concejales. — Su elección. -

Tema 29.—Competencia municipal .— 
Obligaciones mínimas.

Tema 30.—Funcionamiento de ¡os ár­
ganos de gobierno municipal. — 
Sesiones. —- Acuerdos. _  Actas.

Tema 31.—Organización y régimen de 
las oficinas administrativas del 
Ayuntamiento de Zaragoza.

Tema 32.—Personal de las Corporacio­
nes locales. — Sus clases. —. Idea 
general de su regulación Jurídica.

Tema 33.—Matadero municipal.—Ser­
vicios. — Personal. —, Reglamento 
aplicable y mención de sus princi­
pales normas.

Tema 34- — Mercados municipales. — 
Actividades que prestan. — Orga­
nización y funcionamiento de cada 
uno de ellos.

Tema 35.—Servicios del Cuerpo de la 
Policía de Abaptos. — Normas apli­
cables.—Ferial de ganados en Zara­
goza. — Servicio municipal de reco­
gida de perros.

EJERCICIO PRACTICO 
GRUPO 1

Tema l.o—Reconocimiento zootécnico 
y sanitario en vivo de una res de 
abasto.

Tema 2.» Reconocimiento sanitario 
"postmortem” de una res de abasto.

Tema 3.»—Diferenciación de especie 
y sexo por examen de la canal.

Tema 4.»—Diferenciación de especie 
por examen de los despojos.

Tema 5.»—Reconocimiento e inspec­
ción sanitaria de pescados, molus­
cos y crustáceos.

Tema 6.9—Reconocimiento microscó­
pico de embutidos.

Tema 7.»—Reconocimiento macroscó­
pico de carne y productos cár­
nicos.

GRUPO 11
Tema 1.»—Práctica de una tinción por 

el método dj Gram.
Tema 2.9 — Idem por el método de 

Zlehl.
Tema 3?—Práctica de una siembra en 

superficie en un medio de cultivo 
sólido.

Tema 4.’—Determinación de la densi­
dad, grasa y extracto seco de una 
leche.

Tema 5.’—Determinación de la acidez 
de una leche.

Tema 6.9—Determinación de los clo­
ruros de upa leche.

Tema 7.°—Determinación de la grasa 
de una mantequilla.

Tema 8.?—Determinación del aguado 
y desnatado de una leche.

GRUPO II!
Redacción de documentos oficiales.

Ntim. 3.806

Relegación 4e Industria

Cumplidos los trámites reglamenta­
rios en el expediente promovido por 
D. Juan Garda Caparrós, solicitando 
autorización para instalar un nuevo 
salón de cine en Biota. Industria com­
prendida en el grupo L», apartado b), 
de la clasificación establecida por la 
Orden ministerial de 12 de septiembre 
de 1939,

Esta Delegación de Industria ha re­
suelto autorizar a D. Juan Garda Ca­
pa rrós para que efectúe la instalación 
de referencia con arreglo a las con­
diciones generales fijadas en la nor­
ma 11? de la citada Orden y a la es­
pecial de que la puesta en marcha‘de 
la fabricación deberá efectuarse en el 
plazo máximo de dos afios, contados a 
partir de la fecha de la presente reso­
lución.

Zaragoza, !5 de Julio de 1957.-51 
Ingeniero Jefe, (ilegible).

Núm. 3.798
MALLEN ' ”

Cumpliendo acuerdo dé este Ayun­
tamiento, se anuncia al público que 
durante los veinte dias hábiles siguien­
tes al en que el presente anuncio apa­
rezca inserto en el “Boletín Oficial* 
de la provincia se admitirán en esta 
Alcaldía proposiciones para optar a 
la subasta para la enajenación de dos 
parcelas de terreno situadas en los 
parajes titulados “La Sierna» y "La 
Di da”, con una superficie de 1.029 y 
2.000 metros cuadrados, respectivamen­
te, pertenecientes a bienes de pro­
pios, y con sujeción al pliego de con­
diciones que se halla de manifiesto en 
la Secretaria municipal.

La apertura de pilcas tendrá lugar 
en el salón de sesiones de la Casa 
Consistorial al siguiente día hábil del 
en que se cumplan los veinte hábiles 
antes referidos.

Se concede el plazo de ocho días 
a los efectos de reclamaciones legales, 
conforme al articulo 312 de la Ley de
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Réfimen Local y al 24 del Reglamen­
to de Contratación de las Corporacio­
nes Locales.

Mallén, 19 de Julio de 1957^-E1 Al­
calde, Mariano Lerln.

•  S8“ieN SEPTIMA
::).

Requieitories
Be/e apercibimiento de ser decían- 

dos rebeldes y de incurrir en las 
demás responsablhdades legales, de 
no presentarse los procesados que a 
continuación se expresan en el pl* 
10 que se les fija, a contar desde el 
día de la publicación del anuncio 
en este periódico oficial, y ante el 
tuex o Tribunal que se señala, se le 
che, llama, y emplaza, encargán 
dose a todas las Autoridades y 
Agentes de la Folíela Judicial pro- 
eedan a la busca, captura y conduc 
clón de aquéllos, poniéndolos a din 
petlclén de dicho Juez o Tribunal, 
ton arreglo a los articulas 5/1 y 
3M de la Ley de Enjutciamlente 
Criminal y *4 de la Ley de Enjui­
ciamiento Militar y de Marina.

Núm. 3.821
MURO LOBACO (Miguel), de 37 

afios, casado, hijo de Miguel y Eulogia, 
profesión empleado de Sindicatos, con 
último domicilio en Zaragoza (calle 
Madre Vedruna, 24, 6.8), hoy en ig­
norado paradero, comparecerá en el 
plazo de diez días ante el Juzgado de 
instrucción núm. 2 de Zaíragoza a 
constituirse en prisión que le ha si­
do decretada en el sumario núm. 138 
de 1957, por el delito de apropiación 
indebida.

Núm. 3.820
MARTINEZ MARTINEZ (Jesús), de 

28 afios, hijo de Julián y de Asunción, 
profesión cortador, con último domi­
cilio en Zaragoza, al que se le supo­
ne ahora en Bilbao, hoy en ignorado 
paradero, comparecerá en el plazo de 
diez días ante el Juzgado de instruc­
ción número 2 de Zaragoza a consti­
tuirse en prisión que le ha sido de­
cretada en el sumario núm. 143 de 
1957, por el delito de quebrantamien­
to de condena.

. JUZGADOS DE 1.a INSTANCIA
Núm. 3.761

- ■ JUZGADO NUM. 4
Anulación de requisitoria

El Juzgado de instrucción núm. 4 
de Zaragoza deja sin efecto la requi­
sitoria inserta en el “Boletín Oficial” 
do esta provincia relativa al proce­
sado Eusebio López Hernández, en 

sumario 44 de 1957, sobre robo, por 
haber sido habido e ingresado en la 
Prisión Provincial de esta capital.

Zaragoza, veintidós de Julio de mil 
novecientos cincuenta y siete. — El 
Juez de Instrucción, (ilegible).

Núm. 3.822
JUZGADO NUM. 1

D. Luis-Femando Martínez Ruiz, Juez 
de instrucción del Juzgado núme­
ro 1 de Zaragoza;
Por el presente, que se expide en vir­

tud de lo acordado por auto de esta fe­
cha en sumario 126 de 1957, por lesio­
nes a Emilio Garcés Gracia, se llama 
al In culpado Angel Lima Barreales, 
de 31 afios. soltero, zapatero, hijo de 
Bernardo y Manuela, natural de León 
y sin domicilio conocido, para que en 
el término de ocho días comparezca 
en este Juzgado con objeto de ser oido 
en dicho sumarlo, bajo apercibíminto 
de que si Tío lo realiza le parará el 
perjuicio a que en derecho haya lugar.

Dado en Zaragoza a veintidós de 
julio de mil novecientos cincuenta y 
siete.—El Juez, Luis-Fernando Martí­
nez Ruiz.—■ El Secretario.- P. S., (Ile­
gible).

Núm. 3.769
* SARI NENA

Anulación de requisitoria
Por la presente se anula y deja sin 

efecto la requisitoria mandada publi­
car con fecha 28 de marzo de 1956, 
en el sumario 56 de 1955, seguido en 
este Juzgado por el delito de robo, 
relativa al procesado Eusebio López 
Fernández, de 16 años de edad, sol­
tero, sillero, natural de Gilet y vecino 
de Zaragoza, por haber sido habido.

Sarifiena, veintidós de julio de mil 
novecientos cincuenta y siete. — El 
Juez de instrucclóln, (ilegible).— El 
Secretario judicial, Teodoro Estallo.

Núm. 3.777
EJEA DE LOS CABALLEROS 

Cédula de citación
En el expediente de dominio insta­

do por D. Francisco Abadía Coscuyue- 
la para reanudar tracto registral in­
terrumpido relativo a la finca que lue­
go se describirá, se ha acordado citar 
a los causahabientes desconocidos de 
D? Teresa Vicastillo Sierra, como titu­
lar registral y como persona de quien 
procede la finca, a fin de que dentro 
riel término de diez días puedan com­
parecer ante este Juzgado y alegar lo 
que estimen conveniente, bajo aperci­
bimiento de lo que hubiere lugar en 
derecho:

Campo de tierra blanca, labrantío, 
sito en la partida1 de “La Terraza”, de 
cuatro cahíces y dos hanegas de su­

perficie, o 2-43-14 hectáreas. Lindante: 
Al Norte, con Agustín Cativiela. hoy 
Gil Mena Usán; al Sur, con José Ata­
mán, hoy Antonio Giménez Gabarre; 
Este, con cabañera, y Oeste, con To­
más Aso, hoy Benito Asín Otal. Tér­
mino municipal de EJea.

Ejea de los Caballeros a tres de Julio 
de mil novecientos cincuenta y siete.— 
El Secretario Judicial, A. Moreno.

JUZGADOS RONfriPAUS

Núm. 3.786
JUZGADO NUM. 3 

Cédula de citación
En providencia dictada en el día de 

la fecha en juicio de faltas núm. 316 
de 1957 se ha acordado citar en el 
“Boletín Oficial” de la provincia a 
Justo Rivero Remacha, de ignorado pa­
radero, para que comparezca ante éste 
Juzgado municipal (sito en Predica­
dores, núm. 58, 2.») el día 23 de agos­
to y hora de las diez treinta de la ma 
ñaña al objeto de celebrar Juicio por 
hurto. •

Zaragoza, veintidós de julio de mil 
novecientos cincuenta y siete.—El Se­
cretarlo, José-Luis Santos.

Núm. 3.784
JUZGADO NUM. 3

Cédula de citación
En providencia dictada en el día de 

la fecha en juicio de faltas 316 de 
1957 se ha acordado citar en el “Bo­
letín Oficial” de la provincia a Ma­
nuel Miralles Ramírez, de ignorado 
paradero, para que comparezca ante 
este Juzgado municipal (sito en Pre­
dicadores, núm. 58, 2.9) el diá 23 de 
agosto y hora de las diez treinta de la 
de la mañana al objeto de celebrar 
juicio por hurto.

Zaragoza, veintidós de julio de mil 
novecientos cincuenta y siete.—El Se­
cretario, José-Luis Santos.

Núm. 3.785
JUZGADO NUM. 3 

Cédula de citación
En providencia1 dictada en el día 

de la fecha en juicio de faltas nú­
mero 316 de 1957 se ha acordado citar 
en el “Boletín Oficial” de la provin­
cia a Manuel Morales Muñoz, de ig­
norado pagadero, para que comparez­
ca ante este Juzgado municipal (sito 
en Predicadores, núm. 58, 2.9) el día 
23 de agosto y hora de las diez trein­
ta de la mañana' al objeto de celebrar 
juicio por hurto.

Zaragoza a veintidós de julio de 
mil novecientos cincuenta y siete.— 
El Secretario, José-Luis Santos.

Impr c k t a dil  Ho g a r Pig ma t uXt


